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Ulkemizin ekonromik, sosyal ve killtiirel kalkinmasinin planli
bir gekilde gergeklegtirilmesi Tirkiye Cumhurlyeti Anayasasi’nin
166, Maddesinin amir hikmiidir. Anayasamizin bu hikmil geregince

"EKalkinma Planlara fle Yillik Programlarin hazirlanmasy, 223
say1lly Kanun Hilmiinde Kararnamede de belirtildigl iizere Devlet
Planlama Tegkllati’nin yerine getirmekle sorumlu oldufu asli
gérevlerl arasindadar.

Tirkiye'nin ekonomik, sosyal ve Lkiiltirel kalkinmasini uzun
vadell planlar gergevesinde slirdirmeye bagladig: 1963 yilandan bu
yaria Devliet Planlama Teghilatl tarafindan hazirlanan Birinei,
tkinei, (Ugilincd ve Dordincil Beg ¥11lik Kalkinma Planlari {lkemiz
kaynaklarinin dbékiim wve deferlendirmesinin yapilarak wverimli
gekilde kullanilmasinda, sanayiin we tarimin yurt dizeyinde
dengell ve uyumiu bigimde yayilmasinda, insan kaynaklarimizin
geligmeainde, milll benliginizin kuvvetlenmesinde we sosyal
biinyemize uygun yollarla geligmenin saflanmasinda, Begincl Beg
¥11lik Kalkinma Plama 1ise, bunlara ilave olarak, piyasa
ekonomisinin yerlegmesinde dnemli ve etkill rol oynamigiir.

1990-1994 d&nemini kapsayan Altinci Beg Yillik Kalkinma
Plani’nin, Tirkiye’nin Avrupe Topluluklarine tam iyelik igin
bagvuruda bulundufu, ekonominin yonetiminde piyasa mekanlemasinin
daha fazla etkinlik kazandig: wve KIT"leri dzellegtirme
gabalarinin yofunlagti@i bir déneme rastlamas: bu Plan igin
yapirlan Hzel Ihtigas Komiasyonu caligmalarini daha da Sneml!l bir
hale getirmigtir.

Altine:r Beg Yi1ll:k Kalkinma Plani hazirlik c¢aligmalar:
gergevesinde, daha Onceki Kallkinma Planlarinin hazirlanmasinda
oldugu gibi &§/1722 sayili Bakanmlar Kurulu Karariyla yiridrlige
konulan Tizllk gerefiince *fOzel Ihtisas Komisyonlari® hurulmugtur.

fzel lhtisas Komisyonlari, Iktisadl ve Sosyal Sektérlerde,
ihtisaslar:y 1le 11gili konularda billgl toplamak, aragtirma
yapmak, tedbirler geligtirmek wve dnerilerde bulunmwal yolu ile
Devliet Planlama Tegtilatina, Kalkinma Planl gallgmalarinda
yardimcl olmak, plan hazirlaklarina daha genls gevrenin katkisiny
gaflemek wve iilkenin biitéin olanaklarini deferlendirmek dzere
kurulmuglardir, 4



bzel thtisns Komisyonu colismalari 1.72.1987 torih wve
1987/31 sayi1ly Bosbokonlik genelgesi ile baslotilmistar.

Ozel Intisos Komisyocnlori Baskanlik ve Uyeliklerine; ilgili
thzlik geregince konulorinin wzmani elan, temsil ettikleri
kKuruluglarin girislnl yansitabilecek yetkiye sahip ve
gerektiginde ilgili merecilerle koordinosyonu  saflaoyabilecek
kisilerin se¢ilmesine Szen gisterilmistir. Komisyon galigmolari
Deviet Planloma Tegkilati'nin genel koordinosyonu gerg¢evesinde
yUrutllmistie,

tzel Ihtises Komisyonleri galismolorinds  tutarliligin
soflonobilmesi omaciylo Devlet Planloma Teskilotinca bir "golisma
modeli® hazirlanmis ve bltin komisyonlardon imkanlar dlgUslnde bu
modele uyulmosi istenmistir. Komisyonlor sektbrlerinin
niteliklerine gbre bu modele bYafli kolmiglaor ancok gerekli
durumlaorda modelde baorz: degigihlikler yopmiglordir,

fzel Ihtisos Komisyonlari roporlorindc, komisyenlara kotilan
bUtun uzmanlarin giirtiglerinin tom olarak ve ogikliklo
belirtilmesi esaos alinmistir, Bu nedenle incelenen ve tortisilaon
konulardoki her tirll gbrls ve Gnerilere roporlorda yer
veriimistir,

Ilgili eldukler: konularda ve alenlorda, Tirkiye igin Snemli
birer. bilgi koynog: niteligini toyigon Ozel Ihtisos Komisyonlari
raporlarinin hozirlonmasinda gorev olmig ve emefl gegmis tim
byelere, Devlet Plonlomao Teskiloti olorak, en igten tesekklrld bir
bore biliriz.

metesory
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L.GIRIS:

I-Sektériin Tarihcesi ve Onemi:

Eti yenen hayvanlarin sagligi, kesimi elde edilen etlerin muhafaza
ve nakliyesi tarih Dboyunca hem milistehliki wve hem de mahalli idareyi
diistindlirmile ve tedbirler almava =zorlamistir., Iski Misirda tanrilar adina
kurban edilen hayvanlarin kahinlerce canli muayene edildigi kabartma
resimlerden  anlasilmaktadir. Tevratta lsrsil Opullarina, dinsana zararla
elabilir diigincesi 1ile deve, tavsan, demuz ve daf faresi yemek yasak
edilmistir. Ayni gerekge dile Kuran'da Mulde siiresinde 8lmis hayvan,
kan,domuz etl, Tanraidan baskasinin adi sdvlienerek kesilmiz, bopulmus, darp
ile &ldirilmiis, hastaliktan Glwmils, diigerek Glmiis, boynuzla vurulmus, kani
akmamig, vahsi hayvanlarca odldirilmis hayvar etleri haram edilmiscir.

19. =asir baslarinda Avrupa'da poriilen ctrisin salginlari  tedbir
gerektirmis ve Fransa'da l.Napolyon devrinde 1807 yilinda, oGnce Paris'de
deha sonra da  10.2.1810 tarihinde biitiin Fransa'da sgehir mezbahalara
kurulmasi karary verilmistir, Almanya'ds benzeri sebeplerden 1868 tarihinde
avil karar verilmisz wve sehir mezbahalary kurulmaya  baglanmigtir.
Osmanlilarda ilk henzer tesebbiis fstanbul'un alinisy dile baslamistir.
Padisah II. Ahmet'in fermani ile sehrin muhtelif yerlerine dagilms olan
salhanelerin kapatilarak yedikule disinda merkezl we kontrollu bir umumi
mezbaha kurnldugu anlasilmaktadar, i

1988 valinda 500 y1l sonra benzeri bilr operasyon Istanbul'da
tekrarlanme wve nihayet 30 Ocak 1989'da bir kag¢ istisna ile basaril:
olunabilmistir.,

Osmanlilar zamaninga sehir icinde kesim faalivetlerine misaade
edilmemis, sehir disindaki keeimhaneler numaralanmis we sehir bilgelere
ayrilmis, bu bilgelerdski kasaplarin en kisa yoldan el nakli igin yalniz
en yakin kesimhanede hayvan kestirmelerine miisaade edilmig, biélgelerdeki
kasap sayilari sinirli tutulmustur, 1859'da tarti aletleri, hayvan kesimi,
kesimlik hayvan tarifi ve mezbaha 1923'de Istanbul'da Alman miihendislere
inga ettirilmis, takip eden yillarda Ankara ve 1923'de Adana'da benzeri
mezbahalar kurulmaya baglanmistar.

19 Tesrin-ievvel 1922 tarihli Surayvi Devlet kararinda salhanelerde
toplanan gaita ve sairenin salhane sahipleri tarafindan mecralara nakline
dair verilen karardan, o tarihte Fatih'de iki ayri mahallede kesimhane
bulundufu anlasilmaktadir. Bu gin gevre kirliligini halledemedigimiz
diistiniiliirse 1922"de alinan kararin énemi daha iyi anlasilmaktadir.

Osmenli ordusunun et ihtiyvacinin karsilanmasi maksadl ile Anadolu’da
Karakullukcu, Istanbul ve Rumelide ise koyun eminligi kurulmustu. Bu
tegkilat her v1l hazineden muayyen bir &denek alir ve bélgesinden canli
hayvan ve et tedarik ederek kasaplik hayvan kesim ve alim rejiminin
bozulmasina mani olurdu. Kisin Istanbul sehrinde et kitlifs olmamasi icgin
sehir civarinda besi g¢iftlikleri kurulmustu. Savacl ocagl denilen bu stok
verlerinin en biliyigli Rami'deydi. Benzeri model bugiin EBE-3eker sirketi
ve M5B arasinda mevcuttur,

Cumhuriyet doéneminin itg¢ devrede incelenmesl daha uygun olmaktadir,
1923-1952 devresi giin asiri kesim satis ve stoksuz taze et dizeni iginde
gecmigtir., §Sehirlerde zaman =zaman et sikintisi olmug, Belediye narh koymus



el altindan et satilmistir. Et Sanayi kurmak gayesi ile 1949'da Amerikali
uzmanlar ¢agirilmis vwve raporlar hazirlammistir. Modern anlamda 1lk et
sanayii 1952 yilinda 871 sayili Koordinasyon Kurulu Karari ile faaliyete
gecen Et ve Balik Kurume ile baslamistair.

EBE'l1 et sanayii de 30 y1l kadar siirmiigriir,Halen et kesim sanayiinin
temel yapisi styledir.

a- Yonetmelipe uygun kesimler

Belediye Mezbahalar:

= Et ve Balik Kurumu Kombinalari
Ozel Bt Sanayi Tesisleri
Sarkiiteri Uretim Birimleri

b— Mezbaha Dhsy Kesimler
- Mezbaha olmayan Belediye ve k8y kesimleri
- Kurban kesimleri

- Kagak kesimler

2- Sektdriin Tamim ve Sinirlanmasi :

ISIC "Uluslararasi Standard Endustrivel Siniflandirma-International
Standard Indiistrial Classification" konusunda Birlesmis Milletler ilgili
komisyonunda halen devam eden revizyona gire " 3111-Et ve Et Uriinleri
retimi" sinifi, mezbahalarda vapilan sigir, domuz, koyun, kegi, at, kanatli
hayvan, tavsan, av hayvanlarinin kesimi, hazirlanmasi ve paketlenmesi ile
112111 iglemlerl kapsamaktadir,

Buna gore :

-Taze sofutulmus veya dondurulmus kirmizi etler,

-Et ve et iirinlerinin kurutma, titsileme, tuzlama, salamura iginde
muhafaza, teneke kutularda konserve ectme yéntemleriyle hazirlanmasi
ve muhafazasi,

~Sesis ve salam iretimi,

-Donyagy ve diger venen hayvansal ig yaglarin rendering ve rafinasyonu,

-Et ve sakatat tretimi,

-Ham deri ve postlar, disler ve kemikler gibi yan iriinlerin dretimi
de bu sinifa dahildir.

Ham deriler ile kanatli hayvan etleri baska komisyonlar tarafindan
incelendiginden Kirmiza Et wve Mamiilleri komisyonu ¢alismalari kapsamina
alinmamistir.

MEZBAHA URUNLERI SANAYIINE GIREN MALIARIN GUMRUR
TARIFE 1sTATISTIK POZISYONLARI

Eirmzi Ft BB (Sigir)

020121 Sigir tiuri hayvanlarin kemiksiz etleri (buzaf: ve dana eti
dahil) (Taze Sogutulmus veya Dondurulmus)

020122 Sigar tirid hayvanlarin kemikli etleri (buzag:s wve dana eti
dahil) (Taze, Sofutulmus veya Dondurulmus)



Kirmizi Ft ¥B (koyun)

020141 FKoyun tiirii hayvanlarin etleri (Taze, Sofutulmus veya
Dondurulmus)

Diger Et

020110 At, merkep ve katir cinsi hayvanlarin etleri (Taze Scgutulmus
veya Dondurulmug)

020123 Manda tiirii hayvanlarin kemiksiz etleri (malak eti dahil) (Taze
Sogutulmus veya Dondurulmus}

020124 Manda tiiri hayvanlarin kemikii etleri (Malak eti dahil) (Taze,
Sogutulmis veya Dondurulmus)

020131 Ehli domuz tiirii hayvanlarin etleri (Taze, Sogutulmus wveya
Dondurulmug)

020132 Fhli olmayan domuz Liirii hayvanlarin etleri (Taze, Scgutulmus
veya dondurulmus)

020142 Kegi tiirii hayvanlarin etleri (Taze. Soputulmus veya Dendurulmug)

020420 Av hayvanlarinin etleri ve yenilen sakatat (Taze, Sogutulmus
veya Dondurulmus)

020449 Diger etler ve sakatatlar (Taze, Sofutulmus ve Dondurulmus)
Sakatat

020150 Eczacilik sanayiine mahsus sakatatlar (Taze, Sofutulmus wveya
Dondurulmus)

020160 At, merkep ve katir cinsi hayvanlarin sskatati (Taze Sogutulmus
veya Dondurulmusg)

020171 Saigar tiird hayvanlarin karacigerleri (Taze, Sogutulmus veya
Dondurulmus)

020172 Sigir tiiri hayvanlarin diger sakatati (Taze, Sofjutulmus veya
Dondurulmus) ¥

020181 Ehli domuz tiird hayvanlarin karaciferleri (Taze, Sofutulmusg
veva Donduralmus)

020182 FEhli domuz tiirii hayvanlarin diger sakatati (Taze, Sogutulmus
veya Dondurulmusg) |

020191 Koyun, kecl tirt hayvanlarin karacipgerleri (Taze, sogutulmus
veya Dondurulmus)

020192 FKoyun, keci tiirii hayvanlarin diger sakatati (Taze, Sogutulmus
veya Dondurulmusg)

020199 Diger yenilen sskatatlar (Taze, Sogutulmus veya Dondurulmus)



Et Mamiillieri (Konserveler Dahil)

020610 At etleri (tuzlanmis, salamura edilmis veya kuvrutulmus}

020621 Ehli domuz ciirii hayvanlarin etleri {tuzlammg, salamura edilmig
kurutulmus veya tiitsiilenmis)

020622 FEhli domuz tiirii hayvanlarin yenilen sakatati (tuzlanmis,salamura
edilmis, kurutulmug veya tiitsilenmis

020631 Sigir tiiri hayvanlarin etleri (tuzlanms, salamura edilmig
kurutulmus veya tiitsilenmig) ?

020632 Sigir tiird hayvanlarin yenilen sakatatay {tuzlanmig, salamura
edilmis, kurutulmus veya tiitsiilenmis)

020640 Diger havvanlorin etleri ve yenilen sakataty (ruzlanmig,salamura
edilmis, kurutulmus veya tiitsiilenmis)

160110 Karaciserden mamul, sucuk, sosis, salam ve benzeri

160121 Etten, sakatattan veva kandan mamul sucuk (hava almayan
kaplarda) i E

160122 Etten,sakatattan veva kandan mamul salam (hava almayan kaplarda)
160123 Etten,sakatattar veya kandan mapul sosis (hava almayan'kaplarda)

160124 Etten, sakatattan veva kandan mamul pasrarma (hava almayan kaplar
da)

160179 Etten, sakatattan veya kandan mamul diger iiriinler (hava almayan
kaplarda)

160132 Ftten, sekatattan veya kandan mamul salam {diger hallerde}
160133 Citen, sakatasttan veya kandan mamul sesis {(diger hallerde)
150134 FEtten, sakatattan veya kandan mamul pastirma (diger hallerde)

160139 Frten, sakatattan veya kandan mamul diger dirimier (diger
hallerde)

Bagirsak (Orj, ve As.)

050421 FKoyun tiivii hayvanlarin orjinal bagirsaklari
050422 Keqi tiird hayvanlarin orjinal bagirsaklara
050423 Sigar cirl hayvanlarin orjinal bagirssklars
050429 Diger orjinal bagirsaklar

050431 Koyun tiird hayvanlarin asorti bagirsaklara

050432 Keci tiri hayvanlarin asorti bafirsaklari



050433 Sigar tiirii hayvanlarin asorti bagirsaklari

050439 Diger asorti bapirsaklar

050449 Diger tam veya parca halinde bapirsaklari (Balik harig)

Rendering

050810 Kemik tozu (kemik unu)

050890 Digerleri (Kemikler wve boynuzlarin ig kemiklerﬁ. bu maddelerin

taz ve dikiintiileri)

050541 Hayvan kani (s1vi ve kurutulmus)

150610 At cinsi hayvanlaran, hipopotam, avi, tavsan, karavengeci,
kaplumbaga vb. nin vaglari.

150620 Paga yaglari

150630 Kati kemik yagy

150680 Sivi kemik yaga

150690 Diger hayvansal kati ve sivi vyaglar (paca, vagi, kemikten
dokintiilerden vb,den ¢ikarilanlar harig)

020192 Koyun, keg¢i, tiirii hayvanlarin diper sakatati (taze, sogutulmus
veya dondurulmus)

230111 Bt unu '

230112 FEt kemik unu

230113 Kan unu '

230119 Diger et ve sakatatin unlari ve tozlari,kikirdaklar:

Donyagy

150210 1I¢ yag: (Sanayide kullanilanlar, gida sanayi harig)

150220 Diger ig¢ yaglar,



II.MEVCUT DURUM VE YAKIN GECMISTERT GELISMELER

Ulkemizde, et  sanayiinin ge¢misi Belediye mezbahalari liretimine
dayanmaktadir, Et sanayii ilk kez 1936 yilinda toplanan sanayi kongresinde
ele alinmistir. 1949 yilinda et endiistrisinin durumy ABD'den getiriien
uzmanlar tarafindan incelenmiz ve hazirlanan raporla et endiistrisinin
kurulmasina karar verilmistir. 1952 vyi1linda Et ve Balik FKurumu (EBK)
kurularak faalivete gegmistir. EBK' man kurulus amacinda yurdumuzda hayvan
1slahy, kasaplik hayvancilifia ydn verilmesi, hayvan ve et liriinleri ig ve
dig ticareti, kasaplik hayvan Uretimi, hayvancilak kredileri, et
teknolojisinin gelistirilip yonlendirilmesi ve tegviki gibi  konular
bulunmaktadir. Fakat, Kurum bu gdrevlerini ctam anlamiyla yerine getirememis,
et sanayil ve teknolojisinde de yakin tarihe kadar kavda defer bir ilerleme
olmamistir. Et Sanayiindeki son yillarda gdzlenen bazi temel ilerlemeler
de, bzel sektdriin dnciiliginde perceklegmistir. EBK, belirli devrelerde bir
kisim hayvan alip, kesen ve satan bir kurulug olarak kalmigtir. Bugiin EBK
Kombinalarinin sayis1l 27 dir. EBF. Kombina sayisinin artmasina paralel olarak
kasaplik hayvancilak Ve et teknole jisinde gerekli ilerlemeler
saglanamamistir. Pazi hatal: politika ve uygulamalar sonucu EBK. Kombinalara
kuruluslarindan bu yana yilin ¢ofu =amani bog durmakta, ireticinim hayvan
deger fiyatina alinip kesilememekte ve ilkemiz et teknolojisinde ileri adim
atamamaktadir.

1982 yilinda 2678 Sayili Kanun ve bu Kanun kapsaminda hazirlanan "Ozel
ve Resmi Kombinalarin Kurulus ve Isleyisini Gésterir Yénetmelik" gakaralarak
Gzel sektire de kombina kurma ve igletme yetkisi verilmistir. 1983 yilinda
"Gayri Sihhi Micssescler Yonetmeligi" ¢ikarilarsk et igletmelerinin uygun
yerlerde ve entegre bir bigimde kurulmalar: dngoriilmiistlir, Bugiin EBK
Kombinalari ve Belediye Mezbahalarinin vaninda Gzel kuruluslara ait, defigik
kapasite ve teknoloji sevivede sayr ve kapasiteleri tablo 1 ve 3'de verilen
kesimhane ve et isletmeleri de kurulmus bulunmaktadir. Ancak et sanayii
ve teknolojisinde kaydedilen bu gelismeler olmasi gereken dizeyden ¢ok
uzaktir. Halen et sanayiimiz bilivilkk ¢aprta, her tiirlii teknoloji ve hijyenik
kosullardan uzak, pek cgok triniun degerlendirilmedigi Belediye mezbaha ve
kogebasi kasapgiligina dayanmaktadir,

Tiirkive'de kirmizi et sanayinin temeli 1952 yilinda K/871 sayila
Bakanlar Kurulu Karari ile kurulan Et ve Balik Kurumu ile atilmistir. Aradan
gesen 36 yillik siirede et sanayiindeki onemli geligmeler son iic y1l ic¢inde
yogunlasmistir. Avrupa Ulkelerinden Almanya'da kesimin diizenlenmesi igin
ilk yasanin 1868 yilinda gikarildipr, sehirlesmenin hizlanmasi ile de et
sanayiinin gelismeye basladigini goriiyoruz. Daha o yillarda kesimin kurulan
kesimhanelerde vapilma zorunlulugu getirilmistir. 1903 yilina kadar kurulan
mezbaha savisi 8593'e cikmistir. 1988 yilina gelindifii halde Ulkemizde kagak
kesimlerin hala &nine gegilememesi bu sektdrin istenilen diizeye gelmedigini
agikea gistermektedir,

1- Sektirdeki Kuruluslar

Sektordeki Kuruluslar;
a) Belediye Mezbahalara

b) Et ve Balik Kurumu Kombinalara



c) Biiyiik kapasiteli Entegre Ozel Sektér Kuruluglar:
e) Et Mamiilleri iireten modern Hzel sektér tesisleri

£f) FEt Mamiilleri iireten Geleneksel Tesisler olmak iizere baslica bes
grupta ele alinabilir. :

Sekttrde mevcut tesislerin illere gire sayi ve kapasiteleri Tablo-1'de
Et wve Balik FKurume Kombinalarinin say: ve kapasiteleri Tablo-2'de, 2678
sayili yasaya gire kurulan veya daha Snce kurulmus olup da adi gecen yasanin
ilgili maddesine gdre modernize edilen Ozel Sektor Tesislerinin listesi
de Tablo 3'de verilmistir,

2 — Mevcut Eapasite ve Kullanim

Tablo 1'de pisterildigi ilizere iilkemizde toplam 769 adet kesim tesisinde
27.724 adet/gin biyikbas ve 168,514 adet/giin kiicikbas, yilda 240 giin
galisildigs dikkate alinarak, 6.633.760 adet/vil biivikbas, 40.443.360
adet/y1l kiigilkhag hayvan kesim kapasitesi bulunmaktadir. Biiyiikkbas kesimlerde
ortalama 150 kg. kiiciikbas kesimlerde ise, ortalama 16 kg. karkas agiirlak
kabul edilirse 998.064 ton/y1l biiyilkbas 647.094 ton/y1l kiigiikbas toplam
1645.158 ton/y1l iiretim kapasitesi bulummaktadir. 1987 yilinda mezbaha ve
Fombina kesimi et dretimi 475.163,3 ton oldupuna gére sézkonusu yilda
kapasite kullanim orani % 29 olabilmistir. :

Et kesim tesislerinin *;og!jﬁlukla kiigiik kapasiteli ve daginmik olmalari
gecmis villarla ilgili bir kapasite degerlendirmesi yapilmasini
giiglestirmektedir.
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Sinecan Tavuk Kombinasi 1976
Et Pak.Pgrc. 1982

- Table 2- Et we Balik Kurumu Kembinalari :

GlinlUk Kapasite Toplam teorik kapasite
 Kurulug ke (1) BB (1) - (BB+KB)

_111 . Tarihi B.ad/giin Ton/giin b.ad./glin ton/gin b.ad/giin  ton/y11(2)
Ankara 1955 3.000 60 400 B0 120 28.000
Sanlurfa 1968 1.500 30 200 3D 60 14.400
Erzurum 1953 2.200 44 400 &0 104 24.960
Konya 1956 3.000 G0 400 1] 120 28.800
Zaytinburnu 1956 2,200 44 400 60 104 24,960
Bursa 1970 2.000 40 300 45 &5 20.400
Elaz1d jage 1.500 30 300 45 25 18.000
Kayseri 1971 2.000 40 200 30 70 16.800
Kars 1972 1.500 30 300 45 75 18,000
Diyarbakir 1973 Z2.000 40 200 30 70 16.800
Adana 1975 2.200 44 200 30 74 17.760
Tatvan 1976 1.500 30 200 30 60 14.400
Burdur 1977 2.200 44 300 45 a9 21.360
Amasya 1977 2.200 44 300 45 89 21,360
Adri 1976 2.000 40 200 3o 70 16.800
Gaziantep 1978 1.000 20 100 15 35 8.400
Sakarya 1978 2.200 44 400 &0 104 24,960
Manisa 1980 2.200 44 300 45 89 21.360
Van g0 2.200 44 200 30 74 17.760
Afyon 1984 1,800 36 300 45 81 19.440
Eskisehir 1984 2.200 44 300 45 &9 21.360
Sivas 1984 1.800 36 360 45 a1 19.440
Malatya 1934 2.000 40 400 60 . 100 24.000
Kastamonu 1985 2.000 40 400 60 100 24.000
Mardin 1967 2.000 40 400 80 100 24.000
Hakkari 1367 2.000 44 400 60 100 24,000
Bingil 1967 2.000 40 _ 400 60 100 24.000

54,400 1.088 8.200 1.230 2.318 556.320

Not: 1} BB karkas adirligr 150 kg KB karkas agirligy 20 kg alinmistair.
2) Bir y11 240 isgini kabul edilmistir.
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Kurulu kesim kapasitesi, 1987 yili kasaplik biiyikbas varligy olan
L404.544  adet  ve kiicikbas hayvan wvarligz  olan 18,930,629 adet ile
karsilastirildifinds gerek biivikbas perekse kiiciikbas kesim kapasitesinin
fazla oldufu girilmektedir,

3 ~ Uretim

£ 50 randimanli bir sipir kesildiginde, canla agirligina oranla elde
edilecek ilirinler agsagida gisterilmistir,

Urtinler B
— Karkas - 0

(Kemikler) {16)
= Yenebilen i¢ organlar 16

(Baseti, dil ve beyin dahil)

- Deri ve deri yadi 16

- Kan 3

~ I¢ yaplar ;
(Bobrek, pelwik, kalp ve g¢iz
yaglar: dahil) 4

= Boynuz, tirnak, avaklar, kafatasi 11

igkembe ve bagirsak igerigi
Toplan 100

% 50 randimanli bir sigirda biyolojik ve hijyenik olarak elde edilecek
lirtinlerin canli agarlifa orani ise asafida gosterilmistir.

liriinler z

— Karkas eti 34
{kemiksiz)

- Yenebilen organlar 14

- Kan 3

- Yagli dokular 4

Toplam 55

a) Uretim Yontemi — Teknoloji

Burada yukarida iiretilen her sinif iiriin ele alinarak, mevcut teknolojik
durum ¢ok kisaca belirtilecek wve sonra en son teknolojiye gire yapilmasi
gerekli hususlar siralanacaktair,

Oncelikle hayvan kesimleri dikkate alindiginda: yukarida da belirtildigi
gibi yurdumuzda kesilen hayvanlarin halen biyikk bir b&limil cok kiigcik ve
iptidai metodlarla kesilmektedir, Bu kesimler sonucu hayvanin yan iiriinleri
degerlendirilmemektedir. Uzun ve yeterli sofutma wve muhafaza tesisleri
bulunmadigindan elde edilen karkaslar hic¢ de uygun olmayan kosulld®™a kasap
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diikkanlarina tasinmaktadir, Tlkel kesim yerlerinde karkas sogutma ve
dinlendirme yerleri bulunmadigindan karkaslar olgunlagtirilmamaktadir.
Bu tip isletmelerde, hayvanlarin. verdigi randimanlar belirlenememekte, pgebe
dahil hir tirlii hayvan kesilmektedir. ¥arkas et kalitesi yenebilir et orami
kalitesi ydniinden hi¢ bir degerlendirmeye tabi tutulmamaktadir. Etler kasap
dilkkanlarinda kilogram isi uwvgun clwayan bir sekilde satilmaktadir. Kasap
dukkanlarlnda clde edilen kemikler de deferlendirilmemekte ve atilmaktadir.
Tiirkiyve'de biitin kasaba ve sehirlerin pek c¢ogunda bu manzara aynidir,
Hayvanlar kiigik beledive mezbahalar: wveya igletmelerinde kesilmektedir.
Yurdumuzda et sanayii dalinda alinmasi gerekli ilk tedbirlerden biri daginik
kesimlerin kaldirilmasi ve hayvanlarin biyik ve modern isletmelerde kesilerek
her tirli ficiodn en ctkin gsekilde degerlendirilmesinin saglanmasidir.

Kesjmhanﬁjende. s1gar, manda, kegi wve koyun tam askida kesilmelidir,
Kesim ve i sirasinda dikkatli daveanmali, karkas wve diger iiriinler
ozellikle deri, bafirsak, ayaklar ve ig organlar herhangi bir zarar olmadan
alinmaly, muhafaza edilmeli ve iglenmelidir. Ken, hijyvenik kurallara gore
toplanip rendaring isletmesine sevk edilmelidir. Yurdumuzda, bazi isletmeler
teknolojik dimkanlari nisbeten iyi dahi olsa, teknoloji uygulamadaki bilgid
noksanlifay nedeniyle basta et olmeak iizere bitiin diger yan irinler kalite
kaybina ugrayarak olde edilmekte ve islenmektedir,

Karkaslar kesim sonrasi temiz su ile yikamip, berlendikten sonra, karkas
sofutma ve dinlendirme odalarina alinmalidir. Kesimhanenin kurulusunda biitlin
biliimler tiim teknolajik izlemleri uygulamaya elverisli olarak
projilendirilip, planlanmalidir. Otomasyona yer verilmeli, iiriinler ile insan
eli ve insan glcli temasi miimkiin olan dlgiide azaltailmaladar.

i.a Taze Et Uriinleri

Bugtin  di¢in yurdumuzda; rosto, bonfile, biftek, pirzola, parca et,
kusbas:y ve kiyma gibi taze et driinleri Uretiminde belirgin, standart ve
modern  teknoleji uygulanmamaktadar, Bu diriinler, yurdumuzun gegitli
yorelerinde cok gelisi gilizel olarak elde ewilip, sztilmakradir. Bu iiriinler;
kesimden sonra en az 24 saat 00 -4 °C arasinda ve nispi rutubeti ayarli karkas
dinlendirme odalarinda scogutulmus, dinlendirilmis ve kalite simiflarm ile
yenebilir et wverimi vyani karkas grandingi tesbit edilmig karkaslardan,
bilimsel kurallara wuygun clarak yapilan standart pargalama  sonucu
iretilmelidir. Defiisik kalitedeki karkaslardan elde edilebilecek iriinler
kalite bakimindan cok farklidir. Standard parcalema sonucu elde edilen
firiinler; teknolojik kurallara uygun olarak paketlenip; etiketlenmeli ve
soguk =zincir igerisinde temiz ve hijyenik kurallara uygun olarak taginmali
ve pazarlamnmalidir. I[hrag edilecek taze et liriinleri yine karkas parqalamp
paketlenerek ihrag edilmelidir. Ozel istek olmadikga karkas halinde ihracat
vapilmamalidar.

1,b Dondurulsms Et Uriinleri

Bugiin, dinyada ve yurdumuzda taze et driinlerinin biiyik bir ocram
dondurularak belirli sireler muhafaza edilmektedir, Etlerin dondurvlarak
muhafazasl - konusu, yurdumuzda <ok basite alinmaktadiy. Et disletmecilerimiz
bu isi bhildiklerini =zannetmekie ve Gnemsememektedirler, Halbuki, bugiin genis
capta uygulanan dondurarak muhkafaza ileri derecede bir teknolojik bilgiyd
gerektirir. Karkas halinde dondurarak muhalaza yerine karkaslar kalitelerine
gbre toptanci . veya Berakendeci pargalara pargalanmali, uyzun ;ekl]de
. paketlenmeli, o&nce- &407C 'ﬂE soklanarak dondurulma wve sonra da - 20°C de
muhafazaya alinmalidir.
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Dondurma wve muhafaza sartlary ve siresi lizerinde &nemli etkenler:
karkasin elde edildigi hayvanin tiri dahil karkasin fizyolojik vyasi,
paketlemenin sgekli, iiriiniin ¢esidi, depolama odalarinin durumu olmaktadir,
Doldurularak muhafeza edilmis et irvinlerinin tasinmasinda, iglenmesinde,
pazarlanmasinda ve tiketiminde de gerekli bilgilerin kisilere verilmesi
sarttir,

2, Iglenmis Er iiriinleri
2. 1. Parca Halinde islenmis Et liriinleri

2. l,a Pastirma ve Fiime Etler

Yurdumuzda islenen en @nemli parga halinde et iriind pastirmadir. Son
villarda, bazi igletmeler cok az miktarlarda pisirilmis etleri tutsiiliiyerek
"fime et" ad:i altinda iiretmeye galismaktadirlar. Bu iiriinlerin degisik cotler
ve: igleme teknolojisi kullanilarak cagit bakimindan artirilmasi
gerekmektedir. Defisik cgesitte, gdriiniimde we lezzette, tam veya vyari
pigirilmis, tiiketime hazir wveya yari hazir bir kigilik, aile Lipi verva toplu
tiiketim tipi, dilimlenmis veéya dilimlenmemis fiime et iriinleri iliretilmelidir.
Bugiin et sanaviinde gelismis teknalojilerde gesitli sagir, koyun ve domuz
etlerinde bu tip pek gok diriin pazarda bol miktarda pazarlanmakta ve ihrag
edilmektedir. Bu vondeki arastirmalar devlet ve ozel selktir kuruluslara
tarafindan desteklenmelidir,

Kendimize has bir {irlinimiz olan pastirma iiretiminde ise yillarca hic
bir teknolojik ilerleme saglanamamigtair. Pastirma, halen bazi  lkiigik
igletmelerde ustalarin becerisine bagli olarak dogal - kogsullar altanda
iretilmeye calisilmaktadir., Bu nedenle de iiretim mevsimlik olmakta, bazi
kisilerin tekeli altinda kalmakta, standart ve kaliteli itiriin dretilememekte,
yan f{iriinleri degerlendirilememektedir. Pastirma iiretimimiz konusunda ilk
bhasta et segiminden baslayip iiretimin tiim asamalarinda teknolojik’ kurallar
uygulanmalidir. {iretim standardize edilmeli, klimali tesislere gegilmeld,
uygulanacak katkls maddeleri, sicaklik, nisbi rotubet, presleme, ¢esitlil
proses asamasindaki siireler, paketleme sekli, iriin gesidi wve kalitesi
konusunda g¢alismalar vapilip pratige aktarilmalidar. Bi: Tirklere ait olan
bu iirine bugin Yunanlilar sahip c¢ikmakta ve Avrupa iilkelerine yanelik Yunan
Pastitmas1 diye reklamda bulunmaktadirlar, Bugiin ABD ve Avrupa ilkelerinde
pisirilmisg, tiitsiilenmis ve defisik sckillerde baharatlanmis "pastrami" dive
isimlendirilen sigir etinden diretilen bir drin ihtimaldir ki dismini ve
kaynagini pastirmadan almigstir, Ulkemizde ise kendi {riiniimiz olan pastirma
dretimi konusunda hi¢ bir ¢alisma vapilmamistir.

Pastirma tipd par¢a etler islenmesinde temelde kiiring (13
uygulnmaktadir. Pastirma iretiminde koru kiring d1islemi uwygulanmaktadir.
Parca et iiriinleri iiretiminde wuygulanacak kiiring yéntemleri; kuru veya vag
kiiring, yas kiiring igerisinde de daldirma veya gegitli injeksiyvon yontemleri
tizerinde durularak en uygunu segilmelidir. FKiiring isleminde wygulanacak
gesitli katkiy maddeleri &rnegin polifosfatlar (2) tumbling wve (3) massaping
gibi islem teknolojileri lzerinde de cgalagmalar yapilaip pratige
aktarilmalidir.

(1) Kuring : Ftlerde tuz, nitrat ve / veya nitrit ilave ecdilerek degisik
tat ve aromada veni idriinler clde edilmek iizere islenmesi,
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(2)~(3) Tumbling ve massaging: Cesitli taze ctlerin vakumlu veya
vakumsuz ¢alisan makinalarda dondliriilerek weya belirli yofurma ve cevirme
iglemi vapilarak gevreklestirilmesi ve islenmesidir.

Bu iiriinler agisindan #zerinde durulacak diger dnemli bir husus ise
her f{riin ¢egidi 1gin uygun olan starcer kiilttirlerin geligtirilmesi wve
bunlarin idretilerek igletmecilerc kullanabilecekleri formlarda
ulastirilmasidair. Bu konuda tzellikle arastirma Kurumlaraina pirev
diusmektedir.

2,1.b Kongerve liriinler

Temel konserve islemi teknolojisi uygulanarak lretilen et iiriinleridir.
Dinyada teneke veya alliminyum kutular icerisinde iiretilip pazarlanmaktadir.
Gesitli sigir, koyun ve ®zellikle domuz etinden bir kisilik, aile tipi veya
toplu tiketim vyerleri d¢in bu tip et driinleri iretilip pazarlanmaktadar,
Ancak, dinvada bu gibi iirinlerin ecrany diger sinif et iiriinlerine gbre pek
fazla degildir. Bu tip et konserveleri; daha ziyade ¢egitli sebze, makarna,
gehriye wve soslu dirinlerle karisik igleperek " hazir yemekler geklinde
azarlanmaktadir, Ozellikle gelismis teknolejilerde, Amerika wve Avrupa
lkelerinde konserve teknolojisi uvgulanaralk islenmis,  kutularda piyasaya
siiriilen etli hazir yemekler teknolojisi gok geligmistir. Yurdumuzda da aym
sekilde etli hazir yemekler teknelojisi pgeligtirilmelidir, Ozellikle tam
ve tropikal tip etli konserveler iiretilerek hem yurt icinde pazarlanmal:
ve hem de bu tip iirtinlerin komsu Ulkelere ihracati konusu gelistirilmeye
calisilmaladir. Etli konserveler konusunda, drzellikle c¢esit ve katk:
maddeleri lizerinde aragtirmalar yapilmalidir.

Etli konserveler konusuna, sakatatlarin degerlendirilmesi b&limiinde
de temas edilecektir.

2.2.Kusbagi ve Fiyma Biiyiikliipiinde Islenen Ft Uriinleri

2,2,a Sucuk :

Sucuk ta hiz Tirk'lere dzgii bir iirdndiir, Bu driin igleme teknolojisi
ybninden Amerika wve Avrupalilarin fermente ve kuru sosis ve salamlarina
benzemektedir, VFakat bunlardan f{farkli pek c¢ok yond de meveuttur, Sucuk,
gercekte fermente ve kurutulmus bir tiriindir. Bugiin yurdumuzda sucuk yapim
teknolojisi, isletmeden igletmeye biiyiik farkliliklar arzeden, standart wve
teknolojik bir iretim teknolojisi olmayan bir irin durosundadir, Halen
Tirkiye'de sucuklarin hiyik bir kismi defisik ve ¢ofunlukla uygun olmayan
recetelerle cok diisiik kaliteii etlerden kiigilk kasap dikkanlarinda veya
igletmelerde iptidai ‘kosullarda iiretilmektedir. Biiyilk isletmelerde iiretilen
sucuklarda dahi tam teknolojik bir iiretim uygulanmamaktadir. Nitekim sucuk
fermente bir iriin oldugu halde iiretiminde gerskli fermantasyon
vapilmamaktadir. Ulkemizde sucuk iiretiminde bir “sans inokiilasyonu ve
fermantasvonu" uygulanmaktadir. Fermantasyon ig¢in gerekli olan starter
kultirler sucufia ilave edilmemektedir. Bazai isletmeler, digsaridan
getirdikleri ve higte wuygun olmayan bazx katk: wmaddelerini we starter
kiiltirleri sucuk hamuruna katmaktadirlar ki bunlar da cogu kez faydadan
ziyade hatal: sonug¢lar dofurmaktadir. Sucukta kullanilacsk starter kiiltiirler
konusunda vurdumuzda yapilan ve sonucu kesin plarak bhelli olan arastirmalar
ve belirlenen starter kiiltiirler mevcuttur. Bu starter kiiltiirler iiretilerek
kullanilmalidir.Sucuk iiretimi konusunda difer temel problemler ise sucuk
olgunlastirma yerlerinin olgunlastirma sirecinde defisecek olan sicakliga,
nisbi rutubetli ve hava cereyanidir. Bunlarin saglanmasi igin ise iiretimde,
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muhakkak surette klimali clgunlastirma odalarina gegilmelidir. Olgunlastirma
gsartlary wve sliresi arastirma sonuclarina gire uygulamnmalidir. Bugiin
yurdumuzda resmi ve Ozel pek ok biivik igletmede dahi sucuklar doldurulduktan
sonra yanlis uygulamalar yapilarak sucuklar "ayazlanmakta™,'giineslenmekta",
alindiiz digary alinip gece igeri sokulmakta weya [irinlanmaktadir. Bunlar’
hatall uygulsmalavdir. Suvcuk drstiminde diger dnemli problemler ise sucuk
katk: maddeleri ve regeteleri, sucuk yapami icin ve fermentasyonun seyrini
takip edememektedir. Bu problemler tek telk ele alinarak iizerinde ¢alisilmala
ve sonucler tiim isletmelerde ayni gekilde uypulanmalidair,

Yurdumuzda sucuk wve benzeri lrinler olarak yalniz tek bir cesit iriin
iiretilmektedir. Bu {iriiniin, iiretim teknolojisini standardize edip sucuk
Uretimini belirli bir esasa oturttuktan sonrs, sucuk benzeri difer gesitli
fermente et iriinlerinin gelistirilmesi yoniinde devletin ve Ozel kuruluslarin
aragtirma ve geligtirme faaliyetlerine girmesi sgarttar, Gesitli Avrupa
ilkelerinde, &zellikle Iapanya, Portekiz, Itaiya, Almanva ile Yugoslavya,
Bulgaristan ve Romanya gibi Dogu Avrupa Ulkelerinde sucuk imalinden belirgin
varyasyonlar gdsteren pek ¢ok gesit ¢iff veya pastorize edilmiz, tiitsililenmis
veya tiitelilecnmemis fermente, kuru veya yari kuru sosis ve salamlar
tiretilmektedir. Tiirkiye'de de bu tip iirtinlerin gelistirilmesi konusunda
caligilmaladar. :

Yurdemuzda sucuk iiretim teknolejisi standardize edilerek pratige
sktarilmadips ic¢in sucuk firetfminde pek ok hileler olmakta, halk saplifim
tehdit edici boyutlarda sonuglarla karsilasilmakta, Uretilen sucuklarda
belirgin bir kalite olmamaktadir. Halen, yurdumuzda kaliteli bir sucuvk nedir,
nasil olmalidair gibi sorularin cevabi tam olarak belirlenmis degildir. Tirk
Standartlari Enstitiisii'niin bu konudaki standartlari yetersizdir, Sucuk katka
maddeleri kimyesal bilesim ve mikrobivolojik agidan regeteleri ise oransal
yonden belirlenecek normlara gore imalatcilar da efitilmelidir.

Sucuk hamurunan doldurulacags kiliflar; Sezellikle titizlikle hazirlanmis
hava kurusu si§ir ince bafarsaklary veya kalejenden yaprlmis yapay kiliflar
olmaladir. ’

lretilmis ve piyasaya siirlilmeye hazir hale gelen sucuklar, uygun
paketleme materyali kullanilarak vakumla paketlenmeli, etiketlenmeli ve
sofuk zincir igerisinde pararlanmalidir. Teknik ve hijyenik yonlerden kontrol
edilmeli wve uygun iiretim yapmayan tegislere izin verilmemelidir.

2.2.h Eavurmalar

Eavurma iiretimi wve tiiketimi bizim {lkemize &zgldir. Kaliteli olarak
iiretilen kemiksiz sigir kavurmasiy ve kemikli ve kemiksiz koyun kavurmasi
halkimz tarafindan aranan bir {riindiir. Kavurmaya karsi talebin nisbeten
diigiik olmasinin baslica nedenleri, difier iglenmigs et iiriinlerinde de oldugu
pibi fiyatinin halkimz tarafindan oldukga yiiksek bulunmasa ve kaliteye

karsi giivensizliktir. Tim islenmis et iriinlerinde kaliteye kargi olan
glivensizlik bazen hakli nedenlere dayanmaktadir,

¥avurma iretiminde; yerlesmis belirgio bir teknoloji yoktur. Kavurma
iiretimi ¢ofunlukla kiicik 1igletmelerde yapilmsktadir. FKavurma Hretim
teknolo jiei de tim detaylari ile belirlenmeli we belirli sartlar tasiyan
igletmeler disinda liretilmesine izin verilmemelidir.

Kavurma iiretiminde se¢ilen etlerin yag orani uygun katki maddeleri
ve bunlarin kaliteleri iizerinde durulmalidar. Yurdumuzda kavurmalar asir:
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vagli Uretilmektedir, Uretim teknolojisinde: Uretim makinalari, uygulanacalk
grcaklik ve siireler, doldurmave pakebleme sekilleri ile mubafaza kosullar:
izerinde galismalara ihtiya¢ vardir. Bugiin kavurmalar genelde gayri muntazam
sekillerde cok biivilk teneke kutulara doldurulmakta,agizlari lehimlenmekte
ve pazarlama sirasinda da tenekeler ag¢ilarak kavurmalsr agikta
pazarlanmaktadir, By dsleme wve pazarlama sekli irin kaliresi ve hijyenik
acidan hig de uygun bir iglem degildir.

Yurdumuzda kavurma benzeri oGzellikle kemiksiz ¢esitll varyete diriinler
gelistirilmesi, bunlarin i¢ ve dis pazar olarmaklary {zerinde de galismalara
ver verilmelidir., Kavurma ve benzeri Urinler iretiminde 6zellikle kemiksiz
sigar ve kovun etleri, kaliteli kabuk vaglari ve ig yaglari kullaniimaladar.
Kavurmada kullanilacaek et parcatarinin biyikligi de oldukga onemli bir
husustur. Etler kusbas: biiyiikligiinde ve keskin bagakli kugbasi makinalarinda
kegilerek  elde edilmelidir, Eitlerin kesimi ve dofranmasy el ile
vapilmamalidir. Kavurmaya islenecek etlere. de gesitli katki maddelerinin
injeksiyonu ve etlerin tumbling ve massagingi lizerinde de g¢aligmalar
vapilmalidar,

Anadolu'da 10-15 w1l &ncesine kadar oldukea yaygain olan ve bugin ise
Anadolu'nun . yalniz bazi bilgelerinde k#y ve kasabalarda evlerde, giiz
avlarinda bir ka¢ koyun *veya bir sifir kesilerek kislik kavurma ilretimi
yapilmaktadir. Bu tip kavurma iretiminde etler kiyma biyikliginde
pargalanmakta, sonra ag¢ik kazanlarda bol miktarda et ve ig¢ vagl igeérisinde
plgirilmekte ve sonra da lefen seklindeki kaplara dokiilerek dondurulmakta
ve kisin sofuk kilerlerde asilarak muhafaza edilmekte ve kullanilmaktadir.
Bu i{iriin, l¢ Anadolu'nun k&y ve kasaba evlerinde ¢ok sevilerek tilkketilen
bir kahvaltilzk driin oldudu pibi dzellikle gok gesitli gorbalara, yemeklere
katilmakta, hem besleme yidniinden yararlyr olmakta ve hem de yemeklere ok
dzel lezzet ve cesni vermektedir. Bu tir kavurma iretim sekli iizerinde
yurdumuzda teknolejik anlamda hig bir galisma vapilmamistir. Bu ilriintimiiz -
bugiin icin kaybolma tehlikesi ile karsi karsiyadir. Bu iirin ve varyetleri
iizerinde calismalara hemen bhaslanmalidir. Bu sekilde iiretilecek bir diriiniin
yurt iginde Gnemli olgiide bir pa‘zar bulacags muhakkaktir., Diger taraftan
et kiyma haline petirilerek islendifi i¢in baf dokuca =zengin bazi sert
etlerin bu sekilde degerlendirilmesi de mimkin olacaktir. .,

2.2.c Kiyma Halinde Parcalanarak Uretilen Diger Et Uriinleri

Bugiin, dinyada ¢esitli illkelerde ve et sanayiinde gelismis iilkelerde
kiyma bliviikliigiinde pargalanan etlerden ¢ok c¢esitli, salgali, =salgasiz,
soslu veya sossuz kiéfteler, et (leaf) somunlari, hamburger, (1) parti,
{2} chilli, (3) tacos ve benzeri Urinler ilretilmektedir. Bunlar genelde,
teneke  kutular igerisinde pisirilmis wve konserve K -edilmis olarak
pazarlanmaktadir. Ft loaflari; igerisine kiiciik dogranmigs, haslanmis veya
pismis Dbezelye we havug pargalart lkonularak hazarlanmskta ve gesitli
sekillerde ambalajlanarak pazarlanmaktadir. v ;

Yurdumuezda, bu tip idrinlere benzer et liriinii iiretimine hemen hemen
hic baslanmamistar. Bu tip pismis ve konserve odilmis, ozellikle defisik
soslu ve salgalil et kiftelerinin ig pivasada; evlerde ve dzellikle toplu
tilkerim yerlerinde ve dis _ararda satis sansi oclacaktir., Bu tip iriinler
1sitilarak tiikerildigi gibi makarna ve spagetti  gibi  driinler {izerinc
dikiilerek de tikelilmektedir. i

Etlerin kiyma halinde parcalanmasy suretiyle iretilen diger hir {iriin
simifi, |Tbuglin dinyada <ok [amla tiketilen hamburger wve patti tipi
dUrlinlerdir.Hamburger wve patti sanayii ve tiiketimi diinyada gida sanayii
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igerisinde gok biiyilk bir yer isgal etmektedir. Taninmis birkas biiyiik
hamburger firmasi diinyamiza girmis bulunmaltadir. Hamburger ve patti iiretim
pazarlama teknolojisi yurdumuzda hemen hig baslamamis durumdadir. Bu konuya
et sanayicilerinin bliyik Onem vermesi gereklidir. Ciinkii kaliteli ve standart
hamburger {iretiminin pazarlanamamasi diyve bir problem s&zkonusu olamaz.
Bugiin zaten baza firmalarin ¢ok meshur olup, diinya piyasalarina hakim
olmalarinin nedeni sasmayan standartlari ve belirgin kaliteleridir.

Hamburpger, patti ve et kdfteleri geklinde harirlanacak diger tip baza
iiriinler ise kahvaltalik iiriinlerdir. = Dinyanin pek gok iilkesinde,
kahvaltilarda bu tip taze et idriinleri yaygin olarak tiiketilmektedir.
Yurdumuzda kahvaltilik olarak hazirlanan taze et kifteleri konusu hic ele
alainmamistir. Bu irinlerin iiretimi iizerinde durulmalidar.

ﬂlkcmiqde. ozellikle biiyilk sehirlerde hizli vemek servisinin gerektigi
yerlesim bilgelerinde son yillarda hamburger restoranlarl ve satis yerleri
cogalmaya baslamistir. Ancak, iiretilen hamburgerlerde hig bir standart
ve belirgin bir kalite yoktur.

(1) Tuzsuz, Fatiksiz Hamburger
(2) Acali, Baharatli, Su Orani Yiiksek Et Yemegfi
(3} Acila, Lahmacuna Benzeyen Kiyma Tipinde Et Uriinii.

Bu restoranlar temel teknolojlk bilgiden voksun olarak ve hijyenik
olmayan kosullarda kendi hamburgerlerini disaridan gegitli kiyma wve katka
maddeleri alarak harzirlamaktadarlar. Bu konu iizerinde, ozellikle toplumun
beslenmesi ve sagligl acisindan gnemle durulmalidir. Bu tip isletmelerin
tiilkettigi hamburgerler muhakkak surette belirli bir teknoloji ile standard
olarak et isletmeleri igerisinde hazirlanmala keonu dile ilgili arastirma
sonug¢lari degerlendirilmeli ve yenileri de yliritilmelidir.

2,3 Fmiilsiyon Teknolojisi Uygulanarak fslemen Et {iriinleri(Sosis,Salam)

Genelde etlerifi emilsivon haline getirilmesi ve g¢esitli dslem
teknolojileri wygulanmasy ile iiretilen ot fiiriinleri sosis ve salamlardir,
Diinyada birbirlerinden temel islem teknolojisi bakmindan farklilik gosteren
250 gegit kadar sosis wve salam mevcuttur, Efer bazl regete wve yiresel
farkliliklar da eklenirse bu cesit savisi ok daha artmaktadir.

Sosis we salamlar, belirgin islem teknolojileri wve goriinimleri ile
birbirinden ayri iki et iriinii sinifini olugtururlar, Ancak temel dretimleri
emilsiyon teknolojisine dayanir. Bugiin diinyada mevcut gok gesitli sosis
ve salamlar ic¢in standard bir siniflandirma ve standard bir isimlendirme
sigstemi dahi gelistirilmigtir.

Tiirkiye'de sosis ve salam iiretimi oldukga yenidir. Bu iiriinler, ancak
son yillarda iiretilmeye ve toplumun belirli kesiminin mutfagina girmeye
baslamistir, Sosls ve salam iretim teknolojisi oldukga spesifik bir
teknolojidir wve vetismis eleman gerekbirir.Yurdumuezda bu lrinlerin lretimi
konusunda et isletmeleri arasinda belirgin bir standarizasyon ve tutarlilik
yoktur. Sosis ve salam iiretimindeki makina se¢iminden itibaren yurdumumzdaki
isletmeler genelde Avrupa orijinli baezr firmalarin deneme Unitesi gibi
caligmaktadirlar. Yabanc: firmalar, sosis iiretim teknolojisinde, pek sogu
faydasiz, hatta etkisi bilinmeyéen ve gofunlugu da iilkemizde iretilebilen
maddeleri vurdumuza sosis ve salam katky maddesi olarak sckmakta, salmakta
ve denemektedirler. Bugin et isletmelerimiz, gok gesitli yabanci Firmalarin
gesitli deneme regetelerini arastiTir mahiyette caligmaktadirlar. Yabanci
firmalardan gelen wuzman adil verdifimiz kisiler de genelde ustabasindan



farklly seviyede degillerdir. Bu deneme mahiyetindeki yabanci regeteler
ise kendi toplumumuzun damak =zevkine de hitap etmemektedir,Luziimsiiz ve
fantazi isimli ve lizerlerinde kimyasal terkibi dahi belirtilmeyen, ne
olduklar:y belli olmayan, her Uretici firmamin degisik bir isim taktiga
bu katki maddeleri ve receteler kullanimina iilkemizde bir son verilmelidir.
Teknoloji gercek anlamda alinmall ve iiretimlerimiz belirgin temellere gore
yonlendirilerek biling¢lendirilmelidir, Scais ve salam lretim teknolojisinde
temelde vyerine petirilmesi pereken hususlar yukarida belirtilmistir,
Yurdumuzda, emiilsiyon kapasitesi stabilitesi, lrunlerin doldurulmasa
titsilenmesi ve pigirilmesi, paketlenmesi, muhafara ve pazarlanmasa
konularanda pratige yBnelik bazi c¢alismanlar yapilmalidir., Devlet, Universite
ve Arastirma Kurumlari bu iriinlerin temel teknolojisini bilen vwve
uygulamasiny yapabilen miihendis ve teknologlar yetistirmelidir, Bu eleman
yetistirme porevi bugin bazi Universitelerimizde zaten yapilmaktadir. Yine
Devlet ve Orzel Sektor Kuruluslari sosis ve salam iiretimi iginm gerekli olan
makina ve techizatan yurdumuzda imal edilebilmesi ctalismalarina
baslamalidir, Halen yurt i¢inde imal edebilecek her tiirli makina ve teghizat
yurt disindan ithal edildifinden bu konuyla ilgili teknolojinin gelismesine
bir katki saglanamamaktadar.

Sosis wve salam liretiminde de g¢egitli ve kendimize dzgii iiriinler
gelistirme galismalarina girilmelidir, Bugiin halen pazarlarimz yabanca
isimli ve patentli drinleri digariye satmaya kallastigam=zda sayisiz
problemlerle kargilasmaktayiz,

Halen yurdumuzda gesitli sosis ve salamlarla ilgili kalite kriterleri
belirlenmemis olup diizenli bir kalite kontrolii yapilmamaktadir.

3, lkinci Temel ilrinler
3.1 Yaglar

Sigair ve koyun karkasindan, Ozellikle asiry semirtilmisg hayvan
karkaslarindan et lirinleri ile normal olarak degerlendirilmeyen yaglar
elde edilir. Bu yaglarin belirli bir kismi sucuk, kavurma, scsis ve salam
tiretiminde kullanilir, geri kalanlardan ise asa@ida siralanan eritme yaglarai
elde edilebilir:

a. Eritme si1gar et yaflari

be. Eritme koyun et yafilari

ce Eritme kegi et faglari

d. Eritme kuyruk yag:i

e, Eritme si181r bobrek, kalp ve pelvik yagi.

f. Eritme koyun bobrek, kalp ve pelvik yagi.

g+ Eritme kegi bidbrek, kalp ve pelvik yaga,

Eritme yaglar iiretiminde &rellikle hammaddelerin temiz ve taze
olmasina, oksitlenmeden muhafaza edilmesine dikkat edilmelidir, Eritme
islemi vakum altinda, buhar ceketli kazanlarda vapilmali, elde edilen yaglar

vakum altinda ve hava boslufu olmadan sikica doldurulmali, gerekli
antioksidantlar ilave edilmeli, uygun gartlarda pazarlanmalidir,
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3.1.1.Tusan Gidass Olarek Eullamalan I¢ Yaglar (Goz ¥aplari)

ic yaglar {¢8z yaglari), hayvanin kesimi sirasinda iskembe ve bafirsak
etrafindan siyralarak alinan wisceral vyajilar wveya pratikteki diger bir
adl ile salkam yaglardir. Bu yaglar hayvandan elde edilebilecek en dilgik
kaliteli yaplardir. Bu yaflarin bir kasm kavurma imalinde, geri kalan
kismi dise her hayvan Lirinden a&ayra ayr: olmak lizere eritme ig vafi:
tiretiminde kullanilabilir,

Bu i yaglar icerisine bazi durumlarda bdbrek, pelvik ve kalp bdlgesi
yaplari da dahil edilebilir. l¢ yaglardan, ¢8z yaf1l iiretiminde de eritme
yaglaray boliiminde belirtilen hususlara dikkat ediimeli ve liretim buna gore
yapilmaladar.

4, Yenebilen ¢ Organlar, Bag ve Ayaklar (Sakstat)

Hayvanin kesimi sonucu elde edilern, insan tarafindan tiketilebilen;
bas etleri, beyin ve dil dahil olmak fizere has, ayaklar, kalp, karaciger,
akciger, bibrekler, dalak, iskembe, testisler ve bazr &zel yemekler
hazirlamada kullanilan koyen diiz bagirsak gibi i¢ orpanlara ve ayaklara
"sakatat" adi verilmektedir.

Sakatat buglin yurdumuzda gercken sgekilde toplamip, deferlendirilerek
pazarlanip satisa sunulamamakta ve gogunlukla ziyan olmaktadir.

Degerlendirilememenin temel nedenleri, et idrilinlerinin temel problemleri
boliimiinde belirtilmisti, Sakatat c¢ok temiz bir sekilde ve usuliine uygun.
olarak ¢ig, yari islenmis veya tam islenmis firlinlere gevrilip ambala jlanarak
gekici bir pdruniim altinda ig ve dis satama sunulabilir.

Sirayla, sgegitli sakatatan taze tiiketimleri yaninda diger hangi
iiriinlere iglenebilecekleri,diinyadaki durumun da dikkate alinarak burada
siralanmasi yararli olacaktir.

4,1, Bas Etleris

Yurdumuzda koyun baslar: yani kelleleri direk firinlanarsk veya
haslanarak tiketilebilmektedir. Sifar bas etleri de yine haslanarak
titketilebilmektedir. Bas etleri daha ileri degerlendirilerek dzellikie
konserve tipi veya sandvi¢lik parca fiime et tipi iirlinler {iretimine dogru
gidilmelidir. Bu sekilde tiketilemeyen bag etleri, bazi @zel sosis ve
salamlara da katilarak deperlendirilebilir.

4,2, Beyin 3

Yurdumuzda haslanip, taze olarak tiiketilmektedir. Ozellikle degisik
baharatly ve katkili: beyin ezme konserveleri iiretimine gidilmeli wve bu
tip iiriinler gelistirilmeye ¢alisilmalidir.

4.3 Dil
Fiime dil tliretim teknolojisi pelistirerek gesitli gzelliklerde fiime

dil iiretimi arttirilip yaygin pazarlanmas:r yapilmalidir. Halen iilkemizde
kaliteli fiime dil bulmak imkansiz gibidir,

4.4,Kalp

Qldukga sert bir yapidadir., Kigiik pargalara parcalanarak bazi fiime



et imalinde kullanllabilir. Ancak asll de erlendirme ydntemi
katllarak - yaplimalld1lr.

4.5. Karaci er

Taze lzgarallk olarak pazarlanlp tuketimi yapllabilir.
bir teknoloji ile i_lenip ce_itli baharatlar katllarak, ge
teknolojisine gore i_lenerek muhtelif karaci er ezmeler

Dunyada bugun, karaci erden boyle karaci er ezmeleri yaplld
etkin bir de erlendirme y6ntemide karaci er salaml1l Gretimidir.

4.6.Bobrekler

Ozellikle taze lzgarallk olarak tuketimi yaygmla_ tir1l
edildikten sonra bazl salamura parca halinde de katllabilir.
sandviglik olarak da tuketim artlrllabilir.

4.7 Dalak

Ozel olarak taze tiketimleri yaygmla_tirllmalldir. Baz:
da katllmalarl denenmelidir.

4.8. 0_kembe

En iyi de erlendirme yontemi ¢ce_itli i_kembe corbalar Ul
Yurdumuzda i_kembe gcorbasl hazlrlanmaslnda kullanlla
Uretilmektedir. Teneke kutular icerisinde kaliteli olarak uUr«

corbalara yurdumuzda buyuk bir talep vardlr. Hazlr i_kemb
bazl kom_u ulkelere ihracatl da muimkundur.

4.9. Testisler

Taze olarak l1lzgarallk tuketime uygun bir _ekild
pazarlanmalldlr.

4.10 Koyun ve Keci DUz Ba 1rsak

Koyun ve kecgi duz ba 1rsak 6zel bazl yemekler hazilrl:
doldurulmaslnda kullanlllp, tuketilebilmektedir. Di er tar

keci ince ba l1rsaklar sosis k1l11f1l olarak yine insan tarafl
tuketilmektedir.

4.11 Ayaklar

Temizlenmi_ ayaklar, ba dokusu yani kollagen protein
olduklarl icin ha_lanarak paca diye adlandlrllan y
tuketilmektedir. Kemiksiz olarak konserve edilmi_ _ekilde ¢

konusunda call_malar yapllmalldlr. Halklmlz araslnda’
edilen bir yemek ¢ce_idi vardlr. Bunda, kelle etleri ve temiz:
karl_1k pi_irilmekte, yuksek jelatin oranl nedeniyle oldukg
hatta so utuldu unda icinde ce_itli et parcalarl bulunar
urin haline gelmektedir."KelLe-Paca" konserve et Urunle
geli_tirilmeledir. Bugiun yurdumuzda koyun ve s1 1r ayaklarl

aclkta seyyar satlcllar taraflndan ¢cok ilkel bir gordnidmd:«
ve allcl bulunmaktadlr.Bu irnlerin daha iyi ko _ull,

satl_larlnl artlracak ve zayi .-Omalarlnl o6nleyecektir.



5. Hayvan Yemi Olarak O0_lenen Kesimhane Yan utrinleri

5.1- Kan

Kasapllk hayvan canll a 1rl1 1nl1ln yakla_1k 1/13'0 ke

kesini metodlarlna gore kesilen hayvandan akan kan miktarl c
1/15'i kadard1r.

Taze ya_ kan % 80 su, % 18 protein ve % 2 inorganik madde i
Goruldyor ki bu Grin kuru madde oranl oldukga yuksek kalite
Yurdumuzda kesilen hayvanlarln bu klymetli Grdnidnidn ¢cok bi
belki de % 90'dan fazlasl zayi olmakta ve tahmini olarak %

kez uygun olmayan teknolojiler ile hayvan yem maddesi olara
i_lenmektedir.

Kanln, bugin dunyada, hayvan yem maddesi olarak i_lenm
bir miktarl da a_a 1da belirtilen ce_itli kan uarunleri ol
insan gldalarlna katllmakta veya bazl cok klymetli biyoki
preparatlar elde edilmektedir.

Geli_mi_ teknolojilerde kanln kullanlm alanlarl _unlard:

- Taze kanln direk olarak gldalarda kullanlimas1l
- Glda kalitesinde kan unu Uretimi

- Glda amaclyla plazmanln i_lenmesi ve uUretimi

- Glda ve biyoteknolojik amacla eritrosit Uretimi
- Glda ve biyoteknolojik amacla albumin Gretimi

- Glda ve biyoteknolojik amacla globin Uretimi

Kanln bu tip Grunlere i_lenmesi yonundeki yayln ve
izlenmesi ve bu teknolojilerin yurdumuzda da uygulama alanl
gerekmektedir.

Yine geli_mi_ teknolojilerde kan katllarak ce__
vapllmaktadlr. Kanln ve kandan elde edilen Grinlerin yuksek
ve proteinlerinin yuksek biyolojik de erleri nedeniyle Yy

de erleri yanlnda, do al bir tada sahip olmalarl iy
olu_turmalarl, jelle_meleri, su tutma o6zellikleri ve renk Uze
etkileri nedeniyle de sosis, salam, jambon ve luncheon gi
formiulasyonuna girmeleri 6zellikle Avrupa Ulkelerinde son

edilmektedir.

Yurdumuzda bugiune kadar kanln insan gldaslna yonelik ardan
Uzerinde durulmaml1l_tlr. Ancak kanln bir klsml hayvansal
ununa i_lenmektedir ki, burada 6zellikle kanln temiz ve h
toplanmas1l, pi_irilme slcakll 1, suresi ve _artlarl1,
paketlenmesi ve ta_l1nmasl gibi konularda tam ve uygun bir t
i_letmeler dahil uygulanmaktadlr. Bu konularda daha bilg
davranllimasl gerekmektedir.

Kan unu ve di er rendering uUriunleri Gretiminde halen ¢ce_
ve techizat yurt dl1_1ndan ithal edilmektedir. Renderir

kurulmaslnda yerli teknolojimiz geli_tirilmeli, bu bas
ithalatl durdurulmalldlr.

5.2- Et Kemik Unu

Et, kKemik unu kesimhanelerde; imha edilen karkaslar, yen



va |1 ve ba ve destek dokulu klslimlar, yenmeyen ce
parcalarlndan rendering tesislerinde elde edilir. Et-kemik
de aynl kan-ununda belirtildi i gibi Grdnlerin temiz toplanr
vya larln slzdlrllmasl, presleme 6 Utme paketleme konular.
kurallara dikkat edilmesi gereklidir. Urtine girecek et
ayarlanmalldilr.

Et-kemik Unu Gretilirken 1, 2. ve 3. kalitede rendering sc¢
da elde edilir.

Et-kemik unu UOretiminde kan kullanllmamall, kan ayr
Gretiminde kullanllmalld11lr.

5.3. Kemik Unu

Karkasta kemik oranl, karkasln konformasyonuna ve hayvanl|

gdre % 16-22 araslnda de i_mektedir. Buna ba_ ve ayak kem
edilir ise % 50 randlmanll kasapllk bir s1 1rdan % 20-26
elde edilmektedir. Bunlara bazl ¢cok sert klslmlar; ligament

ve klklrdak da dahil edildi inde bu oran daha da artmaktadl
gereken _ekilde de erlendirilememesi et sanayii ve uUlke e
cok buyiuk bir kaylptlir.Orne in etsiz s1 1r kemi i ortalama
protein ve % 13'de mineral maddeler ihtiva etmektedir.
de erlendirilememesi bu bile_enlerin atllmasl demektir.

Kemik unu, yenebilecek veya yenemeyecek kalitedeki k

rendering tesislerinde elde edilir. Kemiklerin o6nce kilrl1l
pi_irilmesi gereklidir. Pi_irme ve paketleme i_leminde et-kemi
belirtilen hususlara dikkat edilmelidir.Yenilebilir kalited
kullanlldl 1nda yenebilir kalitede kemik ilik ya 1 uretilir.

Yurdumuzda, hayvan kemikleri teknolojik kurallara gore i_|
ve cevreye atllarak zayi olmaktadlr. Bugiun, yurdumuzda ku
ve kasap dukkanlarlnln artl 1 kemikler tamamen ziyan olmakta
Uzerinde 6nemle durulmas1l gereklidir.

Geli_mi_ teknolojilerde et i_letmelerinde elde olunan kem
elde edildi i _artlara ve mikrobiyolojik durumuna gore "yene
i_lenen kemik" ve renderingde kullanllarak "kemik ununa i_
diye .ikiye ayrllmaktadlr. Karkasln standart parcalanaral
et Grunlerine i_lenmesi veya sucuk, kavurma, sosis, salam Vve
Urinlere i_lenmesi sonucunda yurdumuzda bol miktarda ve ¢co u
s1lnlf olan "yenebilir Grunlere i_lenecek kemik" kalitesind

clkmaktadlr. Bu kemikler bugiun Avrupa uUlkelerinde kemik-unu
unu Uretimine verilmek istenmemektedir. Bunlar- a_a 1da silral
de i_ik drunlere i_lenmektedir.

Oncelikle kemiklerin Gzerinde kalan etler, mekanik ola
"mekanik olarak kemikten ayrlilml_ et " (MDM) elde edilm
drunlerde kullanllmaktadlr. MDM teknolojisi Gzerinde yurd
call_ma yoktur, bu konu UGzerinde durulmalldilr. Kemiklerd
ayrlldliktan sonra kemikten di er Urunler elde edilmektedir.

Kemikten protein ekstraksiyonu yaplimaktadlr. Onsan gld
kemik proteini ekstraksiyonunda ce_itli yontemler kullan]i
yontemlerden bugin ¢cok tercih edileni "Lensfield Metodu" du
kemikten son uUridn olarak; yemeklik kalite kemik ya 1, ¢c6zlt
proteini (SBP), LP- proteini ve farmakolojik kalitede



tuzla i elde edilmektedir. SBP, suda ¢d6zidnur bir protei
ba lamaz ve jelle_mez. Corbalarda, et sularlnda konserveler
ve tadl vermek, protein oranlnl yukseltmek icin etk
kullanlilmaktadlr. LP-Proteini ise suda ¢c6zunmez, fakat sc
ve ya 1 absorbe ederek _i_er. LP-Proteini hamburger c
Udrinlerinde,sosis ve 'salam gibi emulsiyon Urudnlerde kullan1l|
edilen yemeklik ya ve mineral maddeler de ¢ce_itli yerlerde
tuketilmektedir. Burada bu konularda cok daha faz
girilmeyecektir.

Kemiklerin i_lenmesinde son ylllarda geli_tirilen bir ren
de centriflex sistemdir. Bu sistemde; yenebilir kalitede kemi
b a ve destek dokularl ve ce_itli ya dokularl ile birlik:
rendering sistemlerinden farkll olarak i_lenmektedir. Bu s

unsurlarl; eritici tanklar ve santrifujlu separatorler
sistemin esasl bu sert ve yumu_ak maddelerden son urun ol;

kalitede 1. ya , 2. jelatinli, sulu ve et aromall i_lem
slvlsl konsantresi, 4. kemik proteini, 5. farmakolojik k
unu, 6. so utulmu_ don ya 1 tortusu, 7. kuru don ya 1 tortusu
olmak Uzere 8 c¢ce_it, Grun elde edilmesidir. Elde edilen uGruari
direk insan gldasl olarak veya ce_itli etli urunlere, sosi
konservelere, corbalara, etli bo6reklere, di er bazl uridn
tekstur geli_tirici lezzet ve aroma verici, besin de erini ydu
katllmaktadlr. Di er bazllarl da ce_itli sanayii dallarlnda

katkl maddesi olarak kullanllmaktadlr.Yurdumuzda da bu yon
suratle ba_lanmalldlr.

Yenilmeyecek kalitede olan kemikler rendering tesislerinde Kk
yanlnda zamk hammaddesine de i_lenebilir.

Kemik-unu veya et-kemik unu Uretiminde bugiun kuru veya 1sl
metodu diye iki temel Uretim metodu kullanllmaktadlr, Bu he
drun Once 1sltllmakta, sonra su muhteviyesi %
buharla_tlrllmakta, sonra da ya slzdlrllarak ve preslener
Her iki sistemde de suyun buharl a_tlrllmasl1l icin ¢gcok fazla
olmaktadlr. Bu nedenle bugiun Avrupa ve Amerika'da "Likit Y«
bir alternatif olarak geli_mektedir.

Turkiye'de biz genelde kuru rendering sistemini kullanr

vyvukarlda da belirtildi i gibi bugiun bu teknolojid
standardizasyon yoktur ve de i_ik i_letmeler yurt d1_1n
firmalardan aldlklarl sistemlerle bu i_i yurdtmeye call_
konuda yerli teknoloji geli_tirilmeli ve o6zellikle liki

konusunda c¢call_malar yapllmalldilr.

5.4 Rendering Ya lar1l

Et-Kemik ve kemik unu uUretimi yaplllrken 6zellikle sabu
sanayiinde kullanlilmak Uzere 1. ve 3. kalitede renederin
edilir. Bu ya lar, sanayi tipi buyuk paketlerde paketlenmedi v

doldurulmall, antioksidant maddeler ilave edilerek temiz ko_ull
edilmelidir.

5.5. Tlraak-Boynuz Unu
Kesimhanede, tlrnak ve boynuzlar rendering tesisleri

kurutularak tlrnak-boynuz ununa i_lenir. Bunlarda bugiun s
tutkal ve zamk Uretiminde de yararlanlimaktadlr. Son y1l



boynuzlar 6zellikle Fransa'da yangln sonduridcu Udretiminde

Uzere de erlendirilmeye call_1lmaktadlr. Bu konular hakklnde
yveterli teknolojik bilgi verilmelidir.

Hayvan yemi olarak uUretilen ve yukarlda aclklanan kan
unu, kemik unu, tlrnak-boynuz unu ve rendering ya larlnln
belirlenmelidir. Bu kaliteye uygunluk devlet taraflndan s
denetlenmesi ve sanayici de uretece i bu urunlerin kalit
olmasl gerekti i hakklnda bilgi sahibi olmalldlr.

6. Ba 1rsak

Kl1rmlz1l et veren hayvanlarln ba l1rsaklarl modern te
call_an kesimhanelerde buyuk ve kucuk ba_ hayvan ba 1rsakl
edilip, ayrl ayrl i_lenmelidir.

Yurdumuzda o6zellikle da 1nl1k kesimler nedeniyle ba 1r
fazla zaiyat olmaktadlr. Da 1nlk kesimlerin bir klsmlnda, h:
ince ba l1rsaklarl allnmakta ve icleri bo_altllarak aracly

Bu ba l1rsaklar i_leme yerlerine ula_1ncaya kadar buyuk 06lc¢ci
olmaktadlr.

Modern kesimhanelerde elde edilen buyuk ve kiucuk &
ba l1lrsaklarl, ince ba 1rsak, korba 1rsak, kallnba 1lrsak \
olmak GUzere ayrl ayrl ve modern usullere gore makinalar il
ve i_lenmelidir. Ozellikle s1 1r ba 1rsaklarl hava kurust
ince ba l1rsaklarl sucuk ve di erleri de ce_itli salam
kullanlilmaktadlr. Bu ba 1lrsaklarda ¢6zium i_lemi elle yaj
geri kalan tium i_lemler makina ile ve yeti_mi_ teknologlarl
yvyapllmalldlr.

Kiucuk ba_ hayvan ba l1rsaklarl da ¢6zimu yaplldlktan s
i_lemeye allnmalldlr. Bugun yurdumuzda kiguk ba_ hayvan bz
valnlz ince ba l1rsak yarl i_lenmekte di er ba 1rsak klslmlar
renderinge verilmemektedir.

Ba 1rsa 1n tum klsliImlarl i_lenmelidir. Yurdumuzda i_lene
da halen devletin resmi kurulu_larl dahil cok eski bir yontenmn
olarakda isimlendirilen fermantasyon yontemi uygulanar
i_lenmektedir. Bu i_leme ba 1rsaklarln kalitesini oldukcge
Boyle i_leme kalifiye i_cilik gerektirir ve zaman all
blrakllarak, bugunki teknolojinin gere i olan makir
gecilmelidir. Yurdumuzda fermentasyon yontemi uygulanarak
ba 1rsaklar yurt dl1_1na gdnderilmekte ve orada en son uaruar

ipli ine tekrar bize satlilmaktadlr. Ba 1rsaklarln am
i_lenmesi yurdumuzda daha geni_ _ekilde gercekle_tirilmelidir.

Kiucuk ba_ hayvan ba 1rsaklarlnln ameliyat ipli ine i
olanlarl ise makinalarda i_lenerek ince ba l1rsaklar soc

ba 1rsaklar da spesial salam uUretimlerinde kullanllabilir.

7.Deri

fCesimhanelerde, buyuk ve kicuk ba_ hayvanlarln de i
kesimleri slraslnda de i_ik buyukliok ve kalitelerde deri
elde edilir. Derilerden bugin cok klymetli ve de i_ik Gridnler
Derilerin deri fabrikalarlna gidinceye kadar kalitelerinder
korunma ve muhafazalarl et i_letmelerinin en 6nemli gorevle



Bu nedenle kurulacak bir kesimhane ve et i_letmesinde d
verlerinin do ru bir _ekilde projelendirilip, yapllmasl gere

Deri fabrikaslna gelen derinin kalitesi; kesim O0nce:
kesim slraslndaki uygulamalara ve muhafaza ko_ullarlna b
etkileyen kesim 6ncesi faktdrler hayvanln 1rkl1l., genel sa I11
deri ve paraziter hastallklarlnln olmamasldlr. Kesim
zedelenebilir. Bu nedenle, kesimin tam asklda dikkatli yarcg
slraslnda derilerin zedelenmemesi, otomatik yadzim yaplln
parcalarlnln deriden tamamen ayrllmasl, derinin kar
bula_mamasl gereklidir. Kesimhanelerde deriler e ik bir du:
salonunun aJt katlna allnmall, burada geni_ bir havuz
altlndaki su icerisinde Uzerinde fazla pisli i olan
vylkanmall, temiz bir sudan gecirilip, s1zdlrl10malldlr, So
ve keci derileri 1rklarlna, buyukluklerine, ya_larlna, yapa
olma durumlarlna go6re ayrl ayrl slnlflandlrllarak muhafaza

Deri muhafaza konusunda bilimsel ve teknolojik kurallara
Unutulmamalldlr ki taze ya_ deri buyuk oranda su icermekte, kt
temelde kollagen proteini ba_ta olmak Uzere c¢e_itli proteinl
vya ve mineral maddeler bulunmaktadlr. Deriye c¢ce_itli mikro
da bula_m1_ olabilir. Bu nedenlerle deriler teknolojik
muhafaza edilmezler ise suratle protealitik bir bozulma
kalitelerini 6nemli 6lcude kaybederek fabrikalarda i_len
gelebilirler veya du_uk kaliteli runler elde edilmesine
Yurdumuzda buyuk et i_letmelerinin ¢co u dahil olmak
kesimhanelerde, belediye mezbahalarlnda ve da 1nl1lk kesiml¢
edilen deriler kesim slraslnda dikkatsiz yuziumler nedeniyle
blcak darbeleri ile delinmekte, ylrtllmakta, temizlenmemekt
yonden uygun olmayan ko_ullarda muhafaza edilmeye call_1
suretle derilerin ¢o u kalitelerini belki de tamamen kaybetm
fabrikalarlna ula_maktadlr. Ulusal ekonomiye 6nemli 6lc¢cui
bu konular Gzerinde tedbir allnmasl gereklidir. Bu tedb

gelenleri; kacak kesimlerin 6nlenmesi, belediye mezbahala
kesimhanelerin uygun deri muhafaza yerleri yapmalarlnln se
deri ticareti ile u ra_an ki_i ve firmalarln da uygun deri m
kurmalarlnln te_vik edilmesi ve gerekli _artlarl yerine

izin verilmemesidir.

Hayvandan yuzulen derilerin muhafazaslnda; gine_te kurutma
muhafaza, kuru ve ya_ salamurada muhafaza ve seyreltik asitl
ederek piklaj yontemi kullanllabilir. Yurdumuzda deriler
salamura yontemi uygulanarak muhafaza edilmeye call_llmakt
ve kasabalarda yapllan da 1nlk kesimlerde nadiren de olsa tuzl
kurutma yontemi uygulanmaktadlr. Kurutma ile deri muhafaz
yontem de ildir. Buyuk kesimhane ve devlet kurulu_larlnda
salamura ile muhafazada da pek cok hatalar yapllmaktadlr. Mutl
derilerin temizlenmesine dikkat edilmemektedir. Kullanllan tu
olmaslna, temizli ine ve granul buyukld Gne, kullanllacak
dikkat edilmelidir. Deri muhafazaslna odalarlnln so utrm
hava cereyanll olmasl1l, slcakll 1n en iyisi O -4 C araslr
10-15 C'yi gegcmemesi gereklidir.Derinin istif yuksekli ir
akan kanll s1z1ntl suyun aklp gidece i uygun bir yer oln
istiflenme _ekline ve suresine dikkat edilmelidir. Bu konul:
gerekli teknik bilgiyi edinmelidir.

Deri muhafaza yontemleri icerisinde derinin iyi bir _ekild
ve deri kalitesi baklmlndan en iyi yontem yurdumuzda hem



uygulanmayan seyreltik mineral asitler kullanllarak yapllar
muhafazadlr. Bu metodun yurdumuzda yerle_tirilmesi ve derilerir
nplhafaza teknolojisinin* tim i_letmelerimizde uygulanmasl gerek

Bugiun yurdumuzda 6zellikle ham derilerin toplanmas1l, mut

derilerin ¢ce_itli _ekillerde en ileri teknolojiler uygulayail
konusunda yol gosterecek gerekli ara_tlrma ve geli_meleri ya
bir kurulu_ yoktur. Ge¢mi_ ylllarda, o zamanln _artlarlna
iyi bir durumda oldu umuz deri i_letmecili i yurdumuzda ihm
geli_en teknolo“den yararlanllamaml tlr"Bugun dinyada ¢c
Sanayii dall olan deri ve 6zellikle kurk sanayii ihme
Yurdumuzda her y1ll cok miktarda doviz o0denerek ce_itli
edilmektedir.Deri ve kiurk sanayii geli_tirilerek hem vy
kar_l1lanmall ve hem de ihracat yapllarak doviz girdr(si sa la
ve kurk Gretimi, muhafazasl ve i_lenmesi konusunda uUnive
Uzerlerine du_eni yapmamaktadlrlarve bu konu ihmal edilmi_
Sayllan bu nedenlerden dolayl kiurk hayvan yeti_tirmesi, der
muhafazasl ve. en iyi _ekillerde i_lenmelerini kendisine ko
drdnlerin tum problemlerinden sorumlu, problemleri ¢c6zuciu ve )
sanayiye 6nculuk edici "Milli Deri ve Kiurk Sanayii" kurulu_unun
kurulmasl1l ve yetkili olarak faaliyete ge¢gcmesinin sa lanmasl1l ge

8, Ce_itli Tl1bbi ve Biyoteknolojik Preparatlar

Kesimhanelerde hayvanln kesilmesi sonucu c¢ce_itli enzimler
ve de i_ik biyokimyasal metabolitler elde edilebilir. Geli_mi_
sahip kesimhanelerde hayvanln kesiminden hemen sonra bu biyoloji
bir klsm1l allnarak c¢ce_itli biyoteknolojik preparatlar elde
Bu preparatlarln ba_llcalarl; ba_a (beyin ydresine) yerl
ce_itli hormanlarl, bobrek Usti bezlerin hormonlarl, pankrea
ce_itli enzim ve hormonlar, karaci erden elde edilen ce_itli
metabolitler, safra kesesi salgllarl ve kandan elde edilen
ve metabolitlerdir. Bu metabolitlerin bir klsml ilac
kullanllmakta, bir klsm1l biyokimya ve biyoteknoloji labors

bir klsm1l da ce_itli sanayi dallarlnda kullanlimaktadlr.

Dunyada, hayvanlardan elde edilen bu tip metobolitler
ve sanayi ilerlemi_ oldu u halde, yurdumuzda hayvanlarln bu yan
safra asitleri hari¢c yararlanllmamakta ve bu uUrunler zayi ol
teknolojinin yurdumuza sokulmasl1l _arttlr.

Kesimhanelerde, konsantre safra uUretiminde yetersiz kalmak
Uretimi, da 1nl1lk ve kuUcgcuk i etmelerde yapllamadl 1 gibi 6z
co unda da safra allnarak, Uretimi yapllmamaktadlr. Et ve |
kesimhanelerinde teknolojide bazl yetersizlikler olmakla bir
toplanmasl ve konsantre edilmesi, paketlenmesi konularlna 6nen



Tablo 4: Birim Uretim Girdileri

Sucuk Uretimi Ocin Birim Uretim Girdileri
(100 kg. Uretimi icin)

Girdiler (Mal bazlnda) Birim M i
= t YV o a Kaar L _ 1 rm 1L =< g - a1 A
Et-S1 1r veya yvarl yarlya Kg. (@5
S1 1r ve manda (% 18-20 ya I1)

<< u vy r u k N & a << g - C L 5D
L [ G | et B g . -
= = r rwra A == = I = < . A
< L r rmm 1L = AL b i b e r < r &> Mm a o =
(orta aclllkta)

H a rm a bi b & r S r &= rm =S s
< 1 rm v O M S r &> rm a =B =
T o = I — N © Y — N o S r == rm = = =
v e M i b o a h & r S r &= rm = 6 =

R afine Z eytinya a G ram 3 6 8

N & N O ™ S ram g4 O
N & NN O 2 S r & rm 7 pal



Sosis Uretimi icin Birim Uretim Girdileri
(100 kg. sosis Uretimi icin)

S i r dil & r = i r i rm N1 0 k< © &=
C IN1T = 1 > &> = A rmad &= D

— B 3 - — —
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Halk Salam Uretimi igin Birim Uretim Girdiler
(100 kg. Halk Salaml1l Uretimi icin)

Girdiler Birim Miktar
(Mal bazlnda)

Et Kg. 67,8
Kuyruk ya 1 Kg. 16,9
Tuz Kg. 2,1
K1rml1z1l biber Gram 84,7
Toz karabiber Gram 169,5
Tane karabiber Gram 84,7
Zencefil Gram 84,7
Toz _eker Gram 169,5
Ki_ni_ Gram 84,7
Hindistan cevizi Gram 33,9
Ni_asta Gram 423,7
Na NO” veya coen 42,4
Na NO2 cran 16,9
Askorbik asit Gram 33,9
Buz veya su Kg. 18,6

K2 hpo4 con 423.7



Macar Salaml1l Uretimi Ocin Birim Uretim Girdile
(100 kg. macar salaml Uretimi igin)

Girdiler Birim Miktar
(Mal bazlnda)

e 77.3
Kuyruk ya 1 Kg. 13,6
Tuz Kg. 1,8
Karabiber Gram 182
Zencefil Gram 182
Toz _eker Gram 182
Ni_asta Gram 454 .5
Ki_ni_ Gram 182
Kirmlz1l biber Gram 54.5
Na N0~ veya oo 45.5
Na NO Gram 18,2
k2 hpoa coen 454.5
Askorbik asit Gram 36.4
Buz veya su Kg. 20

Kavurma Uretimi O¢gin Birim Uretim Girdileri
(100 kg. kavurma udretimi icin)

Girdiler Birim Miktar
(Mal bazlnda

O¢c ya 1 veya et ya 1 Kg. o

Tuz Kg. 3,5-3,7



b) Uretim

Giri_ boéliminde belirtilen kapsama goére DPT Y1lll1k Pr
verilen Uretirn miktarl Tablo-5 de, Tarlm Orman ve Koyi
taraflndan hazlrlanan Belediye Mezbahalarl Ozel ve Resmi
kesilen hayvan sayl ve elde edilen karkas et miktarl i
verilmektedir.

Tablo 5 ve 6'da gorulece i GUzere 1982-1987 doneminde mezbaha
kesimi et Uretiminde ba_/adet ve a 1rll1k olarak gerileme k
S6z konusu gerileme dunya " pazarlarlndaki geli_melere b
ihracatlnln Be_inci Plan hedefinin gerisinde gercekle
hayvanclllk sektéorundeki sorunlardan kaynaklanmaktadl1r.

T a bl o = - U re ti m = i m T
AN &= Y = 11 &= r NS L 1 &=
1982 1983 1984 1985 1986 1987

Klrmlz1l et BB9S§,2 369,9 391.,4 365,0 385,0 345,6
Kilirmlz1l et KB92,8 172,7 179,0 167,0 159,0 130,0
(K1lr.et Top(591,0) (542 ,(@)70,4) (532,0944,0)(475,6)
Sakatat 94,6 86,8 91,2 85,1 87,0 76,0
Et mamulleri 34,7 36,0 37,8 40,0 43,0 42,0
Ba 1rsak (orj) 3,9’ 4,3 4,4 4.1 4,0 3,5
Donya 1 5,5 7,0 7,0 18,9 20,0 21,0
Hamderi BB 60,2 50,9 50,1 46,7 46,0 39,3
Hamderi KB 26,9 21,5 21,0 19,020,0 16,7

Kaynak : DPT y1l1llllk programlarl



Tablo 6: Belediye Mezbahalarl Ozel ve Resmi Kombinalarda Kesilen Hayvan Sayllarl
L1l ar B a _ ade t)

1 98 2 1A 98 3 1A 98 4 1 985 a1d 9 8 6 1 98 7

Koyun 4.081.948 4.725.247 4.507.617 4.498.529 4.139.427 3.529.141

1.064.589 955.700 652.825 603.773 676.503 756.676

K. Keci
183 250 238 300 80.891 55.3021 92.390 110 302

Tiftik Kecisi

Kuzu 4.380.585 4.251.248 4.394.316 4.734.362 4.518.763 3.736.478

lak 347.210 425.125 269.611 256.032 309.743 239.276

(@]
2.873.854 2.864.606 2.589.472 2.358.060 2.674.121 2.374.798

S1 1r
Manda 2Z00.685 121.381 129.417 145.020 150.383 82.830
= 7 =

DD = v
D orm u= e .58 2 8. 1 6 4a 7 .8 O 4a 7 . a4 27 5 .8 3 1L 1A . 6 8 O



c) Maliyetler

1987 ve 1988 ylllarl kemiksiz et ve
ise Tablo:

Tablo: 7 ve 8'de, et

Tablo 7:

mamulleri

Kemiksiz Et Birim Maliyeti

imalat eti birin
9'da verilmi_tir.

(1987 10.Ay Fiyatl

Ortalama Karkas A 1rl1 1

P arcalama M odeli ) (1L 5 0 2

Omalat eti (%19 ya I1) 49.68 74.52

Bobrek ve govde ya larl 5.27 7.91

Antrkot 3.58 5.37

Bonfile 1.08 1.62

Kontrfile 1.71 2.57

Nuar 1.44 2.16

Ayna 4.95 7.43

Solcum 4.05 6.08

Yumurta 2.93 4.40

Kontrnua 3.15 4.73

Kemik 19.86 29.79

Sinir, tendom ! 1.50

Bobrek 0.32 0.48

Billur 0.27 0.40

Fire 0.71 0.07

100.00 150
HayvanAllm fiyatl 150 kg X 2.523789%$KgT!

De erlenen Sakatat <o < g u

Deri a s = = X 1.800 = 43.200

Kelle eti b= = X 2.000 = 6.000

Sakatat etleri a A . = 1.800 = 2,700

Sakatat ya larl 5.4 2o 8 X1 300 = 2.430

Yenilebilir k 1 rsrakiazat 5 . 7 S . ¥ 2.500 = 21.250

0_kembe 1i s —= _ X7 1.500 = 4.050

Ayak,kuyruk,piskul di er

beyaz sakatat S 7 .6 3X500 = 12.375

Ba 1rsak 20 metre X 114 = 2,280
94.285

So uk hava fire%i2: 147 kg.

Hayvan allm fiyatl

Sakatat+deri tenzili
So utulmu_ karkd#l7 kg.
Birim Maliyet

378.600 U.
94.285 TL

284.315 TL
1.934 0l/Kg.



Parcalama Sonrasl Derderlendirme

Antrkot

Bonfile

Kontrfile

Nuar

AN N &= >
Sokum

Yumurta

Kontrnuar

Bobrek

Billur

OWNAMDIMRL PRPEP W

o

Kemik+sinir 20.

Bobrek+gdvde ya lark:

So utulmu_ karkas birim maliyet 1.934

.58
.08
.71
.44
.95
.05
.93
.15
.32
.27

86
27

Kg.
5.26 X
1.59 X
2.52 X
2.11
7.28
5.95
4.31
4.63
0.47
0.39
30.66X05 X
7.75
72.93

Kesimhane, rendering,sakatathane

parcalama,paketlesmesevkiyat

giderleri

Toplam maliyet

Yan satl_lardan tenzil

g <

e dil & m

Omalat eti olarak ayrllan miktar
Omalat eti birim maliyeti

452

X o> X X X X X

U/Kg.
820
.600
.650
.700
420
.260
.340
.340
.800
.000
400
600

PR Wwwww wo W

TI/Kg.

2.386 TL/Kg.

147 X 2386 -

11 r

350.742

1 73
2.988 TL

20.093
9.222
9.198
7.807

24.898

19.397

14.395

15.464

846
390
6.132
4.650
132.492



Tablo 8 : Kemiksiz Et Birim Maliyeti (1988 10. Ay Fi

Ortalama Karkas A 1rl1 1
Parcalama Modeli

Omalat et (%19 ya I1) 49.68 74.52
B6bbrek ve goévde ya larl 5.27 7.91
Antrkot 3.58 5.37
Bonfile 1.08 1.62
Kontrfile 1.71 2.57
Nuar 1.44 2.16
Ayna 4.95 7.43
Sokum 4.05 6.08
Yumurta 2.93 4.40
Kontrnuar 3.15 4.73
Kemik 19.86 29.79
Sinir, tendom B 1.50
Bobrek 0.32 0.48
Billur 0.27 0.40
Fire 0.71 1.07
100.00 150

Hayvan alim fiyatl 150 Kg. X 3850 TI/RG7-500 TL

De erlenen Sakatat % Kg. TL.

Deri 16 24a X 1100 26.400

Kelle eti 2 =2 < 2000 6.000

Sakatat etleri 1 1.5 X 800 = 1.200

Sakatat ya lar1l 5.4 8.1 X 300 = 2.430

Yenebilir klrml1lz1l sbak. 8.5 X 2500 =21.250

0O_kembe 1.8 % 2.7 X 2000 = 5.400

Ayak,kuyruk,puskul di er

beyaz sakatat 5.0 7.5 X (BX 500 =2.375

Ba 1rsak 20 metre X 114 2.280
77.335

So uk hava firesi%: 2 14 Kg.

Hayvan allm fiyatl : 577.500 TI

Sakatat+deri tenzili : 77 .335 U

Tl
So utulmu_ karkas 147 Kg s00.165 U
Birim maliyet 3.402.5 U/Kg.



Parcalama Sonrasl De erlendifime Kg. 11/Kg. u

Antrkot 3.58 5.26 X 4.900 - 25.774
Bonfile 1.08 1.59 X 8.900 - 14.151
Kontrfile 1.71 2.52 X 5.900 - 14.151
Nuar 1.44 2.52 X 4.500 - 9.495
Ayna 4.95 7.28 X 4.600 - 33.488
Sokum 4.05 5.95 X 4.400 - 26.224
Yumurta 2.93 4.31 X 4.400 - 18.964
Kontrnuar 3.15 4.63 X 4.200 - 19.446
Bobrek 0.32 0.47 X 1.500 - 705
Billur 0.27 0.39 X 900 - 351
Kemik+sir.ir 20.86 30.66X®X 550 - 8.431
Bébrek+govde ya larl 5.27 7.75 % 800 - 6.200

v =2 .93 A 78 . 09 7

So utulmu_ karkas birim maliyet3402.5 U/Kg.
Kesimhane,rendering,sakatathane
parcalama,paketleme ve sevkiyat 452 U/Kg.
giderleri 3.854.5
Toplam maliyet 147 X 3.854.36611.5

Yan satl_lar tenzil edilen 178.097

gelir 388.514

Omalat eti olarak ayrllan miktar: 73.03 Kg.

Omalat eti birim maliyeti : 5.320 U/Kg



Tablo 9 : Mamul Birim Maliyetleri

SUCUK SOSsS0s sALA M KAV URME I RMA
1 Kg. mamiule giren et miktarl (Kg) 1.8®. 5 & o . 7 7 a1 . o a 1.432)
Net et maliyeti (3822,3 TI/Kg.) 4.9291 40,5 2.943 3975 5.466

miktarl1 (K ) 0.19®.14 O0.14 U.261"

IKg.mamule giren ya

Net ya maliyeti (1000 TI/Kg) 140 A = O a a4 o = O =

Toplam hammadde maliyeti 5.10g.280.5 3.083 4.183 5.466
Katkl malzemeleri (TI1) 221 .58 = . = =0 = v .= 866
Ambalaj malzemeleri (TL) 200 1 .1 O o o 6 7 5 6 s
O_c¢ilik+Enerji+Genel 3)

Odare Masraflar 1l 1 .03 s v a = =s 7 s 1.176

6565,5 4.159 4.881,3 5.633,3 7.508
1)0¢ ya kullanlllyor (800 TI/KQg).

2)0Ortalama imalat etinden gidilmi_tir.
De erli etler maliyeti yukseltir.

3)0_cilik+enerji+Genel idare masraflarl yakla_1k % 15'dir.



4-D1_ Ticaret Durumu;

a)Othalat
(1) Urin Othalatl

Ana Mallar itibariyle 1982-8? donemindeki ithalat miktar \
olarak Tablo 10 ve 11'de gdsterilmi_tir.

GTIP itibariyle mevcut gumrik vergi oranlarl ve ithalatta
ayrlca cizelge halinde verilmi_ tir.

Tablo 10'da gorulece i gibi,et ithalatl,0zellikle
ba_laml_,1985 ylllnda ani bir ¢l1kl_ gdstermi_ ve Oerali boyut
ve 1987 ylllarlnda tekrar dud_mu_ ve 20 bin ton/y1l

kalml t1r.1986 ylllindaki dUu_0_uUn ba_llca sebebi ithalata uyog
tutarlndaki fonun 1.4.1988'de $/ton mertebesine kadar ¢clkarllr

Tablo 12 ve 13'de AT Ulkelerinden yapllan ithalat miktar v

olarak gosterilmi_tir. Tablo incelendi inde Turkiye'nin to
vakla_1k % 50-60 mertebesindeki klsmlnln AT Ulkeler

anla_l1Ilmaktadilr.



Tablo

Slra
No

12

13

14

15

16

17

18

Kayn

10 Et ve Et

Mamulleri Sektoru Uruan Othalatl Birim: Kg.
Yy 1l1d1ar
GOTPN ANA MALLAR 1981283 1984 1985 1986 1987

02.01.21 s1 1r tOrd hayv.et.kemiksiz

02.01.22S1 1r turd hayv.et.kemikli

02.01.23

Manda turu hayv.et.kemiksiz

02.01.41 Koyun turt hayv.eti eri

02.01.42 Kegi turd hayv. etleri

02.01.71 S1 1r turd hayv.karaci eri

02.01.72 51 1r turu hayv.di er sakat.

02.01.91 Koyun keci tard hayv.karaci

05.04.71

Koyun barsa l-orij i nal

05.04.22Keci barsa l1-orijinal

05.04.31

Koyun barsa 1-asorti

05.04.11

05.04.23

S1 1r
S1 1r

barsa l1-orijinal

05.04.33

barsa l1l-asorti

05.04.49

Hayvan mesaneleri-mideleri

16.01.22 Sucuk-sosis-salam vb(hava al.R@dp)-

16.01.32 Salam di er hallerde

16.02.20

Et konserveleri(hava almlyan kop)-

ak:

Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret

628.66927.539.393

89.842

16.926

3038 O 010.000
Dana kursa 1-kuru 2®.689 326.075

140

9.905.411 8.096.154 11.384.777

15.684.218.176.968

32.281 145.430
702.417 997.622 10.865
2.989

38.440 40-. 216 13.858

- 6.096 -
423.824 2.213.501

5.000

45.000 4.360 18.350
38.395 39.326 88.472
10.000
2.400
2.260
460 015 .3.587
500 3.000

Muste_arll 1 Ebim Kayltlarl



Tablo

11 Et ve Et Mamulleri Sektoéoru Uran Othalatl

Yy 111ar

SiraNo GOTPN ANA MALLAR 198133 1984 1985
02.01.21 S1 1r tadrd hyv.et.kemiksiz
1 02.01.22S1 1r turd hyv.et.kemi kO i
§ 02.01.23Manda turu hyv.et.kemiksiz 35.281
4 02.01.41 Koyun turld hyv. etleri 747.753
5 02.01.42 Kegi turu hyv. etleri . 100.615
6 02.01.71 51 1r turu hyv.karaci eri 3.437
7 02.01.72S1 1r turu hyv.di er.sakatat . 22.308 coed
8 02.01.91 Koyun kegi turt hyv.karaci eri -
9 05.04.21 Koyun barsa 1-orijinal
10 05.04.22 Ke¢i barsa 106rijinal
11 05.04.31 Koyun barsa l-asorti 385689 3.677 210.718
12 05.04.11 Dana kursa 1-kuru 1.038968%F 581.828 753.544
13 05.04.23 S1 1r barsa l1-orijinal
14 05.04.33 S1 1r barsa l-asorti
15 05.04.49 Hayvan mesaneleri-midel er
16 16.01.22 Sucuk,sal am,sosis vb. 651 B
(Hava al. kap.)
17 16.01.32 Sal am di er hal 1 erde L
18 16.02.20 Et konserveleri(Hava almlyan ka®l)- .608
Kaynak

Birim: Dolar

1986 1987

11.304.851 8.370.472 15.338.183

700.82030.235.50015.621.550 13.526.811

207.197
981.625 15.940
35.952 15.417
4.034
3.235.978 8.209.966
7.352
14.482 44.838
879.623 771.913
18.813
22.906
26.555
087 13.668-
9.032

Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret Miste_arll 1 Ebim Kayltlarl



1blo 12 AT Ulkelerinden Et ve Et Mamulleri

Sektdédri Grin OthalaBlirim: Kg.
= I =

S ] [ |
_No GOTPN > AN A __

| =
MALLAR

N"N.1983 1984 1985 1986 1987
02.01.21 s1 1r tara

02.01.22 s1 1r

hyv.et.kemiksiz -

tard hyv.et.kemi kO i -
02.01.23 Manda

9.545.029 7.152.410 8.121.7
595.295 10.758.838 7.107.595 4.104..
taru hyv.et.kemiksiz - - 20.2021

02.01 .42 Keci tuarud hyv.etleri - 89.842

1

2

3

a

5 02.01.72 S1 1r turu hyv.di er sakatatl -
(S

-

8

O0O2.01 .91 Koyun-keci
05 .04.31 Koyun
O0O5.04a.21 Koyun
S O5 . 04a.22 K eci

16.926 38.440

tuarudg hyv.karaci eri - - 6.096

barsa 1 -—-asorti 3.037 - - 1 .96O0

barsa 1L -orijinal

- - a4 7 .5 70 7 O9 .0
barsa 1d -—-orijinmnal
10 05.04.11 Dana kursa 1-kKkuru

a A o5 . O4a

- - - - 5. 000

30.170 24.875 36.495 36.326 84.47

233 = a4 r bar s a

A —orijinmnal - - a1 O . C
a =2 O0O5 . _ O0O4a. 33 S A A r b arsa d - a s or ti - - - - =2 .
13 05.049. 49 Hayvan mesanelir-midel eri vb. - - - 2.2¢
a1aa 16 .01 .22 S ucuk -

Sosis-Salam v b . O 7 4 -

aa s ju Y S KonNnserveleri O a8

9 6 O o115 6 . 5 E
a1 a4 O —

- O =2 . 2 O = t

Kaynak : Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim kayltlarl



No

12
13
14

15

Tablo

GOTPN

02.
02.
02.
02.
02.
02.
05.
05.
05.
05.
05.
05.
05.
16.

16.

o1.

o1.

01

01.
o1.
0o1.
04.
04.

04.
04.

04.

04.

04

01.

02.

21

22

.23

42
72
91
31
21
22
11
23

33

.49

22

20

Kaynak

Birim:

Dolar

13 AT Ulkelerinden Et ve Et Mamulleri Sektoéoru Urun(OOFalkaati Fiyatlarl)

ANA MALLAR 1983 1984 1985 1986

S1 1r turd hyv.et.kemiksiz 10.917.312 7.414.492

S1 1r turd hyv.et.kemik!i 667.308 11.689.620 6.612.558

Manda turt hyv. etleri 19.928

Keci tard hyv.eti eri . 100.615 - -
S1 1r turd hyv. di er sakatat 22.308 33.127

Koyun keci tard hyv. karaci eri 4.034
Koyun barsa 1-asorti 35.368 7.325
Koyun barsa 1-orijinal 755.048
Keg¢i barsa 1-orijinal 7.352
Dana kursa 1-kuru 604.926 554.125 725.048 857.464

S1 1r barsa 1-ori jinal

S1 1r barsa l1-asorti :
Hayvan mesaneleri,mideleri vb.
Sucuk,Sosis,Salam vb. .651 - 3.387 .087

Et konserveleri .191 .608

Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim K

1987

11.226.729

4.600.110

2.020.690

727.189
18.813
22.906
26.555

22.700

ayltlarl



GTOP

01.02
01.04

02.06

16.01

16.02

15.01

16.01

16.02

16.03

Et Othalatlnda Uygulanan Gumruk Vergi Oranlarl

DFOF'jre Yap.
NM A D DD = 1 S M 1 S Fer Qdemesi

Yalnlz canll dana,s1 1r,koywh0 fMiTtean f

ve kuzular

(0O1.01), (01.02), (01.03), (O1.02) #ATon
tarife pozisyonuna giren hayvanla-

rln etleri ve yenilen sakatatl (ta-

ze so utulmu_ veya dondurulmu_)(yal=

nlz koyun, keci, manda, s1 1r tarad
hayvanlarln etleri haricg)

Yalnlz koyun,keci,manda,s1 1r tara
hayvanlarln etleri (taze,so utulmu_
v e d o mnduurulrm u_ D>50m$/Ton

L &ard.  dorrmu= NV oa a a4 O

Her nevi et ve, yenilen sakatat (RGOC $4T»n
mes hayvanlarlnln karaci erleri ha-

ri¢c) tuzlanml_,salamura edilmi_,ku-=

rutulmu_ veya tutstdlenmi_.

Etten,sakatattan veya kandan mamul
sSsucuk,sosis,salam ve benzerlerl $4T®on

Etten veya sakatattan hazlrlanmil_

di er yenilen maddeler ve konserve=
- pS— - —. « % $/Ton

Di er etler ve yenilen sakatat (ta-

ze so utulmu_ veya dondurulmu_) rn@géafn
Eritilmi_ domuz ya 1 (saindoux) dict- mufa
er domuz ya larl ve kimes hayvanla-

rilnln ya larl (eritilmi_,s1zd1lr1Ilm21_

veya cozuculer yardilm1l ile elde edilmi_)

O¢ ya 1 (s1 1r,koyun ve kec¢i cinsi Hay- muaf
vanlarln) (i_lenmi_ veya ¢ozuculer yar—

dimilyla elde edilmi_) (ilk mahsul"premiers
jus"denilen icya larl dahil)

Etten, sakatattan veya kandan mamul £42040
cuk sosis salam ve benzerleri

Etten ve sakatattan hazlrlanml1l_ dpoéx 40
yenilen maddeler ve konserveler

Et suyu, et hulasalarl ve ballk huPBaA%¥a- 40

lan (ambalajll1l)



(2) Yarl Uriin Othalat1

Tablo 10'da yeralan GTOP 02.01.21 ile 02.01.23 mallarl ice
olarak ithal edilen parca etler bulunmakta olup bunlar et mam
kullanllmak amaclyla ithal edilmi_lerdir. Dolaylslyla bu
da yarl mamul olarak et mamult Uretiminde kullanlim1_tlr.

(3) Hammadde Othalatl

Sektéorun hammaddeleri olan canll hayvan ithalatl 1985,
ylllarl icin tablo 14'de verilmi_tir.

Tablo 14

; Canll Hayvan Othalatl B a_
N A 1 & r
Sl1l1lra No Ana Mallar 1985 1 9 8 6 1987
u S 4 aAr ) 56 41 ) 12 .46 3 127 .535
b= K oy un 11 .47 7 21.14a5 303.059

== < = <« 1 — — = =
Kaynak:Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim
Goruldu U0 gibi canll hayvan ithalatl, 1986 ylllndan
bir ¢l1kl_ gd6stermi_ 1988 yl1lllnln ilk 4 aylna kadar da
etmi_tir. Bu- ani yukseli_in ba_llca sebebi, Tiurkiye'de he

son ylllarda meydana gelen azalmadl1lr.

1988 yl1lllnln ~ubat aylnda canll hayvan ithalinden allnce

mertebesine yukselmi_ ve bunun etkisi ile de canll hayvan it
Ulkemizdeki canll hayvan varll 1 ile orantlll olarak fiyse
etti i sirece, fonun aynl kalmas1l halinde, canll hayvan if

ba_llyaca 1 tahmin edilmektedir.

b) Ohracat

Sektdrde Gretilen mallarln 1982-87 donemindeki ihrac

de erleri (FOB $) tablo 15 ve 16'da gdsterilmi_tir.

Bu mallara uygulanan ihracat te_vikleri hali hazlrda _06yl
(Arallk 1988)

VERGO OADESO (%) MUNZAM (%) FON ($/

S1 1r taru etler 0,6 170
Di er etler ‘ 0,6 170
Sakatat 0,6
Asorti ba 1rsak 0,4 0,6
Orjinal ba 1rsak 0,6

Sosis,Salam,Sucuk (1 kg-paket) 0,6 300



Sosis,Salam, Sucuk (1-5 kKg) O,6 O0O,6
Sosis,Salam,Sucuk (5 kg,ustu) 0,4 O, 6

Not: 5.4.1988 tarih ve 19776 mukerrer no.lu Resmi Gazeted:¢
ihracatta vergi iadesi 6demelerine dair karara ek karda 1.1.1
itibaren vergi iadesi 6demelerinin kaldlrllaca 1 ve bu tarihg
iadelerinin tedricen sl1flrlanaca 1 belirtilmi_tir.

Tablo 15'den de goOrulece 4i lGzere et ihracatilmlzin blayua
ba_ hayvan eti olu_turmaktadlr. Ulkeler itibariyle ihracat i
Oran, lrak, Suudi Arabistan, Urdiun, Cezayir, Kuveyt ve Lib\
allcl udlkeler oldu u goézlenmi_tir. En buyuk allcl olan Orar
ba_llyarak, Ilrak'm ise 1986 ylllndan itibaren atln
gorulmektedir.

Bunun en buyuk nedenlerinden birisi, Turkiyenin fiyat rekab
kaybetmi_ olmasldlr. Bunun yanlslra Oran-lrak sava_1 da b
olarak izah edilebilir. S1 1r eti ihracatlnda da Oran ve

fakat 1984 ylllndan ba_layarak allmlar buyuk du_uk kaydetmi_
icerisinde AT uUlkelerine yapllan ihracat ve bunlarln uUlkelere
ve de erler olarak tablo 17 ve 18'de gosterilmi_tir.



Tablo 15 : Et ve Et MamUIllerBiSiarkt &gl

1982 SIRMINO SITPNISANA MSALLARSS?
3.695.0K | 5140246125@.2Q%,6M.8 Tk e p516k3d41r elde
12.311.025 2 12.86103®1.2.589.865 1r eti taze

3 02.01.21 S1 da2tiig & Mo oeitd e 63K
4 02.01.22 Sk.2setiars hygw.etlesdzlk
79.935 5 4502.841.31 8 1EDI3 4 o1 .z3 TLIO U 2hE v4 e
s 02.01.32 Ehlizodmuyan=domuz etle

44.372.555 7 44.68008701541869KDy4RIUCLH9hYV6e3I5]1 LB 145

42.801 8 22.3662.01143822 Kecgs . aqbriu hoguizietlerp3.!
9 02.01.3.200 Manda eti taze
10 02.01.60 At, 59 800k e p ,86a0t1Dr s a k%Bt:
11 02.01.50 Eczaclllk Samnsactlahsuss

115.00012 682.9592.0¥050F62 Sakatat yenilen taze

13 02.01.71 S1 1m0ura hyl¥l. karaci.s
14 02.01.72 S1 SBr5t2aru hiyAw0di er 643
15 02.01.81 Ehli domuz turd hyv.ka?
16 02.01.82 Ehli domuz tard hyv. di
17 02.01.91 KoydngReciltlas hyv. B&t
18 02.01.92 KoyWn ke cileurti® hyv. Ri5-

19 02.01.99 Di eg.enilen &swakatat .5



Tablo:

15 Et ve Et Mamulleri Sektdri Ohracatl

—~—

SIRA G OT P N AN A M A L L AR

NO

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

32

33

34

35

36

05.04.

16.
16.
16.
16.
16.

16.

16.
16.
16.
16.

16.

16.

16.

16.

.04.
.04.
o1.
o1.
o1.
o1.
o1.

01.

o1.
o1.
01.
o1.

o1.

02.

02.

02.

31

32
33
10
21

22
23
24

29

29
30
33
34

39

21

51

52

Koyun ba 1rsa 1-Asorti 593.914 606.794
Kegi ba 1rsa 1-Asorti 1.400 7.424
S1 1r ba 1rsa 1 -Asorti 5.787

Sucuk,sosis,salam ve kar.

Sucuk hava alma kaplarda

Salam hava alma.kaplarda

Sosis hava alma.kaplarda -
Pastlrma hava alma.kaplarda

Sucuk,salam,sosis benzerleri
hava alma.kaplarda

Sucuk di er hallerde -
Salam di er hallerde -
Sosis di er hallerde

Pastlrma di er hallerde

Sucuk,salam,sosis ve pastlrma
benzerleri-Di er

Karaci er hazlr yiyecek

(Hava almayan kaplarda)

Et ve sakatattan hazlr yiyecek
di er-Hava alma.kap.

Et ve sakatattan hazlrlanm1l_
yiyecekler-Di er

u
1982

621.851

15.494

5.750

55.482

.092

1984 .

Birim: Kg.
| I | I
198 3
715.000 842.157
2.735
5.000
6.985 4.656
4.116 6.235
3.655 12.694
.853 .641
5.607 10.335
.585 3.128
.305 .343
.365
.005 145
2.010 1.306
2.000
201.252 3.500
75.540 140.000

KAYNAK: BA"BAKANLIK, HAZONE VE DI TOCARET MUSTE”ARLI | EBOM KAYITLARI

892.927
5.495

6.474

15.879

18.186
7.626
.175

6.520

.908
.100

66.247

.267

200.750

S



TaEfBaE%:: %ﬁ!'@% Et Mamulleri Sektdérua Oh

Fiyvatlarla). _ _

1 TpB,. Cari.
" B B D — B
Silra

1985 1o 8&6N 1 '8 WPALLAR
775.838 A0 .19 6/, nvetkepSatir etleri
1.371.9458 7®APL1264S 1 17 3I@rl HPBv. et. kemiksiz
6.226.654 OZOI2E5S 1 182U r&» APv.etleri kemikli

37 .33 31 SB50u18U8 FhR 4omPuld 4uru hyv.
olmayan domuz etleri

etleri

114.629 5 02.01.32 Ehli

70.414.461 6620296.431 K o4 Unl3 uOIpy2, .
5.949'2 0501596 AegisStuBUShg v.
1 0.0%%7 02.61.804A0-M2AkeP-OkAtlr ssakatatl

mahsus sakatat

etleri

etleri

9 202901.50 Eczaclllk san.

022D ES SI91r VUl ®yv.karaci
er sakatatl

.2 0O eri

135 .840 0002 S14rF ti@BHyv.di

EhlI?99omuz turu hyv. karaci eri

12 02.01.81

02.01.82 Ehli domuz turd hyv.di er
karaci er

1.079 13 sakat

9.1 35 141 602.02814KAyluB, - -RBe¢idturd hyv.

320.594 12192 XoyflkeP&iru hyv. di er sake
3 8 . 7 F A02.01190DPer -ynHeR sakatat
10.621.316171608336.317 RoFan9®Wa& sa310 -asorti
18 3B5.76E Kégi-b&®@a 1 -asorti

19 05.04.33 S*P.- 9%l parsa 1-asorti

20 316691.10 Sucuk,sosis,salam ve karaci er m
15.178 21 181%3401.21 SQPcB%3hava almayan kaplarda



22
23
24
29
31
32
33
34
39
21
51

52

Tablo 16:
22 16.01.
23 16.01.
24 16.01.
25 16.01.
26 16.01.
27 16.01.
28 16.01.
29 16.01.
30 16.01.
31 16.02.

32 16.02.
33 16.02.
Kaynak:

Et ve Mamulleri Sektdérid Ohracatl

Salam hava almayan kaplarda 23.628
Sosis hava almayan kaplarda 15.069
Pastlrma hava almayan kaplarda 7.565
Sucuk,salam,sosis ben.hava aim.kap. 44.372
Sucuk di er hallerde 3.760
Salam di er hallerde 6.462
Sosis di er hallerde 1.972
Pastlrma di er hallerde .035

Sucuk,salam,sosis ve pastlrma ben. di2er4s8
Karaci erden hazlr yiyecek hava almayan kap.
Et ve saka.hazlr yiyecek,di er hava akm soap.

Et ve sakatattan hazlrlanml_ yiyecek1®io&3

Birim:

24.296
12.694
5.473
63.438
6.984

1.047

.657
6.034
2.300

14.088

415.966

Dolar

(FOB, Cari

fiyatlarla)

68.217
28.041
1.128

31.025

3.083
.313

369.016

1.502

626.469

Ba_bakanllk, Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim Kayltlarl



Tablo 17: AT Ulkelerine Et ve Et Mamulleri Sektdri OhracltT™: <9

Sl ra

No GOTPN

1 02.01.10
2 02.01.32
3 02.01.31
4 02.01.41
5 02.01.60
6 02.01.72
7 02.01.50
8 05.04.31
9 05.04.32
10 05.04.53
11 16.01.10
12 16.01.21

Kaynak:

ANA MALLAR 1982

> A1 laa

1983 1984 1985

% 1986 1987

At, merkep, katlr etle3.i685.753480.344 252.000 480.60801.500 143.500

Ehli olmayan domuz etleri
Ehli domuz turd hyv.etleri
Koyun turt hyv. etleri 93.970
At, merkep, katlr sakatatl
S1 1r tdrd hyv.di er sakas#aotid
Eczaclllk san.mahsis sak.
Koyun barsa 1-asorti 535.841
Keci barsa l1l-asorti

S1 1r barsa l1-asorti

Sucuk,sosis,salam vb.
Karaci erden mamul

Sucuk hava alma, kaplarda

9.828
14.061 132.883
40.000 34.20021.000
50.500
12.500 15.000

528.889 565.941 665.689

2.824

5.787

.100

65.000 92.000
33.520

10.500
810.689 854.279
1.635 5.495
6.474

5.000

Ba_bakanllk Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim Kayltlarl



Tablo
No

1 02.
2 02
3 02.
4 02
5 02
6 02
1 02.
8 05.
9 05
10 05
11 16.
12 16.

Birim: Dolar

18: AT Ulkelerine Et ve Et Mamulleri Sektoru Ohra(:;a@JB Cari Fiyatlarla)
GOTPN ANA MALLAR 1985 1986 1987
01.10 At, merkep, katlr etleri 465.492 172.849 70.925
.01.32 Ehli olmayan domuz etleri 23.794

01.31 Ehli domuz turd hyv.etleri

-01.41 Koyun turt hayvan etleri 6.240

..01.60 At, merkep, katlr sakatatl 10.057 16.522 28.495
-01.72 S1 1r turd hyv. di er sakatatl 10.123
01.50 Eczaclllk san. mahsus sakatat 2.999

04.31 Koyun barsa l-asorti 9.830.381 14.800.722 24.658.112
.04.32 Kegi barsa 1 asorti 19.816 173.190
-04.33 S1 1r barsa 1- asorti 40.571
01.10 Sucuk sosis salam ve karaci erden mamul 2.669

01.21 Sucuk hava almlyan kaplarda 162

Kaynak: Ba_bakanllk, Hazine ve D1_ Ticaret Muste_arll 1 Ebim Kayltlarl



5. Stok Durumu:

1983-1987 ylllarl araslnda aylar itibariyle Et ve Ball
stoklarl a_a 1daki tabloda gosterilmi_tir.

Belediye mezbahalarl stoksuz call_makta, 6zel kombinal
seviyeleri ihmal edilebilecek duzeydedir.

Tablo: 19 Et ve Ballk Kurumu Stok Durumu (Y1l sonu itib

Birim: Ton

CONSO 1983 1984 1985 1986 1987
Govde S1 1r 1.571 2.445 4.937 1.150 3.250
Govde Koyun 1.768 384 4.538 1.469 977

Kanatll 211 864 558 634 1.704



6. Yurtici Tuketim

Uretim boéliuminde yeralan Tablo 5 ile ihracat ve ith
allnarak hazlrlanml1l_ olan ve DPT Y1llllk Programlarlnda
drinleri yurtici talebi Tablo 21'de verilmi_tir. Tabloda ve
tuketimi, giri_ boéolimiunde tanlmlanan, mezbaha ve kombin
tuketimini ifade etmektedir. Ulkemizde, 6zellikle kiugikb
Uretiminde mezbaha ve kombinalar d1_1nda yapllan kesimler yay
Tablo 21'de verilen makamlardan Ulke genelindeki fert ba_1nz¢
ula_l1lmasl gercekci olmayacaktlr.

T ablo 2 4 B Y urtici T ke tim Birim: E

Y 11 1 ar

CONSO 1982 1983 1984 1985 1986 1987
Kirmlzil1l Et B3B5,9 357,1 380,0 398,3 409366,0
Klirmlzl Et KIAS8, 64 127,5 127,1 132,1 124,0 107,5

(K1rmlz1l Et

toplam1l) (534,3) (484,6) (507 (B)B30,4 (533,0) (473,5)
Sakatat 94,5 86,1 90,5 84,8 87,0 76,0

Et Mamulleri 34,7 36,0 37,8 39,7 43,0 41,6
Ba 1rsak (Orj) 3,2 3,7 3,4 4,0 3,0 4,0
Donya 1 27,2 35,4 40,3 45,0 50,0 50,0
Hamderi BB 60,2 55,5 52,6 49,6 51,0 48,8
Hamderi KB 26,9 24,3 31,3 30,5 47,0 54,5

Kaynak DPT Y1llilk Programlarl

Raporun Ill. boluminde yeralacak olan talep projeksiyonur
Uzere hazlrlanan 1977-1987 dénemi arz, talep ve toplam ve

gobre fert ba_1lna mezbaha-kombina kesimi et tuketimi Ta
almaktadlr.

Her iki tabloda yer alan yurtici tuketim rakamlarl inc
1983 ylllnda du_me e ilimi gosteren tuketimin, 1984-198
ithalatlnln etkisiyle artl_ e ilimine girdi i gorulmektedir.



Tablo 20:

AYLAR

o

w N

1986

8.658

12.

14.

14.

12.

10.

1.

474
793
963
236

382

.149

.304

.362

853
908

.150

Et Ve Ballk Kurumu Stoklarlnln Ayllk Durumu

.-S1 IR

1987 1988

815 5.779
1.774 11.865
2.30317.513
3.05419.386
2.274 18.368 |
1.192 17.100 %
1.102 15.574 !
1.437 13.927 -
2.121 10.068
2635 9.214
2.629

3.250

G KOYUM
1986 1987
3.089 866
1.926 532
1.207 420
637 514
- 356 158
204 110
129 413
148 411
652 .393
2.319 2.350
1.911 1.646
1.469 977

KIRMIZI ET TOPLAMI KANATLI
1988 1986 1987 1988986 1987
800 11.747 1.681 6.579 252 1.021
795 14.400 2.306 12.660 450 992
834 16.000 2.723 18.347 1.134 836
.208 15.600 3.568 20.594 1.180 931
944 12.592 2.432 19.312 895 552
815 10.586 1.302 17.915 478 675
606 8.278 1.515 16.180 391 1.529
283 6.452 1.848 14.210 302 2.311
335 5.014 3.514 10.403 297 2.491
872 4.172 4.985 10.086 396 2.305
2.819 4.275 631 2.069

2.619 4.227 634 1.704

Birim:

Ton

-1988 %

1.410
1.130
709
272 |
657
492
606
800

593 |
877 i



Tablo 23: Y1lllar Otibariyle Et Sanayii Fiyatlarl (U./Kgc

URET1CO( Fcbrika G1k1_1)19983 1985 1986 1987
ET(BB) 450 700 1.000 1.200 2.100
ET(KB) 537 698 1.150 1.300 2.350
ET MAMULU 600 900 1.442 2.035 2.900
SAKATAT 400 400 497 600 850
BARSAK 750 3.237 4.533 1.200 1.400
DON YA I 125 222 332 350 400
HAM DERI(BB) 245 347 407 595 1.370
HAM DERI(KB) 900 710 1.110 2.213 5.160

TOPTANCI

ET (BB) 473 735 1.050 1.260 2.205
ET(KB) 564 733 1.206 1.365 2.468
ET MAMULU 630 945 1.514 2.137 3.045
SAKATAT 420 420 522 630 893
BARSAK 788 3.399 4.760 1.260 1.470
DON YA I 131 233 349 368 420
HAM DERO(BB) 257 364 427 625 1.439
HAM DERO (KB) 945 746 1.166 2.324 5.418

TUKETOCO

ET (BB) 591 919 1.313 1.575 2.756
ET (KB) 705 916 1.5009 1.706 3.084
ET MAMULU 786 1.181 1.893 2.671 3.806
SAKATAT 525 525 652 786 1.116
BARSAK 984 4.249 5.950 1.575 1.838
DON YA | 164 291 436 459 525
HAM DERO (BB) 322 455 534 781 1.798
HAM DERO (KB) 1.181 932 1.457 2.905 6.773

(x) Fiyatlak¥ dahil de ildir.

KDV DE ERLER’/@ 1987 1988
KARKAS ET 3
PARGCA ET 3
ET MAMULLERO 10 12-10 (x)

(x) 1.11.1988 tarihinden itibaren % 10'dur.



Tablo: 22 K1rmlz1l Et Ocin Ki_i

1-URETOM (Bin Tom7s.0

2-0THALAT

3-TOPLAM ARZ

1977

475.0

4-0HRACAT (Bin Ton).s

5-DAHOLO ARZ.

6-TALEP (Bin Ton)473.1

7-NUFUS (Bin K

8-K0"0 BA~INA
TUKETOM (5:7)

9-KENT NUFUSU

10-KENTLO NUFUS
BAA.TUK.(5:9)

473.

4&])68

11.

16.463

2

3

1978

391.

391.0

384.6

389.1

42,,640

17,171

22.4

(o]

43.

17.

1979

388.1

388.1

383.2

385.4

530

909

21.

44,

18..

Ba_1na Tuketim ve Toplam Talep Seyri

1980 1981 1982
442.4 493.3 591.0
442 .4 493.3 591.0

7.8 30.1 60.5
434.6 463.2 530.5

436.8 462.9534.3
.438 45,540 46.688

9.8 10.2 11.
699 19 .649 20.539

23.2 23.6 25.8

4

1983

542.6

542.6

484.5

-484.6

47.86449,.

10.

1

21.56922,564

(Tuketim Seyri)

1984 1985 1986 1987
570.4 532.0 544.0 475.6
0.7 38.2 24.6 22.7

571.1 570.2 561.6 498.3
65.0 40.0 36.5 24.1
506.1530.2 532.1 474.2
507.1 530.4 533.0 473.5
070 50.306 51,546 52,845
10.3 10.5 10.8.0
23.600 24.,700 26,400
22.4 22.5 21.5 18.0



7. Fiyatlar

a) Yurtici Fiyat Durumu

Y1lllar itibariyle et sanayi fiyat seyri gosterilmi_ti
1983-1987 ylllarl araslnda fiyatlar:

Buyukba_ etinde : % 366

Kiucukba_ " : % 377
Et mamullerinde : % 383
Sakatatta . o 125

Oranlarlnda artl_ gostermBltedarbir deyi_le y1lllk ortal
fiyat artl_larl _oyle olmu_tur.

Buyukba_ etinde : % 47

KiUcukba_ etinde : % 47
Et mamullerinde : % 49
Sakatatta : % 22
Tablodan da gorulece i tezenetksek artl_lar 1987 y1l:

gercekle_mi_tir.



ET YE BALIK KURUMU FOYATLARI Birim: H/Kg

A LI M FOYATLARI

ET CONSO/YILLAR 198im®s83 1984 1985 1986 1987
Govde s1 1r eti 300,0 405,0 583,00 817,0 1006,0 1842,0
Govde koyun eti 420,0 565,0 750,0 1034,0 1305,0 2133,0

FABROKA CIKI® FOYATI (Malivet+Pazarlama Masraflarl)

Goévde s1 1r eti 341,98 452,41 619,10 1062,73 1062,73 1990,08
Govde koyun eti 440,21 583,53 795,97 891,44 1137,14 2044,14
Parca s1 1r eti 473,51 598,89 817,04 1903,02 1439,06 2419,58
Parca koyun eti 688,11 1126,14 1130,25 1170,10 2827,39 3091,28

TUKETOCO FOYATLARI

Govde s1 1r eti 327,50 470,0 6 75,0 965, 0 1292,5 2002,5
Govde koyun eti 390,0 555,0 7 75,0 11 00,0 1475,0 2237,5
Kemiksiz s1 1r eti 390,0 570,0 795,0 1145,0 1577,5 2510,0

Kemiksiz koyun eti 475,0 585,0



AT' de Fiyat Durumu;

Toplulukta tarlmsal Grinler ve bu kapsamda miuiutalaa edi
pazar duzenlemeleri en ba_arl1lll politikalar araslnda bt
blutcesinde bugune kadar bu dizenlemeler icin 6nemli topla
0demeler yapllml_tlr.

AT' de et icin ce_itli fiyatlar yurarld e konulmu_tur;

- Yonelim fiyatlarl; D1_ uUlkelerden gelecek rekabet b
korunmayl sa lamak ve i¢ piyasayl desteklemek amaclna yon
fiyat, baz fiyat)

- Mudahale fiyatl: Yonelim fiyatlna eri_meyi sa lamak,
veya bir bodlgeden di erine pazar fiyatlarlnln du_mesini on
y1ll belirlenir ve yuksekli i yonelim fiyatlnln % 85-90'1 kac

- Bunun d1_1nda topluluk pazarlndaki ortalama fiyat
referans fiyattan so6z edilebilir.

- Prelevman: Othal edilen etin COF ithal fiyatl ile
araslndaki fark prelevman olarak allnlr.

Yukarlda belirtilen fiyatlarln Topluluk piyasaslnda ger
icin kamuya ait destekleme kurulu_larlnca et allmlarl yez¢
depolamasl yapan 6zel sektdre para yardlimlarl yaplimaktad:
canll hayvanlar da miudahale kapsamlnda olmakla beraber, uyg
hayvan allmlarl hi¢ goérdlmemi_tir.

1986 yl1lll sonuna kadar uygulanan primler ise _unlardlr:

- Ongiltere'de yeti_kin s1 1rlarln kesim primi,

- Yunanistan, Orlanda, Otalya ve Kuzey Orlanda dana kesir
- Yunanistan'da ayrlca milli prim,

- Orlanda ve Kuzey Orlanda‘'da inekler i¢cin ek prim,

Topluluk prim sistemi ileride yeniden gdzden gecirilecekti
1. S1 1r Eti Fiyatlar1l

Toplulukta kasapllk canll s1 1r, s1 1r ve dana eti
itibaren ortak piyasa ve fiyat politikas1l icine allnm1_tlr

S1 1r ve s1 1r eti ithalinde gumriuk vergileri ve klsm
allnlr. Damlzllk hayvanlar, kesim artlklarl ve s1 1r et
prelevman konulmaz. Bunun dl1_1nda s1 1r eti ithalin
yvyuokiumlulukleri, hem de di er Ulkelerle olan kar_111Kk
cercevesinde daha du_uk prelevmanlar uygulanmaktadlr.

AT Komisyonu, teklifine gdére, s1 1r ve dana eti fiyatle
de sabit kalacaktlr. Ancak bu durumda her Ulkenin milli pe

edilince yakla_1k olarak % 2,3 oranlnda bir artl_ olabilece

Cari satmalma fiyatlarl 1986/87'den itibaren s1 1r ka
cetveline dayall pazar fiyatlarlnln 1_1 1nda Toplulu un
edilecektir.



AT Ulkelerindeki pazar fiyatlarl Tablo 24' de gérulmek
Tablo : 24 AT S1 1r ve Dana Eti Pazar Fiyatlarl

ECU/100 Kg. (Canll A 1rl1k)

ulke 1982 1983 1984
F.Almanya 153.818 157.717 151.460
Fransa 172.312 174.489 164.118
Otalya 171.327 169.853 163.702
Hollanda 145.581 146.763 138.117
Belgcika 172.924 167.794 157.368
Liksemburg 176.713 176.828 169.623
Ongiltere 150.539 146.907 149.418
Orlanda 142.851 145.440 146.185
Danimarka 151.637 154.225 152.268
Yunanistan 182.706 180.003 172.450
AT 10 160.478 161.267 155.540
F.Almanya 219.329 224.553 215.702
Fransa 253.560 254.160 235.962
Otalya 230.465 231.471 224.134
Hollanda 218.024 221.899 207.500
Belgika 241.197 241.206 219.544
Liksemburg 156.281 148.885 143.286
Ongiltere 182.854 179.336 179.336
Orlanda 212.697 215.037 211.539
Danimarka 162.750 169.845 164.592
Yunanistan 234.493 220.949 204.702
AT 10 222.829 224.158 213.805

Kaynak : Eurostat

AT Ulkelerindeki s1 1r ve dana eti tuketici fiyat
gorilmektedir.

Tablo : 25 AT S1 1r ve Dana Eti Tuketici Fiyatlar1l

Ulke Birim 1982 1983 1984
F.Almanya DM/Kg. 37.78 38.73 35.73
Fransa FF/Kg. 66.35 73.14 77.47
Otalya LOT/Kg. .109.203 118.56 123.70
Hollanda HFL/Kg 14.99 15.14 22.95
Belcika BFR/Kg. 464.0 487.50 500.02
Ongiltere Pencellb 260.90 279.8 297.2
Danimarka DKR/Kg_ 57.58 277.4 618.2
Yunanistan DR/Kg_ 360.81 359.79

Kaynak : Eurostat



1980 ylllndan itibaren s1 1r eti fiyatlarlndaki geli_n
AT'da 1981 ve 1982 ylllarlnda bir 6nceki ylla oranla O6nen
oldu u halde, 1983'de ve 0O0zellikle 1984'de bazl ulkel
fiyatlarlnda bir 6nceki ylla gore du_meler gérulmektedir
fiyatlarln veya fiyat artl_larlnln azalmasl yonundedir.
etinde de ortaya ¢clkmaktadlr.

Tablo: 26 10'lu Toplulukta S1 1r ve Dana Eti Piyasa Fiya

Geli_meler

Birini: (%)
Ulkeler
S1 1r Eti 1981/80 1982/81 1983/82 1984/83
B.Almanya 4,6 7,5 -0,1 -4,9
Fransa 12,5 15,9 5,3 0,5
Otalya 16,2 14,0 2,5 2,8
Hollanda 8,4 9,4 N -1, 0 6,5
Belcika 10,1 15,5 1,8 -2,6
Liksemburg 9,0 20,6 5,0 -0,3
Ongiltere 15,8 10,3 -2,4 1,7
Orlanda 21,1 10,8 5,4 5,4
Danimarka 12,5 15,2 2,9 0,4
Yunanistan X 19,3 14,2 11,8
AT (9) X X X X
AT (10) X 10,9 0,5 -3,6
Dana Eti
B.Almanya 1,8 5,3 -0,3 -4,8
Fransa 21,6 14,3 4,3 -1,8
Otalya 22,6 10,8 3,9 3,3
Hollanda 20,1 4,0 -0,1 7,1
Belgika 16,6 13,6 5,0 -5,5
Liksemburg 0,0 0,0 0,0 0,0
Ongiltere 0,2 5.7 1,9 0,0
Orlanda 16,0 16,1 4,6 2,8
Danimarka 11,4 14,7 5,6 -1,5
Yunanistan X 18,1 9,2 8,1
AT (9) x . 8,8 0,6 -4,6

2. Koyun Eti Fiyatlarl

Toplulukta koyun eti icin piyasa diuzenlemeleri 198Q/81 b
bu yana yaplilmaktadlr. Yeni bir uygulama olmakla beraber Top
fonu harcamalarlna gittikgce artan oranlarda (1984 y1llnd
ECU) yuk getirmektedir.

Koyun karkasl icin birydnelim fiyatl tespit edilmekte
eri_ilmesi hedeflenmektedir. Bunun d1_1nda bir referans fi
vardlrki (Toplulu u Otalya, Fransa, Almanya, Orlanda ve
Uzere 5 guruba aylrarak) farkll duzeylerde saptanmaktadlr.

Mudahale fiyatl temel fiyatln % 85'i kadardlr. Refe
mudahale fiyatlna herbdlge icin farkll fiyat ilaveleri yap
yonelim fiyatlna eri_ilecek seviyede) hesaplanilr.



64.

Piyasa fiyatl mudahale fiyatlna veya altlna du_ers:s

allmlarlna gidilebilir. E er piyasa fiyatl ydnelim fiyat:
daha a_a 1sl1lnda olu_ursa et stoku yapan 6zel _ahlslara
piyasadaki etin Uretim fazlall 1 _ekline donu_mesi engellel

Bu primler yonelim fiyatlnln en ¢ok Z 5'i kadard1r.

Mudahale allmlarlnln uygulanmadl 1 yerlerde ise k

Odenebilir. Bu primlerin miktarl mudahele fiyatl ile
araslndaki farka e_ittir.

Bunlarln da d1_1nda ithal edilen koyun etinde COF i
yonelim fiyatl araslndaki fark prelevman olarak allnmaktadlr

Ortakllk konseyi 1985/1986 sezonundan itibaren koyun eti
y1lll olmaslnl ve Buna 1986 ba_1ndan itibaren ba_lanllmas:
Ayrlca 1985 yllma gore % 1 fazla olan 1986 y1l1l koyun eti
1987 ylllnda da aynen uygulanmasl kabul edilmi_tir.

Konsey, 1987 ylllnda yo6nelim fiyatlnln 432,32 ECU/100 K
fiyatlnln 367,47 ECU/100 Kg. karkas a 1rll1k olmas1lnl kara

Turkiye ile Topluluk araslnda koyun etinde de piyasa m
aclslndan higcbir benzerlik yoktur. Ustelik Toplulukta her
yonelim fiyatl mevsimlik dalgalanmalara uygun olarak her
hedeflenebilmektedir. Bu piyasa duzenlemesi sadece topluluk
yuk getirmekle birlikte bu uvgulama ile koyun ve keci me
dolaylslyla bunlardan sa lanacak et miktarlnln da artmasl bel

Koyun eti pazar fiyatlarl Tablo 27'de verilmi_tir.

Tablo: 27 Koyun Eti Pazar Fiyatlarl (ECU/Kg.)

Ulke 1982 1983 1984
F.Almanya 3,554 3,536 3,403
Fransa 3,914 4,272 4,049
Otalya 4.541 4,465 4,294
Hollanda 3,494 3,678 3,832
Belcika 4,112 4,232 4,222
Ongiltere 2,702 2,596 2,845
Orlanda 3,317 3,428 3,239
Danimarka 2,737 2,831 3,086

Yunanistan 5,211 4,966 5,082



Tablo 28'de koyun eti
gore O6nemli dalgalanmalar gdsterdi
icin genel bir e ilim tesbitinin zorlu u anla_1Imakt

gibi, fiyatlar

piyasa fiyatlarlnln AT uUyesi' her ulked
i, piyasada bir

istikrar sa lanse

Tablo 28: 10* lu Toplulukta Koyun Eti Piyasa Fiyatlarlndaki Geli

Ulkeler 1981/80 1982/81 1983/82 1984/83
B.Almanya’ 21,9 -0,4 -3,1 -4,7
Fransa 10,6 9,4- 13,4 0,2
Otalya 22,1 5,4 2,7 2,
Hollanda 14,8 -4,0 3,3 3,5
Belgika 2,4 -14,8 8,0 3,5
Luksemburg X X X . X
Ongiltere 19,9 4,4* -3,9 9,6
Orlanda 21,4 2,1 6,7 -1,2
Danimarka -9,2 14,1 4,6 10,8
Yunanistan X 13,3 8,4 19,4
ST 10 X X X X

Toplulukta 1983/84 uUretim ylllnda koyun ve keci etinde yoneli
323 ECU/tondur. Bunun TL. kar_111 1 1.170.702 Tl.d1r. Yani hede
dere i 1170 TL. kadardlr. Mudahale fiyatl 955.219 TL. tondur.

Aynl tarihte E.B.K. karkas fiyatl olarak 765,7 U./Kg. fiy
satl_larda ise govde eti olarak 680-870. TL/Kg. tzerinden, ba la
yapml_tlr.

8. Ostihdam:

Tablo: 29 da yer alan istihdam durumu yapllan anket call_r
tespit edilen Et ve Ballk Kurumu 2678 saylll yasaya uygun olara
gosteren bazl entegre et tesisleri ile 23 adet buyuk belediye mez
kapsamaktadlr.

Bu nedenle ¢cok da 1nlk bir yaplya sahip olan bu i_ kolunun
istihdamlnl gostermemektedir. Ozellikle kiigik «belediye ve kasaba me:
ile imalathane tipindeki et .mamulu, Gretim mahalleri dikkate all]
tabloda verilenin Gzerinde bir rakama ula_abilir. Ancak belediye mez
¢o unlukla devamll i_g¢i istihdam etmemekte, kesim slraslnda hayvan
kendi i_cilerini call_tlrmaktadlr.



Tablo 29: Et Sektdédr Ostihdam Burusu

Belediye Et ve Ballk

0O_glcu Ozel Kurulu_ Mezbahalarl Kurumu Toplam
Yuksek 845
Teknik 121 47 249 417
Odari 113 6 309 428
Orta 1.393
Teknik 95 7 194 296
Memur 278 137 682 1.097
O_(;i 7.697
Diz 1.248 645 1.992 3.885
Kalifiye 562 867 2.383 3.812
TOP! .AM 2.417 . " 1.709 5.809 "9.935

9» Mevcut Burumun De erlendirilmesi:
a) Be_inci Plan Déneminde Geli_meler

Koaltadr 1rklarlnln istenilen hlzla yaygmla_tlnlamam
va_I|l1 yerli hayvanlarln kullanma .zorunlulu unu geti
hayvanlarln klsa donem besisinde ise ya lanma artmakta |
istenilen karllllk sa lanamamaktad1r.

S1 1r besicili inde karll1lll 1 etkileyen sebepleri _u b
toplayabiliriz:

- Besi icin uygun yeterli hayvan materyalinin bulunamamasil
- Artan yem maliyetleri

- Du_uk et fiyatlarl
- YuUksek faiz oranlaril

- Baklm ve ydonetimde bilgisizlik

Beside masraflarln buyuk bir béolumunid yem giderleri olu_
5. be_ yl1llllk plan doneminde et fiyatlarl ile yem fiyatlarl,

besici lehine geli_ememi_tir. Besicili in geli_me hl1lzl1ln
vem et fiyatl araslndaki fark besici lehine olmalld1lr.

S1 1r besicili inin ekonmnominin icindeki yerinin v
anla_1llabilmesi icin ekonomik carpanlnln bilinmesinde

Tahminimize gdére bu carpan 4-5 dir.

Besicilikte yeratllan de er 1,.00
Yem fabrikalarl satl_ de eri?.50
Kesicilerce yaratllan de er 1.00
Yan urunlerle yaratlilan de er? 25
Deri+Ba 1rsak yaratllan de er 0 .25
Dericilerce yaratllan de er 0.25
Perakendecilerce yaratllan de!l e
Et mamullerinde yaratllan de é&r.50
Di er (Otel+Lokanta v.s.) R

5.00



Gunumuzde, teknolojide geli_mi_ ulkeler, toplam tarlms.
varlslndan fazlaslnl hayvan ve hayvansal Grunlerden elde
Ulkeler, dinya hayvan varll 1nln ancak % 30-40'ma sahip olm
dinya toplam hayvansal GUretiminin % 75-80'ini ellerinde tu
Buna kar_1n, UGlkemizinde igcinde bulundu u az geli_mi_ ve g
Ulkeler dinya hayvan varll 1nln % 60-70'ini ellerinde bulundt
dinya hayvansal Gdrun dUretiminin ancak % 20-30'una sahiptirler.
bu Ulkelerde hayvansal Grunler Uretiminin ve bunlar
endustrisinin geli_medi ine dair bir klstas olu_turabilmekted

Teknolojide ve tarlmsal sanayide geli_mi_ ulkelerde,
ba_ta gelen sanayi dallarindan birisidir. Orne in ABD, Av
Zelanda, Brezilya, Arjantin, Almanya, Fransa, Ongiltere,
Yugoslavya ve Romanya gibi Ulkelerde et sanayi temel s
icerisinde ilk ba_larda yer almaktadlr. Yurdumuzda, h
dolaylslyla et teknolojisi ve endustrisinin bugun dahi |
blrakllml1l_ halde oldu u sodylenebilir. Avrupa Toplulu u (AT
Ulkeleri icerisinde tGlkemiz 85 milyon civarlindaki kigik ve b\
varll 1 ile en fazla hayvan varll 1na sahip olmaslna kar_1
Ulke ekonomisine katkls1l oldukcgca diu_uUk bulunmaktadlr. Hayve

tarlm sektdorundeki payl ise ancak % 35 kadardlr. Bu oran ge
% 60-70'e ula_maktad1r.

Tarlm Orman ve Koyi_leri Bakanll 1 verilerine gore k.
de dahil, Turkiye'de Uretilen toplam k1lrmlz1l et miktarl 1
bin ton, 1984 yllilnda 975 bin ton ve 1986 ylllnda 1060
et Uretilmi_tir.

Bu rakamlar, Tablo: 5'te verilen mezbaha ve kombinala
klrmlz1l et miktarlarl ile kar_1la_tlrl1ldl 1nda, mezbaha Vv
etin toplam et Uretimindeki paylnln 1984 ylllnda % 58,5,
% 51,3 oldu u goriulmektedir. Ba_ka bir deyimle, Ulkemizd:
klrmlz1l etin yarlsl kacak olarak kesilmektedir. Kasapllk ha:
allndl 1nda ise, kacak kesimlerin kigcukba_ hayvan eti Gretim
oldu u gorualmektedir.

Kacak kesimlerin yaygln olmasl, biryandan Kurulu
yararlanllmamasma sebep olmakta di er taraftan da U0t Gretin
_artlar altilnda gercekle_tirilmesi, yan udridnlerin de erlendi

de er yaratllmasl1l ve vergi gelirlerinin artlrllmasl sa |
saklncall olmaktad1r.

Ulkemizde modern anlamda Et Sanayiinin kurulmasi1, 19
ve Ballk Kurumu (EBK) kurulmasl1 ile ba_laml_tlr. EBK'nun
araslnda hayvan 1slahl, kasapllk hayvanclll a yon veril

et urunleri i¢c ve d1_ ticareti, kasapllk hayvan udretin
kredileri, et teknolojisinin geli_tirilip yonlendirilmesi
konular bulunmaktadlr. Kurum bu godrevlerini yeteri kadar yerine
et sanayii ve teknolojisinde de beklenen geli_me _ sa lan

sanayiindeki son ylllarda go6zlenen bazl ilerlemeler de.
O6nciult tnde gercekle_mi_tir. EBK kombina saylslinln artmasiln
kasapllk hayvanclllk ve teknolojisinde gerekli ilerlemeler
bu kurulu_, belirli devrelerde bir kl1sl1m canll hayvan c
pazarlayan, zamanzaman bir miktar ihracat gercekle_tiren
bulunmu_tur. Kombinalarln yanll_ yer secimi kapasite kul
di_Uk olmaslinda 6nemli bir rol oynamaktad1r.



Be_inci Be_ Y1lllk Plan doneminde en 6nemli geli_me:
60zel kombinalarln kurulu_una izin veren 2678 saylll yasanl
Bu yasa ile Ulkemizde ilk defa 6zel sektdore ruhsatll kesim
Bu kanun cercevesinde hazilrlanarak yururli e giren "O
Kombinalarln Kurulu_ ve i_leyi_ini Gosterir Yonetmelik'
Tablo:34'de yer alan bazllarl yuksek kesim kapasiteli
Urudnlerin timunu de erlendirebilen ve tesisler kurulmu_tu
geli_meler Gretim teknolojisi béolumunde de belirtildi i Uzere o
dizeyden uzaktlr. Et sanayii UGretimimizde belediye mezbaha
kasap ve imalathanelerin 6nemli paylnln bulunmasl1l, yukar]l
ekonomik, hijyenik ve kalite kaylplarlna yol acmaktadlr.
ra men, Ulkemiz et sektéorunin yaplslnl de i_tirmek amacl ile
tesisler bugiun ya atll durmakta veya cok du_ uk
call_maktadlrlar. Ayrlca, 2678 saylll yasa kapsamlnda |
kendini modernize etmeyen tesisler araslnda da bir h:
olu_mu_tur.

Be_inci Be_ Y1llll1k Plan'm di er bir 6zelli i de i
geli_melerdir. Ozellikle kuigcukba_ canll hayvan ihraca
korurken, d6nemli klsm1l kiucukba_ eti olan et ihracatl son
bir gerileme gdstermi_tir. Halkubi ihracatlmlzl1ln et ol:
yvyarattl 1 katma de er ve mezbahalarlmlzln kapasite kul
artlrllmasl agclslndan arzu edilmektedir. Et mamulleri il

miktarlarda gercekle_mi_tir.
b) Sorunlar
D Ham Madde (Kasapllk Hayvan) Temini ile 0lgili Sorunla

Et Endustrisinde siurekli tretim ham madde aklmlna ba |1
ba_layarak et i_leme fabrikalarlna gelinceye kadar kasapl
ekonomik kaylplar en aza indirilecek bicimde gerce
birorganizasyon Turkiye hayvanclll 1nl1l ileriye goturece
vlllarda hayvanclllk sektdérunun bir darbo aza girmesi, Uret
yonde etkilemi_tir. Uygulanan yeni te_vik tedbirleri, hay
dar bo azdan ¢l1lkl_1nda yeterli olmamaktadlr. Yeni 6nle
zorunlulu u Turkiye hayvanclll 1nl1ln yaplsal 6zelliklerir
daha kolay anla_1llacaktlr. Bu konuda ilk bilinmesi g
hayvanclll 1ml1lzl1ln nigcin bu dar bo aza suruklendi idir. A_a
6zet olarak sunulmu_tur.

- Girdi fiyatlarl O0rin satl_ fiyatlarlnln Uzerine ¢1lKk

- SUt tozu ithalatl sut hayvanclll 1nl1 olumsuz yonde etk
etmektedir.

- Canll hayvan ihracatlnln devam etmesi et endustrisir
aklmlnl aksatmaktadlr.

- Gen¢ hayvanlarln kesimine engel olunamamasl1l kayna
acmaktadlr.

- Kiugcuk ve buyukba_ hayvanlarda kacak kesimlerin onler
oranlnln % 60'1ln Uzerine ¢glkmasl, et endustrisini
etkilemektedir.



- Buyukba_larda % 70, kucukba_larda % 95 olan yerli 1
endustrisinin istedi i 6zellik ve kalitede kasapll
sa lanamamaktadlr.

- Hayvan 1slahl organizasyonunun kurulamamasl suni |
uygulamalarlnln yayglnla_maslnl yava_latmaktadlr. 4
sa 1llan inekten ancak 1/10, yani 450-500 bini sul

tollumlanabilmektedir.

- Hayvanclllkta kredi kullanlml kitcgcuk uUretici bazlnda vy
mamaktadlr.

- Hayvancl1lll 1 geli_tirecek 6zel ve karma (devlet-6zel)
organizasyonlarl (hayvanclllk dernek ve birlikleri) kur
la_tlrllamaml1_tlr.

- Yem bitkileri UGretim alanlarl istenilen duzeyde geni_let

O_te sayllabilen ba_Illca bu noktalar Turkiye hayvancll1l
noktadan O0teye gotirememi_tir. Besicilik de endustri haline donu_
girememi_tir. Besicili in iginde bulundu u darbo azln neden
konmadan konunun ¢g¢ozumiundeki yollar da belirlenemez. A_a

besicilik endustrisinde ¢c6zum bekleyen gucglukler slralanml1_t1lr

- Besicilik, sut hayvanclll 1ndan ayrllamaz. Sut ha)y
sorunlarlnln ¢cé6zumlenmesi, besicilik i¢cin kaynak yaratac
- Her mevsim besicilik yapllabilmeli, bunun icin besi hayv

aksama olmamalidilr.

- Do u Anadolu Bélgelerinden ham madde dékiumda 10., 11. v
olmakta, bunun d1_1nda ancak mahalli pazarlardan be
toplanabilmektedir. Bu da geli_en et endustrisinin

kar_llayamamaktadlr.
- Besicilik organize edilmedi inden kaynak kaybl olmaktad11

- Besicilik yapacak olan i_letmeler hayvanclllk Kk
yararlanmada, kredi kullanmadan 6nce yaptlklarl bes
6z sermaye olarak saylimalldilr.

- Hayvanclllk icin Anonim ”“irket _eklinde olan kurulu_larda
katlllml payl % 40, besiciler icin ise % 30 dur. |
icerisine tesisler girmedi i icin kullanllan kre
daraltmakta ve buyuk besicilik yatlrimlarl yapllamar
nedenle bu oran tesis maliyetleri de dahil olmak Gzere
icin % 20, di erleri icin % 10 _eklinde duzeltilmeli
bir dizeltme kurulu_lara atlllm yapma ve kapasite buydutr
sa layacaktlr.

- Sut hayvanclll 1 1slah programlarl her bodlge i
belirlenmeli ve belirlenen 1slah programl gcergcevesind
tohumlama organizasyonlarl te_vik edilmelidir.

- Kuiucuk Ureticiler elindeki erkek materyalin besi i_ |
aktarllmaslnda etkin olacak hayvan borsalarl yayglnla_



- Uretilen karkas a 1rll1 1 ba_1na uUreticilere te_vi

taraflndan verilmelidir.

- Veteriner hizmetleri eksiksiz yerine getirilmelidir.

- Besicilik kredileri yayglnla_tlrllmall, kredi almad
azaltllmalld2lr.

- Hayvanclllkta ara insan gucunidn yeti_tirilmesi icin ¢
ve kasap okullarl veya kurslarl a¢climalldlr.

- Hayvanclllkla u ra_anlarln e itimine 6nem verilmelidir

Yukarlda ancak 6nemli olanlarlnl vurguladl 1ml1lz sort

Turk hayvanclll 1nl1n geli_mi_ ulke hayvanclll1l 1 duz
hlzlandlracaktlr.

2- Kasapllk Hayvan ve Karkas Standardizasyonundaki Eksik

Yurdumuzda kasapllk hayvan, et ve et Uridnleri konusunda

sorun standardizasyon eksikli idir. Dinyada, 6zellikle tekno
Ulkelerde kasapllk hayvan, et ve et Urunleri konusunda bil
dayanan pek ¢cok standardlar geli_tirilmi_ ve yurarld e konmu_tur

bu konudaki call_malara ¢cok ge¢ ba_lanml_ ve bugune k
hayvanlarl ve et Urunlerini kapsayan ve uygulanabile
hazlrlanamaml_tlr. Buna kar_111k ABD, AT ve di er pe
ithalatcl uUlkglerde standardlar ylllarca 6dnce .geli_tirilm
konmu_tur. Kasapllk hayvanlar ve., kasapllk hayvanlarlr
hakklnda standardizasyona gitmek; ekonomik agldan ve sa I1k yo
veti_tiricisi, semirtici (besici), hayvan allclsl, et sane
aclslndan burada teferruatlna giremiyece imiz derecede O
sa llyacaktlr. Turkiye'de ilk defa 1966 ylllnda "Kas:c
"Kasapllk Koyun" standardlarl Turk Standardlarl Enstitdsu
clkarllml1l_tlr. Ancak, bu standardlar hatall ve eksik old
uygulanamaml_tlr. Bu nedenle bu standardlar yururlukten ka
villnda tekrar kasapllk s1 1r ve kasapllk koyu

geli_tirilmi_tir ki bu standardlar da yine hatall ve eksil
bugin pratikte uygulanamamaktadlr. Ke¢i ve manda standardla
durum gecerli olup manda standardlarl konusu, i¢gcinde bulundu
veni ele allnml1l_tlr. Kasapllk hayvanlarla ilgli kalite

daha da karma_1k ve yetersiz bir durum arz etmektedir. Teknc
Uretici ve tuketici Ulkelerde, kasapllk hayvanlar; ya_la
besi durumlarl, randlmanlarl, verebilecekleri k__arkas a
yoninden de erlendirilip, standardize edilmektedir. Ulkemizde
Uzerinde duran”™ her hayvan kasaba sevk edilmekte ve Kk
donu_tadrulmek istenmektedir. Sonucgta ise hem uUretici, hem
ve hem de tuketici aglslndan buyuk problem do makta,

teknolojisi de yerinde saymaktadlr. ~u hi¢ bir zaman unut

kaliteli et ve karkas; et yonunden 1slah edilmi_, bilgil
ve kesilmi_ hayvandan elde edilir. Bu _ekilde yeti_tirilmenmn
verece i karkas ve et kalitesi de % '"iti_tirilme _eklin

varyasyon gosterecektir. Bu konuda, uUlkemizde hayvan
konusunda e itim ve ara_tlrma yapan kurulu_ ve muessese
du_mektedir. Kasapllk hayvan ve kasapllk hayvan kalit
geli_tirilirken muhakkak ki dionyadaki durum ve 6ze
yvyapabilece imiz Ulkeler ve bu konuda diunyada etkin ol
standardlarma uyum _arttlr.



Pratikte uygulanabilir kasapllk hayvan ve kasapllk h
slnilflarlnl belirledikten sonra, yurdumuzda hemen yaplIimeze
i_ "Karkas Grading"” denilen karkas derecelendirilme
standardlarldlr. Bugun, yine tium geli_mi_ teknolojilerde
Ulkelerde, her hayvan tudrdnin karkaslarl kendi icerisinde,
olarak yeti_tirilmi_ eksperler taraflndan kalite s1nilfla
ve damgalanmaktadlr. Kesim salonundan sa I1k damgasl ile ¢
varlm karkaslar, dinlendirme odalarlnda belirli bir sire d
sonra muhakkak surette eksperler taraflndan karkas kali
karkasln verebilece i et randlmanl baklmlndan de
slilnlflandlrllmall ve bu s1nilflarln iki ayrl damga
vurulmalldlr. Sonra bu karkaslar bu iki kalite s1nl1f1
ce_itli et drunlerine i_lenmek Uzere standart parcalamay:
Au unutulmamalldlr ki cok farkll kalitedeki karkaslardan,
taze ve i_lenmi_ Grunler elde edilir. Her karkasln i_lene
farkll olacaktlr. Ozellikle taze Urunlere i_lenecek karkas
slilnlflarlna sahip olmalldlr.

Karkaslarda kalite ve yenebilir et verimi s1nilflarl
sonra, taze et urunleri ve dondurularak muhafaza edilecek
elde edilece i karkaslar "Standart Parcalamaya" tabi tutule
_ekilde parcalanml_ taze et Urunleri Uretilip, pazarlanm
edilmelidir. Bugun Tulurkiye et sanayiinde ba_ta gelen eks
problemlerden biri de karkaslarda standart parcalama olmamsz

diunyada, et Ureticisi, ihracat¢glsl ve allclsl uUlkelerd
belirlenmi_ s1 1r ve koyun karkaslarlnln standart parc
klslmlardan ¢clkabilecek uUurunler; isimleri, _ekilleri, ka
hatta pi_irme yontemleri ile belirlenmi_ olarak

pazarlJanmaktadlr. Orne in yarlm bir s1 1r karkasl 6nce &n \
ayrllmakta ve sonra bunlardan 6'_ar parca standart _ekilde ke
12 parca "toptancl parcaslna" parcalanmaktadlr. Toptancl pa
cok daha kucuk standart perakendeci parcalarlna parcalanmakt

standart parcalanl_1, teknolojide geli_mi_ tum uUlkelerde uy
ve bilinen bir husustur. Karkaslarln standart parcalamaya
retici, et sanayicisi, i¢c ve dl1_ pazarlamacl ve tuketici a

slralamaya girmeyece imiz pek ¢cok avantaj do urmaktad1r.
standart parcalanmasl konusunda yurdumuzda hicbir ciddi ¢

olmaml_tlr. EBK ve bazl 6zel kurulu_lar kendilerine
becerisine gdore bazl parcalama _ekilleri uygulama cabasl1l gos
Bunlar, belirgin bilimsel ve teknolojik temellerden ve st

uzaktlr. Karkaslarda standart parcalama konusu Uzerinde yurc
gecirilmeden call_1lmaya ba_lanmalldilr.

3. Karkas A 1rllkla Olgili Sorunlar

Yurdumuzda et Uretimi konusundaki ikinci temel problem ha
verimin yani karkas a 1rllklarlnln dunya ortalamalarlnln ger
Kilogram olarak 6rne in ABD'inde 266, Rusya'da 174, Arja
Brezilya'da 209, Fransa'da 235, Federal Almanya'da 269, (
Ongiltere'de 266, Kolombiya'da 164, Meksika'da 175'dir. Ko
pek ¢o unda da karkas a 1rllklarl bizdekinin Gzerindedir
ve Yunanistan'da 170-220 Kg. civarlndadlr. S1 1rlarda
ortalamas1l 200 kg.'1ln utzerindedir. Ulkemizde ise karkas
kg. araslndadlr. Hayvanlarlmlzda du_uk karkas verimi
halledilmeli ve birim ba_1na karkas a 1rll1 1n1 artlrlcl
baklm ve semirtme sistemleri geli_tirilmeli, du_uk verimli ve
semirtilmemi_ hayvanlar kesimhaneye sevk edilmemelidir. Gercge



yOoninde Oslah edilmemi_ ve gere i _ekilde semirtilmemi_ hayva
cok du_uk randlman verebilece i gibi elde olunun karkaslard
yuksek ve et kalitesi de du_uk olacaktlr.

4. Urunlerin De erlendirilmesiyle 0Olgili Teknik Bilgi EK

Et sanayimizde uUcuncu slradaki problem, kesimhanede
kesilmesi sonucu elde edilen c¢ce_itli Grunlerin bilimsel
kurallara goére i_lenmemesi, muhafaza edilmemesi ve ic¢c VeE
pazarlanamamasldlr. Buradaki en buyuk eksiklik, 6zel sekt
klsmlnda ve O6zellikle et sanayiimize 6nculuk etmesi g
i_letmelerinde gerekli teknolojik bilgi birikiminin olmama
insanlara verilmemesinden kaynaklanmaktadlr. Kesimhanede
ve yan Urunleri biyolojik bir materyaldir. Bunlarln muhafaza
spesifik bilgiyi ve teknolojiyi gerektirir. Sanlildl 1n1

ve basit bir i_ de ildir. Teknolojik bilgi yetersizli

elemanlarln yerinde ve etkin bir _ekilde istihdam edilmeme

buyuk ekonomik kaylplara u ramakta ve sanayi de geli_ememektedi
5. Urinlerin De erlendirilmesiyle 0lgili Sorunlar

Di er bir sorun, yukarlda belirtilen teknolojik bilgi
de ba |1 olarak, yukarlda maddeler halinde verilmi_ olan
kesimhanede elde edilmesi gerekli Grunlerin, 6zellikle yurdu
da 1nlk kesimler sonucu de erlendirilememesidir. Bugiun modern ki
hayvanln sesi hari¢ her tarld Grdniu de erlendirilmekt

ara_tlrmalar (Bolum 3 a) da belirtildi i gibi) gdsterr
randlmanll bir s1 1r1ln kesimi ile canll a 1rlI1 1n % 5
elde edilir Ki bu karkaslnda % 16 s1 kemiktir. Geri kal
organlar, % 10-12'si deri ve deri ya 1, % 6's1l kan, % 4
I'"i boynuz, tilrnak, ayak, kafatasl iskeleti ile i_kem
iceri idir. Yine ara_tlrmalar; uygun i_lem teknolojileri ile 9
sl 1r canll a 1rl1 1n1n, kan dahil ancak % 55'nin il
tuketllebilen Grudnlere i_lenebildi ini gédstermektedir. Biyolc

kurallar uygulanarak % 50 randlmanll s1 1r canll a 1rll 1n¢
eti (kemikler uyrllml1l_), % 14 yenebilen organlar, % 3 kan
dokular olmak tGzere toplam % 55'i ancak insan taraflnda
urunler elde edilir. Geriye kalan % 45'lik k1s1lm bugin Ame

Ulkeleri gibi teknolojide ilerlemi_ uUlkelerde etki
de erlendirilmekte ve bu UGrunleri i_leyen deri sanayii, Y€
sanayii, ila¢g ve bazl biyoteknoloji sanayii geli_mi_ bulunm
burada hemen belirtmek gereklidir ki, bu Grudnler ve insan

tuketilebilen sakadat, bugin dahi Ulkemizde gereken _ekilde i
ve de erlendirilmemektedir. Bu nedenlerle buyuk maddi kaylp
ve bu kaylplar da karkasdan kaynaklanan urunlere yansiltl
sanayicisinin karl du_uk olmaktad1lr.

Yurdumuzda, ¢cok klymetli kesimhane yan udrudnlerinin ge
de erlendirilememe nedenleri a_a 1da maddeler halinde klsaca ¢

a) Oncelikle yurdumuzda hayvan kesimleri gcok kucgt

i_letmelerinde veya i_letme olmayan yerlerde aclkta, iy
altlnda ve da 1nlk _ekilde yapllmakta ve bdéylece yukarlda |
toplanlp, i_lenemedi inden zayi olmaktadlr. Yurdumuzda, hayv:

modern kesimhanelerde yapllmasl ve bu da 1nlk kesimle
gereklidir.



b) Da 1nlk ve iptidai kesimler nedeniyle 6zellikle kan, i_
kafatasl, kemik, tlrnak ve boynuz ¢ge_itli insan gldas1, |
di er sanayii trunlerine i_lenememekte, bu Urunlerin hemen he
sulara ve di er gcevreye atllarak israf edilmekte ve buyuk boc
cevre kirlenmesine de neden olunmaktad1r.

c) Yine yapllan bu da 1nl1lk kesimler slraslnda yenebilir
_ekilde temizlenip, i_lenerek halkln tuketimine sunul
Sakatatlarln besleyici de eri halklmlz taraflndan yeteri kad:
ve bu Grunlere 2. s1nlf bir glda veya dar gelirlilerin tuk
gozuyle bakllmaktadlr. Gerek kUuguk, gerekse buyuk kesimhanele
sakatatlar ilkel ko_ullarda, hijyenik _artlardan uzak ve c¢irl

altlnda pazarlanmaya c¢call_l1lmaktadlr. Halbuki, bu uUrunler
maddelere cevrilerek, veya yarl-i_lenmi_ ve ¢i olarak teknc
gore hazlrlanmall, standardize edilmeli, gcekici ve uyog

paketlenip modern stupermarketlerde pazarlanmalldlr.

d) Yine yapllan bu da 1nl1lk kesimler slraslnda elde e
ve ba 1rsaklarln ancak belirli bir klsml uygun olmayan ko_ul

edilerek araclya satllmaktadlr. Bunlar da fabrika ve i_letme
kadar 6zelliklerinden ve kalitelerinden buyuk 6lcude kay
¢o unlukla bozularak zayi olmaktadlr. Bu klymetli Granleril
fabrikalara ula_l1ncaya kadar en iyi _ekilde muhafaza ed
hayvanlarln modern kesimhanelerde topluca kesimleri ve kesim-
gerekli teknolojik bilgiyi uygulamak ile mimkun olacaktlr.

e) Son ylllarda, yurdumuzda yuksek kapasiteli ve nisb

kesimhaneler kurulmaktadlr. Fakat bu i_letmelerin buyuk
projelendirme hatalarl mevcuttur. Bu i_letmelerin bir k
kesimhane yan Urunlerini en iyi _ekilde i_leyecek tesis

tesisleri kurulmaml_ veya kurulmalarl sonraya blrak1llr
projelendirilmi_tir. B6ylece bu Grunler de erlendirilmemekte v

binlerce hayvanln kesildi i, kurulu_larlnda da devliet ta
verilen ve denetlenen bir klslm i_letmelerde kan suya vel
edilen karkaslar, yenmiyen etli ve ya I1 klislImlar, kemik

ve tlrnaklar de erlendirilmemekte, buyiuk ekonomik kaylpla
a_1r1 olcude cevre kirlenmesine de neden olunmaktad1r.

f) Et sanayicimizde ve kucguk i_letmecilerimizde kes
drinlerinin de erlendirilmesi konusunda bilgi eksi i oldu
Et i_letmecilerinin ¢co u karlnl yalnlz karkasl esas alarz:

call_makta, yan uUrunlerin de erlendirilmesi konusunda k
teknolojiler ve yatlrimlar aclslndan zorlamamaktadlr.

Yenebilir ve yenmiyen kesimhane yan uUrudnlerinin ger
degerlendirilememesi konusunda slralanan bu sorunlarln d¢
ve ara_tlrma kurumlarlnln i_Dbirli i ile ¢cozumu, bu yan

bir _ekilde de erlendirilmesini mimkin kllacaktlr.

Yurdumuzda et sanayiinin temel olan bu genel sorunlarln
sanayiimiz ile direkt ilgisi olan di er sorunlarl da burada k!
gerekmektedir.



6- Et Mamulleri imalatlnda Denetim Eksikli i ve Tuketi
Kazanllamaml_ Olmasl1l

Et mamulleri imalathaneleri, kesim tesisleri ile mamull
veteri kadar denetlenememektedir. Bu nedenle hem piyasada h:
devam etmekte, hem de bu denetimsizli in sonucu et mamullerini

guveni her gegcen gun yitirilmektedir.

Et, et Udrudnleri ve et sanayii yan urudnleri "kalitesi"nin
kontrolunidn ne zaman, Uretimin hangi a_amalarlnda ve kimi
nasll yapllaca 1, ¢lkacak sonuglardan kimin sorumlu oldu u
kavu_mu_ de ildir. Et ve et Urunlerinde kalite ve kalite ko
halen buyuk bir karma_a icerisindedir. Pek ¢cok devlet kurult
yetkili gorunuyorsa da gergcek muhatap bulunamamaktadlr. Kal
vyanll_ ve ¢co u kez bilgisizce yapllmakta, sonuclar
raporlanamamaktadlr. Kalite kontrolid hem devlet kontrollu ol:
ve hem de sanayiimiz kendi otokontrolinid yapmalldlr. Dev
yurutulecek kontrol, teknolojik donanlml ve gerekli elems
tek bir kurulu_ taraflndan imalattan 6nce, ham madde a_amz:.
a_amaslnda ve imalattan sonra mamul madde ve pazar a_amaslnd
Buyuk sanayii kurulu_larlnda tUcretleri devlet taraflndan Oder
bulunmall ve Uretim her a_amada denetlenmelidir. Bu 6rnek |
bazl Avrupa uUlkelerinde ba_arl ile uygulanmaktadlr.

7- Kasapllk hayvan yeti_tiricili ini ve dolaylslyla et =
olarak ilgilendiren di er bir sorun ise Turkiye meralarlnln ve
semirtme yemlerinin yetersizli i ve pahallll 1 ile se|
eksikli idir.

8- Hayvan hastallklarl ve bu konuda gerekli ilerlemeni
olmasl, bu konuda hayvan sa I1 1 te_kilatlnln cok
organizasyonu ve konuya gere i _ekilde ciddi olaral

gerekmektedir.

9- Damlzllk ve kasapllk hayvan yeti_tiricili i i
meselelerin halen raylna oturtulmaml_ ve temel yeti_tirme go
tesbit edilmemi_ olmas1l da ayrl bir sorun te_kil etmektedir.

10- Et sanayii ve teknolojisine 6nderlik edecek ve ydn v
kurulu_u vazifesini yerine getirememektedir. Bu kurulu.
_ekilde fonksiyoner ' hale getirilmesi ve kurulu_ amaclarl
vazife yapmasl sa lanmalldilr.

11- Ulkemizde et teknolojisi konusunda yeti_mi_ tekni
tekniker yetersizli i mevcuttur. Bu konu Universitelerim
ele allnmall, gerekli bilgi ve beceri diuzeyinde teknik el
yve tekniker yeti_tirilerek sanayiye kazandlrllmall ve bu
bir _ekilde i_gjfdam edilmelidir. Geli_mi_ teknolojiler zaman]
aktarllmall .ve i¢cendi _artlarlmlza adapte edilerek uygulanm:

12- Ohracat Sorunlarl

Yo un bir d1_ rekabete maruz olan et ve et mamdulleri il
kadar desteklenmemektedir.



10.Dinyadaki Durum ve Di er Ulkelerle Klyaslama

Et fiyatlarlnda 6nceki ylllardan gelen a_1r1 fiyat du

ylllnda sona ermi_ ve fiyatlar artl_ temayiuld gd6stermi_ti
ba_llca nedenleri:

- Gecmi_ ylllardaki sabit fiyat politikas1l neti
sahiplerinin hayvanlarl elden ¢clkartmalarl neticesinde UreHt
% 1 azalml_tlr, arz dd_mu_tar. Bu du_uU_un belirgin oldu u

Kanada, Arjantin, Uruguay ve Kolombiya olmu_, Avrupa Toplulu
hayvan varll 1 azallrken, kesim seviyesinin yuksekli i n
Uretimi aynl kalml1l_, Avustralya, Yeni Zelanda, Brezilya, Japoc

Gretim bir miktar artml1_tlr. Netice itibariyle dinya dretim
azallrken 44.3 milyon ton seviyesine gerilemi_tir.

- ABD ve AT'de mevcut siut kotalarlnln dengelenmesi ile
kesimi azalm1_tlr.

Bu etkenlerin yanlslra diunya pazarlarlnda fiyatlardaki

ters etkileyecek bir dizi geli_meler de olmu_tur. Bunlar
slralanabilir:
- Yem fiyatlarlndaki a_1r1 durgunluk, ilk bakl_ta mae

bir unsur olarak avantaj gibi géridnudyorsa da bu avantaj yem
di_U0k olan domuz ve tavuk eti Uretiminin daha fazla artmasln
ve fiyatlarlnln s1 1r eti fiyatlarlna nazaran 4-5 kere dahz:
yol acml1_tlr.

- Sa l1kll beslenebilme endi_esinin dinyada yayglnle
et Uretiminde yava_lamaya sebep olmu_tur.

- Onemli tuketici Ulkelerde, ekonomik buyimenin beklen
gercekle_mesi tuketimi azaltfcl bir faktor olarak gozle
azalml_tlr..

ABD'de % 4, Kanada'da % 2 mertebesinde bir did_me kaybe
tuketimi, Avrupa Toplulu u ve Rusya da oldukgca az, Japonya
fiyatlarlndaki yukselmeye ra men kuvvetli bir artl_ gdstermi.

1987 ylllnda dinya s1 1r eti ticareti hacim olarak %
gerilemi_ olmakla beraber fiyatlarln artmasl neticesind
kuvvetli bir artl_ godstermi_tir. Bu geli_menin sebetk
bahsedildi i*gibi, hem ithalat¢l hem ihracat¢l Ulkelerde ure
ve et ticaretinde birim olan ABD dolarlnln surekli de er ka
ithalat taleplerinin koéoruoklenmi_ olmasl1ldlr. Netice olara
talebi, azalan mal arz1l fiyatlarln artmaslna neden olmu_ vV
de er olarak artl_ kaydetmi_tir.

Oleriye donuk olarak baklldl 1nda fiyatlardaki olumlu gel
edece i, Uretimin bir sire daha du_ece i, ithalat taleplerinin
ile kar_llanmaslnda gucglukler cekilece i tahmin edilm
taraftan, domuz ve tavuk eti Uretiminin % 4 mertebesind
fiyatlnln s1 1r etine nazaran oldukc¢a diu_uUk kalmaslnln y
sl 1r eti tuketen Ulkelerde tuketimin doyum noktaslna ula_m1l
sl 1r eti tuketiminde diu_menin devam edece i goru_
kazandlrmaktadlr. Geli_mekte olan uUlkeler ise belirsiz
di_Uk hammadde fiyatlarl ve yuksek borglarl nedeniyle, m



Bunun en 6nemli gostergesi ihracatln de er olarak % 8
hayvan _eklinde yapllmasldlr. Bu tur ihracat et sanayiin
katklda bulunmadl 1 gibi, katma de er yaratmamakta uUstelik hay
olumsuz yénde etkilemektedir.

- Halbuki ihra¢ pazarlarlmlzda s1 1r eti ve et mam
Ulkelerinin sibvansiyonlu fiyatlarl, koyun etinde ise Do u

ile Okyanusya Ulkelerinin di_uk fiyatlarl ile rekabet et
kallnmaktad1lr.

Ohracatln bu yénde rekabet _anslnl arttlracak _ekilde
desteklenmesi, et sektordniun kapasite darbo az1nln a
sa llyacaktlr.

Aksi taktirde ana ihrac¢c pazarlarilmlz daha iyi subvansi
rakip Ulkelere terkedilmek mecburiyetinde kallnacaktlr.

13- Hayvan Hastallklarl ile Miucadele Sorunlarl

Halen uUlkemizde c¢ift tlrnakll hayvanlarda gorulen _acg
micadele yetersizdir. Bu durum bu hastall 1n hayvan varl
ekonomik kaylplarln yani slra AT ve di er Avrupa UuUlkeleri
Anla_masl yapllmaslnl engellemektedir. Bu nedenl
yapabilece imiz et ve et mamulleri ihracatlmlz gercekle_ememek

14- Othalat Sorunlarl.

V.Be_ Y1llllk Kalklnma Planl doneminde ba_latllan et
ithalatl yeni yeni modernle_mekte olan hayvanclllk ve et se
bir darbe vurmu_tur. Genelde Ulkemizde sut ve et hayvancll:
bu uygulama, hayvanclllkla u ra_an kesimin _evkini klrm1_ bu k
gereken tedbirleri geciktirmi_tir.

Kaderlerini olkemizdeki besicili in geli_mesine ba la
entegre tesisleri de bu durumdan etkilenmi_lerdir.

15- Milli et sanayii politikamlz ve hedefimiz kes
belirlenmeli ve bu hedeflere ula_mak icin gerekli tudm hu:

getirilmelidir.

Kasapllk hayvan uUretimi ile et ve et Urunleri sanayi
slralanan bu sorunlar ve 6nerilen ¢6zim yollarl Gzerinde cif
ba_landl 1nda yurdumuzda "et sanayii” gercekten bir sanayi

belirli bir diozene girecek ve arzu edilen hedefe ula_abilece
konusu; bugin, direkt veya indirekt olarak pek ¢cok resmi kur
sahipli gibi gériunse de gercekte "sahipsiz" bir halde bulunma
gecirilmeden, bu konunun gergcek uzmanlarl, sanayicileri,
pazarlaylcllarl temsil eden, az saylda ki_iden olu_an, fal
haiz, her turlud politik baskllardan uzak "Milli Et Sanay
toplanmalldlr. Bu komisyon butin yurdu, en kiUucuk i_letmeden
kadar tarlyarak call_malarlnl ne kadar sire gerekiyor ic
call_arak yurdtmeli ve mesele en ki¢cuk detaylna kadar kokund
ve komisyon ¢call_ma sonug¢larlnl prati e aktarmada da yetkili



Tablo: 30 K1rml1lz1l Et Yurtigi

1988
A- Kentli nufus ba_1na talep
projeksiyonu 18.4
Varsaylmlar:
1- Gelir tiketim esnekli i=0.7

.1
2- Y1lll1k gelir artl_1= % 3

3- 1987 ylll tuketimi= 18 kg/
ki_i/y1l
4- Sabit nispi fiyatlar
B- Kentli nuafus miktarl
(Bin Ki_i) 27.729
C- Kentli nufusa gore

toplam klrmlzl et talebi
(Bin Ton) (A ve B nin 510.2
¢carplm sonucudur)

Talep Projeksiyonu (1988-1994)

1989 1990 1991 1992 1993 1994
18.8 19.2 19.6 20.0 20. 20.

29.148 30.638 32.176 33.775 35.394

548.0 588.2 630.6 675.5 722.0 769.2

36.983



gore oldukgca pahall olan s1 1r eti ithalat taleplerini du_uk
kalacaklardlr. Muhtelif Uretici Ulkelerin s1 1r e
uygulayabilecekleri ihrac¢c te_vik ve siubvansiyonlarl bu it
dengede tutabilir.

IIl. ALTINCI PLAN DONEMONDE GELOAMELER

1. Genel Politika:

Ge¢cmi_ bolumlerde yapllan de erlendirmelerde detayll olar
Uzere, et sektdru bugunkid mevcut durumu ile, Avrupa Toplulu u
gerisindedir.

AT Uyelik surecinin ba_langlclnda olu_umuz da dikkate
sektdrin geli_mesini teminen, AT'da gecerli olan ko_ulls
bulundurularak ciddi tedbirler allnmalld21lr.

Ozel kombinalarln kurulu_una imkan veren 2678 saylll Yasa
modern tesislerin kurulmasl1l aclslndan ¢cok 6nemli bir a
Sektorde 6numuzdeki VI. Be_ Y1lllk Plan doneminin en on
bu kapsama giren tesislerin tam kapasite ile call_malarlnln
kacak kesimlerin 6nlenmesi, et Gretiminin mevcut ve kurulmakt
tesislerine kaydlrllarak bo_ kapasitelerin devreye girmesidir

S6z konusu modern et tesislerinde sa |I1k kurallarlna uygun
vyanlslra, kacak kesimlerde yok olan veya de erini kaybeden c
kemik, kan gibi yan urunler de erlendirilerek bir ek de er yarat
konunun 6nemini artlrmaktada1r.

Et mamulleri Gretiminin geli_tirilmesine, hijyenik _a
dretimlerinin te_vikine 6nem verilmesi, et ve et mamulle
pazarlama zincirinin her halkaslnda so uk muhafaza, uyguil
etiketleme kurallarlna 6nem verilmesi gerekmektedir.

2. Talep Projeksiyonu:

a) Yurtici Talep Projeksiyona

Tablo: 22'de verilen 1977-1988 yurtici talep gercekle_n
allnarak ve et tuketiminde gelir tuketim esnekli i 0.7, fer

gelir artl1_1 % 3, 1987 y1l1 kentli nufus fert ba_1na k1
18 kg/ki_i/lyll kabulleriyle yapllan projeksiyona gore, ve mezb:

Uretimi etin kentli ntfus taraflndan tuketildi i varsay1l
projeksiyona godre, VI.Be_ Y1lllk Plan donemini kapsayan
edilen yurtici talep Tablo 30'da godsterilmi_tir. Buna goOre
Plan donemi sonunda, kentli nafus fert ba_1na kilrmlz1l e

kg./y1ll, kentli nidfus toplam klrmlz1l et talebi ise 7

olacaktlr.



- Hikimetin Tarlm ve Tarlmsal Sanayi sektdrine mudahalesi de
birlikte azalacak, devlet yardilml kalmlyacaktlr. Sanayi st
fazla mesuliyet almasl ve kendini modern teknoloji il
gerekecektir.

- Enerji maliyetleri artacak. Gubre ve sulama ile nakliy
Onem kazanacaktlr. Neticede besicilik ve kesicilik y
_ekillerinde de i_iklikler gerekecektir. Bu de i_iklikle

dizeltme mahiyetinde olmas1l beklenmektedir.

- Ca atlama fikri ve felsefesi ile ya_amaya ba_laya
ticaretten anllyan hayvan baklcllarl huviyetini kaybedec
anllyan i_ adamlarl _ekline girecek veya bu i_ adamlarl b

alacaktlr.

- Y1lllar itibariyle hayvan sayllarlnda dalgalanmalar

fakat ana suriude buyuk bir de i_iklik olmlyacaktlr. Bugtune |
sektdoriunde yeteri miktarda kar birikimi olamadl 1ndan buayl
faaliyeti veya teknolojik de i_iklik beklenmemektedir. K1rn

ve tuketiminde niufus artl_1 d1_1nda bir yiokselme beklememekte

- Bugin memleketimizdeki besicilerin sayl, buyukluk, dol
ile kazanllan a 1rll1k bilgileri mevcut de ildir.

Tahminimize gore kucgcuk besicilik 6numuzdeki 10 yllda azal
besiciler devreye girecektir. Rekabet artacak, besi maliyet
kidcuk besiciler ya_ayamlyacaktlr.

- Besicilikte, tavukcgculukta oldu u gibi dikez en
beklenmemektedir. Ananln temini, beslenmesi, dollenmesi ve/\
transferi, buza 1nl1ln baklml ve besiye allnmasl1l fikri kanaat

ve yanll__ yoldur. Bu faaliyetler yapllacak fakat farkl1
i_tigal edeceklerdir. Besici gene 6-7 ayllk genc dar
ba_llyacaktlr. Tahminimize gdre sanayii daha iyi organize
ile talep zaman, adet ve tuketim yonunden daha iyi koordine e
Onumuiuzdeki 10 yllda canll hayvan mulkiyet hakkl veya c

Ventures, _Kontrat Besicilik, Pansiyon Besicili i, Koopera-
Besicilik, Ozel Besicilik gibi kavramlar geli_tirilecek ve uy

- Yurdumuzda maalesef klrsal yerle_im ve arazi mulkiye
Tarlmsal faaliyette bulunanlar bu faaliyeti yaptl 1 arazi p:
va_amamakta, hergun yerle_im merkezine gelip gitme mec
kalmaktadlr. Bu tip yerle_im _eklinin de i_ece ini tahmin ediyc

Aynl _ekilde veraset ve intikal yolu ile bdélinen tarlm :
iktisadi ebadlara gelmi_ ve karllll 1n1 kaybetmi_, teknoloji v
tatbik edilebilme 6zelli ini kaybetmi_tir. Bu hususta idari t
ise ilerideki ylllar itmit vadetmemektedir.

Kiralama, yarlclllk gibi bilinen sistemler devam

cazibesini kaybedecektir. Arazi da 111m1l ve mulkiyeti sebebi
arazi miktarlnln ¢go alaca 1ndan endi_eliyiz.

- Orta ve uzun vadeli finansmanln daha 6nem kazanaca

ediyoruz. Bu gune kadar takip edilen politika neticesinde
0z sermayeye dayanmaktadlr. Yeteri miktarda kar birikimi sa lar



zor mevsim veya ylllarda besicilerin buyuk bir klsml i_ten
iflas etmi_lerdir. Borglarln 6denmesi i¢cin nakit temini gu
edecek ve nakit akl_1 idaresi daha fazla 6nem kazanacaktlr.

- Bu gune kadar takip edilen "Uretileni satallm" anlayl
"talep edileni Uretelim" yoluna gidilecektir. Yeni cins v
Uretilece i tahmin edilmektedir. Onumuzdeki ylllarda da
randlmanll ve lezzetli et Gretimine ydonelinece ini Umit ediyol

- Ohracatln 6nem kazanaca 1 ve te_vik edilece ine mill
clkarlarl aclslndan muhakkak goéziuyle baklyoruz. AT'da et
satllabilmesi icin yurdumuzun hayvan hastallklarln
arlndlrllmaslinln plan ve programlara allndl 1ndan eminiz.

- Son 5-10 yllda tavukculukta ya_anan teknolojik
Onumuiuzdeki ylllarda kucuk ve buyuk ba_ besicilikte ya_ana
ediyoruz. Bu maksatla memleketimizde kurulu ve kurulacak mode
en buyuk destek olacaklardlr.

- Hastallklarla miucadele ve kontrol genetik geli_me ve
maliyetler agclslndan daha da 6nem kazanacak, i_kembe
6zelli inden istifade edilmeye call_1llarak ba_ka tuarld klyme

tarlmsal ve sanayi artlklarl ete donu_tuarulecektir.

- Yeniden ke_fetme ve deneme usullerinden vazgecilecek ba.
denemi_ ve kendini ispat etmi_ metodlar ve teknoloj
kullanllacak ve/veya adapte edilecektir.

- Beklenen geli_melerin sa lanmas1l ve hlzlandlrllmas
ara_tlrma merkezleri kurulacak, deviet yardlm1l artt
harcamalarln yaplilmasl i¢cin fonlar yaratllacaktlr.

- Di er bir cok sanayide oldu u gibi besiciler hayatta
icin kendi bilgi, beceri ve idari kabiliyetleri ile ya_amak
D1_ardan bir yardlm ve destek gormeyecektirler. Boyle olmak
selameti ve besicilerin ba_arllarl agclslndan, her tarla |
sa lanmasl1l, istatistiki bilgilerin ula_tlrllmasl1l, tekn
yardlmiln devletge sa lanmasl gereklidir.

-1. 2678 Saylll Kanunla Olgili Yonetmeli e O_lerlik Kaza

Halen Ulkemizde yeterli bir kesim kapasitesi mevcut olm
bu tesislerin ¢o u 2678 saylll yasaya uygun call_mamaktad:
tam Uyelik icin miracaat etmi_ oldu umuz Avrupa Toplulu u'r
kesimhane ve et mamulleri UGretim tesisleri konusunda 6ze
olup bu standartlar 2678 saylll yasa ile ilgili ¢g¢lkar1ll
de O0tesindedir. Bu nedenle VI. Be_ Y1lllk Plan doneminde n

modernle_tirilmesi projelerine ve kesimlerin bu tesisler
icin allnacak 6nlemlere ihtiyac¢c vardlr. Bunun icgin:

a) Ozellikle Ankara ve Ostanbul'a ta_ra mezbahalarin:
cok gayri sl1hhi _artlarda yapllan kesimlerle govde ve ke
edildi i ve bunlardan tam ridsum dahi allnmadl 1 kanaati hakim |

Bunun yanlslra, Belediye mezbahalarlnln 2678 sayll:
YOnetmeli e gore gerekli duozeltme ve yenileme icin mau
yvyapmadlklarl sanllmaktadlr.



2678 saylll Kanunun yururld e girmesinden 6nce i_let
tesislerin bu Kanuna dayall 6zel ve resmi kombinalarln kurul
ili_kin yonetmeli e uyarlanmasl gerekmektedir.

Ozellikle arltma tesislerinin in_aasl dngoérulmektedir.
tesisleri ile ilgili olarak s6z konusu ydnetmelik ile Su U
ve Cevre Kanunu ile ilgili yonetmeliklerde arltma tesis|
ve tamamlanmasl de i_ik zaman periyodlarmda sonucgland

konusudur. Bu hususun bir sonuca ba lanmasl ve ac¢clkll a k.
uygun miuiutalaa edilmektedir.

O_letmeler bazlnda 6n arltma tesisi yaplldlktan s«
de_arjlnln bo_altlm noktaslna buyuk kapasitede bir kombina
vaplmlna ve i_letilmesine ilgili i_letmelerce maddi ol
sa lanmas1l uygun mutalaa edilip bu konuda bir fon kurulmasl1l 6n

b) Bu meyanda il, ilce ve- kasaba mezbahalarlnln, 2678 :
ilgili yonetmeli e gdére arltma tesisi kurulmasl1l hususu d1_1r
en klsa zamanda giderilerek ayarlanmaslnln gerekli oldu u i
hijylenik kesim ve Uretimle teminat altlna allnaca 1 uygun ¢
Aksi takdirde bu tesislerdeki kesimlerin yonetmeli € uy
kaydlrllmasl gerekmektedir.

c) Ohracatgl ki_i/kurulu_a fon 6denmesinde, kesimin 2678
ilgili yonetmeli e gdére yeni yapllan tesisler ile EBK
yaplldl 1na dair belge aranmasl1l uygun mitalaa edilmektedir.

d) Kesimi s6z konusu kombinalar, modern mezbahalar ve EBK"
kesimler igcin, besici/ureticiye % 55 randlman UGzerindeki
EBK'unca tesbit edilecek olan cari et/kg fiyatl Gzerine %
de i_en bir primin T.C. Ziraat Bankasl1l araclll 1 ile verilm
te_vik edece i ve s6z konusu modern tesislerin idamesini v
te_vikini sa layaca 1, belediye ve kasaba mezbahalarlnln d
_ekilde ilgili yonetmeli e god6re hazlrlanmaslnln gund
du_uUncesiyle bu géru_ tavsiye edilmektedir.

e) Butun belediye mezbahalarlnda kesim uUcretinin ba
allnmaylp "kg" Uzerinden allnmasl esasl getirilmi_tir. B
Bakanll 1nln, Mahalli Odareler Genel Mudurld Un araclll1l 1
gere i i¢cin talimat verilmesinin uygun olaca 1 du_unulmektedir.

S0z konusu Ucretin kg, Uzerinden allnmasl hem Beled
hem de vergi gelirleri baklmlndan yararll olacaktlr. Ayrlcas
Turkiye genelinde TI/Kg. olarak aynl seviyede olmasl1l ve b
ba_latllmaslinln faydaki olaca 1 mutalaa edilmi_tir.

f) Mevcut tesislerin 2678 saylll Kanunla ilgili yénet

hale getirilmesini te_vik icin modernizasyon ve darbo az gide
Ozel desteklenmelidir.

g) Tesislerini 2678 saylll yasa kapsamlnda ¢lkarllan yon
hale getirmek tGUzere yatlrlma ba_laml_ ve turld nedenlerle tar
vatlrlimlarln ridchan hakkl korunmalldlr.
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2) DuUu_uk Faizli Tarlmsal Kredi Omkanl

2678 saylll Kanun'la ilgili yonetmeli e uygun entegre
ve/veya buyukld & Tarlm, Orman ve Koyi_leri Bakanll 1'nca t
olan entegre et tesisleri ile besi i_letmelerine ihtiya¢ duyd
kredisinin % 29 faizli tarlmsal kredi ile sa lanme
geli_tirecektir. Uretimin istikrara kavu_mas1l besiciler
artmaslna ba Il oldu undan, bu dénemde kazancl artlrlcl bir c
vapllmasl ve bununla ilgili olarak gerekli kurulu_larln got
ve O0zellikle entansif besicili in yl1llln butun aylarlnda e_ i’

vyayglnla_tlrllmaslnl teminen Haziran-Ekim aylarlnda kesirm
vyapan besicilere bu kredinin daha fazla verilmesinin ve yaplla
allmlarlnda daha yuksek te_vik primi uygulanmaslnln 6zen
oldu u dua_unulmektedir.

3) Ohracatta Fon Uygulamas1

a) Orta Do u uUulkelerine yonelik govde kl1rmlzl et
ihracatlmlzda Avrupa Toplulu u'nun uyguladl 1 sibvansiy:¢
rekabet edebilmemiz igin, bugiun uygulanan 170 $/ton fonun et
allnan fon seviyesine ¢clkarllmasl hayvanclll 1ml1lz1l ve i
edici bir unsur olarak 6nerilmektedir.

b) Sakatat ve et Urunlerinin de i_lem goérmu_ sanayi mail
sebebiyle bunlara govde etler de uygulanan fonun Gzerinde birs
sa lanmaslnln ihracatl artlraca 1 temenni olunmaktad1r.

c) Et ve et urunlerindeki ihracata verilen fon ve prim

bir oranl1l, belirli bir baraj aranmakslzln Grdgnda imal:q
verilmelidir.

4) Othalatln Kontrol Altlna Allnmas1l

Halen tam manasl1l ile kontrolsuz bir _ekilde yurutule
kontrol altlna allnmalldlr. Bunun icin:

a) Othalattan allnan fonlar yukseltilmeli ve ulke h
olumsuz etkilemeyecek seviyelere ¢lkarllmalldilr.

b) Ohtiyvya¢ anlnda ithalat mimkin mertebede canll hae
vapllmall dolaylsl ile Ulke icinde katma de er yaratllmallc

c) Othalatl yapan kurulu_larda denetim aclslndan

aranmalldlr.
5) Yardlimcl Malzeme Othalatlna Gumriuk Muafiyeti

Et Grinlerinde maliyeti d_uUrdciu unsur olarak ithali
icinde Uretimi olmayan sentetik ba 1rsak, baharat ve ambalaj n
gumriuk muafiyeti getirilmesi sa lanmalld1lr.

6) E itimin Te_viki

a) Turkiye'de, kasapllk hayvanlarln kesimi ile ba_lay
teknolojisi e itim ve 6 retimine gerekli 6nem verilmelidir
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secilecek ce_itli Universitelerde 6zel a 1rllklar verilmeé
ve teknolojisi e itimi bir glda bilimi ve teknolojisi e i
miuhendislik formasyonunu gerektirir, bu gercek Ulke gen
edilmelidir.

b) Et i_letmelerimizde, resmi ve 6zel kurulu_larda
teknolojisi konusunda muhendislik formasyonu alarak e itil

call_tlrllmasl1l sa lanmalld1lr.

c) Resmi ve 06zel kurulu_larca et ve Urunleri konusunda

geli_tirmeye gereken d6nem verilmeli ve bu ydndeki
hlzlandlrllmalldilr. Universitelerde bu ara_tlirmalaril
devietce desteklenmeli, yarlm kalml_ ara_tlrma ve geli_

icin gerekli 6denekler ayrllmalldilr.

d) Et ve et Uriunleri sanayiinde kalifiye i_c¢i ve orta

eleman ihtiyaclna acil ¢d6zum getirmek Gzere Kamu ve Ozel |
ile klsa donemli kurslar dizenlenmeli ve bu kurslardan belge a

i_yerlerinde 6ncelik verilmelidir.

7) Glda Kontrol Mevzuat ve Uygulamaslnln Guncelle_tirilme

a) Et ve et Uurunleri ile ilgili yasa ve yonetmelikler yer
gecirilmeli, 6zelli i nedeni ile hayvansal Urunler yasa Ve
_eklinde duzenlenmeli ve glda denetim hizmetleri tek bir kuru
yuaragtadlmelidir.

b) Okinci s1nl1lf duzeyindeki imalathanelerin de asc
hijyenik _artlara uymalarl icin gerekli yasal duzenlemeler c

c) Glda yasa ve tuzuklerinde AT uUlkeleri ile uvum sa lanm
d) Halen yuridrlukte olan a 1r ceza-i mueyyidelerin ekc
ekonomik ceza ilkesine gore de i_tirilmelidir.

Di er Konular

a) Et ve Ballk Kurumunun yurt sathlna yayllm1l_ birim
Ana Statisune, gunun teknolojik ve ekonomik _artlarlna u
yonetim anlayl_1 icinde reorganize edilmesi, ihracattan

her kademede gorev alabilecek dizeye getirilmesi sa lanmalldlr

b) Et ve et Grunlerinin yurtici ta_1maclll 1nda so
yvararlanlilmasl sa lanmalld1lr.

c) Kasapllk hayvanlardan ba_lamak UGzere karkas s
hazlrlanmalldlr. Standart karkas parcalama yontemleri belirle

d) Ulusal Et Sanayii Politikasl1nl yonlendirmek Uz«
uzmanlarl, sanayicileri, yeti_tirici ve pazarlaylcllarl
"Milli Et Sanayii Komisyonu" kurulmalldlr.
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