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ONSOZ

Devlet Planlama Tegkilat’nin Kurulus ve Goérevleri Hakkinda 540
Sayili Kanun Hikmiinde Kararname, “iktisadi ve sosyal sektorlerde
uzmanlik alanlari ile ilgili konularda bilgi toplamak, arastirma yapmak,
tedbirler gelistirmek ve Onerilerde bulunmak amaciyla Devlet Planlama
Teskilat’'na, Kalkinma Plani c¢alismalarinda yardimci olmak, Plan
hazirliklarina daha genis kesimlerin katkisini saglamak ve Ulkemizin
batin imkan ve kaynaklarini degerlendirmek” Uzere surekli ve gegici
Ozel intisas Komisyonlarinin kurulacag hilkkmiinii getirmektedir.

Bagbakanligin 14 Agustos 1999 tarih ve 1999/7 sayili Genelgesi
uyarinca kurulan Ozel ihtisas Komisyonlarinin hazirladigi raporlar, 8.
Bes Yillk Kalkinma Plani hazirhk c¢alismalarina isik tutacak ve
toplumun cesitli kesimlerinin gdrislerini Plan’a yansitacaktir. Ozel
ihtisas  Komisyonlari galismalarini, 1999/7 sayili Basbakanlik
Genelgesi, 29.9.1961 tarih ve 5/1722 sayili Bakanlar Kurulu Karari ile
yururlige konulmus olan tuzik ve Maustesarligimizca belirlenen
Sekizinci Bes Yillik Kalkinma Plani Ozel ihtisas Komisyonu Raporu
genel gergeveleri dikkate alinarak tamamlamislardir.

Sekizinci Bes Yillik Kalkinma Plani ile istikrar iginde buylumenin
saglanmasi, sanayilesmenin basariimasi, uluslararasi ticaretteki
payimizin yukseltiimesi, piyasa ekonomisinin gelistiriimesi, ekonomide
toplam verimliligin arttirilmasi, sanayi ve hizmetler agirlikli bir istihdam
yapisina ulasiimasi, igsizligin azaltilmasi, saglik hizmetlerinde kalitenin
yukseltilmesi, sosyal guvenligin yayginlastiriimasi, sonu¢ olarak refah
dizeyinin yukseltiimesi ve yayginlastirimasi hedeflenmekte, Ulkemizin
hedefleri ile uyumlu olarak yeni bin yilda Avrupa Toplulugu ve dinya ile
batinlesme amacglanmaktadir.

8. Bes Yilhk Kalkinma Plani calismalarina toplumun tim
kesimlerinin katkisi, her sektérde toplam 98 Ozel ihtisas Komisyonu
kurularak saglanmaya c¢alisilmigtir. Planlarin  demokratik katihmci
niteligini gliclendiren Ozel ihtisas Komisyonlari ¢alismalarinin diinya ile
batinlesen bir Turkiye hedefini gergeklestirecegine olan inancimizla,
konularinda Ulkemizin en yetiskin kisileri olan Komisyon Bagkan ve
Uyelerine, galismalara yaptiklari katkilari nedeniyle tesekkir eder,
Sekizinci Bes Yillk Kalkinma Plan’nin Ulkemize hayirli olmasini
dilerim.
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YONETICi OZETi

Niifusun hizli bir sekilde artis gosterdigi ve ekonomik kalkinma ¢abalarinin yogun
olarak siirdiiriildiigii lilkemizde et ve et iriinleri sanayii, yeterli ve dengeli beslenmenin
saglanabilmesi, istihdam saglamas1 ve ekonomimiz acisindan 6nem tagimaktadir.

Beden ve ruh sagliginin korunmasi ve devam ettirilmesi i¢in tiiketilmesi zorunlu olan
hayvansal gidalarin en 6nemli grubunu olusturan et ve et mamiillerini tiiketmemizde istenilen
faydanin saglanabilmesi bunlarin uygun kosullarda tiretilip tiiketime sunulmasi ile miimkiin
olabilmektedir. Uretim esnasinda teknik ve hijyenik kosullarm yeterli olmamasi, et
muayenesinin yapilmamasi, soguk zincirin tam olarak kurulamamasi durumunda bu gidalar,
tiretim alanlart ve ¢evresi tiiketici ve toplum sagligi i¢in son derece sagliksiz hale
gelebilmektedir.

Ulkemiz et sanayiinde 1923-1952 yillar1 arasi giin asir1 kesim, satis ve stoksuz taze
et diizeni igerisinde ge¢mis, modern anlamdaki ilk sanayii faaliyetleri ise 1952 yilinda Et ve
Balik Kurumunun kurulusu ile baglamistir. Daha sonra 1982 yilinda 6zel sektére kombina
kurma yetkisi verilmesi ile hayvanciliga dayali sanayii Cumhuriyet doneminden bugiine kadar
onemli mesafeler kaydetmistir.

Ancak, biitiin bu gelismelere ragmen {ilkemizde et ve et liriinleri sanayii hammadde
temininden nihai tiiketime kadar ¢dziim bekleyen pek ¢ok soruna sahiptir. Ulkemizde et ve et
triinleri iiretiminin biiylik bir kisminin hala insan sagligina uygun sartlarda tretildigini
sOylemek miimkiin olmamaktadir. Bugiine kadar c¢esitli mevzuatin karmasik bir sekilde
kismen uygulandigi bir ortamda kirmizi et sanayii saglikli bir yapiya kavusamamistir. Tesbit
edilebilen kurulu kapasitelere bakildiginda {ilkemiz ihtiyacina yetebilecek bir sanayinin
oldugu goriilmekle beraber bunlarin nitelik bakimindan hi¢ de yeterli olmadigi
gozlenmektedir. Avrupa Birligine girme ¢abalarimizin oldugu bu giinlerde ve “CODEX
ALIMANTARIUS” standartlarina uygun nitelikte liretim yapmaya gerek halkimizin sagligi
gerekse rekabet edebilirlik agisindan mecbur oldugumuzun bilinci ig¢inde yeni mevzuat
diizenlemeleri yapilmaktadir. Bu mevzuatin gergekten yiiriirliige girebilmesi, haksiz rekabetin
ve kayit digi iiretimin durdurulabilmesi, tiiketici ve sanayinin bilgilendirilmesi ve
bilinglendirilmesi ile baslayan bir siire¢ i¢cinde basta devlet olmak iizere sanayinin ve
tiikketicinin denetime aktif bir sekilde katilmasiyla miimkiin olabilecektir.

Diger taraftan sanayinin ana sorunlarindan biri de iilkemizde istikrarli ve verimli
hammadde {iretiminin olmayisidir. Genel tarim politikalart i¢inde ne yazik ki hayvancilik geri
plana itilmis zaman zaman gegcici tedbirlerle korunmaya calisilmis ve zaman zaman da ithalat
yoluyla haksiz rekabete ugramistir. Bitkisel iiretim destekleme alimlarinin yem bitkileri
iiretimine yaptig1 olumsuz etki de dikkate alindiginda iilkemizde besicilik neredeyse yok olur
duruma gelmistir. Konu, bir baska komisyonun gorev alanina girmekle beraber
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hayvanciligimizin istikrarsiz ve verimsiz {iretiminin, bir taraftan sanayinin gelismesini
Onlerken diger taraftan yetersiz ve dengesiz beslenen geng niifusu olan halkimiz agisindan da
haksizlik oldugunu vurgulamakta yarar goriilmektedir.

Uretici, sanayici ve tiiketici iiggeninde taraflarm hi¢ birisinin yillardir memnun
olmadig1 bir ortamda, taraflarin dolayisiyla lilkenin toplam menfaati agisindan sorunlar1 ortak
bir platformda tartisacak ve ¢oziim yollar1 Onerebilecek bir “Ulusal Et Konseyinin™ vakit
gecirilmeden kurulmasinda sektor ve iilkenin gelecegi i¢in biiyiik fayda goriilmektedir.
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1.GiRI

Niifusun hizli bir sekilde artis gosterdigi ve ekonomik kalkinma cabalarinin yogun
olarak siirdiiriildigli iilkemizde et ve et iirlinleri sanayii, yeterli ve dengeli beslenmenin
saglanabilmesi, istihdam saglamasi ve ekonomimiz agisindan 6nem tasimaktadir.

Beden ve ruh sagliginin korunmasi ve devam ettirilmesi i¢in tiiketilmesi zorunlu olan
hayvansal gidalarin en 6nemli grubunu olusturan et ve et mamiillerini tiiketmemizde istenilen
faydanin saglanabilmesi bunlarin uygun kosullarda {iretilip tiiketime sunulmasi ile miimkiin
olabilmektedir. Uretim esnasinda teknik ve hijyenik kosullarm vyeterli olmamasi, et
muayenesinin yapilmamasi, soguk zincirin tam olarak kurulamamasi durumunda bu gidalar,
iretim alanlar1 ve ¢evresi, tiiketici ve toplum saghigi i¢in son derece sagliksiz hale
gelebilmektedir. Bugiine kadar yapilan aragtirmalardan elde edilen sonuglara gore bakteriyel,
viral, paraziter ve mikotik karekterde sayilar1 ylizii bulan hastaligin hayvanlardan insanlara
gectigi saptanmistir. Zoonozlar olarak bilinen bu hastaliklarin kontroliinde ve 6nlenmesinde
mezbaha ve kombinalarin sartlar1 ile kasaplik hayvanlar ve et muayenesinin 6nemi biiyiiktiir.

Et muayenesinin tarihi ¢ok eski c¢aglara kadar uzanir. Etin bazi hallerde insanlara
zararli olabileceginin, ¢ok eski zamanlarda da bilinmekte oldugu, giiniimiize kadar kalabilen
bazi kabartma resimlerden anlagilmaktadir. Eski medeniyetlerde et tiiketimi genellikle
insanlarin dini inanclarina, aligkanliklarina ve kiiltlirlerine bagli olarak bazi kurallar ve
sinirlamalara baglanmistir. Eski Roma Imparatorlugunda 338 yilindan itibaren saglik kontrol
polisleri tarafindan hayvan pazarlar1 kontrol altinda tutulmaktaydi. Misir’da tanrilara kurban
edilen hayvanlarin din gorevlileri tarafindan muayene edilme zorunlulugu oldugu ve bu
hayvanlarin etlerinin muayeneden sonra insan gidasi olarak tiiketildigi bilinmektedir. Kurban
edilecek hayvanlarin boynuzlarina bir kagit band sarilir ve topraktan yapilan miihiirle
miihiirlenerek kesime sevk edilirdi. Tevratta , Israil ogullarina deve, tavsan, domuz, dag faresi
eti yasak edilmisti. Islam dininde; Kuran’da Maide suresinde bir ayette “Sunlar size haram
kilimmistir; kesilmeyerek oOldiiriilmiis bir hayvanin eti, tanridan bagkasinin adina kesilen
hayvan, kan, domuz eti, bogulmus, doviilmiis ve yiiksekten diismiis, boynuzla vurulmus ve
yirtict hayvanlar tarafindan yenmis hayvanlar, ancak tezkiye ettikleriniz miistesnadir.”
buyrugu vardir.

Besinlerimizin sogukta muhafaza edilmesi de eski tarihlere dayanmaktadir. Onceleri
sogukta muhafaza icin kar kullanilird1. Yiiksek daglardan getirilen kar, ¢cukurlara gomiilerek
saklanir ve erime noktasimi diisiirmek icin kullanilmadan once tuzla karistirilirdi. 1800
yillarinda soguk hava iireten makinalarin yapilmasi ve 1875 yilinda da Carl Von Linde
tarafindan ilk defa uygulamada kullanilmasiyla, besinlerin saklanmasinda yeni bir ¢igir
acilmigtir. Etlerin muhafazasi icin, ilk soguk depo 1878 yilinda Chicago’da kurulmus ve uzak
iilkelerden et tasima islemine 1880 yillarinda baslanmistir. Daha sonralari, etlerin sogukta
konserve edilmeleri soguk hava iireten makinalarin gelismesine paralel olarak degisiklikler
gostermis ve bugiinkii halini almistir.



Avrupa’da ilk acilan mezbaha Fransa’da I. Napolyon zamaninda (1807) Paris’te
kurulmustur. 1810 tarihinde ¢ikarilan bir yasa ile de mezbahalarin tiim sehirlerde kurulmasi
saglanmistir. Almanya’da sik stk goriilen trisin salginlar1 sonucunda 1868 tarihinde
mezbahalarin kurulusu i¢in kanun ¢ikarilmistir.

Ulkemizde ilk mezbaha Fatih Sultan Mehmet’in Istanbul’u almasindan sonra
acilmigtir. O zamana kadar Istanbul’da sokaklarda yapilan kesim bir ferman ile yasaklanmig
ve kasaplik hayvanlarin etlerinin bir yerden baska yere tasinmasi ve dagitilmasi bir diizene
sokulmustur. Bu ferman {izerine surlar disinda Yedikule’de 33 adet kesim salonu yapilmustir.
Bu ferman bizde mezbahalarin kurulusunun baslangici olarak kabul edilir.

Cumhuriyet doneminde ise; 1923-1952 devresi giin asir1 kesim satis ve stoksuz taze et
diizeni i¢inde ge¢mistir. Sehirlerde zaman zaman et sikintist1 olmustur. Hayvancilik
sektoriiniin  sanayii yoniliyle ele alinmasi ilk kez 1936 yilinda diizenlenen Sanayii
Kongresi’nde karara baglanmis; et sanayini kurmak gayesi ile 1949’da Amerikali uzmanlar
cagirilmig ve raporlar hazirlanmistir. Modern anlamda ilk et sanayii faaliyetleri 1952 yilinda
K/871 sayili Kararname ile Ticaret Bakanligma bagl bir lktisadi Devlet Tesekkiilii olarak
faaliyete gecen Et ve Balik Kurumu ile baslamistir. Daha sonra 1982 yilinda ¢ikarilan 2678
sayilt Kanun ile 6zel sektére kombina kurma yetkisi verilmistir. Hayvanciliga dayali sanayii
Cumhuriyet doneminden giliniimiize kadar gecen siirede 6nemli mesafeler katetmistir.

1.1. SEKTORUN TANIMI VE SINIRLANMASI

Sektoriin Tanimi: ISIC Uluslararast Standart Endiistriyel Siniflandirma- International
Standard Industrial Classification’un 3.Degisikliginin 1511 kod nolu smiflandirmasina gore;
et ve et {irlinlerinin muhafazasi, islenmesi ve liretimi; sigir, domuz, koyun, keci, at, kanatli,
tavsan, av hayvanlari ile karada veya bu is i¢in yapilmis gemilerde islenen balinalar ile diger
hayvanlarin mezbahadaki kesim ve takip eden islemleri ile paketlenmesini kapsamaktadir.

Taze sogutulmus ve dondurulmus et ve kanatl eti liretimi,

Et ve et lriinlerinin kurutma, dumanlama, tuzlama, tuzlu suda veya konserve olarak
hazirlanmasi ve muhafaza edilmesi,

Sosis tiretimi,

Domuz yag1 ve yenilebilir diger hayvansal yaglarin rendering ve rafinasyonu,

Et ve sakatatin yem ve un olarak {iretimi,

Kesim; ham post ve deri, yapagy, tily, disler ve kemik gibi yan iiriinlerin tiretiminide igerir.

Kirmizi et ve et iirlinleri disindaki konular bu ¢aligma kapsamina alinmamistir.



Kirmizi et ve et iiriinleri sanayii Ozel Ihtisas Komisyonu Raporu’nun kapsaminda yer
alan irlnler Gumriik Tarife Istatistik Pozisyonu (GTIP) numaralar ile birlikte asagida
verilmektedir.

Tablo 1. Kirmizi Et Ve Et Uriinleri Sanayii Kapsaminda Yer Alan Uriinlerin Giimriik
Tarife Istatistik Pozisyon Numaralari

GTIP NO: URUN ADI

02.01 Si181r eti (taze veya sogutulmus)

02.02 Sigir eti (dondurulmus)

02.03 Domuz eti (taze,sogutulmus veya dondurulmus)

02.04 Koyun ve kegi etleri (taze, sogutulmus veya dondurulmus)

0204.50 Keci eti

0205.00 At, esek, katir veya bardo etleri (taze sogutulmus veya dondurulmus)

02.06 Sigir, domuz, koyun, keci, at, esek, katir veya bardolarin yenilen
sakatati (taze, sogutulmus veya dondurulmus)

0209.00 Domuz yag1 (etli kisimlart igerenler hari¢) ve kiimes hayvanlarinin

yaglart (eritilmemis veya baska suretle c¢ikarilmamis) (taze,
sogutulmus, dondurulmus, tuzlanmis, salamura edilmis, kurutulmus
veya tiitsiilenmis)

02.10 Et ve yenilen sakatat (tuzlanmig, Salamura edilmis, kurutulmus veya
tiitsiillenmis); et veya sakatatin yenilen un ve ezmeleri

0210.11 Domugz etleri —But, kol ve bunlarin pargalar1 (kemikli)

0210.12 Karin ve karin pargalari

0210.19 Digerleri

0210.20 Sigir etleri

0210.90 Digerleri (et ve sakatatin yenilen un ve ezmeleri dahil)

05.02 Evcil domuz veya yaban domuzu killart; porsuk killart veya fir¢a imali
icin diger killar; bu killarin dokiintiileri

0503.00 At kili ve at kili dokiintiileri (baska maddelerin yardimiyla veya
miistakilen tabakalar halinde olsun olmasin)

0504.00 Tam veya parca halinde hayvan bagirsaklari, mesaneleri ve mideleri

(baliklara ait olanlar harig) (taze, sogutulmus, dondurulmus, tuzlanmais,
kurutulmus veya tiitsiilenmis)

05.06 Kemikler ve boynuz i¢i kemikleri (islenmemis, yag1 alinmis, basit bir
sekilde hazirlanmis fakat sekil verilerek kesilmemis, asitle islem
gormiis veya jelatini alinmis); bunlarin toz ve dokiintiileri

05.11.99.80.90.11 | Hayvan kan1 s1v1 veya kurutulmus

1501.00 Kati domuz yagi (eritilmis domuz yagi “lard” dahil) ve kiimes
hayvanlarinin kat1 yaglar1 (02.09 ve 15.03 pozisyonundakiler haric)
1502.00 Si1gir, koyun ve ke¢i yaglari (15.03 pozisyonundakiler haric)




GTIP NO: URUN ADI

1503.00 Domuz yag1 stearini (lard stearini), sivi domuz yagi, oleostearin,
oleoyag ve sivi don yag (emilsiyon haline getirilmemis,
karistirilmamis veya baska sekilde hazirlanmamais)

1506.00 Diger hayvansal kati ve sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlar (rafine
edilmis olsun olmasin, fakat kimyasal olarak degistirilmemis)

1516.10 Hayvansal kat1 ve s1v1 yaglar ve bunlarin fraksiyonlari

1601.00 Etten, sakatattan veya kandan yapilmis sosisler ve benzeri liriinler;
esasi1 bu {irtinler olan gida miistahzarlar

16.02 Hazirlanmis veya konserve edilmis et, sakatat veya kan

1602.41 Domuzdan olanlar: But ve but pargalari

1602.42 Kol ve kol parcalari

1602.50 Sigirdan olanlar

1602.90 Digerleri (hayvanlarin kan miistahzarlar1 dahil)

21.04 Corbalar, et sular1 ve miistahzarlari; karigim halindeki homojenize gida
miistahzarlari

3503.00 Jelatin (diktdortgen (kare dahil) seklinde yapraklar halindeki jelatin

dahil, ylizeyi islenmis veya boyanmis olsun olmasin) ve jelatin
tirevleri; kati ihtiyokol; hayvansal mensgeli diger tutkallar (35.01
pozisyonundaki kazein tutkallar haric)

Kaynak:Bagsbakanlik Giimriik Miistesarligi, Glimriik Genel Tebligi, 1999

2-MEVCUT DURUM VE SORUNLAR

2.1. MEVCUT DURUM

Tiirkiye’de et ve et mamiilleri sanayii, 1998 yil1 itibariyle 637.343 milyar TL. olan
gida sanayii liretim degerinin % 7,82°ni, 86.828 milyar TL. olan gida ihracat degerinin
% 3,39’unu, 40.195 milyar TL olan gida ithalat degerinin % 31,19’unu ve 570.125 milyar
TL. olan gida i¢ talebinin % 10,03 iinii olusturmustur. Sektorde; liretim ve talepte biiyiikbas
hayvan eti, ihracatta kiiclikbas ham deri, ithalatta ise hayvansal kati ve sivi yaglar ve

kiiciikbas ham deri miktar olarak on siralarda yer almaktadir.

2.1.1. Sektordeki Kuruluslar

Ulkemizdeki kirmizi et sanayii igerisinde ¢ok sayida kurulus bulunmaktadir. Bunlar

asagida verilen bagliklar halinde incelenecektir.




Tirkiye’de Kirmizi et sanayii igerisinde yer alan kuruluslar
1-Belediye mezbaha ve kombinalar1
2-Ozel Sektore ait mezbaha ve kombinalar
3-Et ve Balik Uriinleri A.S’ne ait kombinalar
4-Et mamiilleri iireten 6zel sektor tesisleri

2.1.1.1.Belediye Mezbaha ve Kombinalari

Kirmizi et sanayii igerisindeki kuruluslar arasinda belediye mezbaha ve kombinalari
sayisal olarak 803 adet isletme ile ilk sirada yer almaktadir. Ulkemizdeki et sanayiinin
geemisi 1950’11 yillara kadar belediye mezbahalari iiretimine dayanmaktadir.

Belediye mezbahalar1 1930 yilinda yayimlanan 1580 sayili Belediye Kanunun 15.
Maddesinin 40. bendinde yer alan “Kanuna tevfikan fenni ve sithhi mezbaha ve teferruatindan
madut olan barsakhane ve saire yapmak ve isletmek” hiikmii kapsaminda belediyelerce
kurulmaktadir. Bu kapsamda kurulan mezbahalarin biiylik bir kismi oldukca diisiik kesim
kapasitesine sahip sadece bulundugu ilgenin et imkanmi saglamak {izere kurulmustur.
Buralarda haftanin birka¢ giinii kesim yapilir ve ¢ogunlugu gerekli teknik imkanlardan
yoksundur.

Bu mezbahalarin bir kisminda halen kesim yerde yapilmakta daha sonra kesilmis
govde kancalara asilarak ylizme ve i¢ organ ¢ikarma gibi islemlerin tiimii bir noktada
yapilmaktadir. Siipheli karkaslarin bekletilmesi, imha edilmesi gerekenlerin imhasi ve sarta
tabi etlere uygulanacak islemler i¢cin gerekli yer ve diizenekler bulunmamaktadir. Bu
mezbahalar genellikle bir kesim salonu ve soguk depodan olugmakta bir kisminda ise soguk
depo bulunmamaktadir. Yine hayvan bekletme padoklari, sakatat odasi ve bunun gibi
boliimler, atiksu aritma tesisleri (atik sular ¢evreye veya derelere verilmektedir) gerekli alet
ekipman ve hijyenik bir ¢aligma ortami bulunmamaktadir. Belediye mezbahalar1 icerisinde
sartlar1 1yi olarak degerlendirilebilecek olanlarin sayisi oldukc¢a azdir. Ancak belediyeler
tarafindan sayis1 az olmakla birlikte kesim kapasitesi yliksek, teknik ve hijyenik sartlart iyi
olan mezbaha ve kombinalar da Istanbul, Antalya, izmir, Adana, Giresun, Balikesir gibi
illerde kurulmustur.

Yine belediye mezbahalariin énemli bir kisminda ekonomik imkansizliklar ve kadro
gerekce gosterilerek Veteriner Hekim istihdami yapilmamakta, kesilen hayvanlar ve
bunlardan elde edilen {iriinler, kontrolii yapilmadan tiiketime sunulmakta ve buralarda konu
ile ilgili hemen hig egitim almamis ve yetersiz sayida personel gorev yapmaktadir.



Tablo 2. iller Uzerinden Belediye Mezbaha Ve Kombinalarinin Sayisi, Kapasitesi (Bas/Giin) Ve Personel Sayilari

Mezbaha Kapasitesi Personel Mezbaha Kapasitesi Personel
i Sayis1 | BB KB Sayis1 | 1li Sayisi BB KB Sayisi
Adana 12 212 4395 102 | Kocaeli 8 845 2960
Adiyaman 8 310 220 - | Konya 18 129 318 78
Afyon 2| 1050 37 | Kiitahya 10 129 652 31
Agrn 6 276 46 - | Malatya 16 112 520 25
Amasya 7 395 1020 83 | Manisa 14 251 1385 110
Ankara 20 355 995 K. Marag 16 223 1305 66
Antalya 21 471 4157 129 | Mardin 6 158 780 30
Artvin 9 90 135 12 | Mugla 13 180 305 41
Aydin 30 180 322 92 | Mus 4 25 145 19
Balikesir 28 410 4565 195 | Nevsehir 8 180 350 11
Bilecik 7 160 440 Nigde 5 98 350 15
Bingol 4 240 9 | Ordu 22 460 0 81
Bitlis 4 12 150 24 | Rize 7 130 0 40
Bolu 17 153 221 Sakarya 11 210 320 28
Burdur 7 29 81 11 | Samsun 23 280 0 115
Bursa 12 185 500 69 | Siirt 1 20 100 0
(Canakkale 14 251 742 59 | Sinop 8 133 564 46
Cankiri 7 80 395 14 | Sivas 13 285 705 69
Corum 10 312 998 70 | Tekirdag 10 560 0 88




Mezbaha Kapasitesi Personel Mezbaha Kapasitesi Personel
i Sayisi BB KB Sayis1 | 1li Sayisi BB KB Sayisi
Denizli 29 291 695 59 | Tokat 11 342 1093 65
Diyarbakir 5 22 142 22 | Trabzon 13 189 0 29
Edirne 10 106 246 36 | Tunceli 8 236 0 19
Elaz1g 8 30 660 11 | Sanlwurfa 9 103 960 31
Erzincan 4 85 295 31 | Usak 6 40 155
Erzurum 12 24 48 Van 3 210 920 42
Eskisehir 13 196 373 82 | Yozgat 12 20 100 15
Gaziantep 9 207 3560 116 | Zonguldak 11 185 295 35
Giresun 14 510 2125 0 | Aksaray
Glimiighane 5 95 225 29 | Bayburt 20 100 11
Hakkari 3 170 350 Karaman 100 300 11
Hatay 16 150 500 48 | Kirikkale 14 28 39
Isparta 15 156 220 Batman
Icel 15 272 1385 83 | Sirnak 1 60 0 6
Istanbul 10 107 272 25 | Bartin 5 95 60 16
[zmir 42 627 1616 140 | Ardahan 2 50 120 5
Kars 8 104 340 19 | Igdir 3 75 370 11
Kastamonu 19 303 636 9 | Yalova
Kayseri 12 87 170 31 | Karabiik 3 250 570 11
Kirklareli 16 302 945 32 | Kilis 1 300 2000 14
Kirsehir 3 90 450 22 | Osmaniye 4 90 705 46
TOPLAM 493 | 9105| 34635 1701 310 6787 | 18535 1299

Kaynak: Tarim ve Koyisleri Bakanlig1 kayitlari, 1999




2.1.1.2. Ozel Sektore Ait Mezbaha Ve Kombinalar

Ozel sektdre ait kombinalarin bir kismi 1950°1i yillardan itibaren faaliyette olmasina
ragmen Ozel sektore kombina kurma yetkisi 1982 yilinda 1580 sayili Kanuna ek olarak
cikarilan 2678 sayili Kanun ile verilmis ve kombinalarin kurulus ve isleyis sartlar1 ise bu
kanun ¢ercevesinde cikarilan Ozel ve Resmi Kombinalarin Kurulus ve Isleyisini Gosterir
Yonetmelik kapsaminda belirlenmistir.

28 Haziran 1995 giin ve 22327 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 560 sayili
Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikkmiinde Kararname ile 2678
sayil1 kanun yiiriirliikkten kaldirilmig bu tiir kuruluslara ¢alisma izni verme ve denetim yetkisi
Tarim ve Koyisleri Bakanligina verilmistir.

Ulkemizde 6zel sektore ait 96 adet kombina ve mezbaha bulunmaktadir. Bu kuruluslar
arasinda giiniin hemen tiim teknolojik imkanlarina sahip, hijyenik sartlara uygun, yetismis
personel ile {iiretim yapan kuruluslar bulundugu gibi uzun yillardir faaliyet gdsteren
teknolojisi sartlarin gerisinde kalmis, mevcut alet, ekipman1 ve binasi yipranmis kurulus
sayisida azimsanmayacak olgiidedir. Bu tiir isletmelerde mevzuata uymak i¢in ¢esitli tadilatlar
yapilmakta ancak tam bir diizelme saglanmasi binalarin ve teknik aksamin yapisi1 nedeniyle
miimkiin olamamaktadir. Yine bu isletmelerin bir kisminda atiksu aritma tesisi bulunmamakta
veya maliyeti fazla oldugu icin calistirilmamakta, kati atiklarin degerlendirilmesi veya
bertarafi buna uygun tesis veya sistemlerin olmayisi nedeniyle tam olarak yapilamamaktadir.



Tablo 3. iller Uzerinden Ozel Sektére Ait Kombina Ve Mezbahalarin Sayisi,
Kapasiteleri (Bas/Giin) Ve Personel Sayilari

KAPASITESI PERSONEL

ILI ADI KB BB SAYISI
Adana Ismet Turam Et ve Deri 20 2500 22

Kombinasi
Afyon Ozerler Et 200 1800 15
Afyon Portakalogullar1 (Ipek) Et 30 21
Afyon Ikbal Et 60 18
Afyon Vahdet Et 50 200 20
Afyon Topguoglu Et 50 200 11
Afyon Miihsiirler Et 50 8
Afyon Afyon Et ve Et Mamiilleri 50 26
Afyon Alptiirk Et 50 25
Afyon Itimat Et 50 20
Afyon Kule Kardesler Et 50 200 41
Afyon Batuhan Et 50 200 32
Afyon Efendioglu Et 50 200 32
Afyon Gobekli Kardesler 50 9
Afyon Miihsiiroglu Et 50 8
Agrt AgEt A.S. 200 2000
Aksaray Basak Et 200 1000 24
Amasya Pan Et A.S. 300 2000 96
Ankara Akbulut Entegre Et San. 50 150 10
Ankara Misirdali Entegre Et San. 60 500 40
Ankara Sultan Gida 50 150 20
Ankara Harmanci Et ve (Gida 50 150 25

Maddeleri
Ankara Gazi Akin Mezbahasi 5 15
Ankara Omer Hasanoglu 15 45
Ardahan Ardahan Et A.S. 100 400 30
Aydin Ege Et 60 35
Balikesir Dort Mevsim 75 3000 32
Balikesir Yenikdy Mezbahasi
Bayburt Nurtat Kologlu 400 2000 4
Bursa Et Sa Et Entegre 40 100 20
Bursa Et Ba A.S. 300 2000 10
Bursa Oz Yavuzlar 4500 10




KAPASITESI PERSONEL
ILI ADI KB BB SAYISI
Cankirt AYTAC 750 2500 188
Corum Tarim Et 50 16
Elaz1g Glin Et 150 10
Elaz1g El Et 250 1500 43
Erzincan Eginlioglu Et Kombinasi 50 250 14
Erzincan Ersan Gida 100 200
Erzurum Gez Et 60 38
Erzurum Ozbeyli 200 1000 40
Erzurum Ozetsan 750 1700 25
Erzurum S.M.S. 175 1550 33
Icel Mersin Et 80 200 30
Istanbul Bogazici Et ve Gida 200 42
Istanbul Coskun Et 150 140
Istanbul Cekmece Et 210 1800 27
Istanbul Diinya Gida Sanayi 500 2500 140
Istanbul Elif Et ve Mamiilleri 50 30
Istanbul Ender Entegre
Istanbul Etsan Gida San. 50 200 89
Istanbul Maret Marmara Besicilik 400 1800 259
Istanbul Ozlem Et ve Et Mamiilleri 100 67
Istanbul Seven Et ve Gida 50 300 29
Izmir Coban Et 75 200 16
Izmir Pmar Et 400 1575 515
[zmir Tansas 700 7000 374
Karaman Klas Entegre Et ve Gida San. 60 53 17
Kars Celikler Turizm ve Gida San. 250 1200 68
Kastamonu | Ketas 300 2000
Kayseri Ozdanaci 40 44
Kayseri Kellecioglu Kombinasi 50 10
Kayseri Bagyazicioglu A.S. 50 110
Kayseri Tam Et 50 70
Kayseri Sahin Sucuklari 50 70
Kayseri Unlii Et Kombinasi 50 24
Kayseri Merve Et Kombinasi 50 11
Kayseri Seckin Et Kombinasi 50
Kayseri Miisliimoglu Sucuklari 50 25
Kayseri Nuret Sucuklari 50 14
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KAPASITESI PERSONEL

ILI ADI KB BB SAYISI
Kayseri Yorulmazlar Et ve Et Mam. 50 10
Kayseri Develi Mezbahasi 20 50 5
Kirsehir Ozbag Et Kombinasi 50 200 8
Kirsehir Istanbul Et Kombinas1 50 200 26
Konya S.S. Doganbey Besler Koop. 30 9
Konya Mag. Tar. San. Tic. A.S. 50 400 24
Konya Karapinar Et ve Et Mamiilleri 50 300 25
Konya Sey Et 60 60 13
Konya Konya Et ve Et Uriinleri A.S. 200 2000 88
Kiitahya Mustafa Er Mezbahasi 3
Malatya Mal Et 400 3000 65
Nevsehir Tiirkmen A.S. 40 100
Nevsehir Araboglu Et 20
Osmaniye Isleroglu Et Kombinasi 90 500 6
Sakarya Demircioglu A.S. 150 1000
Sakarya Kasaplar Temin Tevzi Koop. 200 1000 22
Sakarya Coroglu A.S. 40 10
Sivas Giiler Pastirma Sucuk Isletmesi 4 3
Sivas Dogan Pastirma Sucuk 4 3

Isletmesi
Sivas Ozsefa ~ Pastrma  Sucuk 4 3

Isletmesi
Sivas Tan Et 10 7
Sivas Day1 Et ve Et Mamiilleri 10 5
Sanlurfa Dem Et 80 800 37
Tokat Hacibey Et ve Gida San. Sti. 50 12
Usak Yayla Akar Et Kombinasi 50 200 18
Van Van Et Entegre Et Sanayi 480 2200 160
Yozgat Yimpas A.S. 5 15 5
TOPLAM 96 Adet 11562 62863 3859

Kaynak: Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 Kayitlari, 1999

2.1.1.3. Et ve Balik Uriinleri A.S. (EBUAS)

Ulkemiz et sanayinin gelismesinde dnemli bir gorev iistlenmis olan Et ve Balik
Kurumu (EBK) 1952 yilinda K/871 sayili Kararname ile Ticaret Bakanligina bagl bir Iktisadi
Devlet Tesekkiilii olarak kurulmustur. EBK’nin kurulus amacinda, yurdumuzda kasaplik
hayvan 1slahi, kasaplik hayvanciliga yon verilmesi, hayvan ve et {iriinleri i¢ ve dig ticaretine
onderlik etmesi, kasaplik hayvan iiretimi, hayvancilik kredileri, et teknolojisinin gelistirilip
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yonlendirilmesi ve tesviki gibi konular bulunmaktadir. Ilk et kombinasi 1953 yilinda
Erzurum’da hizmete agilmis, bunu 1955 yilinda Ankara, 1956 yilinda Konya ve Zeytinburnu
Et Kombinalar1 takip etmistir. Miiteakip yillarda agilan 29 et kombinasi, 2 Tavuk kombinasi,
2 Et Isleme Unitesi, 1 Balik Mamiilleri Fabrikas1 ve 1 Soguk Hava Deposu ile iiretim ve
muhafazaya yonelik igyeri sayis1 35’e ulagsmustir.

Et ve Balik Kurumu tarafindan kurulmus kombinalarin tamami1 genis bir alan iizerine
kurulmus, hayvan bekletme padoklari, kiigiik ve biiyiikbas hayvanlar i¢in havada kesim
imkanlarina sahip genis kesim salonlari, yliksek kapasiteli ve ¢ok sayida soguk muhafaza
odalari, sakatat, deri vb. odalar ile calisan personel i¢in ¢ok i1yi kosullarda sosyal tesislere
sahiptirler. Kombinalarin bir kisminda yan {irlinlerin degerlendirilmesine yonelik rendering
tesisleri bulunurken, biiyiik bir cogunlugunda atik su aritma tesisi bulunmamaktadir.

Kurum 20.5.1992 tarih ve 92/3088 sayili Bakanlar Kurulu Karar ile 6zellestirilmesine
karar verilen kuruluglar arasina dahil edilmistir. Bu kapsamda, Afyon, Agri, Amasya,
Bayburt, Bursa, Erzincan, Kars, Kastamonu, Malatya, Sanlurfa ve Tatvan Kombinalari
1995°te, Ankara Kombinast 1996°da, Sivas, Burdur, Eskisehir ve Gaziantep Kombinalar1 ise
2000 yilinda 6zellestirilmistir. Kiziltepe et kombinas1 Milli Savunma Bakanligina, Yiiksekova
et kombinasi ise Jandarma Genel Komutanligina devredilmistir.

2.1.1.4.-Et Mamiilleri Ureten Ozel Sektor Tesisleri

Bunlar sucuk, sosis, pastirma, fiime dil vb. mamiil maddeleri iireten tesislerdir. Bu
kapsamda faaliyet gosteren modern tesisler bulunmakla birlikte, bunlarin ¢ogunlugu
geleneksel aile isletmesi seklinde calisan iiretim kapasiteleri ve pazar genisligi kiiclik
isletmelerdir.

2.1.1.5. Et ve Et Uriinleri Uretim Tesisleri le Tlgili Mevzuat

Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair 560 sayili Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin yayimlanmasindan énce Ozel ve Resmi Kombinalarin agilma izinleri 2678
sayill Kanun kapsaminda ¢ikarilan Ozel ve Resmi Kombinalarin Kurulus ve Isleyisini
Gosterir Yonetmelik kapsaminda Sanayi ve Ticaret Bakanliginin koordinatérliigiinde Igisleri,
Saglik ve Tarim ve Koyisleri Bakanligi ile Devlet Planlama Tegkilati temsilcilerinden olusan
bir komisyon tarafindan verilmekte ve ruhsatlandirmay1 takiben Saglik Bakanligi ve Tarim ve
Koyisleri Bakanliginin denetim yetkisi bulunmaktaydi.
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Tablo 4. Uriinler Uzerinden Isyeri Sayilar1 Ve Kapasiteleri

. 1994 1996
Mamiil
Maddenin | . . Kurqlu . L Kurqlu .
Adi Isyeri Sayis1 | Kapasitesi | Isyeri Sayist | Kapasitesi
(Ton/Y1l) (Ton/y1l)
Sucuk 407 49668 391 66560
Pastirma 72 5809 79 6635
Salam 30 8875 36 12296
Sosis 26 5289 31 10076
Kavurma 12 2114 15 2918
Jambon 2 80 8 567
Hazir 3 3000 5 3830
Uriinler
Fiime Dil 3 30 3 250
Jole 3 150 2 320
Iskembe
Toplam 556 75015 570 103452

Kaynak: Tarim ve Kdyisleri Bakanligi Kayaitlari, 1996

Belediye mezbahalar1 1947 yilinda yayimlanan Mezbaha Yap1 Tiiziigli ve Gayri Sihhi
Miiesseseler Yonetmeligi, mamiil madde iiretim tesisleri ise; 1983 yilinda yayimlanan Gayri
Sithhi Miiesseseler Yonetmeligi kapsaminda Saglik Bakanliginca ruhsatlandirilmaktaydi.
Mezbahalarin saglik ve hijyenik denetimleri 3285 sayili Hayvan Saghigi ve Zabitasi
Kanununa goére Tarim ve Koyisleri Bakanligi’nca yapilmaktaydi. Bu tesislerde Saglik
Bakanliginin Umumi Hifzisthha Kanunundan, Belediyelerin ise 1580 sayili Kanundan
kaynaklanan denetim yetkisi bulunmaktaydi.

Bu sekilde, bir kism1 giiniin gerisinde kalmis mevzuat ¢ergevesinde gesitli kurumlar
tarafindan yiiriitilmeye caligilan ruhsatlandirma ve denetim hizmetleri sektdrde istenilen
ilerlemeyi saglayamamis aksine biiyiik bir y1lginlik olusturmustur.

Bu problemin sadece et sektorii degil gida ile ilgili hizmetlerin genelinde yasanmasi
nedeniyle 1995 yilinda gida hizmetleri konusunda kapsamli bir yeniden yapilanmaya
gidilmistir. Bu kapsamda; gida maddelerinin teknik ve hijyenik sekilde iiretimi, islemesi,
muhafazasi, depolanmasi, pazarlanmas: ve halkin geregi gibi beslenmesini saglamak iiretici
ve tliketici menfaatleriyle, halk sagligim1 korumak iizere, gida maddelerinin iiretiminde
kullanilan her tiirlii ham ve yardimci maddeler, mamiil ve yar1 mamiil maddeleri ile yan
irtinlerinin 6zelliklerinin tesbit edilmesi, gida maddeleri iireten isyerlerinin asgari teknik ve
hijyenik sartlarinin belirlenmesi, denetiminin yapilmasi ve gida maddeleri ile ilgili hizmetlere
dair esas ve usullerin belirlenmesi amaciyla Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine
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Dair 560 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hazirlanmis ve 23 Haziran 1995 giin ve 22327
sayili Resmi Gazete’de yayimlanmustir.

560 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 18. Maddesinde yer alan “Tiim et kesim
yerleri (kanathi dahil) mezbahalar ve entegre et tesislerinin kurulus ve ¢alisma izni Saglik
Bakanligindan uygun goriis alinarak, Tarim ve Koyisleri Bakanligi’nca verilir.” hiikmii
kapsaminda et ve et iirlinleri liretim tesislerine tesis kurma ve c¢alisma izni verme ve denetim
yetkisi Tarim ve Koyisleri Bakanligina verilmistir.

Et ve et lriinleri ile ilgili olarak 560 sayili Kanun Hiikmiinde Kararnameye bagl
olarak cikarilanlar ile diger ilgili mevzuat asagida verilmektedir.

4128 sayili Kanun; mevcut mevzuata uygun davranmayan kombina ve tesislere
uygulanacak cezai islemlere ait hiikiimler bulunmaktadir (7 Kasim 1995 tarih 22456 sayili
Resmi Gazete),

Kirmiz1 Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Kurulus, A¢ilis, Calisma ve Denetleme
Usiil ve Esaslarina Dair Yonetmelik (19 Agustos 1996 tarih ve 22732 sayili Resmi Gazete),

Kirmiz1 Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Kurulus, Acilis, Calisma ve Denetleme
Usiil ve Esaslarina Dair Yonetmelikte Degisiklik Yapilmasina Dair Yonetmelik (27 Kasim
1999 tarih ve 23889 sayili Resmi Gazete),

Tirk Gida Kodeks Yonetmeligi (19 Kasim 1997 tarih ve 23172 sayili Miikerrer Resmi
Gazete),

Gidalarm Uretimi Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Yonetmelik (9 Haziran 1998 tarih
ve 23367 sayili Resmi Gazete),

Gidalarin Uretimi Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Yonetmelikte Degisiklik
Yapilmasina Dair Yonetmelik (9 Haziran 1999 tarih ve 23720 sayili Resmi Gazete),

Tiirk Gida Kodeksi Et Uriinleri Tebligi (10 Subat 2000 tarih ve 23960 sayili Resmi
Gazete),

Tirk Gida Kodeksi Taze Et, Hazirlanmis Et ve Hazirlanmis Et Karisimlar1 Tebligi (10
Subat 2000 tarih ve 23960 sayili Resmi Gazete),

3285 sayili Hayvan Saglik Zabitas1 Kanunu ve Y 6netmeligi,
Kirmizi1 Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Kurulus, A¢ilis, Calisma ve Denetleme

Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik hiikiimleri kapsaminda Calisma izni verilen kombina,
mezbaha ve tesislerin listesi Tablo 5’de verilmistir.
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Yonetmelige gore belediye mezbahalar diisiik ve yiiksek kapasiteli olarak 2 gruba
ayrilmistir.  Yiiksek kapasiteli belediye mezbahalarindan 6zel sektér mezbahalarindan
istenilen tiim sartlar istenmekte iken, ulagim gii¢liigli nedeniyle faaliyette bulunmasina ihtiyag
duyulan diisiik kapasite ile calisan belediye mezbahalarinda baz1 sartlar istenmemekte ancak
bu mezbahalarda elde edilen etlerin ilge disina ¢ikarilmasi engellenmektedir.

Yine bu yonetmelik ile Belediye ve EBUAS isletmelerinde kurum veteriner hekimleri,
bunlarin disindaki mezbaha ve kombinalarda kesim Oncesi ve sonrast muayeneleri yapmak
lizere resmi veteriner hekimlerin buralarda gorevlendirilmesi hiikmii getirilmistir. Bu
uygulamadan kesim Oncesi ve sonrast muayenelerin tam olarak yapilmasi, muayene sonucuna
gore sarta tabi olarak degerlendirilmesi veya imha edilmesi gereken kisimlarla ilgili dogru
islemlerin yapilmast ve kayit ve istatistiklerin dogru bir sekilde tutulmasi amaclanmistir.
Ancak bu tam anlamiyla uygulamaya ge¢irilememistir.
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Tablo 5.560 Sayih Kanun Hiikmiinde Kararname Kapsaminda Calisma izni Alan
Kirmizi Et Ve Et Mamiilleri Uretim Tesisleri

Kombina/Tesis Adi Adresi Cahsma Izni Cah.slfla Izni
No Tarihi

Suhut Belediyesi Et Hacimusa Mah. 149 1996

Kombinasi Suhut/ AFYON

EBK Manisa Et Kom. Organize Sanayi 150 1996
Bolgesi/ MANISA

Hacibey Et ve Gida San. Turhal 133 1997
TOKAT

Ozerler Holding Ordu Bul. No: 7 136 1997
AFYON

Celikler Gida ve Turizm Karacadren Mah. 143 1997

San. Tic. Ltd. Sti. KARS

Kastamonu Et Gida [nonii Mah. 151 1997

Turizm A. S. KASTAMONU

Karapinar Et ve Et Mam. Ipekgi Mah. 152 1997

Tic. San. A. S. Karapinar/ KONYA

Vahdet Hayvancilik Suhut AFYON 153 1997

Et- Ba Ortak Girisim Ankara Asfalt 154 1997
BURSA

Mezitli Belediyesi Mezitli ICEL 155 1997

Mezbahast

Van Et Entegre A. S. Gevas Yolu Giirpinar 72 1997
/ VAN

Sampi Ahlatlibel Mevkii PM- 1 1997
ANKARA

Hadi DOGAN Et Kazanl Kasabas1/ 90 1997

Kombinasi ICEL

Sultan Et ve Gida Uretim | Hasanoglan 156 1998

Paz. Tic. Ltd. Sti. ANKARA

Pinar Et ve Yem San. A.S | Ankara Asfalt1 157 1998
Kemalpasa/ IZMIR

Oret Yalibast Mevkii PM-2 1998
No:154
Torbali/ IZMIR
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Kombina/Tesis Ad Adresi Calisma izni | Calisma izni
No Tarihi
Al-Et Cikeilli Koyt 158 1998
Alanya/ANTALYA
Gobekli Kardesler Et ve Organize Sanayi 159 1998
Et Mam. San. Bolgesi AFYON
Tarim Et Gida San. A. S. Iskilip Yolu 5. Km. 160 1998
CORUM
ET SAN Apikoglu Tuzla/ ISTANBUL 161 1998
IKBAL Organize San. 162 1998
Bo6l./AFYON
Turhal Belediye Borsa Mah. 163 1998
Mezbahasi Turhal/ TOKAT
Migros Tirk T.A.S. Doganlar Mah. Selek PM-3 1998
Sok.No:3
Bornova/IZMIR
Akbulut Et Kom. Entegre | Yavuz Cad. No:33 164 1998
Et ve Mam. Paz. Tic. Ltd. | Hasanoglan/ANK.
Sti.
Bolu Belediyesi Aktas Mah. 165 1998
Mezbahast Akincr Sok. No:109
BOLU
Misirdali Et Entegre San. | Sincan Sanayi Sitesi 166 1998
Tic. Ltd. Sti. 3. Cad. No: 109
Sincan /ANKARA
Endi Tiiketim Mallar1 San. | Ziibeyde Hanim Mah. PC-1 1998
Tic.A.S. Etlik Cad. 43/A
Etlik/ ANKARA
Metro Gros Market Halil Sezai Erkut Cad. PC-2 1998
Bakirkdy Alis Hiz. Tic. No:30
Ltd. Sti. Ankara Magazas1 | Etlik /ANKARA
Devrakani Belediye Koru Cayir1 Mevkii 168 1998
Mezbahast Devrakani/
KASTAMONU
Oztekin Et Mamiilleri Yeni Sanayi 5002 sok. PM-4 1998
ANTALYA
Kars Et Halil Efendi 169 1998
Mah.Ko6rpiar Mevkii
ARDAHAN
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Kombina/Tesis Ad Adresi Calisma izni | Calisma izni
No Tarihi

Nur Tat Cil Cil Mevkii- 170 1998
BAYBURT

Kule Kardesler Et ve Et Suhut-AFYON 185 1998

Uriinleri

Ozgiil Madencilik MERSIN 171 1998

Alptiirk Emirdag Asfalt1 3 172 1998
Km. AFYON

Gaye Dag. Paz. Ltd. $ti. Azak Yeni San. Sitesi PM-5 1998
Alanya/ANTALYA

(Coban Et Entegre Aydin Asfalti, 173 1999
mersinli kahve mevki
[ZMIR

Et Tav Gimat 17. Blok No: PC-3 1999
494 ANKARA

Direk¢i Gida A.S. Bagdat Cad. No: 386 PC-4 1999
Ostim ANKARA

Yeni Bagkent Salam Sosis | 11. Sokak No: 60 PM-6 1999
Ostim ANKARA

Begendik Magaza Isl. Tic. | A.O.C. Zirai Donatim PC-5 1999

A.S. Depolart ANKARA

Unal Sucuklari Hisarardi Mah. PM-7 1999
Simav-KUTAHYA

Dort Mevsim Et Baliklidere Koyt 174 1999

Mamiilleri Susurluk-
BALIKESIR

E.B.U.A.S. Et Isletmesi Ayas Cad. No: 48 PM-8 1999

Midiirligii Sincan-ANKARA

Kar Et Entegre Et Tesisi Konya Yolu Uzeri 7. 175 1999
Km. KARAMAN

Zile Belediye Mezbahasi Maden Cad. Akbaba 176 1999
Yolu Zile- TOKAT

Real Hipermarket Zinciri | Bilkent Center No: 1 PM-9 1999

A.S. Bilkent-ANKARA

Yalcin Et Oz Ankara Gida SD-1 1999
Toptancilar Sitesi
2.Blok No:64
Macunkoy-ANKARA

Coskun Et Kemerburgaz Cad. 177 1999
No: 160 Kagithane-
ISTANBUL
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Kombina/Tesis Ad Adresi Calisma izni | Calisma izni
No Tarihi
Maret Tepeodren Koyii, 178 1999
Golbayr1 Mevki
Pendik-ISTANBUL
Koroglu Par¢alama- Tesviyeciler Cad. No: PM-10 1999
Mamiil Madde 66 B.sanayi-
ANKARA
Harmanci Elmadag Ilgesi, 179 1999
Yenikent No: 80
Hasanoglan/ANK.
Yayla Akar Et Kombinas1 | 31 Agustos Mah. 180 1999
Haliyaz1 Mevki
Banaz-USAK
Azizoglu Et Entegre Ltd. Sirinevler Mah. Atilla PM-11 1999
Sti. Cad. No:13 BURDUR
Baskent Salamcilik Ar1 Sanayi Sitesi 1. PM-12 1999
Etap 585. Sok. No: 78
Ostim —ANKARA
Endi Tiiketim Mallar1 San. | ilker Mah. 1. Cad. PC-6 1999
Tic. A.S. No: 3 Dikmen-ANK.
Besin Diinyasi (Parcalama | Gimat 9. Blok No: PC-7 1999
—Soguk Depo) 234 Macunkoy-ANK.
Tansas Kaynaklar Koyii, 181 1999
Olduruk Mevki Buca-
[ZMIR
Abant Entegre Gida San. Doganc1 Koyii, PM-13 1999
Ltd. Sti. Akkaya Mevki 10.
Km. BOLU
Artan Ticaret Turizm ve Giil Sanayi Sitesi, H. PM-19 1999
Sanayi Anonim Sirketi Ada, 3. Blok No:4
ISPARTA
Hiir ET Canakkale Yolu Uzeri PM-14 1999
1. Km. Havsa-
EDIRNE
SMS (Gonciioglu) Kombina Cad. No: 61 167 1999
ERZURUM
Ozbeyli Et Gida San. Ve | Istasyon Mah. EBK 182 1999
Tic. A.S. yant ERZURUM
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Kombina/Tesis Ad Adresi Calisma izni | Calisma izni
No Tarihi
Arifoglu Sucuklari Sazlidere Mevkii E-5 PM-15 1999
Karayolu Adali Tes.
EDIRNE
Tirkmen Tarim Hayvan Cat Yolu 5. Km. 184 1999
Gida San. Tic. A.S. Cat- NEVSEHIR
Anksan Besicilik Gida Gersan Sanayi Sitesi PC-8 1999
Tar. Uriin. ins. Tur. San. | 658. Sok. No: 2
Tic. Ltd. Sti. Ergazi-ANKARA
Agr1 Et Entegre Tes. Tic. Mehmet Akif Ersoy 186 1999
San. A.S. Mah. Dogubeyazit
Yolu iizeri AGRI
Afyon Et ve Et Mamiilleri | izmir Istasyonu civari 187 1999
San. Ve Tic. Ltd. Sti. No: 38 AFYON
Aran Sucuklari Pazar Mah. Kanrici PM-16 1999
sok. No: 7 BURDUR
MBT Turizm Paz. San. Organize Sanayi PM-17 1999
Tic. A.S. Bolgesi Akdeniz
Bulvart ANTALYA
Batuhan Nakliyat ve Organize Sanayi 188 1999
Tiiketim Mad. San. Tic. Bolgesi 106. Sokak
Ltd. Sti. AFYON
Kardesler Et Pazari Gazi Caddesi No: 82 PM-18 2000
Uzunkoprii-EDIRNE
Ahmet Miihsiirler Et Dolaponii Mevkii 189 2000
Kombinasi Afyon
Biilent Orcan-Doga Et 108. sok. No: 1 PM-20 2000
Bornova/IZMIR
Colakoglu Gida San. San. | 7190 sok. No: 1 PM-22 2000
Ltd. Sti. Dogangay/IZMIR
Balikesir Belediye Agir Sanayi Bolgesi 190 2000
Mezbahasi Kepsut Cad.
Migros T.A.S.-Et Tav. Ogulbey Koyt PM-23 2000
Serpmeleri No:43
Golbasi/ANKARA
Biiyiik Selluka Et ve Et Emiralem Kasabasi PM-24 .2000
Uriinleri Menemen IZMIR
Dogan Sucuk Konak Mah. PC-9 2000
Giindogdu Cad. No: 1
Bucak/BURDUR
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Kombina/Tesis Ad Adresi Calisma izni | Calisma izni
No Tarihi
I. Hakki Giildiken Atatlirk Mah. 19 PM-25 2000
(Aile Kasabi) Mayis Semti Selcuk
Belediye Diikkanlari
5,6,7,8 Selcuk /IZMIR
Ege Sucuklar Cumbhuriyet Mah. PM-26 2000
Bekleme Mevkii Tire/
[ZMIR
Burak Besicilik Oto Sanayi Sitesi PM-27 2000
Girisi, Yesilcam Isyeri
Sitessi E Blok No:
107-147
Etimesgut/ ANKARA
Kahyaoglu Sucuklari Ulukir Koyt PM-28 2000
Goénen/BALIKESIR
Tan-Et ve Siit Mam. ith. Erzincan Karayolu 8. 191 2000
Ihr. Tic. San. Ltd. Sti. Km. SIVAS

Kaynak: Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 kayitlari, 2000
PM: Mamiil madde iiretim tesisi

PC: Parcalama tesisi

SD: Soguk Depo tesisi

2.1.2. Mevcut Kapasite ve Kullanim

Ulkemizde mevcut 803 adet belediyeye, 96 adet 6zel sektdre ait kombina ve mezbaha
ile Et ve Balik Uriinleri A.S.’ye ait 9 adet kombinada kesim kapasitesi sirasiyla 15.892,
11.562, 3.000 olmak iizere toplam 30.454 biiylikbas/giin, 53.170, 62.863, 22.000 olmak iizere
toplam 138.233 kiiciikbag/giin’ diir.

Mezbaha ve kombinalarin yilda 250 giin ¢alistig1, biiyiikbas kesimlerde ortalama 180
kg, kiigiikbaglarda 20 kg karkas ortalamasi kabul edildiginde belediye, 6zel sektdr ve
EBUAS’lerde sirastyla 715.140, 520.290, 135.000 ton/yil olmak iizere toplam 1.370.430
ton/y1l biiylikbag iiretimi; 265.850, 314.315 ve 110.000 ton/yil yil olmak iizere toplam
690.165 ton/y1l kiiclikbas eti tiretimi kapasitesi bulunmaktadir.

1998 yili biiyiikbas kirmizi et iiretimimiz 298.000 ton, kiigiikbas iliretimimiz ise
110.000 ton olarak gerceklesmis olup, belirtilen yil itibariyle kapasite kullanimi (EBUAS nin
1998 yil1 kapasitesi alinmistir.) biiylikbasta % 20.8, kiiciikbasta ise % 15°dir.

1998 yilindaki et iiretimimizin % 60’1 Belediye mezbaha ve kombinalarinda, % 32’si
ozel sektdr mezbaha ve kombinalarinda % 8’1 ise EBUAS ye ait kombinalarda yapilmustir.
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2.1.3. Uretim

A- Uretim Yontemi-Teknoloji

Ulkemizde kasaplik hayvan kesimlerinin biiyiik bir kism1 halen kiiciik ve iptidai
mezbahalarda gerceklestirilmekte, et ve et iiriinleri cogunlukla hijyenik ve teknolojik ac¢idan
uygun olmayan sartlarda iiretilmeye ¢alisilmaktadir. Diger taraftan kasaplik hayvanlarin nakil
sartlar1 arzu edilen diizeyde degildir. Kesim oncesi kotii muameleler nedeniyle hayvanlar
strese girmekte ve sonucta et kalitesi olumsuz yonde etkilenmektedir. Kesimden 6nce yapilan
canli hayvan muayenesi ve kesimden sonra yapilan et muayenesi acisindan da Onemli
problemler s6z konusudur. Kiiciik isletmelerde sogutma iiniteleri bulunmadigindan karkaslar
olgunlagtirllamamakta 1i¢ organlarin muhafazast problem olmakta, yan {riinler
degerlendirilmemekte yine  karkaslar, deri, ve i¢ organlar uygun olmayan araglarla
nakledilmektedir. Karkas, kalite derecelendirilmesi yoniinden hi¢ bir degerlendirmeye tabi
tutulmamaktadir. Isletmelerde yeterli egitime sahip eleman sayis1 oldukca azdir. Deneyimli
elemanlar genellikle biiyiik ve modern isletmelerde ¢alismaktadirlar.

Biitiin bu nedenlerden dolay1 iilkemizdeki kasaplik hayvanlarin biiyilk ve modern
isletmelerde kesilerek her tiirlii irlinlin etkin bir sekilde degerlendirilmesini saglayacak
diizenlemelere gidilmesi gerekmektedir.

Hayvanlar bu amaca uygun araclarla nakledilmeli, kesim Oncesi muayenelerinin
yapilmasini takiben hayvanlar dinlendirildikten sonra hayvanin strese girmesini engelleyecek
tedbirler alinip askida kesimi yapilmalidir. Hayvanlarin strese girmesini engellemek ig¢in
tilkemizde kullanilmamakla birlikte ¢ok sayida iilkede kesimden dnce sersemletme yontemleri
uygulanmaktadir. Deri yiiziimiinde ispire ve kesiklerin en az diizeye indirilmesi i¢in deri
makinasti ile yiizlime gegilmesi ve deriden bulagmalar1 6nlemek i¢in deriyi yukaridan asagiya
dogru alan makinalarin kullanilmasi, kesimlerin, hijyenik ve teknolojik kurallara uygun olarak
dizayn edilmis ve yeterli ekipmani olan modern isletmelerde yapilmasi beyaz ve kirmizi
sakatatin ayr1 ayri yerlere alinmasi ve gerekli islemlere tabi tutulmasi, et muayenesinin
yapilmasi gerekmektedir. Muayene sonucunda insan tliketimine uygun bulunmayan veya sarta
tabi olarak degerlendirilebilecek etlere uygulanacak islemler i¢in uygun diizenekler
bulunmalidir. Bu durum tiiketici saglhigi ve hastaliklarin yayilmamasi agisindan 6nem
tasimaktadir. Karkaslar kesimden sonra sogutma {iinitelerine alinmali, sogutma islemi soguk
sertlesmesine neden olmayacak sekilde uygulanmalidir. Mezbahalarda otomasyona yer
verilmeli, karkasin kontaminasyonunu minimum diizeyde tutacak tedbirler alinmalidir.

Ulkemizdeki mezbahalarin, canli hayvan ve et nakil araclarmin temizlik ve
dezenfeksiyonu yeterince yapilmamaktadir. Bunlarin uygun materyalle ve diizenli olarak

temizlenmesi ve tagima islemine standardizasyon ve tescil getirilmesi gerekmektedir.

Ozellikle kiigiik isletmelerde kan, deri ve diger yan fiiriinlerin buralara yakin
merkezlerde isleme tesislerinin olmamasi nedeniyle degerlendirilememesi, hem c¢evre
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acisindan hemde ekonomik agidan kayba neden olmaktadir. Bu iiriinlerin toplanip rendering
tinitesine ve isleme merkezlerine sevk edilmesi gerekmektedir.

A.l1. Et
A.1.1. Taze Et

Ulkemizde bonfile, biftek, pirzola, parca et, kusbasi ve kiyma gibi taze et {iriinleri
tiretiminde standart bir yontem uygulanmamakta bunlar gelisi giizel elde edilip pazara
sunulmaktadir. Bu Triinler, sogutulmus ve kalite sinifi belirlenmis karkaslardan standart
parcalama sonucu iretilmelidir. Parcalama sonucu elde edilen {iriinler uygun sekilde
ambalajlanip etiketlenmeli ve soguk zincir igerisinde taginmali ve pazarlanmalidir. Etiket
tizerinde muhafaza sicaklig ve siiresi mutlaka belirtilmelidir.

Ekonomik nedenlerden dolay1 karkaslarin tamamen olgunlagmasi saglanamadigindan
bliylik parga etler vakum uygulanarak ambalajlandiktan sonra sogukta muhafazada
olgunlagtirilmalidir. Ancak yiiksek pH degerine sahip etler raf Omiirlerinin kisa olmasi
sebebiyle bu tiir uygulamaya tabi tutulmamalidir.

A.1.2. Dondurulmus Et

Glinlimiizde etlerin bir kismi1 dondurularak muhafaza edilmektedir. Etin
dondurulmasinda, donma hizinin yiiksek tutulmasi, dondurulmus iirlinlin kalitesinin
korunmasi veya olusan degisikliklerin minimum seviyede tutulmasi agisindan oldukca
onemlidir. Karkas veya parca etler 6nce sicakligi -25 °C ile -45 °C arasinda degisen yatay ve
dikey hareketli hava sirkiilasyonunun saglandig tiinellerde dondurulmali ve sonra da - 18 °C
ile -30 °C'de muhafazaya alinmalidir. Aynm1 depo kosullarinda, farkli tiir etlerin donmus
muhafaza siireleri  birbirlerinden o6nemli oOl¢lide farklidir. Burada karkasin genel
konformasyonu, kabuk yag1 kalinlig1 ve orani, karkasin tiim yag orani, yaglarin doymamaislik
olgiisii, karkasi fizyolojik yas1 énemli 6lgiide etkilidir. On sogutma siiresi, ambalajlama sekli
ve et pargalarinin biiylkligii gibi faktorler de muhafaza siiresi iizerinde etkilidir. Et
endiistrisinde parcalanmis parca etlerin ve 6zellikle kemiksiz etlerin dondurulmasi ve donmus
muhafazasi giin gecgtikce Oonem kazanmaktadir. Boylece, kemikler i¢in ilave bir sogutma
yapilmadigindan enerji tasarrufu da saglanmakta ve donmus muhafazada daha az yere ihtiyag
duyulmaktadir. Ayrica, kemiksiz etlerde daha kolay ve etkin bir ambalajlama yapilabilmekte,
tirlinlin ¢ozlindiiriilmesi daha kolay olmakta veya bazi iiriinlere islenmesinde direkt yani
¢oziindiiriilmeden kullanilabilmektedir. Porsiyonlara ayrilmig parca etlerin ve et {irlinlerinin
dondurulmasinda basariyla kullanilan kriyojenik dondurma yontemi {iilkemizde de
yayginlastirilmalidir. Ayrica kemiksiz parga etlerin ve kiyilmis etlerin dondurulmasinda
plakalt dondurucularin kullanomi1 da tesvik edilmelidir. Bu ydntemde, hava akiminda
dondurma yontemine gore donma hizi daha yiiksektir.
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A.2. islenmis Et Uriinleri
A.2.1. Parca Halinde islenmis Et Uriinleri
Pastirma ve Fiime Etler

Pastirma iilkemizde parca halinde islenen en énemli et iiriiniidiir. Ulkemize has bir
iiriin olan pastirmanin iiretiminde halen 6nemli bir teknolojik gelisme saglanamamustir.
Uretim genellikle kiiciik isletmelerde, ustalarin becerisine bagl olarak ve usta insiyatifinde
dogal kosullarda gergeklestirilmektedir. Bu nedenle de {iretim mevsimlik olmakta, bazi1 firma
ve kisilerin tekeli altinda kalmakta, standart ve kaliteli mamiil elde edilememekte, yan {iriinler
degerlendirilememektedir. Pastirma, liretim teknolojisi en zor olan et iiriinlerindendir. Bu
nedenle modern isletmelerde dahi siklikla bazi kusurlar ortaya ¢ikmakta ve kalite istenen
diizeyde tutulamamaktadir. Hammadde se¢imi dahil {iretimin tiim asamalarinda hijyenik ve
teknolojik kurallara dikkat edilmelidir.

Pastirma iiretiminde temel olarak kuru kiirleme yontemi uygulanmaktadir. Ancak
kullanilan tuz ve nitrit ve/veya nitrat miktar1 isletmeler arasinda 6nemli Olciide farklilik
gostermektedir. Nitrat ve nitrit saghik acisindan riskli maddeler oldugundan kullanim
miktarlar1 yasal olarak siirlandirilmistir. Diinyada pek cok iilkede nitrit tuz ile birlikte
karistirtlarak hazir preparat halinde piyasaya sunulmakta ve bu sekilde et iiriinleri iiretiminde
kullanilmaktadir. Boylelikle fazla nitrit katilma tehlikesi 6nlenebilmektedir. Ulkemizde de
bdyle bir uygulamaya gidilmeli ve bunun i¢in gerekli degisiklikler yapilmalidir.

Pastirma tretimi standardize edilmeli, klimal tesislere gecilmeli, kiirleme yontemleri
(kuru ve/veya yas kiirleme) ve katki maddeleri, kurutma ve presleme sartlari, ambalajlama,
iirtin cesidi ve kalitesi konularinda caligmalar yapilip pratige aktarilmalidir. Starter ve
koruyucu Kkiiltiirlerle ilgili aragtirmalar desteklenmeli, pastirma iiretimine uygun kiltiirler
belirlenmelidir. Ozellikle nitratin kullanildig1 iiretimlerde nitrati nitrite dniistiiren
mikroorganizmalar mutlaka kullanilmalhidir. Pastirma {iretiminde kullanilacak etlere
uygulanacak tumbling-massaging gibi islem teknolojileri pratige aktarilmalidir.

Kiir edilmis pisirilmis et Uriinleri iretimi ise {lilkemizde heniliz tam anlamiyla
yerlesmemistir. Baz1 isletmelerde kiir edilmis etler pisirilip tiitsiilendikten sonra "fiime et" ad1
altinda piyasaya sunulmaktadir. Ulkemizde bu tip iiriinlerin {iretimine yonelik ¢aligmalar
yapilmali, halkimizin damak zevkine uygun triinler iiretilmelidir. Kiirleme islemi genellikle
enjeksiyon ve daldirma yontemleri uygulanarak gergeklestirilmektedir. Kiirleme islemini
miiteakip sicak tiitsileme islemi yapilmakta veya direkt 1s1l islem uygulamasina
gecilmektedir. Hizli iiretim yontemlerinde tumbling ve massaging islemlerinden de
yararlanilmaktadir. Hammadde olarak iiretimde kiiciik parca etler de kullanilabilmekte ve
tiretilen mamiiller "formed et tiriinleri" olarak adlandirilmaktadir. Bu tip {irlinlerin iiretiminde
modern isletmelerde hammadde olarak sicak et kullanim imkanlar1 da arastirilmali ve bunun
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i¢in sicak pargalama prosesi uygulamada kullanilmalidir. Uretimden sonra iiriinler hijyenik
kosullarda dilimlenmis veya biitiin olarak ambalajlanarak soguk zincirde pazarlanmalidir.

Konserve ve Hazir Yemek Uriinleri

Temel konserve iiretim teknolojisi uygulanarak {iretilen et iriinleridir. Konserve
tiretim teknolojisi, uygun nitelikteki hammaddenin, bazi 6n islemlerden sonra, cesitli
blytlikliik ve sekillerdeki degisik amaca yonelik, teneke kutular, aliminyum kaplar, cam
kavanozlar gibi kaplar veya 6zel posetlere doldurulmasi, hermetik olarak kapatilmasi, 1s1l
isleme tabi tutulmasi gibi baslica temel islemleri kapsamaktadir. Et konserveleri iiretimi
modern teknoloji uygulanarak gerceklestirilmeli, tam ve tropikal konserveler iiretilerek
thracat imkanlar1 aragtirilmalidir.

Ulkemizde etli hazir yemek konservesi iiretimi de beklenen diizeyde degildir. Ancak
tiretimin toplumdaki gerek sosyal ve gerekse ekonomik degisimlere bagli olarak artacag:
diistiniilmektedir. Bu tip iiriinlerin hazirlanmasinda da yeni teknolojik metotlarin kullanilmasi
hem iiretimin daha hizli olmasina hem de daha iistiin kalitede, giivenilir {iriinlerin elde
edilmesine imkan saglamaktadir. Tirk mutfaginin zengin oldugu go6zoniine alindiginda,
iilkemizde de cesitli hazir yemek konserveleri iiretilebilir ve tiiketime sunulabilir. Nitekim
tilkemizde son yillarda etli hazir yemekler iiretilip tliketiciye sunulmaya baslamistir.

A.2.2. Kusbasi ve Kiyma Halinde Islenen Et Uriinleri
Sucuk

Sucuk Tiirklere 6zgii fermente bir tirlindiir. Sucuk iilkemizde en yaygin olarak iiretilen
et lirlinii olmasina ragmen halen standart iiretim teknigi olmayan bir {iriin durumundadir.
Isletmelerde bilimsel anlamda kalite kontrolii yapilmadigindan pek ¢ok problemle
karsilagilmaktadir. Hammadde se¢imi ve isleme asamalarinda yapilacak kontrollerin hem
tilketici ve hem de {retici agisindan c¢ok yararli olacagi dikkate alinmamaktadir. Bazi
durumlarda teknolojik imkéanlardan yararlanilarak tiiketiciyi aldatma yoluna dahi
basvurulmaktadir. Yeteri derece kurutulmamig, nem orani ¢ok yiiksek sucuklarin vakum
uygulanarak ambalajlanip piyasaya arz edilmesi bu duruma 6rnek olarak verilebilir. Halbuki
cok iyi kurutulmus sucuklar vakum uygulanarak ambalajlanmalidir. Nem orani yiiksek
tirlinleri fermente et {irtinii ad1 altinda piyasaya siirmek olduk¢a hatali bir uygulamadir.

Bir cok iilkede, diger et {iiriinleri liretiminde oldugu gibi, fermente et {irtinleri
teknolojisinde de Onemli teknolojik ilerlemeler kaydedilmistir. Hammadde se¢iminden
itibaren tiim iiretim basamaklarinda dikkat edilmesi gereken teknolojik ve hijyenik kurallar
detaylica incelenmis ve iiretim yontemleri standardize edilmistir. Buna karsin iilkemizde
sucuklarin halen 6nemli bir kism1 degisik ve ¢ogunlukla uygun olmayan recetelerle ¢ok diisiik
kaliteli etlerden kiiciik isletmelerde iptidai kosullarda iiretilmektedir. Teknolojik yetersizlik,
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sucugun olgunlagsmasini olumsuz yonde etkileyerek ekonomik agidan sorun dogurdugu gibi
olgunlagsma sirasinda ¢ogu zaman {iriinde istenilen yap1 ve goriiniis elde edilememekte, arzu
edilen renk, tat ve aroma olugmamakta, iiriin pazara arz edilemeyecek duruma gelmekte veya
bu haliyle sunulmaktadir. Hammadde se¢iminde 6nemli olan kriterlere pek 6énem verilmemesi
ve uygulanan receteye gore olgunlasma sartlarinin secilmemesi kusurlarin meydana
gelmesinde en 6nemli faktorleri olusturmaktadir.

Sucuk iiretiminde starter kiiltiir kullanim1 da halen arzu edilen diizeyde degildir.
Starter kiiltiir kullanan isletmelerde ise basar1 tam anlamiyla saglanamamistir. Sucuk
liretimine uygun olmayan starter kiiltiirler kullanilmakta veya starter kiiltlirlerin faaliyetlerini
stirdiirmeleri icin gerekli sartlar saglanamamaktadir. Baz1 igletmeler sucuk {iretimine uygun
olmayan katki maddelerini de sucuk hamuruna katmaktadirlar ki bunlar ¢cogu kez faydadan
ziyade hatali sonuglar dogurmaktadir. Bu nedenle {ilkemizde bugiine kadar sucuk iizerinde
yiritiilen arastirmalar dikkate almarak klima odalarinda kontrollii sartlarda iiretim
yapilmalidir. Burada o6zellikle nitrat ve nitrit kullanimi bilyilk 6nem arz etmektedir.
Olgunlastirma (fermentasyon/kurutma) sartlar1 dikkate alinarak nitrit ve/veya nitrat
kullanilmalidir. Bu nedenle hizli olgunlagtirilan sucuklarda nitrit (NaNO?2) yavas

olgunlagtirilan sucuklarda nitrat (KNO3) kullanilmalidir. Nitritin tuzla birlikte yani nitritli
kiirleme tuzu (% 99,5 NaCl + % 0.5 NaNO?) halinde katilmas1 zorunlu hale getirilmelidir.

Sucuk hamurlarinin doldurulmasinda titizlikle hazirlanmis hava kurusu sigir ince
bagirsaklar1 veya kollagenden yapilmis suni bagirsaklar kullanilmalidir. Sucuklarin vakum
uygulanarak ambalajlanmasinda kullanilacak materyallerin oksijen gegirgenligi muhafaza
siiresi agisindan bliylik 6nem arz etmektedir. Bu nedenle ambalajlamada hedeflenen raf
Omriine uygun oksijen gecirgenlik seviyesine sahip materyaller kullaniimalidir.

Son yillarda sucuk iiretiminde 1s1l iglem uygulamalar1 yayginlasmaktadir. Bu sekildeki
tretim olduk¢a yiiksek miktarlara ulagsmistir. Fermente Tirk sucugunun iiretim orani
diismektedir. Ulkemize o6zgii olan fermente Tiirk sucugunun korunmasma ydnelik
caligmalarin yapilmasi gerekmektedir.

Kavurma

Kavurma iiretimi ve tliketimi ile iilkemize 6zgii bir iirlindlir. Kavurma {iretiminde
yerlesmis belirgin bir teknoloji bulunmamaktadir. Halbuki kavurma son derece &zen ve
titizlikle hazirlanmasi gereken bir et iirliniidiir. Kavurma {iretiminin tiim asamalar1 dikkatli bir
sekilde aragtirllmali ve pratige aktarilmalidir. Ambalajlama hususunda 6nemli problemlerle
karsilagilmaktadir. Modern isletmelerde giiniimiizde kavurmalar daha ziyade porsiyonlar
halinde vakum ambalajlanarak piyasaya sunulmaktadir. Buna karsin kiiclik isletmelerde
iiretim hijyenik olmayan sartlarda gerceklestirilmekte, elde edilen kavurmalar uygun olmayan
ambalajlarda sunulmakta ve cogunlukla agikta satilmaktadir.
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Hamburger Koftesi, Hazir Kofteler

Hamburger koftesi iiretimi diinyada gida sanayii i¢inde ¢ok 6nemli bir paya sahiptir.
Son yillarda tilkemizde insanlarin hizli yemek tiiketim aligkanliklarinin artmasi nedeniyle fast
food tarzi yerlerin tercih etmesi diinyanin sayili fast food firmalarinin Tirkiye pazarina
girmesine sebep olmus bu durum hamburger koftesi iiretiminde hizli bir artis1 beraberinde
getirmistir. Bu durumda 6zellikle entegre et firmalar1 gerek kapasite gerek teknoloji olarak
bliylik yatirimlara girmisler iiretimlerinde belirli bir standart ve kaliteyi yakalayarak sektore
biiyiik katki saglamiglardir.

A.2.3. Emiilsiyon Tipi Et Uriinleri (Sosis-Salam)

Sosis ve salamlar temelde emiilsiyon teknolojisi uygulanarak {iretilen et iriinleri
olmalarina ragmen  sekil, biiyiiklik ve isleme teknolojisi agisindan iki ayri simifi
olusturmaktadir. Sosis ve salam teknolojisi olduk¢a spesifik bir teknolojidir ve yetigmis
eleman gerektirir. Ulkemizde bu iiriinlerin formulasyonu ve iiretimi agisindan isletmeler
arasinda Onemli farkliliklar sézkonusudur. Diger et {liriinlerinde oldugu gibi bu tip et
tirlinlerinde de hammadde se¢imi 6nemli bir asamadir. Hammadde olarak sicak et kullanma
imkanlar1 aragtiritlmali ve uygulanmalidir. Sicak et ile iyi bir emiilsiyon olusumu saglanmakla
birlikte bu tiir et kullanimi1 hentiz iilkemizde yerlesmemistir.

Sicak parcalama (hot deboning) ve sicak isleme (hot processing) et endiistrisinde
biiyiik bir 6nem kazanmistir. Sicak et kullanimi emiilsiyon tipi et iriinlerinde 6nemli
avantajlar saglamaktadir. Ulkemizde de bu tiir uygulamaya gidilmelidir. Bu tiir uygulama
emiilsiyon stabilitesi, emiilsiyon kapasitesi, pisirme kaybi, su tutma kapasitesi, yag baglama
gibi Ozelliklerde 6nemli iyilesmeler saglamaktadir. Sicak parcalama ile saglanan diger bir
fayda sogutma firesinin dnlenmesidir. Sicak parcalama ve sicak isleme teknikleri kullanilarak
iscilik, tasima, ve enerji tasarruflari da saglanabilmektedir. Bu nedenle modern teknolojinin
uygulandigi tesislerde bu tiir uygulamalara da mutlaka yer verilmelidir.

Sicak etler ¢ok hizli bir sekilde dondurulmali ve donmus muhafazada saklanmalidir.
Bu sekilde muhafaza edilen etler {iretimden 6nce donmus et pargalayicisindan gegirilir ve
kutere konur. Bu etlerden emiilsiyon olusumunda bazi katki maddelerine de gerek
kalmamaktadir.

Emiilsiyon hazirlamada yagsiz, yaglh ve total emiilsiyon olusturma teknigi olmak
tizere li¢ farkli yontemden yararlanilabilir. Bunun disinda vakum altinda veya azot ortaminda
da emiilsiyon hazirlanabilir. Ulkemizde son yillarda biiyiik ve modern isletmelerde bu tip
riinlerin  iiretiminde oOnemli gelismeler kaydedilmis, gereksiz katki maddelerinin
kullanimindan  vazgecilmistir.  Ancak {riinlerin  bazi1  tekstlirel oOzellikleri  hala
diizeltilememistir. Uretim ydntemi, dolum, ambalajlama ve muhafaza konularinda arastirma-
gelistirme caligsmalar1 yapilarak pratige aktarilmalidir. Ayrica “Shelf-Stable-Products” olarak
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adlandirilan  sogutma olmaksizin  depolanabilen {riinlerle ilgili arastirmalara da
baslanilmalidir.

A.3. Yenilebilir i¢ Organlar, Bas ve Ayaklar (Sakatat)

Hayvan kesimi sonucu elde edilen, insan tarafindan tiiketilebilen; bas etleri, beyin ve
dil dahil olmak iizere bas, ayaklar, yiirek, karaciger, bobrekler, dalak, iskembe ve bagirsak
gibi i¢ organlara “sakatat” adi verilmektedir. Sakatat bugiin yurdumuzda gereken sekilde
toplanip degerlendirilerek pazarlanmamaktadir.

Sakatat ¢ok temiz bir sekilde ve usuliine uygun olarak ¢ig, yar1 veya tam islenmis
tirtinlere ¢evrilip ambalajlanarak ¢ekici bir goriiniim altinda pazarlanmalidir.

Cesitli sakatatlarin taze tliketimleri yaninda, hangi iriinlere islenebilecekleri ve
alternatif tiiketimleri diinyadaki gelismelerde dikkate alinarak asagida belirtilmektedir.

A.3.1. Karaciger

Karaciger taze olarak ambalajlanip piyasaya sunulabilir ayrica konserve teknolojisi
uygulanarak islenip cesitli baharatlar katilarak muhtelif 6zellikte karaciger ezmeleri
tiretiminde kullanilabilir. Diinyada karacigerin etkin degerlendirildigi diger bir iiriin ise
karaciger salamidir. Ayrica karaciger salami konserve teknolojisi uygulanarak da piyasaya
verilebilir.

A.3.2. Bas

Bas, kasaplik hayvanlarin mezbaha veya kombinada kesiminden sonra karkasdan
ayrilmast suretiyle elde edilen, derisi yiiziilmiis veya yliziilmemis, beyinli veya beyinsiz, dilli
veya dilsiz olarak piyasaya arz edilen sakatat grubu bir iirlindiir. Koyun ve kegi baslari
firinlanarak veya haslanarak, sigir baslari da haslanarak tiiketilmektedir. Ayrica bas etleri
konserve tipi veya sandviglik parga fiime et tipi iiriinler tiretiminde de kullanilabilir.

A.3.3. Beyin

Beyin haslanip, taze olarak tiiketilmektedir. Ozellikle degisik baharatl ve katkili ezme
konserveleri liretimine gidilmeli ve bu tip tirlinler gelistirilmeye ¢aligilmalidir.

A.3.4. Dil

Fiime dil iiretim teknolojisini gelistirerek cesitli tat ve aromada fiime dil tiretimi
yapilmalidir. Daldirma ve/veya enjeksiyon kiirleme yontemleri ile pisirme ve tiitsiileme
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kosullar1 arastirmalar yapilarak standardize edilmelidir. Dil, dilli salam {iretiminde de
kullan1lmaktadir.

A.3.5. Yiirek
Sert yapis1 nedeniyle kiiclik pargalara ayrilarak fiime et tiretiminde kullanilabilir.
A.3.6. Bobrek — Dalak — Testisler

Taze 1zgaralik olarak 6zellikle tabakli ambalajda tiiketimi yayginlastirilmalidir. Bazi
salamlarin tiretiminde de kullanilabilir.

A.3.7. iskembe

Iskembe cesitli sekillerde islenen ve iilkemizde sevilerek tiiketilen bir iiriindiir.
Iskembe; jole iskembeye islenip, piyasaya sunularak tiiketim yerlerinde ve evlerde iskembe
corbast gibi iirliinlerin hazir maddesini olusturmaktadir. Jole iskembenin iiretimi ve
ambalajlanmas1 arzu edilen 6l¢iide degildir. En i1yi degerlendirme yontemi cesitli ¢orbalar
tiretilmesidir.

A.3.8. Ayaklar

Temizlenmis ayaklar, bag dokusu yani kollagen proteinince zengin olduklart igin,
haslanarak “paca” diye adlandirilan yemege islenip tiiketilmektedir. Ayaklar, {ilkemizde paga
tiretiminde kullanildig1 gibi, bazi1 yorelerde hayvan baglari ile beraberce islenip “kelle — paga”
tabir edilen iirlinlere de islenmektedir. Ayaklarin cesitli iirlinlere islenmesinde maalesef
teknolojik bir gelisme saglanamamis, yeni ve tipik drlinler iretimine gidilememistir.
Mezbahalarda elde edilen ayaklarin biiyiik bir kismi, daginik kesimlerde elde edilen ayaklarin
ise tlimiine yakini1 degerlendirilmemekte, cevreye atilmakta ve gesitli ¢evre problemine neden
olunmaktadir. Bu konu ile ilgili olarak arastirma — gelistirme ¢alismalarina vakit ge¢irilmeden
baslanilmalidir.

A 4. Yaglar

Sigir ve koyun karkaslarindan elde edilen yaglarin bir kism1 sucuk, sosis, salam, ve
kavurma tiretiminde kullanildig1 gibi, eritme yag1 olarak da degerlendirilmektedir.

Hayvan kesimi sirasinda iskembe ve bagirsak etrafindan siyrilarak alinan ¢6z yaglari
diisiik kaliteli yaglardir. Bu yaglar kavurma iiretiminde kullanilabilir veya her hayvan tiirii

i¢in ayr1 ayr1 olmak {izere eritme i¢ yagi olarak degerlendirilir.

Eritme yag iiretiminde kullanilacak yagli hammaddelerin temiz ve taze olmasina 6zen
gosterilmeli, muhafaza esnasinda oksidasyonu Onleyici tedbirler alinmalidir. Eritme islemi
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vakum altinda gerceklestirilmeli, elde edilen iirline oksidasyona karst koruyucu olarak
antioksidanlar  ilave edilmeli ve f{irliniin hava ile temast miimkiin oldugu kadar
engellenmelidir.

A.5. MDM

Yenilebilir triinlere islenen kemikler bazi teknolojik islemlere tabi tutularak yeni
triinler elde edilmektedir. Parcalama sonucu elde edilen kemikler, 6zel separatorlerden
gecirilerek kemikler iizerinde kalan etler mekanik olarak ayrilmakta ve elde edilen et
“mekanik olarak kemikten ayrilmis et” (mechanically deboned meat = MDM) olarak
adlandirilmaktadir. Elde edilen separat sosis-salam gibi iiriinlere belirli oranlarda
katilabilmektedir. MDM teknolojisi {izerinde yurdumuzda son yillarda biiyiik isletmeler
diizeyinde gelismeler saglanmakla birlikte bu gelismeler yetersiz diizeydedir.

A.6. Hayvan Yemi Olarak Islenen Kesimhane Yan Uriinleri
A.6.1. Kan

Kasaplik hayvanin canli agirhiginin yaklasik 1/13’i kandir. Taze sigir kant; % 80.5 su,
% 17.8 protein, % 0.1 karbonhidrat, % 0.1 yag ve % 0.9 mineral madde icermesi nedeniyle
kuru madde orani yiiksek kaliteli bir tirtindiir. Ancak yiiksek su aktivitesi ve yliksek pH degeri
nedeniyle kisa siirede bozulmaktadir. Bundan dolayr hijyenik kurallara uygun olarak
toplanmali, islenmeli ve muhafaza edilmelidir.

Yurdumuzda kesilen hayvanlarin kaninin % 90’dan fazlasi zayi olmakta ve % 10’u ise
cogu kez uygun olmayan teknolojiler ile hayvan yem maddesi olarak kan ununa
islenmektedir. Kan diinyada, hayvan yem maddesi olarak islenmesi yaninda kan iirtinleri
olarak islenerek gidalara katilmakta veya bazi ¢ok kiymetli biyokimyasal ve tibbi
preparatlarin  (eritrosit, albumin, globin gibi) elde edilmesinde kullanilmaktadir. Gida
sanayiinde 6zellikle kan plazmasi biiylik bir 6neme sahiptir. Taze kan plazmas1 % 7.5 protein
icerirken, kurutulmus kan plazmasinda % 72 oraninda protein bulunmaktadir. Kan
serumundaki protein orami ise % 7.1’dir. Kan plazmasi dondurularak veya kurutularak
dayanakli hale getirilmektedir. Kandan elde edilen {iriinler, yiiksek besin degerleri yaninda
dogal bir tada sahip olmalari, iyi emiilsiyon olusturmalari, jellesmeleri, su tutma o6zellikleri
nedeniyle sosis, salam, jambon gibi et iiriinleri formiilasyonunda 6zellikle Avrupa iilkelerinde
kullanilmaktadir.

Ulkemizde ise, kanin bir kismi1 hayvansal yem iiretiminde kullanilmak iizere kan
ununa iglenmektedir. Kanin elde edilmesi, muhafazasi, pisirme sartlari, ambalajlamasi ve
tasinmas1 asamalarinda biiyiik isletmeler de dahil 6nemli gelismeler saglanamamustir.
Defibrine kan, kan serumu, stabilize kan, gida amac¢li kan unu, kan plazmasi, tekstiire kan
proteini iiretimi konularinda ¢alismalar yapilarak besin degeri yiiksek bu iirlinden miimkiin
oldugu kadar istifade edilmelidir.
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A.6.2. Et — Kemik Unu

Et — kemik unu mezbahalarda; imha edilen karkaslar, yenmeyen etli, yagl ve bag ve
destek dokulu kisimlar, yenmeyen ¢esitli i¢ organ pargalarindan rendering iinitelerinde elde
edilir. Et — kemik unu iiretiminde de hammaddenin temiz toplanmasina dikkat edilmelidir.
Pigirme, presleme, kirma, Ogiitme ve ambalajlama asamalarinda teknolojik kurallar
uygulanmalidir. Uriine girecek et — kemik orani iyi ayarlanmahdir. Et — kemik unu iiretiminde
farkl kalitede (1.2.3. kalitede) rendering yaglar1 da elde edilir.

A.6.3.Kemik Unu

Karkasta kemik orani, karkasin konformasyonuna ve hayvanin randimanima goére %
16-22 arasinda degismektedir. Buna bas ve ayak kemikleri de dahil edilir ise kasaplik bir
sigirdan % 20-26 arasinda kemik elde edilmektedir. Bu {riinlerin gereken sekilde
degerlendirilmemesi et sanayii ve iilke ekonomisi i¢in biiyiik bir kayiptir. Etsiz sigir kemigi
ortalama % 36 su, % 29 protein ve % 13 mineral madde igermektedir.

Kemik unu iiretiminde kemiklerin once kirilmasi ve sonra pisirilmesi gereklidir.
Kemik unu veya et — kemik unu iiretiminde kuru veya 1slak rendering metodu olmak tizere iki
temel yontem kullanilmaktadir. Her iki yontemde de {iriin once 1sitilmakta, sonra su
muhteviyatt % 8-10’a kadar buharlastirilmakta, sonra da yag sizdirilarak ve preslenerek
alinmaktadir. Her iki sistemde de suyun buharlastirilmas: i¢in ¢ok fazla enerjiye ihtiyag
olmaktadir. Bu nedenle bugiin diinyada “Likit Yem Sistemleri” bir alternatif olarak
gelismektedir. Modern isletmelerde kemikler; elde edildigi sartlara ve mikrobiyolojik
durumuna gore “yenebilir iiriinlere islenen kemik” ve “kemik ununa islenen kemik” olarak
ikiye ayrilmaktadir. Yenebilir lrlinlere islenen kemikler kemik unu veya et-kemik unu
tiretiminde kullanilmamaktadir.

Kemikten “Lensfield Metodu” kullanilarak yemeklik kalitede kemik yagi, ¢oziinebilir
kemik proteini (SBP), LP-proteini ve farmokolojik kalitede c¢esitli mineral tuzlar elde
edilmektedir. Cozilinebilir kemik proteini ¢orbalarda, et sularinda, konservelerde, LP proteini
ise hamburger gibi kiyilmig etten hazirlanan et {irlinlerinde ve sosis-salam gibi emiilsiyon tipi
tiriinlerde kullanilmaktadir.

Ayrica kemik islemede “Centriflex Yontemi” kullanilarak da gida ve yem sanayiinde
kullanilabilecek ozelliklerde degisik iriinler elde edilmektedir. Bu yontem ile kemiklerden
yemeklik kalitede yag, jelatinli et aromali islem sivisi, kemik proteini, farmakolojik kalitede
mineral unu gibi cesitli iiriinler elde edilmektedir. Ulkemizde bu tiir calismalara
baslanilmalidir.

Yenilmeyecek kalitede olan kemikler kemik ununun yaninda zamk hammaddesi
olarakta islenebilmektedir.
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A.6.4. Tirnak — Boynuz Unu

Tirnak boynuz unu, tirnak ve boynuzlarin rendering tesislerinde pisirme, kurutma ve
oglitme islemlerinden gegirilmesi ile elde edilen {iriindiir. Tirnak ve boynuzlar sanayide ¢esitli
tutkal ve zamk {iiretiminde hammadde olarak kullanilir. Son yillarda bazi tilkelerde yangin
sondiiriicii {iretiminde de kullanilmaktadir. Ulkemizde de bu ydnde calismalar yapilmali,
sanayiciye gerekli teknolojik bilgi verilmelidir.

A.6.5. Bagirsak

Yurdumuzda iptidai ve daginik kesimlerin fazlaligi nedeniyle bagirsaklarda ¢ok fazla
kayip olmaktadir. Bu tip kesimlerin bir kisminda yalniz ince bagirsaklar alinmakta ve icleri
bosaltilarak satilmaktadir. Bu bagirsaklar da isleme yerlerine ulasincaya kadar 6nemli kalite
kayiplar1 olmaktadir. Modern mezbahalarda elde edilen bagirsaklar, ince bagirsak,
korbagirsak, kalinbagirsak ve diiz bagirsak olmak iizere ayr1 ayr1 ve modern usullere gore
makinalar ile temizlenmekte ve islenmektedir. Ozellikle sigir ince bagirsaklar1 hava kurusu
olarak islenmektedir. Ince bagirsaklar sucuk, digerleri ise ¢esitli salamlarda kilif olarak
kullanilmaktadir. Yurdumuzda kii¢iikbas hayvan bagirsaklarindan yalniz ince bagirsak
islenmekte diger bagirsak kisimlar1 islenmemekte, renderinge verilmektedir. ince bagirsak
eski klasik yontemlerle yari1 halde islenmektedir. Bu tip isleme bagirsaklarin kalitesini
bozmakta, kalifiye iscilik ve zaman gerektirmektedir. Yar1 islenen bagirsaklar yurtdisina
gonderilmekte ve ameliyat ipligi {retiminde kullanilmaktadir. Bagirsaklarin islenmesi
sirasinda elastikiyetlerinin bozulmamasina dikkat edilmeli, temiz ve kaliteli bagirsak elde
etmek icin gerekli bilgiler sanayicilere verilmeli ve makinali islemeye gecilmelidir.

A.7. Ham Deri ve Post

Deri mezbahalarda kasaplik olarak kesilen kiigiikbas ve biiylikbas hayvanlardan elde
edilen 6nemli bir kesimhane yan tirliniidiir. Mezbahalarda elde edilen derinin 1yi muhafaza
edilip deri isleme fabrikalarina gonderilmesi 6nemli bir konudur. Derinin islenmesine kadar
gecen siire icerisinde bazi hatalardan dolayr kalite diismekte, hatta bazi durumlarda deri
islenemez duruma gelebilmektedir. Burada, kesim Oncesi durumdan kaynaklanan hatalar
yaninda kesimde ve muhafazadaki hatalar da 6nemli rol oynamaktadir.

Kesim sirasinda derinin zedelenmemesi i¢in; kesim tam askida dikkatli yapilmali, deri
yiizimii makinada otomatik yapilmali, deride bicak kesikleri olmamali, yag ve et pargalar
deriden tamamen siyrilmali, derinin kan ve pisliklerle bulasmasi 6nlenmelidir.

Deri kalitesinin korumasinda muhafaza 6nemli yer tutmaktadir. Muhataza, bilimsel ve
teknolojik kararlara riayet edilerek yapilmalidir. Deriye bulasan mikroorganizmalar uygun
ortam bulduklarinda hizli bir sekilde faaliyet gosterek deride bozulmaya neden olmaktadirlar.
Bozulma sonucu deriler kalitelerini 6nemli dl¢iide kaybederek fabrikalarda islenemez duruma
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gelirler veya diisiik kaliteli {iriin elde edilmesine neden olurlar. Ulkemizde son yillarda biiyiik
isletmelerde deri yliziim ve muhafazasina yonelik onemli gelismeler kaydedilmistir. Buna
karsin kiigiik isletmelerde ve belediye mezbahalarinda deriler kesim sirasinda onemli dlgiide
zedelenmekte, bicak darbeleri ile delinmekte, yirtilmakta ve uygun olmayan kosullarda
muhafaza edilmeye ¢alisilmaktadir. Bu hata ve eksikliklerin giderilmesine yonelik tedbirler
alinmal1 ve deri muhafazasina gereken 6nem verilmelidir.

Ulkemizde deriler genellikle kuru tuzlama yontemi uygulanarak muhafaza
edilmektedir. Bu yontemde deri yiiziildiikten sonra temizlenir ve tuzlama islemine gegilir. Bu
metodun uygulanmasinda dikkat edilecek en 6nemli hususlar, derinin miimkiin oldugu kadar
temiz olmasi, muhafaza sicakliginin diisiik olmas1 ve istif yiiksekliginin fazla olmamasidir.
Bu hususlarda sanayicilere gerekli teknik bilgi aktarilmali ve muhafazanin son iiriin kalitesine
etkisi detayli bir sekilde anlatilmalidir. Ayrica derilerin piklaj metodu ile muhafazasina
yonelik ¢aligsmalar yapilmali ve bu yontem yayginlastirilmalidir.

A.8. Cesitli Tibbi ve Biyoteknolojik Preparatlar

Gelismis teknolojiye sahip isletmelerde, kesimden hemen sonra biyolojik maddelerin
bir kismi almarak, g¢esitli preparatlar elde edilmektedir. Bu preparatlarin baslicalari, ¢esitli
kaynaklardan elde edilen enzim ve hormonlar, karacigerden elde edilen ¢esitli enzim ve
metabolitler, safra kesesi salgilar1 ve kandan elde edilen ¢esitli protein ve metabolitlerdir.
Bunlarin bir kismi ilag sanayiinde, bir kismi biyokimya ve biyoteknoloji laboratuvarlarinda,
bir kismi da cesitli sanayi dallarinda kullanilmaktadir. Diinyadaki bu gelismelere karsin
iilkemizde hayvanlarin bu yan iriinlerinden safra hari¢ yararlanilmamaktadir. Bu tiir
preparatlarin elde edilmesi i¢in ililkemizde de arastirma ve gelistirme calismalari tesvik
edilmeli ve desteklenmelidir.
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BiRIiM URETIM GiRDILERIi

Tablo 6. Sucuk Birim Uretim Girdileri (100 Kg Uretim Icin)

Miktar Birim Fiyati
Girdiler (Mal Bazinda) (Kg) (TL/Kg)
Et 105,0 1.750.000
Kuyruk Yagi 11,0 490.000
Tuz 2,6 40.000
Soyulmus Dis Sarimsak 1,3 860.000
Kirmiz1 Biber 1,0 475.000
Toz Karabiber 0,75 1.850.000
Kimyon 1,35 450.000
Toz Seker 0,85 227.500
Yenibahar 0,37 1.250.000
Sodyum Nitrat (NaNO3) 0,049 675.000
Sodyum Nitrit (NaNO?2) 0,0075 837.500

Tablo 7. Sosis Birim Uretim Girdileri (100 Kg Uretim icin)

Miktar Birim Fiyati
Girdiler (Mal Bazinda) (Kg) (TL/Kg)
Et 68,5 1.750.000
Kuyruk Yagi 12,5 490.000
Tuz 1,8 40.000
Nisasta 0,350 400.000
Kirmiz1 Biber 0,070 475.000
Toz Karabiber 0,140 1.850.000
Kisnis 0,070 600.000
Toz Seker 0,140 225.000
Sodyum Nitrit (NaNO2) 0,014 837.500
Askorbik asit 0,030 2.300.000
Hindistan Cevizi 0,028 1.900.000
Potasyum Fosfat (K2HPO4) 0,035 2.100.000
Su veya buz 23,0
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Tablo 8. Salam Birim Uretim Girdileri (100 Kg Uretim i¢in)

Miktar Birim Fiyati

Girdiler (Mal Bazinda) (Kg) (TI/Kg)

Et 74,0 1.750.000
Kuyruk yagi 11,0 490.000
Tuz 1,8 40.000
Toz Karabiber 0,182 1.850.000
Zencefil 0,182 1.300.000
Toz Seker 0,182 225.000
Nisasta 0,455 400.000
Kisnis 0,182 600.000
Kirmizi biber 0,055 475.000
Sodyum Nitrit (NaNO2) 0,018 837.500
Potasyum Fosfat (K2HPO4) 0,455 2.100.000
Askorbik asit 0,036 2.300.000
Buz veya su 19,5

* Birim tiretim girdi fiyatlar1 1998 Aralik ay1 cari fiyatlaridir.

B- Uriin Standartlari

Sektorde iiretilen 6nemli {iriinler i¢in uygulanmakta olan TSE standartlar1 listesi
asagida verilmektedir. Diger iilkelerin standartlari incelendiginde tek tek iiriin bazinda
standartlara rastlanamamistir. Ornegin DIN, ANSI, AFNOR, BSI, NEN gibi standartlarin
metod ve analiz standartlar1 incelendiginde bunlarin kalite yonetimi ve kalite giivencesi
standartlarini igerdigi goriilmiistiir. Diinya Saglik Teskilat1 (WHO) ile Gida ve Tarim Orgiitii
(FAO)’nun miisterek hazirladiklar1 “CODEX ALIMANTARIUS “ komisyonunun standartlari
ve hijyenik kodlar1 incelendiginde, standart olarak sayilar1 6, hijyenik kod olarak 4 adet gibi
belli basli konular1 kapsamaktadir. Diinya artik kalite ve hijyenik kriterlere 6nem veren
standartlara yonelmektedir. Ornek verilecek olursa, iilkemizde 6-7 adet karkas standard
mevcuttur (dana, sigir, koyun, kuzu, kilke¢i, kilkeci oglagi, manda gibi) bu standartlar
kiiciikbas ve biiyiikbas karkas standardi olarak ayrilip daha ¢ok kalite ve hijyen kritrerine
onem verilmesi gerekmektedir. Ayrica bu standartlarin uygulanabilir nitelikte olmasi
mecburi uygulamaya konulmasi agisindan 6nem tagimaktadir.

Diinya iilkelerinde de iilkemizdeki Standartlar Enstitiisii  gibi  kuruluglar
bulunmaktadir. Ancak gida standartlarint olusturma sorumlulugu bu kuruluslara ait degildir.
Ulkemizde ilgili bakanliklar biinyesinde gida standart birimleri olusturulmasi durumunda
standartlarin hazirlanmasina hiz verilecek, mecburi uygulanabilirligi kolaylastirilacak ve
gergekten ihtiya¢ duyulan standartlarin olusturulmasi saglanabilecektir.
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Tiirk Standartlari-Et Ve Et Uriinleri Standartlar

TS 208 Barsaklar

TS 666 Kasaplik Koyun-Gévde Etleri (Karkas)

TS 667 Kasaplik Kuzu-Gévde Etleri(Karkas)

TS 668 Kasaplik Sigir-Govde Etleri (Karkas)

TS 669 Kasaplik Dana-Govde Etleri(Karkas)

TS 670 Kasaplik Kilkeg¢i-Govde Etleri(Karkas)

TS 978 Kasaplik Kilke¢i-Oglagi-Govde Etleri(Karkas)

TS 6163 Kasaplik Manda-Govde Etleri

TS 8551 Kasaplik Koyun Govde Etleri-Pargalama Kurallar

TS 8552 Kasaplik Kuzu Govde Etleri-Parcalama Kurallar

TS 8553 Kasaplik Sigir gévde etleri- Parcalama Kurallari

TS 8554 Kasaplik Dana govde etleri-Pargalama Kurallari

TS 8555 Kasaplik Kilkeci Oglagi Govde Etleri-Par¢alama Kurallari
TS 8556 Kasaplik Kilke¢i Govde Etleri-Pargalama Kurallari

TS 5273 Kasaplik Hayvanlar-Kesim ve Karkas Hazirlama Kurallar
TS 10345 Jole Iskembe Yapim Kurallari

TS 10346 Jole Iskembe

TS 5628 Mezbaha Uriinleri-Terim ve Tarifler

TS 8834 Sakatat Hazirlama Kurallari-Yenilebilir Sakatat

TS 9267 Sakatat-Yenilebilir-Sogutma, Dondurma Muhafaza, Tasima Kurallar
TS 10803 Sakatat-Beyin

TS 10804 Sakatat-Bas

TS 10805 Sakatat-Paca

TS 10806 Sakatat-Yiirek

TS 10807 Sakatat-Bobrek

TS 10808 Sakatat-Karaciger

TS 10809 Sakatat-Iskembe

TS 4079 Etler-Terimler, Tanimlar

TS 978 Kavurma
TS 979 Salam
TS 980 Sosis

TS 1070 Tiirk Sucugu

TS 1071 Pastirma

TS 743 Et ve Et Mamulleri Rutubet Miktar1 Tayini

TS 1744 Et ve Et Mamulleri Toplam Yag Miktar1 Tayini
TS 1745 Et ve Et Mamulleri Serbest Yag Miktar1 Tayini
TS 1746 Et ve Et Mamulleri-Kiil Tayini

TS 1747 Et ve Et Mamulleri-Kloriir Miktarinin Tayini
TS 1748 Et ve Et Mamulleri-Azot Miktarinin Tayini

TS 3135 Etve Et Mamulleri-Numune Alma Boliim-1

TS 3136 Etve Et Mamulleri pH Tayini(Referans Metot)
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TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS

TS
TS
TS

TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS
TS

3137
3138
3446
3834
4663
4752
1069
6236
6810
6811
6812
7726
8125
6160

7359
7440
8126

8637
8638
8962
9268
9269
9298
10580
10581
10836

Et ve Et Mamullerinde Nitrit Miktar1 Tayini (Referans Metod)

Et ve Et Mamullerinde Nitrat Miktar1 Tayini(Referans Metod)

Et ve Et Mamullerinde Salmonella Aranmasi(Referans Metod)

Et ve Et Mamullerinde 30 derecede aerobik Sayim (Referans Metod)
Et ve Et Mamullerinde Polifosfatlarin Tesbiti

Et ve Et Mamulleri-Toplam Fosfor Tayini (Referans Metod)

Et Mamulleri Laboratuvar Muayene Metodlar1

Et ve Et Mamulleri-L-(-) Hidroksiprolin Tayini(Referans Metod)
Et ve Et Mamulleri-Glukono Delta Lakton Tayini (Referans Metod)
Et ve Et Mamulleri-L (-) Glutamik asit Tayini(Referans Metod)

Et Mamulleri-Nisasta Tayini (Referans Metod)

Et ve Et Mamulleri-Enterobakterilerin Aranmasi ve Sayimi

Et ve Et Mamulleri-Escheria Coli Sayim Metodu-Membran
Kirmizi1 Etler-Sogutma,Dondurma,Muhafaza Tasima Cozdiirme
Kurallart

Et Konservesi (Kutulanmis)

Et Suyu Uriinleri (Tablot,Macun,Graniil, Toz ve Konserve seklinde)
Et ve Et Mamulleri- Mikrobiyolojik Analizler i¢in deney
numunelerinin Hazirlanmasi

Fiime Dil Yapim Kurallar

Sosis Yapim Kurallart

Kavurma Yapim Kurallar

Pastirma Yapim Kurallari

Salam Yapim Kurallar

Tiirk Sucugu Yapim Kurallart

Kofte-Hamburger-Kofte-Pismemis

Kéfte-Inegdl-Kofte-Pismemis

Et Uriinleri Imal Yerleri-Genel Kurallar
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C. Uretim Miktari ve Degeri

Tablo 9. Uretim Miktarlar1 (1000 Ton)

YILLAR YILLIK ARTISLAR (%)
Sira
No |Ana Mallar 1995 1996 1997 1998 1996 1997 1998
(1 2 B @ B (9 @) €] ©)

1  Kirmizi et BB 287 260 324 298 94 24,6 -8.0
2 |[Kirmizi et KB 103 85 97 1100 -17,5 14,1 13,4

(Kirmiz1 et
3 toplami) 390 345 421 408 -11,5 22,0 -3,1
4 [Sakatat 62 55 67 65 -11,3 21,8 -2,9
5  [Et mamulleri 50 46 50 52 -8,0 8,7 4
6 Bagirsak (orj.) 2 2 3 3 0,0 50 0
7 [Donyag1 16 15 16 18 -6,3 6,7 12,5
8 [Ham deri BB 26 23 32 27 -11,5 39,1 -15,6
9 Ham deri KB 13 11 12 14 -154 9,0 16,7

Kaynak: DPT Yillik Programlar1 ve Planlar

Et ve et mamiilleri sanayinde kirmizi et iiretiminin biiylik bir bolimiinii biiyiikbas
hayvanlardan elde edilen etler olusturmaktadir. Biiyiikbas kirmizi et {iretimi 1996 yilinda
1995 yilina oranla % 9,4 oraninda bir diisiis gosterirken, 1997 yilinda 1996 yilina oranla %
24.6 oraninda artmis, 1998 yilinda ise 1997 yilina oranla % 8,0 oraninda azalmstir.

Kiiciikbas kirmiz1 et iiretimi ise, 1996 yilinda 1995 yilina oranla % 17,5 oraninda
diismiis, 1997 yilinda 1996 yilina gore % 14.1, 1998 yilinda ise 1997 yilina gore % 13.4
oraninda artig gostermistir.

Toplam kirmizi et liretimi ise, 1996 yilinda % 11,5 oraninda diiserken, 1997 yilinda
tiretim 1996 yilina gére % 22 oraninda artmis, 1998 yilinda ise 1997 yilina gore % 3.1
oraninda diismiistiir.

1996 yilinda kirmizi et iiretim miktarindaki azalma, baz1 Avrupa iilkelerinde yeni BSE
(Bovine Spongiform Encephalopathy) vakalarinin ortaya ¢ikmasi ve bu durumun kamuoyuna
genis Olcilide yansimasi sonucunda diinya genelinde oldugu gibi iilkemizde de kirmizi ete olan
talebin bu donem itibariyle ani diislis gostermesinden kaynaklanmistir. Daha sonraki yillarda
artis olmakla birlikte iiretimimiz istenilen seviyede degildir. Ulkemizde bilhassa hayvancilik
ve buna bagli olarak kayitdis1 alim satimin yaygin oldugu et ve et {irlinleri pazarlarindan ve
kurban kesimleriyle pazara intikal etmeden dogrudan tiiketim nedenleriyle gergek iiretim
rakamlarina ulagsmak miimkiin olamamaktadir. Yapilan varsayimlar resmi rakamlarin iki kati
kadar bir iiretimin oldugu yolundadir.
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D. Maliyetler

Karkas ve et mamulleri (Dana Karkas ,Sucuk,Salam,Sosis) ana mal gruplar itibariyle
1995-1998 sinai ve ticari maliyetler kompozisyonu cari fiyatlarla asagida gosterilmistir.
Hesaplamalarda baz alinan cari fiyatlar her yilin Aralik ay1 rakamlaridir.

Tablo 10. Dana Karkas Maliyetleri (Yan Uriinleri Diisiilmiis Fire Eklenerek Bulunan
Karkas Hammadde Maliyetidir.)

DANA 1995 1996 1997 1998
KARKAS % TL/KG| % TL/KG| % TL/KG| % TL/KG
Sabit ve Degisken Giderler

Et Grubu 93| 235.800| 92| 335.200{ 93| 770.800| 94| 1.627.000
Yardimci 0 0 0 0 0 0 0 0
Malzeme

Ambalaj 0 0 0 0 0 0 0 0
Degisken Imalat 0 800 0 1.300 0 2.500 0 4.200
Gideri

Degisken Gider| 93| 236.600{ 93| 336.500| 93| 773.300f 94| 1.631.200
Toplami1

Sabit Giderler 2 5.100 2 7.800 2 15.600 2 27.100
Sinai Maliyet 95| 241.700| 95| 344.300| 95| 788.900| 96/ 1.658.300
Sevkiyat-Satig- 5 13.100 5 18.600 5 42.600 4 73.500
G.Idare Gideri

Ticari Maliyet 100 254.800| 100/ 362.900| 100/ 831.500| 100, 1.731.800
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Tablo 11. Sucuk Uretim Maliyetleri

SUCUK 1995 1996 1997 1998

% TL/KG| % TL/KG| %  TL/KG| %  TL/KG
Sabit ve Degisken Giderler
Et Grubu 78| 309.300[ 76| 448.100 77| 973.600| 79| 1.935.270
Yardimct1 3 11.600 3 19.700 3 39.800 3 67.200
Malzeme
Ambalaj 5 19.600 5 31.300 5 64.600 4/ 107.600
Degisken Imalat 1 5.200 1 8.700 1 18.900 1 31.300
Gideri
Degisken Gider| 87| 345.700{ 87| 507.800{ 87| 1.096.900| 88| 2.141.370
Toplami1
Sabit Giderler 8 30.500 8 47.800 8 96.000 70  168.500
Sinai Maliyet 95| 376.200[ 95| 555.600{ 94| 1.192.900| 95| 2.309.870
Sevkiyat-Satig- 5 21.400 5 31.200 6 73.200 5| 126.800
G.1dare Gideri
Ticari Maliyet | 100, 397.600{ 100| 586.800| 100| 1.266.100( 100| 2.436.670
Tablo 12. Sosis Uretim Maliyetleri
SOSIS 1995 1996 1997 1998

% TL/KG| % TL/KG| %  TL/KG| %  TL/KG
Sabit ve Degisken Giderler
Et Grubu 73| 221.100f 72| 318.400| 73] 684.700] 75| 1.268.090
Yardimeti 3 8.900 3 14.300 3 28.700 3 46.600
Malzeme
Ambalaj 6 17.400 5 21.400 4 41.200 4 68.600
Degisken Imalat 2 5.200 2 8.400 2 17.700 2 27.800
Gideri
Degisken Gider| 83| 252.600{ 82| 362.500{ 83| 772.300[ 83| 1.411.090
Toplami1
Sabit Giderler 10 30.500{ 11 47.800| 10 96.000| 10| 168.500
Sinai Maliyet 93| 283.100{ 93| 410.300{ 93| 868.300[ 93| 1.579.590
Sevkiyat-Satig- 7 20.800 7 29.800 7 63.900 7 116.500
G.1dare Gideri
Ticari Maliyet | 100, 303.900{ 100| 440.100| 100| 932.200( 100| 1.696.090
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Tablo 13. Salam Uretim Maliyetleri

SALAM 1995 1996 1997 1998
% TL/KG| % TL/KG| % TL/KG| % TL/KG
Sabit ve Degisken Giderler
Et Grubu 74|  231.600{ 74| 342.600| 75| 735.200| 76| 1.369.770
Yardimeci 3 8.600 3 15.700 3 31.300 3 47.800
Malzeme
Ambalaj 6 17.500 4 20.100 4 43.400 4 72.100
Degisken Imalat 2 5.200 2 8.300 2 16.600 2 27.800
Gideri
Degisken Gider| 84| 262.900{ 83| 386.700| 84| 826.500| 84| 1.517.470
Toplami1
Sabit Giderler 10 30.500{ 10 47.800] 10 96.000 9/ 168.500
Sinai Maliyet 93| 293400 94| 434.500] 94| 922.500| 93| 1.685.970
Sevkiyat-Satig- 7 20.600 6 28.800 6 62.600 7 118.700
G.1dare Gideri
Ticari Maliyet | 100, 314.000{ 100| 463.300| 100| 985.100( 100| 1.804.670
Tablo 14. Et Uriinleri Uretim Maliyeti Oranlar
Baslica Uriinler
Hamburger
Salam Sucuk Sosis  Koftesi
Et-Yag 65,4 70,1 67,4 69,3
Tuz-Baharat-Katki Maddeleri 9,0 5,9 7,1 4,9
Iscilik 7,4 6,5 8,1 8,9
Enerji-Yakit-Su 4,1 4,1 4,1 4,5
Genel Imalat Giderleri 1,3 0,9 0,8 1,3
Isletme Giderleri 3,1 3,1 3,0 2,5
Satig-Pazarlama Giderleri 3,7 3,7 3,8 3,4
Finansman-idari Giderler 2,3 2,1 2,3 2.2
Amortismanlar 3,7 3,6 3,2 3,0
Toplam Maliyet 100 100 100 100
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Canli hayvandan baslayarak et ve et {iriinleri imal eden isletmeler genel olarak katma
degeri diger sanayi dallarina gore diisiik olan finitelerdir. Et ve et iirlinlerinde ana girdi
karkastir ve maliyette en bilyilik pay: alir. Tiirkiye’de cesitli et ve et iiriinleri lireten firmalarda
sosis, salam, sucuk ve hamburger liretim maliyetleri arasinda farkliliklar olusmakta olup bu
durum oransal olarak tablo 14’de verilmistir.

Sanayide kemikli et iiretiminde maliyetlerin oransal dagilimi asagida (Tablo 15°de)
belirtilmistir.

Tablo 15. Et Uretimindeki Maliyet Oranlar:

Canli Hayvan 89,1
Iscilik 2.4
Enerji-Yakit-Su 2,3
Genel Imalat Giderleri 1,1
Satis-Pazarlama Giderleri 0,5
Finansman-Idari Giderler 1,2
Amortismanlar 3.4
Toplam Maliyet 100,0

Sanayide iiretim maliyeti igerisinde ilk sirayr et veya canli hayvan almakta, bunu
yardimci ve katki maddeleri izlemektedir.
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2.1.4. D1s Ticaret Durumu

2.1.4.1. ithalat

Tablo 16. Kirmizi Et ve Sektorii Uriin Ithalati ( Miktar :Ton )

Sira
No.

Ana Mallar

Yillar

Yillik Artiglar (% )

1995

1996 1997

1998

1996 1997 1998

0201

Sigir etleri
(Taze/Sogutulmus)

7.818

1.525 943

-80,5 -38,2

0202

Sigir Etleri
(Dondurulmus)

37.284

16.989 547

-54,4 -96,8

0204

Koyun, Kegi Eti
(Taze,Sogutulmus
Dondurulmus)

177

89 -

49,7 -

1601

Et,Sakatat veya
Kandan Mamul
Sosisler vb. ile
Miistahzarlar1

26

64 21

13

146,2 -67,2 -38,1

1602

Et, Sakatat veya
Kandan
Miistahzarlar,
Konserveler

18

45 19

10

150,0 | -57,8 -47,4

Tablo 17. Kirmiz1 Et Sektorii Uriin Ithalat1 ( Deger : 000 $ )

Sira
No.

Ana Mallar

Yillar

Yillik Artiglar (% )

1995

1996 1997

1998

1996 1997 1998

0201

Sigir etleri (Taze /
Sogutulmus)

14.430

2.863 10

-80,2 -99,7

0202

Sigir Etleri
(Dondurulmus)

61.828

21.802 385

-64,7 -98,2

0204

Koyun, Ke¢i Eti
(Taze,Sogutulmus
Dondurulmus)

276

106 -

-61,6 -

1601

Et,Sakatat veya
Kandan Mamul
Sosisler vb.ile
Miistahzarlar

164

226 82

13

37,8 -63,7 -84,1

1602

Et, Sakatat veya
Kandan
Miistahzarlar,
Konserveler

185

188 112

71

1,6 -40,4 -36,6

Kaynak : DTM, EBIM Kayutlari
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Tablo 18. AB, BDT ve Diger Onemli Ulkelerden Kirniz1 Et Sektorii Uriin Ithalati

( Miktar : Ton)

Sira | Yillar Yillik Artislar (% )
No | Ulkeler 1995  1996] 1997 1998| 1996 1997 1998
0201 Sigir etleri (Taze / Sogutulmus)

AB Ulkeleri 6.619 1.496 11 -1 774 -993 -

BDT Ulkeleri 264 - - - - - -
0202 Sigir Etleri (Dondurulmus)

AB Ulkeleri 32.842 | 16.692 546 -| -49.2| -96,7 -

BDT Ulkeleri 4.169 297 - -1 92,9 - -
0204 Koyun, Ke¢i Eti  ( Taze, Sogutulmus, Dondurulmus

AB Ulkeleri - - - - - - -

BDT Ulkeleri 177 89 - - 49,7 - -
1601 Et,Sakatat veya Kandan Mamul Sosisler vb.Ile Miistahzarlar1

AB Ulkeleri 24 64 20 4| 166,7| -68,8| -80,0

BDT Ulkeleri - - - - - - -
1602 Et, Sakatat veya Kandan Miistahzarlar, Konserveler

AB Ulkeleri 14 13 13 9 -7,1 0,0 -30,8

BDT Ulkeleri - - - - - - -

Kaynak : DTM, EBIM Kayitlari
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Tablo 19. AB, BDT ve Diger Onemli Ulkelerden Kirniz1 Et Sektorii Uriin Ithalati

(Deger : 000 $)

Sira | - Yillar Yillik Artislar (% )
Ulkeler
No 1995| 1996 | 1997 | 1998 | 1996 | 1997 | 1998
0201 Sigir etleri (Taze / Sogutulmus)
12.432 2.789 149 - 277,61 -94,7 -
BDT Ulkeleri 390 - - - - - -
0202 Sigir Etleri (Dondurulmus)
AB Ulkeleri 54910 | 16.692 546 -1 -69,6 | -96,7 -
BDT Ulkeleri 6.440 310 - - 952 - -
0204 Koyun, Ke¢i Eti  ( Taze, Sogutulmus, Dondurulmus
AB Ulkeleri - - - - - - -
BDT Ulkeleri 276 106 - -1 -61,6 - -
1601 Et,Sakatat veya Kandan Mamul Sosisler vb. ile Miistahzarlari
AB Ulkeleri 150 225 70 18 50,0 | -68,9| -743
BDT Ulkeleri - - - - - - -
1602 Et, Sakatat veya Kandan Miistahzarlar, Konserveler
AB Ulkeleri 158 93 83 68| -41,1| -10,8| -18,1
BDT Ulkeleri - - - - - - -

Kaynak : DTM, EBIM Kayitlari

Sektoriin ithalatinda mevzuat yoniinden herhangi bir yasaklama yoktur.

2 — Yar Uriin ithalat1 : Sektorde karkas ve parca et ithalat1 1996 yili Haziran ay1 ortalarina
kadar yapilmakta iken bu tarihte Ingiltere ve bazi Avrupa iilkelerinde etkisini gdsteren BSE
hastalig1 vakalar1 sebebi ile kirmizi ete ve 6zellikle ithal ete olan talepte donem itibariyle ani
bir diislis meydana gelmistir. BSE hastaligi sebebiyle dondurulmus karkas ve parca etin
riskli iilkelerden ithalatina kisitlama getirilmis, kirmizi ete ve 6zellikle ithal kirmizi ete olan
talepteki ani diisiis nedeniyle diger iilkelerden olan ithalatta durma noktasina gelmistir.

3 — Hammadde Ithalati : Sektorde hammadde ithalatinin temelini canli hayvan
olusturmaktadir. 1996 yil1 ortalarinda Ingiltere ve diger baz1 Avrupa iilkelerinde goriilen BSE
hastaligr vakalari nedeniyle kirmizi et ve Ozellikle ithal ete talebin azalmasi ve riskli
iilkelerden ithalata kisitlama getirilmesi nedeniyle ithalat yapilmamaktadir. Yine lilkemizde
goriilen Sap hastalig1 nedeniyle ithal hayvanlarin gelecekleri iilkelerde Sap hastaligi olmamasi
ve iilkemizdeki hastaliktan kolayca etkilenebilecekleri bunun da ekonomik kayiplara neden
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olabilecegi gerekcesiyle kasaplik ve besilik hayvan (sigir, koyun, keci) ithalatina 1999 yili
Agustos ayina kadar kisitlama getirilmistir.

Oniimiizdeki yillarda az da olsa yerli irklarin 1slahi igin kullanilmak iizere iilke ve
bolgesel sartlara uygun nitelikli damizlik hayvan ithalati yapilmasi ihtimali mevcuttur. Ayrica
sektorde hayvan sagliginda kullanilan agilar ve yem hammaddesi ithalat1 yapilmaktadir.

2.1.4.2. ihracat

Tablo 20. Kirmizi Et Sektérii Uriin Thracati ( Miktar :Ton )
Sira Yillar Yillik Artislar (% )

No. | Ana Mallar 1995 1996 | 1997 1998 | 1996] 1997 1993
0201 | Sigir etleri 24 35 33 9 45,8 5.7 -72,7
(Taze /

Sogutulmus)
0202 | Sigir Etleri 11 79 1 3| 6182 -98,7| 200,0
(Dondurulmus)
0204 | Koyun, Kegi 2.673 | 1246 | 1902 | 1.806| -53,4 52,6 -5,0
Eti ( Taze,

Sogutulmus,
Dondurulmus)
1601 | Et,Sakatat 212 752 207 272 | 254,7| -72,5 314
veya Kandan
Mamul

Sosisler vb.lle
Miistahzarlar1
1602 | Et, Sakatat 110 578 505 110 | 425,5| -12,6 | -78,2
veya Kandan
Miistahzarlar,
Konserveler

Kaynak : DTM, EBIM Kayitlart
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Tablo 21. Kirmizi1 Et Sektorii Uriin Thracati ( Deger : 000 $ )

Sira
No

Ana Mallar

Yillar

Yillik Artislar (% )

1995

1996

1997

1998

1996

1997

1998

0201

Sigir etleri
(Taze/
Sogutulmus)

64

116

82

21

81,3

-29,3

74,4

0202

Sigir Etleri
(Dondurulmus)

106

265

11

14

150,0

-95,8

27,3

0204

Koyun, Keg¢i
Eti ( Taze,
Sogutulmus,
Dondurulmus)

9.976

5.721

7.509

8.085

427

31,3

7,7

1601

Et,Sakatat
veya Kandan
Mamul
Sosisler vb.lle
Miistahzarlar1

759

2.114

1.019

1.313

178,5

-51,8

28,9

1602

Et, Sakatat
veya Kandan
Miistahzarlar,
Konserveler

315

3.133

3.029

495

894,6

-83,7

Kaynak : DTM, EBIM Kayztlari
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Tablo 22. AB, BDT ve Diger Onemli Diger Ulkelere Olan Kirmizi Et Sektorii
Uriin Ihracatimiz ( Miktar : Ton )

Yillar Yillik Artislar (% )

Sira |

Ulkeler
No 1995 1996 | 1997 | 1998 | 1996 | 1997 | 1998
0201 Sigir etleri (Taze/Sogutulmus)

AB Ulkeleri 24 8 - - -66,7 - -

BDT Ulkeleri - 18 2 - - -88,9 -

ABD - - - 8 - - -
0202 Sigir Etleri (Dondurulmus)

AB Ulkeleri - - - - - - -

BDT Ulkeleri 3 65 1 212066,7| -98,5| 100,0
0204 Koyun, Ke¢i Eti  ( Taze, Sogutulmus, Dondurulmus)

AB Ulkeleri - 21 8 10 -1 -61,9 25,0

BDT Ulkeleri - 1 - - - - -

S. Arabistan 2.605| 1.216 | 1.855| 1.848 | -533 52,5 -0,4

Kuveyt 68 8 38 12| -88,2| 3750| -68,4
1601 Et,Sakatat veya Kandan Mamul Sosisler vb.ile Miistahzarlari

AB Ulkeleri - 63 - - - - -

BDT Ulkeleri 20 405 - - 119250 - -
1602 Et, Sakatat veya Kandan Miistahzarlar, Konserveler

AB Ulkeleri - - - 5 - - -

BDT Ulkeleri 97 - - - - - -

Kaynak : DTM, EBIM Kayitlart

48




Tablo 23. AB, BDT ve Diger Onemli Diger Ulkelerden Kirmizi Et Sektorii Uriin
Ihracatimz ( Deger : 000 $ )

Yillar Yillik Artislar (% )

Sira |

Ulkeler
No 1995 | 1996 | 1997 | 1998 1996 1997 1998
0201 Sigir etleri (Taze/Sogutulmus)

AB Ulkeleri 56 18 3 - -67,9 -83.3 -

BDT Ulkeleri - 87 16 - - -81,6 -

ABD - - - 18 - - -
0202 Sigir Etleri (Dondurulmus)

AB Ulkeleri - - - - - - -

BDT Ulkeleri 21 197 8 11 838,1 -95,9 37,5
0204 Koyun, Ke¢i Eti ( Taze, Sogutulmus, Dondurulmus)

AB Ulkeleri - 94 37 46 - -60,6 243

BDT Ulkeleri 2 7 3 2 250,0 -57,1 -33.3

S. Arabistan 9.744 | 5.570 | 7.293 | 7.978 -42.8 30,9 9,4

Kuveyt. 229 48 175 59 -79,0 264,6 -66,3
1601 Et,Sakatat veya Kandan Mamul Sosisler vb.ile Miistahzarlari

AB Ulkeleri - 325 - - - - -

BDT Ulkeleri 54 767 - -| 13204 - -
1602 Et, Sakatat veya Kandan Miistahzarlar, Konserveler

AB Ulkeleri - - - 10 - - -

BDT Ulkeleri 243 - - - - - -

Kaynak : DTM, EBIM Kayutlari

Kirmiz1 et ve et iiriinleri sanayiindeki ihrag¢ {iriinlerimizin biiyiik bir kismini1 Koyun,
Kec¢i Eti (Taze, Sogutulmus, Dondurulmus) olusturmakta ve ihracat daha ¢ok Ortadogu
tilkelerinden Suudi Arabistan, Kuveyt ve Katar gibi iilkelere kirmizi et iiriinleri ihracat1 ise,
daha ¢ok Tiirk Cumhuriyetlerine ve Dogu Avrupa ilkelerine yonelik olarak
gerceklesmektedir.

Mevcut kirmizi et ve et lriinleri ihracati yillar icinde biiylik bir dalgalanma
gostermekle birlikte genel olarak 10 milyon dolar civarinda seyretmektedir.

Thracat hayvan saghiginda halen mevcut bazi hastaliklar, gida kontrolii konusundaki

eksiklikler, mezbahalarin durumu ve fiyatlarin kii¢iikbas ihracatinda s6z sahibi olan
Avusturalya, Yeni Zelanda gibi {ilkelerin fiyatlarindan yiliksek olmasi ve talebe uygun iiretim
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yapilmamasi nedeniyle istenilen seviyelerde gerceklesememekte ve pazar payimiz
azalmaktadir.

Tirkiye’nin Orta Dogu’da onemli bir iretici iilke olarak cografi konumundan
faydalanip ihrag¢ pazarlarini genisletmesi gerekmektedir.

Gegirdigi krizin etkilerinden kurtulmaya ¢alisan Rusya ve diinya ekonomisine entegre
olmaya calisan iilkeler ile kirmizi et ve et {iriinleri ithalat1 yiiksek olan ve iilkemize 6zgii
tiriinlerin de tanindig: iilkelere yonelik olarak gerceklestirilen kisitli miktardaki ihracatimizin
artirilmasi ve yeni pazarlar bulunmasi i¢in yukarida belirtilen problemlere ¢6ziim bulunarak
uluslararasi pazarda tanittmimizin daha iyi yapilmasi gerekmektedir.

Sektordeki biiylik {iretici firmalarin ihracat politikalarin1  belirlemeleri, diinya
fiyatlarinda dis pazarlara girmeye g¢alisilmalar1 ve hedeflenen pazarlarda etkin tanitim ile
ihtisas fuarlarina katilimlar1 faydali olacaktir.

Kirmizi et ve et {rlinleri  alaninda ihracat yapan firmalarimizin i¢ ve dis mevzuat
degisikliklerini  yakindan takip etmeleri gerekmektedir. Bu nedenle ticaret
miusavirliklerimizin veya es deger gorevde bulunan kurumlarin daha etkin bir sekilde
caligmalar1 gereklilik arz etmektedir.

Aragtirma ve Gelistirme faaliyetleri Tiirkiye kirmizi et ve et iirlinleri sektorii igin
oldukca yeni bir konudur. Son zamanlarda Tiirk firmalar1 da bu konuya egilmistir. Gerek yurt
icinde gerekse yurt digsindaki tiiketiciye yonelik iirlin gelistirme faaliyetlerinin gelistirilmesi,
uluslararas1 rekabet giliciimiiziin artmasina neden olacaktir. Yeni pazarlara yonelme
konusunda devlet yardimlarindan ve IGEME tarafindan uygulanan Ihracatta Pazar
Arastirmasi Destegi’nden (IPAD) faydalanilabilir.

Sektor ile ilgili olarak devletin kalici ve uzun vadeli tutarli bir politika izlemesi,
iilkemize kagak canli hayvan, kemiksiz et ve karkas et girislerinin 6nlenmesi, verimi yiiksek
irklarin, yem ve as1 liretiminin 6zendirilmesi rekabet edilebilirlik yoniinde olumlu sonuglar
verecektir.
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2.1.5. Fiyatlar

Tablo 24. Yillar itibariyle Ortalama Karkas Et Fiyatlar1 (TL)

1994 1995 1996 1997 1998
Koyun 140392 294244 375385 640575 1345837
Kil Kegisi 125349 271491 354834 595494| 1274185

Tiftik Kegisi 128798 274837 349676 605480] 1305988

Sigir 148528 297809 373052 659363 1482432

Manda 136006 280878 340529 736984| 1414140
Kaynak: DIE,1999

Tablo 25. Tiirkiye - ABD Sigir Eti Toptan ve Perakende (Arahik Ay1) Fiyat
Karsilastirmasi ($ /Kg)

1995 1996 1997 1998

ABD| Tiirkiye] ABD| Tiirkiye] ABD| Tiirkiye| ABD| Tiirkiye
Toptan
Karkas Alim| 3,51 4,08/ 3,44 3,13 3,51 3,99 3,26 5,50
Fiyati
Toptan
Karkas Satig| 3,61 4,34| 3,48 3,33 3,48 4,12| 3,39 5,71
Fiyati
Perakende
Kemiksiz Et| 5,71 6,50| 5,56 4,85 5,56 6,28 5,58 8,88
Satis Fiyati

Kaynak: Tarimsal Ekonomik Arastirmalar Enstitiisii, Et ve Mamulleri Durum
Tahmin: 1999
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Tablo 26. Bashica Ulkelerde Et Fiyatlar: ($/kg)

1996 1997 1998
Sigir Eti
Avusturalya Sigir Eti (c.i.f) 2.53 1.88 1.72
AB (Miidahale Fiyati) 4.33 4.18 3.85
Japonya Siit S1gir1 Eti (Toptan) 7.79 7.90 6.48
Koyun/Kuzu Eti
Avustralya Koyunu 6.63 7.04 6.50
AB Koyunu 5.04 5.04 5.11

Kaynak: Tarimsal Ekonomik Arastirmalar Enstitiisii, Et ve Mamulleri Durum
Tahmin: 1999

1990-1994 yillar1 arasinda yillik olarak 150-170 bin biiylikbas kasaplik hayvan ve 10-
30 bin ton sigir eti ithalati yapilmis ancak yurtici et fiyatlarinda onemli bir degisim
izlenmemistir. 1995 de ithalat fon ve vergilerinin diisiiriilmesi, teknik engellerin asgari diizeye
indirilmesi ve kemiksiz et ithalatinin serbest birakilmasi nedeniyle canli hayvan ve et ithalati
onceki yillara gore onemli bir artis gostermis 1995 yilinda 353.059 bas canli biiyiikbas
hayvan, 45.102 ton s18ir eti, 177 ton koyun eti ithal edilmis ve ithalat 1996 yilinin ilk yarisina
kadar bu sekilde devam etmistir. Avrupa Birligi iilkeleri, Ukrayna, Moldova, Macaristan,
Kazakistan gibi iilkelerden fazla miktarda ucuz ve kalitesiz etin girmesi ve 1996 yilinin
ortalarinda kirmizi ete olan talebin ani diisiis gdstermesi ile fiyatlar bir yil i¢erisinde aniden
% 23 azalarak 4.08 $/kg’dan 3.13 $/kg ‘a inmistir. Bu rakam ABD’deki 3.44 $/kg fiyatinin
altindadir.

1996 yilinin ortalarinda ithalatin kisitlanmas1 etkisini 1997 ve 1998 yillarinda
gostermis; arzin azalmasi ile bu yillarda fiyatlar sirasiyla 3.99 $/kg ve 5.50 $/kg’a ¢ikmustir.

2.1.6. istihdam

Sektordeki 803 belediye mezbahasinda toplam 3.000 personel gdrev yapmaktadir.
Ozel sektdre ait 86 kombina ve mezbahada ise toplam 3.859 personel c¢alismaktadir.
Personelin yiiksek, orta, is¢i olarak degerlendirmesi isletmelerden yeterli bilgi toplanamamasi
nedeniyle tam olarak yapilamamis olmakla birlikte alinan bilgilerin incelenmesi neticesinde
diiz isci sayisinda azalma, kalifiye is¢i sayisinda ise artis oldugu goriilmektedir. Yine 560
saylli Kanun Hiikmiinde Kararname ile istenilen sartlara uygun olarak kaliteli ve giivenli
iiretimi saglamak i¢in isletmelerin teknik ve yetismis personel istihdamina yonelecekleri buna
bagli olarakta teknik ve yetismis personel istihdaminin giderek artacagi diisliniilmektedir.
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Tablo 27. Et Ve Balik Uriinleri A.S.’nin Personel Durumu

1995 1996 1997 1998
YUKSEK
Teknik 139 110 129 137
[dari 130 211 250, 229
Toplam 269 321 379 366
ORTA
Teknik 125 110 100 95
Memur 391 238 210 181
Toplam 516 348 310 276
ISCI
Diiz 2.084 1.995 1.558 1.220
Kalifiye 1.289 1.081 1.258 1.098
Toplam 3.373 3.036 2.816 2.318
GENEL TOPLAM 4.158 3.709 3.505 2.960

Kaynak: EBUAS, 1999

Sektorde faaliyet gosteren Et ve Balik Uriinleri A.S’deki istihdam durumu Tablo 27°de
verilmistir. Buna gore, 6zellestirme uygulamalarina paralel olarak calisan personel sayisinda
yillar itibariyle bir diisiis gozlenmektedir. Calisan toplam personel sayisi 1998 yilinda 1995
yilina gére hemen hemen yar1 yartya azalmistir.

2.1.7. Sektoriin Rekabet Giicii

Ulkemizde kirmizi et ve et iiriinleri sanayinde faaliyet gosteren isletmelerin biiyiik bir
kismu diisiik kapasitelidir. Kasaplik hayvanlarin 6nemli bir kismi iptidai sartlara sahip
mezbahalarda kesilmekte yine kagak kesimlerin de onemli boyutta gerceklestigi tahmin
edilmektedir. Isletmelerin biiyiik bir kisminda teknik ve hijyenik kosullara uygun iiretim
yapilmamasi, soguk zincire riayet edilmemesi, yan {riinlerin degerlendirilmemesi sonucunda
sektorde onemli kayiplar olugsmaktadir.

Sanayide iiretim maliyetlerinin azalmasi, kaliteli siirekli ve ucuz hammadde teminine,
teknik ve hijyenik kosullarda iiretim yapilmasina, kapasite kullanim oraninin artmasina, yan
triinlerin  degerlendirilmesi gibi faktorlere baghdir. Ancak iilkemizde uzmanlagmis
hayvancilik isletmelerinin azligi, hayvan saglik durumumuzun istenilen seviyeye bir tiirlii
gelememesi, ucuz, devamli ve kaliteli hammadde temininde yasanilan giicliikler, sektorde
iptidai kosullardaki igletmelerin varligini siirdiirmesi, yem fiyatlarinin yiiksekligi vb. nedenler
sanayinin rekabet giiclinii yok etmektedir.
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Et ve et mamulleri sanayiinin rekabet giicliniin Sl¢iilmesinde kabul edilen ¢esitli
bilimsel kriterler dlgiit olarak ele alinmaktadir. Bu kisimda sanayinin agiklanmis goreceli
iistiinltikleri, ithalat sizma orani, uzmanlagma katsayisi, dis rekabete agikligi, ihracat piyasasi
icindeki pay1 ve ihracat/ithalat oran1 incelenecektir (Tablo 28).

Tablo 28. Kirmiz1 Et Sanayi I¢in Hesaplanan Rekabet Giicii Gostergeleri

Aciklanmig  Ithalat D1s Thracat . .

Goreceli  Sizma Uzmanlasma Rekabete Piyasa Payi Ihracat/Ithalat
Yillar Ustiinliklk ~ Oram Katsayisi| Aciklik (%) Orani
1990 43,65 1.901 0,95 -273,1] 0,0000024 0,76
1991 21,59 5.325 1,03 -383,3] 0,0000010 0,14
1992 29,43 6.636 0,97 -722,9 0,0000015 0,18
1993 2543  7.011 0,96  -604,1] 0,0000012 0,13
1994 24,87,  2.164 1,000 -385,8 0,0000022 0,92
1995 8,90 10.481 0,90 -616,3] 0,0000007 0,06
1996 542  5.139 0,95 -147,21 0,0000004 0,07
1997 6,20 134 0,98 -0,3| 0,0000005 3,54
1998 6,04 0 1,00 3,9 0,0000004 0,00

Rekabet giicii gdstergeleri iginde yer alan “Agiklanmis Géreceli Ustiinliik”, sanayide
50’nin altindadir. Genel olarak bu degerin 100’den biiyiikk olmasi, ilgili liretim kolunun
basarisin1 gostermesi bakimindan 6nem tagimaktadir. Bu deger, diinya kirmizi et iiretim ve dig
ticaretinde Tiirkiye ’nin durumunu ortaya koymaktadir.

“Ithalat sizma oram1” sanayiinin disa acildigini gosteren bir kriterdir. Bu oranin
blytkligii, ilgili sanayi iriinline olan i¢ talebin ithalatla saglandigimi gostermektedir.
Sanayide bu oran O6zellikle son yillarda ithalatin olmamasi nedeniyle azalmis, hatta sifira
nmistir.

Et ve et mamulleri sanayi, dis rekabete agiklik yoniinden avantajli bir durumda
degildir ve incelenen donemde (-) bir deger almaktadir.

Ulkemizde et ve mamulleri sanayi iiriinlerinin diinya piyasalarindaki pay: oldukga
Onemsiz bir diizeydedir. Sanayide ihracat diizeyi de diisiiktiir ve bu nedenle de ihracat/ithalat
orani genel olarak 1’in altindadir.
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2.1.8 Diger Sektorler ve Yan Sanayi ile iliskiler

Kirmizi Et sektoriinde en 6nemli girdiyi saglayan hayvancilik sektorii 1980’11 yillardan
itibaren uygulanan yanlis politikalar yiiziinden ihmal edilmis, yapisal ve ekonomik
diizenlemeler yapilmadigindan AB’nin yiiksek siibvansiyonlu hayvanciligi ile rekabet
edemeyerek gerilemistir.

Sektorde canli hayvan arzinin yetersiz, hayvancilik isletmelerinin dagimik ve kiiclik
olmasi, bolgelere gore satin alma sekilleri ve kesim standartlarinin farklilik gostermesi, kacak
kesimler ve kayit disi ekonominin dogurdugu haksiz rekabet sektore siirekli girdi temininde
onemli sorunlar1 olusturmaktadir. Hayvanciliga verilen devlet tesvigi ve kredilerin yetersiz
olmasi, et isletmelerinin girdi teminine yonelik sozlesmeli yetistiricilik modellerini
uygulamalarina imkan vermemektedir.

Taze kemikli ve kemiksiz et iirlinlerinde hammaddenin tamamina yakin kismi canli
hayvan iken, islenmis et lriinlerinde maliyetin yaklasik %10 oranindaki kismi diger
girdilerden olugmaktadir.

Islenmis et iiriinlerinde hammadde disindaki en 6nemli girdiler; ambalaj ve paketleme
malzemeleri ile yardimci malzemeler ve katki maddeleridir. Sektorde paketleme ve ambalaj
malzemelerinden koli, kartonet disindaki diger malzemelerin tamamina yakinit ithal
edilmektedir. Son yillarda hipermarketlerin perakende pazar paymin artmasi, tiiketicilerin
hazir, ambalajli {irlinlere olan talebinin artmasi sektdrde ambalajin 6nemini artirmistir. Bu
nedenle de ambalaj sektorii siirekli kendini yenileme ve gelisen teknolojik yatirimlara ihtiyag
hisseder duruma gelmistir. Yardimci malzemeler grubunda 6zellikle baharatlarda standartlarin
olmamasi, ciddi firma sayisinin azligt nedeniyle kalite konusunda sik sik problemler
yasanmaktadir.

Kirmiz1 et ve et {rilinleri sanayii ayrica deri sanayii ve mezbaha yan iriinlerinin

degerlendirildigi rendering {irtinleri ile yem sanayii i¢in Onemli hammadde kaynagin
olusturmaktadir.
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2.1.9. Mevcut Durumun Degerlendirilmesi:

Yedinci Plan doneminde; tlilkemizde kirmizi et sanayii igerisinde iiretimi yapilan
irtinlerin miktar ve kalitesi agisindan acil ¢6ziim bekleyen problemlerin giderilmesine
yonelik bir takim c¢aligmalar yapilmis olmakla birlikte, sorunlar devam etmektedir.

Ozellikle 1995-1996 yil1 ilk yarisina kadar yapilan canli hayvan ve et ithalat1 ve 1996
yili ortalarinda bazi Avrupa iilkelerinde yeni BSE vakalarinin ortaya ¢ikmasi ve bunun
sonucunda kirmizi ete olan talebin azalmasi besi hayvanciligimizi bu dénemler itibariyle
olumsuz yonde etkilemistir. 1996 yili yarisinda ithalata kisitlama getirilmesi ise besi
hayvanciligimizi bir miktar rahatlatmistir.

Sektorde tiretici, pazar ve fiyat garantisi altinda faaliyet slirdliremediginden hammadde
ihtiyact diizenli bir sekilde karsilanamamakta, mevcut kurulu kapasite imkanlarinin ¢ok az bir
kismindan yararlanilmaktadir.

560 sayil1 Kanun Hiikmiinde Kararname kapsaminda kirmizi et ve et mamiilleri iireten
isletmelerin ruhsatlandirma ve denetimlerinde yeni bir yapilanmaya gidilmis ve gorevler
Tarim ve Kdyisleri Bakanligina verilmistir. Bu bakanlik tarafindan Avrupa Birligi mevzuati
temel alinarak ¢ikarilan yonetmelikle isletmelerin teknik ve hijyenik sartlarinin yiikseltilmesi
ve etkin bir kontrol sisteminin kurulmasi, kayit ve istatistiklerin dogru ve diizenli tutulmasi
amaclanmis, ancak sektorde yer alan 6zellikle kiiclik kapasiteli belediye mezbahalar1 ve bir
kisim 06zel sektér kuruluslarinin ekonomik imkansizliklar1 gerekge goOsterek sartlarini
diizeltmemeleri, yeterli sayida veteriner hekim istthdamimin saglanamamasi nedenleriyle
istenilen hedeflere ulagilamamistir. Ruhsatlandirilan igsletme sayis1 son derece azdir.

Sektorde mevcut kapasitenin kullannrminda ve yeni kapasiteler eklenmesi konusunda
cok onemli bir gelisme olmamistir. Donem itibariyle kapasite kullanimi1 son derece azdir.
Iptidai sartlardaki isletmelerin sektérde varliginin devam etmesi haksiz rekabete neden
olmakta ve iyi durumdaki igletmelerin kapasite kullanim oranlarini diisiirmektedir. Kacak
kesimlerin 6nlenmesi konusunda 6nemli bir ilerleme kaydedilmemistir. Yasalarin yeterli
uygulanmamasi sanayinin gelisimini olumsuz yonde etkilemektedir.

Biiyiikbag kasaplik hayvanlardan elde edilen birim bagina verimde 1990-1996 yillari
arasinda yaklasik % 23’°liik bir artis olmus sigir karkas ortalamasit 150 kilogramdan 185
kilograma c¢ikmigtir. Bu artisa ragmen karkas ortalamasi halen gelismis {lilkelerin karkas
ortalamasinin oldukca altindadir.

Ambalaj malzemesi ve katki maddelerinin 6nemli bir miktar1 ithal edilmektedir. S6z

konusu malzemelerin kalite yetersizligi, sektordeki sirketlerin isletme sermayesi yetersizligi,
kredi faizlerinin yiliksekligi ve daha bir¢ok faktor maliyetin ylikselmesine neden olmaktadir.
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Bu dénem de EBUAS 20.5.1992 tarih ve 92/3088 sayili Bakanlar Kurulu Karari ile
Ozellestirilmesine karar verilen kuruluglar arasina dahil edilmistir. Bu kapsamda, Afyon,
Agri, Amasya, Bayburt, Bursa, Erzincan Kars, Kastamonu, Malatya, Sanliurfa ve Tatvan
kombinalar1 1995 te Ankara Kombinas1i 1996 da, Sivas, Burdur, Eskisehir ve Gaziantep
Kombinalari ise 2000 yilinda 6zellestirilmistir.

Ozellestirme Idaresi Baskanliginca satis sdzlesmesine iiretimin ve istihdamin devamini
giivence altina almak i¢in; isletmelerin mevcut faaliyetlerinin en az 3 yil siire ile devam
ettirilecegi, bu siire icinde isletmenin {¢iincii sahislara satilip kiralanamayacagi ve bu
yiikiimliiliikklere uymayan alicilarin her yil i¢in toplam satis bedelinin % 10’u oraninda para
cazasi 0deyecegi kosullar1 konulmustur.

Satilan 10 kombinanin 6zellestirme 6ncesi 1994 yil1 sonu itibariyle yaklasik 14 bin ton
olan toplam et iiretimi 6zellestirilmeleri sonrasinda 1996 yili sonu itibartyle 3 bin ton civarina
diismiistiir. Uretimdeki diisiise bagli olarak istihdamda da azalma olmustur.

Besi hayvani iireticileri icin belli bir pazar garantisi teskil eden bu kuruluglarin
tamamen piyasadan c¢ekilmeleri sonucunda piyasada fiyat istikrarsizligi ve {retimde
dalgalanmalar olusacag1 diisiiniilmektedir. Ulkemizdeki besiciler organize birlikler
olusturamamslardir. EBUAS disinda kuraklik, felaket, arz fazlaligi gibi durumlarda
miidahale alim1 yapacak kurulus bulunmamaktadir.

Gumriik Birliginin ve yasanan kiiresel krizin sektor iizerinde onemli bir etkisi
olmamustir.
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2.2. Diinyadaki Durum ve AB, Diger Onemli Ulkeler itibariyle Mukayese
2.2.1. Uluslararasi Fiyatlar ve Pazar Gelismeleri

Pazar geleneksel olarak sap hastaligindan ari (free from FMD= foot and mouth
disease) olan ve olmayan olmak iizere iki temel segmente ayrilmistir. Pasifik pazari atlantik
pazarina oranla daha yiiksek fiyathi olup yalnizca Sap hastalifindan ari iilkelere agiktir.
Ozellikle Avrupa’daki ve Giiney Amerika’daki basarili eradikasyon programlarina bagh
olarak aralarindaki fiyat farkinin zamanla azalacagi ve genel fiyat diizeyinin artacagi
distiniilmektedir.

Tablo 29. Bashca Uretici Ulkelerin Et Fiyatlar

ECU/T

1990/ 1991 1992| 1993| 1994| 1995 1996| 2000(t)| 2005(t)

AB E;st(rlz;ga& 3.140| 2.851| 3.226( 3.208| 3.145| 2.944| 2.679| 2.780| 2.780
ABD Kastre 2.194| 2.098| 2.032| 2.290| 2.031| 1.775| 1.779] 2.115] 2.300
AVUST. |Oxen 1.282] 1.302] 1.129] 1.359| 1.590| 1.329| 1.238] 1.738 -
Inek&kastre | 1.323| 1.320] 1.114] 1.171] 1.370| 1.145| 1.067| 1.498 -
ARJAN. |Kastre 814| 1.071] 1.261] 1.196] 1.165] 1.100] 1.202 - -

Kaynak: EU Meat Outlook Group, US USDA (baseline 97), Avustralia,
OECD (Outlook 97-2001), Argentina GIRA.

AB sig1r eti fiyatlari ile diger 6nemli ihracatei {ilke fiyatlar1 arasindaki farklar zamanla
azalma trendinde olmasina karsin halen ihracat siibvansiyonu olmaksizin rekabet
edebilmekten uzak durumdadir. Miidahale fiyatinin %80°1 ne tekabiil eden destek diizeyi ile
(2.780 ECU/T) AB fiyati ABD’nin 2000 sonras1 tahmini fiyatindan %20-25 diizeyinde diger
onemli ihracatcilara gore %30 daha yiiksek kalmaktadir. Ancak AB fiyatlarinin emniyet
esiginin yani miidahale fiyatinin %60°1 diizeyine inmesi halinde (2.085 ECU/T) ABD fiyatlar1
ile arasindaki fark kapanir iken diger ihracatcilar ile devam edecektir. 1995-96°daki rekor
tiretim diizeyi ile baski altinda kalan ABD fiyatlar1 2000-2005 yillart arasinda 6zellikle Asya
kaynakli ithalat talebi ile tekrar artacaktir. Kirmizi et Giliney Kore ve Japonya’da zaman
icinde arzi azalmakta olan deniz {irlinlerinin tercih edilen ikame {irliniidiir. Ayrica, bu
iilkelerde kirmizi et iiretiminin hizla artan tiiketimi yeterli Olgiide karsilayamayacagi
distiniilmektedir.
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Tablo 30. AB Sigir Eti Arz Dengesi

(000 T [3])

Yillar Degisim (%)

1994 (4) 1995 1996 1997 1997/1996

Gayri Safi Yurtici Uretim 7.445 8.115 8.120 7.934 -2,3

Safi Uretim 7.371 7.964 7.950 7.888 -0,8

Stok Degigimi -556 -145 415 196 -52,8

Ithalat (2) 456 377 364 392 7,7

Thracat (1) 1.073 1.006 965 971 0,6

Topluluk i¢i Ticaret 1.810 2.007 1.654 2.166 31,0

I¢ Kullanim (toplam) 7.310 7.480 6.934 7.113 2,6

Gayri Safi Tiiketim 20,9 20,1 18,6 19,0 2,2
(kg/kisi/y1l)

Kendine Yeterlik (%) 101,7 108,4 117,1 111,5 -4.8

(1) Canl1 hayvan ticareti harig
(2) Canli hayvan dahil ithalat verileri
(3) Karkas agirlik (canl agirlik * 0.50)

Tablo 31.1996 Yih itibariyle AB’nin Diinya Et Istihsali ve Ticaretindeki Pay1

Toplam Avrupa Birligi'nin
%oplgm Tlcaret "T1cgret1n. ithalattakil hracattaki Diinya Ticaretindeki
retim | (ihracat) | Uretimdeki P o P o _ Net Pay1
(000 Ton) | (000 Ton)|  Payi ayt (%)) Payt %)\ o cat — ithalat)
Toplam Et 215.169] 11.076 5,1 7,0 18,2 11,2
- Sigir Eti 56.760 3.520 6,2 5,1 20,5 15,4
- Domuz Eti 85.761 1.608 1,9 2,3 27,3 25
- Kanath eti 58.122 5.000 8,6 3,8 16,4 12,6

Diinya genel kirmizi et tiiketiminin gelir artis1 ile paralel olarak tedricen artacagi
ongoriilmektedir. Gelismis iilkelerdeki et tiikketiminin durgunlasacagi veya diisecegi tahmin
edilmektedir. Zira sdzkonusu {ilke tiiketicileri domuz ve kanath etini halen sigir etine tercih
etmektedirler. Bu gelismenin 1997°de 43 kg olan kisi basina tiiketimin 2005 yilinda 40 kg’a
diisecegi tahmin edilen ABD’de daha belirgin gozlenmesi beklenmektedir.

OECD tahminlerine gore, gelismis bati1 {ilkelerinin aksine Japonya ve Diger Asya
tilkelerinin toplam et ithalatinin 1996-2000 yillar1 arasinda %30 diizeyinde artacagi, NAFTA
(ABD, Kanada ve Meksika) ’nin hacmini gececegi ve boylece diinyanin en biiyiik et ithal eden
bolgesi olacagi tahmin edilmektedir. (Sadece Japonya’nin ithalatinin 1 milyon tondan 1,2
milyon tona yiikselmesi beklenmektedir.)
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ABD’nin kendisinden baska onemli arz kaynaklar1 Avustralya, Yeni Zelanda, ve sap
hastaligindan ari durumda olan Uruguay ve Arjantin gibi baz1 Latin Amerika tilkeleridir.

Daha az dinamik bir gelisme ise, AB’nin geleneksel pazarlar1 konumunda olan Kuzey
Afrika, Orta Dogu ve eski Sovyetler Birligi iilkeleri ile birlikte Merkezi ve Dogu Avrupa
Ulkelerinde (MDAU) beklenmektedir.

Tablo 32. Diinyadaki Toplam Uretim ve Bashca Uretici/ihracat¢1 Ulkelerin Sigir Eti
Uretim Miktarlar1 ve Oranlar

Uik 000 ton Pay1 (%) 1997/1996
eler o o

1994]  1995]  1996] 1997] 1994] 1995] 1996] 1997 % Degisimi
Diinya 52.250] 52.938| 53.422| 53.834] 100,0] 100,0] 100,0] 100,0 ;
AB-15Ter | 7.832] 7.964] 7.950] 7.888] 150] 150 149 147 0,8
ABD 11.164| 11.555| 11.726] 11.693] 214] 218 219 217 0,3
Brezilya 5725|6077 6372] 6054 1100 11,5 11,9 112 5,0
Rusya Fed. | 3.240] 2.733] 2543 2390 62| 52| 48] 44 26,0
Arjantin 2495 2419 2371 2390 48] 46| 44 44 0,8
Avustralya | 1.809] 1.710] 1.729] 1.874] 3,5 32 32| 35 8,4
CinHalk | 53000 4154|4046 5400 63| 78 93] 100 9,2
Cumbh. ’
Meksika 1810/ 1.850] 1.800] 1.800] 3,5 3.5 34| 33 0,0
Hindistan | 2.496] 2.508] 2.528] 2.542] 48] 47| 47| 47 0,6
Toplam | 39.871] 40.970] 41.965| 42.031] 763 774 78,6] 78,1 0,2

(1)safi tiretim
Kaynak: FAO ve GATT verileri

2.2.2. AB Sigir Eti Piyasasi

Diinya sigir popiilasyonun yaklasik %6’s1 AB iiyesi iilkelerde bulunmaktadir. AB’de
toplam gida harcamalarinin %10’u ete yonelik olup toplam et harcamalarinin %25°1 ise sigir
etine yoneliktir. Dolayisiyla et sadece AB sinirlar1 i¢cinde dahi 6nemli bir metadir. AB
disindaki diger bazi iilkeler de AB pazarma et arz etmektedir. Ornegin Giiney Afrika,
Avustralya MDAU’ler gelismekte olan Afrika iilkeleri ile birlikte AB’ne 6nemli oranda et arz
etmektedirler.
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2.2.2.1. AB Ortak Piyasa Diizeni

Toplulukta et ortak piyasa diizeni olusturulmasina iliskin ¢alismalar ilk olarak 1964
yilinda baslatilmis nihayet toplulugu kuran ilk altili kurucu iiye iilkede 29 Haziran 1968’de
Si1gir ve Dana Eti Ortak Piyasa Diizeni yiiriirliige girmistir. Bu diizenin olusturulmasi ile ilgili
temel yonetmelik topluluk pazar fiyatlarini kararlastirilan ortak bir pazar fiyatina miimkiin
oldugunca yakin tutmaya c¢alisan bir fiyat mekanizmasi tesis etmekdir. Baslica fiyat destek
mekanizmalar1 destekleme alimlari, depolama yardimlari, prim 6demelerinden olusurken dis
ticaretteki diizenlemeler, ithalat 6nlemleri ve siibvansiyonlarindan olugsmaktadir.

a. Pazar Destegi
Sinir Rejimi:

Glmriik Korumalart a) ad-valorem vergi (%), b) spesifik vergi (ECU/100kg)den
olusmaktadir.

GATT Uruguay Round taahhiitlerinin uygulanmaya baslamasi ile degisken nitelikli

ithalat vergileri et i¢in ad-valorem ve spesifik vergilerin bir kombinasyonu olmak iizere 6
uygulama yil1 i¢cinde %36 oraninda indirilecek olan tarife esdegerlerine doniistliriilmiistiir.

Tablo 33. Sigir etinde sinir korumasi

Baz 1995 | 2000 | indirim
oran
Canl1 hayvanlar
Ad valorem %16 %15 | %10.25 %36
Spesifik (ECU/T) 1454 1367 931 %36
Sigir eti
Ad valorem %20 %18.5 %12.8 %36
Spesifik (ECU/T) 2763 2597 1768 %36

Kaynak: AB DTO cetveli

Ithalatin ¢ok biiyiik miktarda artmasi ya da ithalat fiyatmin belli bir esigin (trigger)
altina diismesi halinde Ozel Korunma Onlemleri (Special Safeguard Mechanism) devreye
girmektedir.

Avrupa Anlasmalar cercevesinde &zellikle MDAU iilkelerine et ve canli hayvanda
tarife kotalar1 cercevesinde taviz taminmistir. Bu {ilkelere kota kapsaminda advalorem ve
spesifik vergilerden % 80 oraninda indirim yapilmaktadir. Isvigre iiriinleri sifir giimriikle
girerken LOME konvansiyonu gercevesinde ACP iilkelerine % 92 oraninda spesifik vergi
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indirimi bulunmaktadir. Ulkemiz kaynakli ithalatta ise 1/80 sayili Ortaklik Konseyi Karari
uyarinca ad-valorem vergiler kaldirilmistir. Ancak iilkemizdeki mevcut hayvan hastaliklar
nedeniyle AB’ne et ithalatina izin verilecek iilkeler listesinde Tiirkiye yer almamaktadir.

Tablo 34. Topluluk Ortak Giimriik Tarifesi Oranlar

Sirano.  [Uriin Adi AB VERGISI % + ECU/T
Topluluk Ortak Giimriik Tarifesi Hadleri 3.ULKELER |[TURKIYE
0201 Si18ir eti (taze veya sogutulmus)

020110 Karkas ve yarim karkas 14 +193,4 193.,4
020120 Diger kemikli pargalar

02012020 |Ceyrek karkas (esit olarak boliinmiis) | 14 + 1934 193,4
02012030 |Karkasin 6n ¢eyrekleri 14 + 154,7 154,7
02012050 |Karkasin arka ¢eyrekleri 14 +232,1 232,1
02012090 |Digerleri 14 +290,1 290,1
020130 Kemiksiz. 14 +331,8 331,8
0202 Sigir eti (dondurulmus)

02021000 |karkas ve yarim karkas 14 +193,4 193,4
020220 Diger kemikli pargalar

02022010 14+193,4 1934
02022030 |Karkasin 6n ¢eyrekleri 14 + 154,7 154,7
02022050 |Karkasin arka c¢eyrekleri 14 +241,2 241,2
02022090 |Digerleri 14 +290,2 290,2
02023010 |Kemiksiz.6n ceyrek pargalari 14 +241,8 241,8
02023050 |On geyreklerin dos ve kaburga etleri 14 +241,8 241,8
02023090 |Digerleri 14 +332,6 332,6

Diger taraftan pazar giris kolaylig1 taahhiitleri ile uyumlu olmak iizere, asagida verilen
yillik kota miktar1 uygulama donemi boyunca gecerli olacaktir.

Tablo 35. Yillik Kota Miktarlar

Kota (000 bas

yada 000 T) Kotal1 vergi
Mevcut giris kotasi
Canl1 hayvan (yetiskin) 10 4-6%
Canl1 hayvan (yavru) 169 16%+582 ECU/T
Et 144 20%
Et 144 20%
Asgari giris kotalar1
Sigir eti 20 20%
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Taze veya dondurulmus sigir eti ile canli hayvanlarda AB’nin korunma diizeyi
%36’lik indirimden sonra dahi, sadece tercihli ithalata izin verecek sekilde tesis edilmistir.

Tablo 36. Thracat Siibvansiyon Taahhiitleri

Baz oran 1995 2000 Indirim
Biitce Hacim | Biitge Hacim Biit¢ce Hacim Biit¢ce Hacim
Mio ECU (000t) | Mio ECU (000t) ECU/t Mio ECU (000t) ECU/t | Mio ECU (000t)
Sigireti | 1959 1040 1923 1137 1691 1254 822 1526 | 36% 21%

Miidahale

1987°den itibaren miidahale fiyatlar1 karkas agirlik {izerinden belirlenmektedir.
Temmuz-Haziran donemi i¢in 12 aylik olarak belirlenir. 1992 reformlarindan sonra miidahele
fiyatlar1 ii¢c kademede %15 indirilmistir. 1998/99 pazarlama yili R3' smiflandirmasindaki
bogalar i¢in 347.5/ 100 kg karkas agirlik olarak belirlenmistir. Bogalar i¢in tespit edilen bu
miidahele fiyatina katsayilar uygulamak suretiyle diger kategori etler icin destekleme
fiyatlarina ulasilmaktadir.

Referans fiyati AB pazar1 kesime hazir sigir eti fiyatidir. Temsili pazar ve
kesimhanelerde kaydedilen sigir fiyatlarinin agirlikli ortalamasidir. Fiyatlar ulusal bazda tiim
kategoriler i¢in toplanmakta ve toplam et iiretimine goreli katkis1 ile orantili olmak {izere her
bir iilkenin referans fiyatinin tespiti i¢in agirliklandirilmaktadir. Sonra ulusal fiyatlar bir araya
getirilerek her bir lilkenin toplam AB et liretimine goreli katkisi ile baglantili olarak Genel AB

! Karkas Kategorileri (Konsey yonetmeligi 1208/81)

UYGUNLUK Karkas profillerinin &zellikle sirt arka ve omuz béliimlerinin gelismesi

UYGUNLUK TANIMI

KATEGORILERI

E-Miikemmel Biitiin profiller ¢ok iyi dis bukey, istisnai kas gelisimi

U- Cok iyi Profiller genelinde dis bukey, ¢ok iyi kas gelisimi

R- lyi Profiller genelinde diiz; iyi kas gelisimi

O- Orta Profiller diizden i¢biikeye, ortalama kas geligimi

P-Zayif Biitiin profiller belirgin i¢ bukey; zayif kas gelisimi

YAG KATMANININ DERECESI Karkasin dig cevresindeki ve gogiis boslugundaki yag miktar

UYGUNLUK TANIMI

KATEGORILERI

1-Diisiik Hig¢’ten- diisiik yag tabakasina kadar

2-Ince Ince bir yag tabakasi, etli kisim hemen her yerde goriilebilmektedir.

3-Orta Etli kisim, round ve omuzlar disinda hemen her yerde yagla kaphdir, gogiis
boslugunda hafif bir yag birikmesi vardir.

4-Yiiksek Etli kisim yag ile kaphdir, ancak round ve omuzlarda kismen
goriilebilmektedir, gogiis boslugunda farkedilir bir yag birikimi vardir

5-Cok yiiksek Biitiin karkas yag ile kaplidir; gogiis boslugunda yag bulunmaktadir
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referans fiyatini tespit etmek tiizere agirlikli ortalamalart alinmaktadir. AB referans fiyati
haftalik olarak belirlenmekte ve pazarin degerlendirilmesinde kullanilmaktadir.

Destekleme alimlar1 kapsaminda miidahale kuruluslari, belirlenmis kategorilerdeki
etleri, belli kosullar altinda, ilan edilen fiyat diizeyinden satin almaya mecburdurlar. Eski
miidahale sisteminde diive, besilik boga etlerinin belirli kategorileri satin alinabilirken yeni
sisteme gore sadece erkek sigir etleri miidahale alimina tabidir. 1 Eylil 1993 tarihinden
itibaren miidahale alimlar1 i¢in yeni detayli kurallar tiim AB {iyesi lilkelerde gecerli olacak
sekilde belirlenmis olup bu kurallar 2456/93 sayili komisyon yonetmeliginde belirtilmistir.

Alim Sistemi

* Miidalehele alimlar1 i¢in ayda iki kez alim ihalesi (Aralik ayinda 1 kez) agilmaktadir.
Thale kapanis1 her ayn ikinci ve dérdiincii sali giinleri Briiksel saati ile dglen 12.00°dur.
Thale bildirimi ABRG’de (Avrupa Birligi Resmi Gazetesinde) ihale kapanis tarihinden 4
giin once yayimlanmaktadir. Minimum ihale edilecek miktar yarim ve g¢eyrek karkas
formunda 10 tondur. ihale fiyati ECU/100kg olarak R3 grubu kastre sigir (cinsel
erginlikten once genellikle besi amacgh kisirlagtirilmig erkek sigir=steer) kastre ve geng
boga bazinda teklif edilmektedir. Teklifler s6zkonusu kategori i¢in belirlenen ulusal R3
esdegeri iizerinde belirlenen marj® esigini gegmiyor olmasi halinde degerlendirilmekte ve
sonuc¢landirilmaktadir.

*  Teklif sunulurken 36 ECU’luk bir teminat yatirilmaktadir.

»  Odemeler 120-140 giin icerisinde yapilmaktadir.

Emniyet alimlar’ sistemi getirilmistir.

* Temmuz 1993’ten itibaren maksimum karkas agirligi kriteri yiriirliikktedir. Temmuz
1994’ten itibaren, 1996’da bas gosteren BSE krizi ile kimi sapmalar yagsanmigsa da 340 kg
olarak belirlenmistir.

* 1993 OTP reformu ile yillik maksimum alim miktar1 belirlenmistir. Limit 1998 ve sonraki
yillar i¢cin  350.000 tondur. Emniyet alimlar ¢ergevesindeki alimlar bu miktara dahil
edilmemektedir.

Isleyis
Uye iilkeler AB Komisyonuna izleme amagl olarak karkas agirlik fiyatlarni sunarlar

ve alim AB ortalamasi ile iiye iilke ortalamalar1 arasinda iliskiye bagli olarak iki sekilde
gerceklesir.

* “Normal Prosediir” altinda teklifler sozkonusu iiye iilkenin ortalama pazar fiyatimin R3 esdegerinin altinda
olmak iizere ve fiyata 14 ECU ilave edilerek verilmektedir. Ikinci asamada AB tekliflerin, iizerine ¢ikilmasi

halinde reddedilecegi bir baraj fiyatina hilkkmedebilmektedir.

3. “Emniyet alimlar1” (safety net) sisteminde sézkonusu iiye iilkenin ortalama pazar fiyatimin R3 esdegerinin

altinda sunulan fiyat +7 ECU’liik tekliflerin tamami otomatik olarak kabul edilmektedir.
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1) Normal miidahale: Normal prosediir olarak adlandirilan sistem altinda miidahale teklifleri
iki ayr1 kosulun gerceklesmesi halinde davet edilmektedir;

a) Belli bir kategori icin AB pazar fiyatlann (kastre ve gen¢ bogalar i¢in) miidahale
fiyatlarinin % 84’iiniin altinda olmasi,

b) Ayni zamanda, tek bir iiye {ilke i¢inde aynmi kategori lirlin fiyatlar1 miidahale fiyatinin %
80’nin altinda olmas1 gerekmektedir.

Miidahalenin baglatilabilmesi ic¢in belirtilen kosullarin takibeden iki hafta boyunca
devam etmesi gerekmektedir.

2) Emniyet Miidahalesi: Emniyet miidahalesinin giindeme gelmesi i¢in;

a) Belli bir kategori i¢cin AB pazar fiyatlarinin (kastre ve genc¢ bogalar i¢in) miidahale
fiyatlariin %78’inin altinda olmasi

b) Aym zamanda, tek bir iiye lilke icinde aymi kategori iiriin fiyatlar1 miidahale fiyatinin
%60°n1n altinda olmas1 gerekmektedir

BSE krizinin bag gostermesi ile 150-200 kg arasindaki karkaslarin kabul edildigi
“Diisiik-Agirlik” Miidahalesi uygulanmissa da benzer bir problem yasanmamasi halinde bu
sisteme tekrar bagvurulmasi diisliniilmemektedir.

Ozel Depolama Yardim (989/68, 3445/90): Kendi imkanlari ile belli bir siire ve belli
miktarda eti saklamak isteyen Topluluk tiiccarlarina verilmektedir. Period genelde 5-6 aydir.

Emzikli-inek Primi (suckler cow premium)(3886/92): ilk kez 1980 yilinda et iireticilerinin
(stit inekgiligi hari¢) genel gelir diizeyini ylikseltmek iizere bir ara¢ olarak baglatilmis ve
OTP reformunu takiben 1993’ten itibaren Ui¢ yil i¢in kullanilmistir. 1996’dan sonraki
donemler i¢in inek basma 144.9 ECU olarak tespit edilmis olup ayrica iiye iilkelerin ulusal
fonlarindan prime ek olarak 30.2 ECU 6deme yapabilme serbestisi bulunmaktadir.

Miidahale alimlar1 350.000 tonla sinirli tutulmakta olup R3 kategorisi i¢in yillar itibari
ile miidahale fiyatlar1 asagida verilmektedir.

Tablo 37. Miidahale Fiyatlar

Donem (Euro / Ton)
1.1.2000 -- 30.6.2000 3475
1.7.2000 -- 30.6.2001 3242
1.7.2001 -- 30.6.2002 3013
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Ozel Besi Primi (3886/92): Sadece eril hayvan etlerine 6denmektedir. Prim yasli (kastre)
bogalara yasamlari siirecince iki kezden fazla 6denmemektedir. Hayvanlar 10 ayligin {izerinde
sisteme kabul edilirler. Ikinci 6deme de 22 ayliga yetisen hayvanlara yapilir. Prime hak
kazanmak i¢in basvuru yapilan hayvanin iki ay siire ile besiye (fattening) tabi tutulmasi
gerekmektedir. Siire¢ prim bagvurusunun yapildigi giin baglamaktadir. Hayvan yasi besi
donemi sonunda ulasacagi yasi olarak belirleneceginden basvuru en az 8 aylik ve en fazla 20
aylik hayvanlar i¢in kabul edilmektedir.

Geng¢ bogalara yasamlarinin 10 ve 21 aylik donemleri arasinda 1 kez Odenir,
basvurular en erken 8 aylikken kabul edilir.

Temel prim:

Geng bogalar: 135 ECU

Yasli Bogalar ( ankastre boga) : 108.7 ECU

Yillar itibariyla verilecek 6zel besi primi asagida gosterilmistir.

Tablo 38. Yillar itibariyla Verilecek Ozel Besi Primi

Yillar Dana (Euro/Si1gir) |Kastre Sigir (Euro/Sigir)
2000 160 122
2001 185 136
2002 210 120

Siirii Biiyiikliigii (bas limiti) Kriteri: Ureticinin prim edinme hakk: bireysel tavan limitleri
ile  smirlandirilmistir. Tavan limitleri i¢in referans yillardan olan 1990, 1991, 1992
yillarindan biri segilerek bu yil iginde prim 6denen hayvan sayisi ile iliskilendirilmektedir.
Prim talepleri her igletmede bir yas grubu i¢in 90 basla siirlandirilmaktadir. Dahasi, prim
harcamalarin1 kontrol altinda tutmak ig¢in iiye iilkelerden prim talepleri belirlenirken ya
bolgesel tavan limitleri belirlemeleri yada tek iiretici bazinda kotalar tespit etmeleri
istenmektedir.

Sezon Dis1 Primi: Bir iiye iilkede 1 Eyliil ile 30 Kasim arasinda kesilen biiyiikbas hayvan
sayist yillik ortalama kesim sayisinin %35’ini asarsa ek bir prim verilmektedir. 72,25
ECU/bas’tan baslamak iizere azalan bigimde ve halen 6zel et priminden yararlanmis olan ve
1 Ocak ile 30 Nisan arasinda kesilen hayvanlar i¢in 6denir.

Stok Yogunlugu Pirimi: Gerek emzikli inek ve gerekse 6zel et primi talepleri hektar bagina
azami iki canli hayvan tinitesi (LU-Livestock Unit) limitine tabiidir.
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Canli Hayvan Uniteleri doniisiimii asagidaki sekildedir.

2 yas lizerindeki sigir =1LU
6 ay ile 2 yas =0,6 LU
Koyun =0,I15LU

Kesim Primi: Ureticilere kesilen si@irlari igin bas iizerinden kesim primi verilmektedir. Prim
kapsamina ihracat amaciyla kesilen sigirlarda dahil edilmektedir. Prim miktarlari:8 ay isti
dana, kastre sigir , inek ve diivelere 2000 yil1 i¢in 27 Euro, 2001 i¢in 53 Euro, 2002 ve takip
eden yillar i¢in 80 Euro.

Primlerin Odenmesi: Idari kontrolleri takiben iiye iilkeler emzikli-inek ve 6zel et primleri
icin 1 Kasimdan 6nce olmamak iizere 6n 6deme yapmaya yetkilendirilirler. Ancak ddemeye
uygun bulunan hayvan sayis1 toplam prime tabi hayvan sayisinin %60’1n1 gecemez. Mahsubu
takip eden yilda yapilir.

Miidahele Etlerinin Satisi: En yaygin formu iki asamali satistir. idari komite satisa konu etin
hangi amagcl kullanilacagini (i tiiketim, ihracat, isleme gibi) tespit eder. Iki asamal1 satisin
birinci safhasi satis ilanindan dnce komisyonun asgari satis taban fiyati belirlemek i¢in teklif
cagrisinda bulunmasidir. Teklifler normal ihale sistemine gore degerlendirilir. Kalan et asgari
teklif fiyatina esdeger sabit bir fiyattan satilir.

Otlak Primi: Siirekli otlatmaya miisait her hektar (ha) arazi i¢in verilmektedir. Otlak primi
2000 yil1 i¢in 210 euro/ha, 2001 yil1 i¢cin 280 euro/ha ve takip eden yillar i¢cin 350 euro/ha
olarak belirlenmistir.

b. Rekabet

Tiirkiye’de mevcut ve yaygin sap hastaligi nedeniyle sigir eti digsatimi imkanlar1 ¢ok
kisitlanmistir. AB {ilkelerine anillan sorun nedeniyle uzunca bir siiredir ihracat
yapilamamaktadir. AB’ne ihracat sadece sap hastaligin eradikasyonuna degil ancak et ve et
triinleri isleyen tesislerin AB’nin belirledigi saglik ve hijyen kosullarina uygun olarak
isletilmesi kosuluna baglanmistir. Bu kosullar1 saglayan isletmelere Tarim ve Kdoyisleri
Bakanliginca yapilan denetim ve kontroller neticesinde kontrol numarasi verilmesi ve
hazirlanan listenin resmi garanti esliginde Topluluga iletilmesi gerekmektedir. Tiirkiye heniiz
AB’ne Sigir eti ithalatina izin verilebilecek iilkeler listesinde yer almamaktadir. Kisa bir siire
Trakya Bolgesi’nin sap hastaliginda ari oldugu tespit edildiginden ihracat imkani dogmus ise
de takip eden donemde bu bolgede de hastalik tespit edildiginden AB’ne ihracat imkani
tiimden ortadan kalkmig bulunmaktadir.

Yeni gelisen pazarlar olarak diisiiniilen MDAU’ler eski BDT iilkeleri de ithalat
acisindan AB normlarini uygulama egiliminde oldugundan Sap hastaligi i¢in ciddi miicadele
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programlarinin uygulanmasi ve AB’nin isletmeler agisindan belirledigi saglik hijyen
standartlarin uygulanmasi gerekmektedir.

Hastaliin mevcudiyetini slirdiiriiyor olmasi1 gerek AB ile yiiriitiilen taviz
goriismelerinde gerekse STA akdedilen iilkelerle yapilmakta olan miizakerelerde iilkemiz
lehine tercihli pazara giris saglanmasi imkanim1 ortadan kaldirmaktadir. Ayrica, iilkemizde
gerek liretim gerekse pazarlama agamasinda parasal desteklerin yetersizligi iiretim maliyetinin
ve dolayisiyla satis fiyatlarinin yiiksek diizeyde olusmasina yol agmaktadir. Halen iilkemizin
DTO nezdinde bagh tarife oranlarmin en yiiksek hadleri ile korunmakta olan sigir eti
sektoriinde, zaman i¢inde indirim taahhiitlerimiz gézoniine alindiginda 6niimiizdeki yillarda
giimriik korumalarinin yetersiz kalabilecegi diistiniilmektedir.

DTO’ye baglanan ihracat taahhiitleri itibariyle, baz donemde uygulanmakta olan
thracat siibvansiyonlarinin ¢ok kisitli olmasi nedeniyle Tiirkiye’nin bu sektérde ihracat
siibvansiyonlarini etkin bir sekilde devreye sokma imkani da daralmig bulunmaktadir.

Tiirkiye’nin AB’ne iiyelik perspektifi icerisinde gerek pazar organizasyonu gerekse
dis ticaret diizenlemeleri agisindan AB’nin mevzuat ve uygulamalarina uyum calismalarinin
hizlandirilmasi gerekmektedir.

2.3. SEKTORUN SORUNLARI

2.3.1- Sektér ile ilgili olarak devletin uzun yillardir gerek hayvancilik gerekse sanayil
alaninda tiim kesimlerin mutabakati ile olusturulmus kalict ve uzun vadeli tutarli bir
politikasinin olmamasi sorunlarin ¢éziime ulastirillamamasinin en énemli nedenidir.

2.3.2- Sektoriin en 6nemli sorunlarindan biri sanayiye yeterli ve diizenli hammadde
akisinin olmamasidir. Ulkemizdeki isletmeler, sosyal, ekonomik ve yapisal nedenlerden
dolay1 karma iiretim yapmaktadirlar. Besicilik bu karma iiretimde bir alt dali teskil etmekte
olup sadece besicilikle ugrasip, bu konuda uzmanlasan isletme sayist ¢ok azdir ve sektdrdeki
pazar ve fiyatlardaki istikrarsizlik nedeniyle besicilik tek basina g¢iftgiler tarafindan tercih
edilmemektedir.

2.3.3- Sanayide kapasite kullanimi son derece diisiiktiir. Kurulu kapasitenin tam olarak
kullanilamamasindaki temel etkenlerden birisi hammadde ihtiyacinin diizenli bir sekilde
karsilanamamasidir. Pazar durumuna bagli olarak fiyatlarda olusan dalgalanmalar ve yil
icinde donemlere bagli hammadde arzindaki degisiklikler kapasite kullanimini etkilemektedir.

Diger taraftan sektorde bulunan c¢ok sayida ve yetersiz kosullara sahip isletmenin
mevcudiyetinin devam etmesi iyi durumdaki igletmelerin kapasite kullanimlarini azaltmakta
bu durum iiretimin kalite ve glivenirligini azaltmakta, fiyat istikrarin1 bozmakta ve sektore
yapilacak yeni ve modern yatirimlar1 engellemektedir.
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2.3.4- Ulkemizde iireticilerin biiyiik bir boliimii birlik veya kooperatif ¢atis1 altinda
orgiitlenmemistir ve ayrica sanayici ile baglantilar1 olduk¢a zayiftir. Bu durum, girdilerin
ucuz temini, liretim planlamasi, pazarlama konularinda olumsuz etkiler yaratmaktadir.

2.3.5- Besi hayvanciligi ve et iiretimi konusunda iilkemizin en 6nemli bolgelerinden
olan Dogu ve Giineydogu Anadolu Bolgesinde; meralarin kullanilamamasi, bdlgeden olusan
gb¢, komsu iilkelere bu bolgeden yapilan ihracatin fiyat, politik vb. nedenlerden dolayi
durmasi sebebiyle liretim ve sanayi faaliyetleri olumsuz yonde etkilenmistir.

2.3.6- Besiciligin ve sektoriin Tiirkiye nin tiim bolgelerinde ayni sartlar ¢ergevesinde
kredilendirilmesi Dogu ve Giineydogu Bolgesindeki besici ve sanayicilerin bat1 bolgesine gog
etmesine neden olmakta bu durumda bu bélgelerde iiretim ve sanayil faaliyetlerini
azaltmaktadir.

2.3.7- Isletme ve yatirim kredilerinin zamaninda ve ihtiya¢ miktarinda verilmemesi
nedeniyle sanayide istenilen sonuglar elde edilememektedir.

2.3.8- Hammadde akisinin diizenli temininde Onemli bir unsur olan sdzlesmeli
besicilik modellerinin yeterli 6l¢iide uygulanmamasi yil i¢indeki hammadde temininde
diizensizliklere neden olmaktadir.

2.3.9- Yem fiyatlarinin yiiksek olmasi kasaplik hayvan fiyatlarina yansimakta, yine
isletme kredilerindeki faiz oranlarinin yiiksek olmasi nedeniyle maliyetler artmaktadir.

2.3.10- Sektordeki isletmelerin ruhsatlandirma ve denetim hizmetleri istenilen boyutta
yapilamamaktadir. Ruhsatlandirilan isletme sayisi son derece azdir. Iptidai sartlarda iiretim
yapan isletmeler trettikleri Uriinler ile tiiketici sagligini tehdit ettikleri gibi atik ve artiklari ile
hastaliklarin yayilmasi ve ¢evre agisindan problem olusmasina neden olmaktadirlar. Buralarda
iirtin kontrolii, hasere ve kemirgen miicadelesi yeterince yapilamamakta, hastalikli organ ve
parcalarin imhasi ve sarta tabi etlere uygulanacak islemlere dair diizenekler bulunmamakta
attk sular ¢evreye ve derelere verilmektedir. Bu igletmeler haksiz rekabete neden
olmaktadirlar. Yine ruhsatlandirma sonrasi denetim hizmetleri oldukga yetersizdir.

2.3.11- Kasaplik hayvanlar mezbahaya uygun olmayan araglarla tasinmaktadir. Bu
sekildeki taginma neticesinde hayvanlarda yaralanma ve verim kayiplar1 olusmaktadir. Yine
hayvanlar genellikle bekletilmeden kesilmekte kesim oOncesi ve sonrast muayeneler
mezbahalarin biiyiik bir kisminda veteriner hekim istihdami saglanmamis olmasi nedeniyle
yapilmamaktadir.

2.3.12- Mezbaha yan iirlinleri sektdrde faaliyet gosteren biiyiik isletmeler disinda
degerlendirilmemekte bu durum ekonomik kayiplara ve ¢evre kirliligine neden olmaktadir.
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2.3.13- Sanayide karkas derecelendirilmesi yapilmamakta ve bu konuda iilkemizde
uygulanabilir bir standart bulunmamaktadir. Karkas derecelendirmesinin yapilmasi iiretici,
sanayici ve tiiketiciyi dogrudan ilgilendirmektedir. Derecelendirme, {iiretim kalitesi ve
randimanin artirilmasinin tesvik edilmesi ve tiiketicinin verdigi paranin karsigini almasi
acisindan onemlidir.

2.3.14- Kasaplik hayvanlardan birim bagina elde edilen verim diisliktiir. Biiyiikbas
karkas ortalamamiz son yillarda % 20 nin ilizerinde bir artis gostermekle birlikte karkas
ortalamamiz halen hayvanciligi iyi durumda olan iilkelerin ortalamasinin oldukg¢a altinda
bulunmaktadir. Karkas ortalamamiz son yillarda 180 kilograma ¢ikmakla birlikte hayvanciligi
iyi durumda olan {ilkelerde ise bu rakam 250 kg civarindadir.

2.3.15- Ulkemizdeki kisi basina kirmizi et tiiketimi oldukca diisiiktiir. Tiiketici
egilimleri kanath etine dogru yonelmektedir. Bunun baslica sebebi kirmizi etin fiyatinin beyaz
ete gore yiiksek olmasi ve tiiketicinin alim giiciiniin oldukea diisiik olmasidir.

2.3.16- Et ve Balik Uriinleri A.S.’ye ait kombinalarmin 6zellestirme kapsaminda
satilanlarin tamamina yakininda iiretim durma noktasina gelmis sadece Kars Et Kombinasinin
{iretiminde artma olmustur. Uretimdeki diisiise bagli olarak istihdam da diigmiistiir. Bu
kurumun Pazar pay1 giderek kiiciilmektedir. 1996 yilinda % 11 olan toplam iiretimdeki pay1
1998 yilinda % 8’e gerilemistir. Besi hayvani iireticileri i¢in belli bir pazar garantisi teskil
eden bu kombinalarin tamamen piyasadan ¢ekilmeleri sonucunda piyasada fiyat istikrarsizlig
ve liretimde dalgalanmalar olacaktir. Yine satilan kombinalarin 3 yil i¢in {iretime devam
etmeleri sart1 bulunmakta olup, bu siire sonunda isletmelerin sektdrden ¢ekilmeleri ihtimali de
oldukea yiiksek goriinmektedir.

2.3.17- Et ve Balik Uriinleri A.S.’nin son durumu da dikkate alindiginda iilkemizde
hayvanciliga yon verecek ve fiyat istikrarini1 saglayacak ayrica haksiz rekabetin 6nlenmesine
yonelik tedbirler 6nerecek bir organizasyon bulunmamaktadir.

2.3.18- Temel gida maddeleri i¢in uygulanan % 1’lik KDV orani et ve et iirlinleri
icinde uygulanmalidir. Ette % 8, et iirlinlerinde ise %17 olarak uygulanan KDV orani, yeterli
ve dengeli beslenmek icin baglica temel gida maddesi olan et ve et iriinlerinin fiyatini
artirmakta ve bu lriinlerin tiikketimini azaltmaktadir. Su anda uygulanmakta olan Katma
Deger Vergisi toptan satiglar i¢cin % 1, perakende satiglar i¢cin % 8’dir. Toptan ve perakende
satiglar arasindaki bu % 7’lik farktan dolayr kayitdis1 islem yapan firmalarin sayis1 artmakta
ve kanun dis1 ¢alisan bu tiir isletmeler bu sayede haksiz kazang elde etmekte ve onemli
boyutta haksiz rekabet olusturmaktadir.

2.3.19- Ozellikle kiigiik isletmelerde yeter sayida teknik personel ve yetismis kalifiye
eleman istihdami saglanamamakta ve personel egitimine gereken Onem verilmemektedir.
Mezbahalarda veteriner hekim istihdam edilmemesi sonucunda kasaplik hayvan ve etlerin
muayenesi yapilamamakta ve hastalikli kisimlar i¢in gerekli islemler yanlis veya eksik
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uygulanmaktadir. Kayit ve istatistiki veriler saglikli alinamamaktadir. Et mamiilleri {iretim
tesisleri genellikle geleneksel aile isletmeleri seklinde olup buralarda teknik personel
istthdam1 son derece az olmakta ve {iretim usta ¢irak iligkisi i¢erisinde gerceklesmektedir. Bu
sektore Ozellikle ara diizeyde eleman yetistiren yeterli sayida okul bulunmamaktadir.

2.3.20- Sektor ile ilgili kayit ve istatistikler son derece yetersizdir. Mevcut olanlar ise
durumu tam olarak yansitmamaktadir. Uretim, hastalik ve imha gibi durumlar ilgili yeterli ve
saglikli bilgi alinamamakta bu durum gelecege yonelik yapilacak ¢alismalari olumsuz yonde
etkilemektedir.

2.3.21- Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Yonetmelik hiikiimlerine
gore et Uriinleri igleyen isletmeler en ge¢ 2-4 yil igerisinde tliretim kosullarin1 HACCP (Hazard
Analysis Critical Control Point-Kritik Kontrol Noktalarinin Tehlike Analizi)’nin esas ve
usullerine uydurmak zorundadir. Bu konudaki ¢aligsmalar yetersiz seviyededir.

2.3.22- Gida kontrolii konusunda sektoriin ¢ok biiyiik bir kisminda oto kontrol sistemi
kurulmadig1 gibi devlet laboratuvarlar1 alet ekipman, personel ve metot birligi konusunda
yeterli diizeyde degildir.

2.3.23- Et nakliyesine uygun araglarin sayist son derece yetersizdir. Biiyiik firmalara
ait araglar disinda etler bu amaca yonelik yapilmamis araglarla son derece sagliksiz kosullarda

tasinmaktadir.

2.3.24. Soguk zincirin nakliye, ara depolama ve satig noktalarinda kirilmasi iiriinlerin
tilkketiciye gilivenli bir sekilde ulagsmasinda sorun yaratmaktadir.
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3. ULASILMAK iISTENEN AMACLAR

3.1. VIIL. BES YILLIK KALKINMA PLANI DONEMI (2001-2005)
3.1.1. Talep - Uretim - Ithalat Projeksiyonlar1

Gelecege yonelik talep tahminlerinde, herhangi bir {iriiniin tiiketimindeki biiylime hizi
hesaplanirken, niifus artisi, reel gelir ve reel fiyatlardaki % degisme ve sosyo-demografik
degiskenlerdeki % degismeye bagli olarak asagidaki esitlik dikkate alinmaktadir.

[1] AC[:AN+§7I.AY+3”.AP,.+Z e,AP, + ADUR E
i=1
Esitlikte;
AC; 1. iirliniin tiiketimindeki % degismeyi,
AN % olarak niifusun artisi,
N i. iirliniin gelir esnekligini,
AY kisi basina reel gelirdeki % degismeyi,
€ii 1. Uirtiniin kendi fiyat-talep esnekligini,
AP; 1. iiriiniin reel fiyatindaki % degismeyi,
€;j 1. Uriinilin j. ikame veya rakip tiriinle olan ¢apraz fiyat-talep esnekligini,
AP; j. tirliniin (6rnegin s181r etine rakip olan tavuk eti) reel fiyatindaki % degismeyi,
Yy sehirlesmenin tiiketim {izerine etkisi,’
AUR sehirlesme oramindaki % degismeyi gosterir”.

Esitlik 1’ koseli parantez igindeki kisim kisi bagina tiiketimdeki biiylime oranimi verir. Esitlik
1’de (AC) veya tiiketimdeki % degisme bir yilin tiikketiminden bir onceki yilin tiiketiminin
cikarilmasi ve elde edilen degerin bir dnceki yilin tiikketimine boliinmesiyle elde edilir. Diger
degiskenlerdeki % degisme de benzer sekilde hesaplanir. Bu ifadeler matematiksel olarak
Esitlik 2°deki gibi yazilabilir.

c. -C,
[2] AC[ = it it—1

it-1

Tiiketimdeki % degisme hesaplandiktan sonra, degiskenin bir sonraki yil degeri
asagidaki formiil yardimiyla hesaplanir.

3] C,...=C,, i+ac,]

3 Parametre, sehirlesme oranmin da agiklayici degisken olarak kullanildig: talep galismalarindan tahmin
edilebilir veya hanehalki tiiketim verilerinden hareketle belirlenebilir.

4 Diger sosyo-demografik degiskenlerin (6rnegin egitim, niifusun yas dagilimi vb.) tiikketim tizerine etkisi de
Esitlik 1’e ilave edilebilir.
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Tablo 39. Secilmis cesitli illerde Et, Balik, Sakatat ve Mamiil Uriinlerin Fiyat ve
Harcama Esneklikleri

Sigir  Koyun Tavuk Balik Mamiil Sakatat Harcama

Sigir -0.64 -0.21 0.18 -0.16  0.07 0.03 1.00
Koyun- -0.20 -0.70 0.15 0.30  -0.06 0.00 0.69
Keci

Tavuk  0.59  0.28 -1.23  0.01 -0.18 -0.12 0.88
Balik -0.89  1.23 0.03 -1.52 0.49 0.07 0.84
Mamiil 0.54  -0.43 -047 0.64  -0.98 -0.14 1.18
Sakatat 0.53 0.09 -0.53  0.18 -0.24 -0.42 0.55

Tablo 40. Et iiriinlerinde fiyat ve gelir talep esneklikleri

Sigir Koyun Tavuk
Sigir -1.18 0.21 -0.27
Koyun 0.10 -1.50 0.47
Tavuk -0.06 0.24 -1.45
Gelir 1.14 1.05 1.18

Kaynak: KOC, A. 1999, “Meat and Fish Demand in Turkey”.

Et ve et mamulleri sanayiinde sigir eti, koyun eti ve et {irlinlerine iligkin iiretim, talep,
dis ticaret (ihracat-ithalat) projeksiyonlari Tablo 41°de verilmistir. 1990 yilindan baglayan
veri setini kullanmak suretiyle 1999-2005 yillar1 i¢in tahminler yapilmistir. Buna goére sigir
etinde liretim miktarinin 1999-2005 yillar1 arasinda 1,3 ve talep miktarinin 1,5 kat artacagi
ongoriilmektedir. Bu arada, tercihli anlagmalar ¢ercevesinde AB’den ve iilkemizin serbest
ticaret anlasmasi imzalamis bulundugu {ilkelerden gercgeklestirilebilecek et ithalati dikkate
alindiginda, hesaplamalarda her y1l 20.000 tonluk et ithalat1 olacag1 varsayilmistir. Tiirkiye'de
diinya standartlarinda iiretimde bulunan firmalarin sayisindaki artiglar dikkate alindiginda,
onlimiizdeki donemlerde ihracatin artabilecegi diisiiniilebilir.

Et ve et mamulleri sanayiinde yer alan koyun eti {iretiminin incelenen dénemde yiizde
27, talebinin ise ylizde 17 azalacagi tahmin edilmistir. Baslica et mamullerinden olan sucuk,
sosis, pastirma ve salam gibi iriinlerin {liretim ve talep miktarinda artig goriilecegi tahmin
edilmektedir.
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Tablo 41. Et ve Et Mamiilleri Sanayinde Tahminler: 2000-2005

(000 ton)
Sigir Eti Koyun Eti Et Mamiilleri
Yillar Talep Uretim Ithalat  Ihracat Talep  Uretim Ithalat Thracat Talep  Uretim Ithalat  lhracat
1999 274 290 0 0 146 132 0 0 54 46 0 0
2000 316 349 20 0 98 103 0 0 58 58 0 0
2001 332 358 20 0 103 100 0 0 61 61 0 0
2002 350 367 20 0 108 99 0 0 64 64 0 0
2003 369 381 20 0 114 97 0 0 68 68 0 0
2004 388 378 20 0 119 97 0 0 71 71 0 0
2005 409 374 20 0 125 96 0 0 75 75 0 0

Not: 1990-1999 yillarna ait veriler DPT'ye aittir. (Sigir eti ithalat verileri haric)
(Talep ve iiretim rakamlar1 sanayi iiretim talebine, ithalat ve stoklar ise lilke toplamina aittir.)

Kaynak: TEAE
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3.1.2. Teknolojide Muhtemel Gelismeler

Gelismis tlkelerde et sanayinde yeni teknolojiler hizli bir sekilde uygulamaya
gecirilmekte ve yayginlagtirilmaktadir. Kasaplik hayvanlarin mezbahalara nakli, kesim
teknolojisi, sogutma, dondurma, 1sil islem, ambalajlama ve yeni iiriinler teknolojisi gibi
konularda arastirma-gelistirme ¢aligmalar1 yapilmaktadir.

Kasaplik hayvanlarin mezbahalara naklinde kullanilan araglara 6zel donanimlar
eklenerek hayvanlarin strese sokulmadan nakli saglanmaktadir. Stres faktorlerine maruz
kalmis hayvanlarda 6nemli kayiplar oldugu gibi bu hayvanlardan elde edilen etlerin kaliteleri
de diisiik olmaktadir. Ayrica bu hayvanlarin enfeksiyonlara yakalanma riskleri de fazladir.
Ulkemizde kasaplik hayvanlarin uygun olmayan araglarla tasmmasi ve padoklarn mevcut
durumu et kalitesini olumsuz yonde etkilemektedir. Modern teknoloji uygulayan isletmelerde
dahi kesim Oncesi tasima ve bekletme sartlarindan kaynaklanan olumsuzluklarla siklikla
karsilagtiritlmaktadir. Bundan dolayr kasaplik hayvanlarin nakil vasitalarinda ve padoklarda
gerekli iyilestirmelere vakit gecirilmeden baglanilmalidir.

Diinyada pek ¢ok iilkede kesim teknolojisinde 6nemli gelismeler kaydedilmistir.
Kesim ve yiiziim islemlerinde otomasyona agirlik verilmekte, kesim ve yiiziimde karkasin
kontaminasyonu minimum seviyede tutulmaya c¢alisilmaktadir. Son yillarda yapilan
caligmalar robot kullanimina yonelik olup onemli gelismeler kaydedilmistir. Ayn1 sekilde
parcalama ve kiyma islemlerinde de otomasyona gidilmekte, iiriinlerin raf omriinii artiric
uygulamalara yer verilmektedir.

Kesimden sonra karkasin miimkiin oldugu kadar hizli sogutulmasi gerek
mikrobiyolojik ve gerekse soguk depo kapasitesinin efektif kullanimi agisindan oldukga
onemlidir. Ayrica hizli sogutma sonucu agirlik kayiplari da azalmaktadir. Ancak hizli
sogutma sirasinda soguk sertlesmesi problemi ortaya ¢ikmaktadir. Sogugun etkisiyle olusan
sertlik etin depolanmasi sirasinda degismez, et sert kalir. Ayrica sicak pargalanmaya tabi
tutulmus et parcalarinin hizli olarak sogutulmasinda da biiyiik 6l¢iide soguk sertlesmesi
tehlikesi vardir. Soguk sertlesmesini dnlemek icin pratik olarak en etkili uygulama karkaslarin
elektriksel stimiilasyona tabii tutulmasidir. Elektriksel stimiilasyon giinlimiizde pekgok iilkede
uygulanmaktadir. Cok hizli sogutma yontemlerinin kullanilmasinda dahi, elektriksel
stimiilasyon uygulamasi soguk etkisiyle sertlesmeyi odnleyebilmektedir.

Son yillarda bazi iilkelerde sigir karkaslarin sogutulmasinda yeni bir yOntem
uygulamaya geg¢irilmistir. Bu yontemde ¢ok hizli sogutma yapilmadan agirlik kayiplari
minimum diizeyde tutulabilmektedir. Karkaslar konvensiyonel sogutma islemine tabi
tutulmakta ancak sogutmanin birinci asamasinda karkaslara belirli araliklarla su
puskiirtiilmektedir. Bu uygulama ile 24 saatlik bir sogutma periyodunda agirlik kaybi %
1,5’den % 0,3’e¢ kadar diisiiriilebilmektedir. Yontem ekonomik agidan Onemli avantajlar
saglamaktadir.
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Et sanayiinde dondurma ve dondurarak muhafaza yontemlerinde de 6énemli ilerlemeler
s0z konusudur. Kriyojenik dondurma ve plakali dondurma yontemleri giin gectikce
yayginlagmaktadir. Kriyojenik dondurma ozellikle porsiyonlara ayrilmig parca etlerin ve et
tirtinlerinin  dondurulmasinda basariyla kullanilmaktadir. Kriyojenik dondurmada isletme
masraflart oldukca yiiksektir. Ancak yontem fleksibl ve etkili bir c¢alisma sekli
saglayabilmektedir. Plakali dondurucularda da donma hiz1 yiiksektir. Plakali dondurucular
gerek ambalajli ve gerekse ambalajsiz  kemiksiz parga etlerin dondurulmasinda
kullanilmaktadir. Etin veya etin bulundugu ambalajin plakalara tam olarak temasi yontemin
basarist agisindan ¢ok 6nemlidir. Bu nedenle dondurulacak etlerin belli, diizgiin bir sekil ve
formda olmas1 zorunludur. Et sanayiinde sakatatlardan, 6zellikle karaciger basta olmak iizere,
bobrek, dalak ve digerleri kesimden hemen sonra c¢ogunlukla plakali dondurucular
kullanilarak dondurulmaktadir.

Et sanayiinde 6nemli diger bir uygulama sicak parcalamadir. Karkaslar kesimden ¢ok
kisa bir siire sonra pargalamaya tabi tutulmakta ve bu islem “sicak parcalama” olarak
adlandirilmaktadir. Sicak et emiilsiyon teknolojisi uygulanarak {iretilen sosis ve salam gibi et
tirtinlerinde hammadde olarak kullanildiginda 6nemli avantajlar saglamaktadir. Bu tiir
uygulama iilkemizde biiylik isletmelerde kolaylikla uygulanabilir.

Bugiin diinyada ¢esitli gidalarin ve et ve et iirlinlerinin ambalajlanmasinda 6nemli
gelismeler olmaktadir. Giinliimiizlin en énemli gida ambalajlama yontemlerden biri modifiye
atmosfer ambalajlamadir. Bu ambalajlamada kullanilacak gaz karisiminin dogru olarak se¢imi
onemli bir faktordiir. Taze etlerin raf dmriinli uygun bir gaz karigimi ile artirmak miimkiindiir.
Gaz ambalajlamada; genel olarak azot, karbondioksit ve oksijen kullanilmaktadir. Gaz
ambalajlamada et ve lriinlerinde mikroorganizmalarin inhibisyonu i¢in ortamda en az %20
CO2 bulunmasi gerekir. Taze etlerin parlak kiraz kirmizisi renginin korunmasi agisindan ise

ortamda %70 oraninda oksijen bulunmasi gerekir. Gaz ambalajlama ile vakum
ambalajlamanin  dezavantajlar1  giderilir. Kiir edilmis et {riinlerinde ise CO2/N2

karisimlarindan yararlanilir. Ulkemizde vakum ambalajlama tekniginde 6nemli ilerleme s6z
konusudur. Buna karsin gaz ambalajlama son yillarda kullanilmaya bagslanmistir.
Ambalajlama konusundaki bilgi noksanlig1 nedeniyle iilkemizde bazen yanlis uygulamalara
da rastlanmaktadir. Yontemin se¢iminde iirliniin cinsi ve raf omrii esas alinmalidir.

Et {riinlerinde oksijenin olumsuz etkilerine karsi iiretim proseslerinde vakumlu
sistemler kullanilmaktadir. Emiilsiyon tipi liriinlerde vakum sartlarinda emiilsiyon olusturma
teknigi renk olusumunu ve stabilitesini olumlu yonde etkilemektedir. Azot veya karbondioksit
atmosferinde de emiilsiyon olusturulmaktadir. Azot veya karbondioksit gazi normal
emiilsifikasyon yontemi ile kombine edilebildigi gibi, vakum sartlarinda emiilsifikasyon
yontemi ile de kombine edilebilmektedir.

Et sanayiinde “hurdle teknolojisi” kullanilarak gelistirilen iiriin ¢esidi giin gectikce

artmaktadir. Bu uygulamada mikrobiyolojik stabilite, degisik faktorlerin (1s1l islem, koruyucu
madde, su aktivitesi, pH, oksidasyon-rediiksiyon potansiyeli) kombine etkileri ile
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saglanmaktadir. Ulkemizde de bu ydntem uygulanarak degisik {iriinler iiretilebilir. Soguk
zincirin tam anlamiyla uygulanamadigi lilkemizde sogutmaya ihtiya¢ gdstermeyen emiilsiyon
tipi tiriinler bu teknoloji kullanilarak iiretilebilir. Bu teknoloji 6zellikle Avrupa iilkelerinde
kullanilmaktadir.

Gida maddelerinin mikrobiyolojik glivenilirligini artirmak amaciyla 6zellikle son
yillarda “koruyucu kiiltiir” olarak adlandirilan bakterilerden de yararlanilmaktadir. Koruyucu
kiltirler irettikleri antimikrobiyal maddeler (bakteriosin veya bakteriosin benzeri
metabolitler) ile patojen bakterilerin gelismesini engellemektedir. Taze etlerin bu kiiltiirlerle
muamelesi sonucunda {iriinde arzu edilmeyen degisiklikler geciktirilmekte, raf omri
artmaktadir. Koruyucu kiiltiirlerin sucuk, pastirma gibi et tirlinlerinde kullanimina yonelik
caligmalar yapilarak pratige aktarilmalidir.

Fermente et iirlinlerinde siklikla karsilasilan kuru kenar olusumu ve nemlenme
durumunu Onlemek icin yeni teknikler gelistirilmeye calisilmaktadir. Bu amagla
bilgisayarlarla kontrol edilebilen klima sistemleri gelistirilmistir. Bu tiir klima odalar1 sadece
vantilatdr ve 1siticiya ihtiyag gdstermektedir. Uriinler bu odalarda olgunlastirilir ve kurutulur.

Diinyada pek c¢ok iilkede tiiketime hazir et {irlinlerinde de Onemli gelismeler
kaydedilmistir. Tiim islemler otomatik olarak makinalarla gergeklestirilmekte, pisirme
isleminden sonra iiriinler spiral donduruculara aktarilmaktadir. Spiral dondurucular Individual
— Quick — Frozen (IQF) prensibine gore ¢alismaktadir. Bu sistemde donma siiresi kisa, agirlik
kayb1 minimum diizeydedir. Ulkemizde de tiiketime hazir et {iriinleri {iretiminde son yillarda
belirgin bir ilerleme kaydedilmistir. Son teknolojik gelismelere gére mevcut sistemlerin daha
pratik hale getirilmesi miimkiindiir. Stirekli sistemlerin kullanimi1 hem is¢ilik masraflarini
azaltmakta ve hem de iiriiniin mikrobiyolojik kalitesini olumlu yonde etkilemektedir.

Yiiksek sicaklik uygulamasi, gidalardaki mikroorganizmalarin inaktivasyonu
acisindan en etkili muhafaza yontemidir. Yiiksek sicaklik uygulamalari kullanilan sicaklik
derecesine gore pastOrizasyon ve sterilizasyon olmak iizere ikiye ayrilmaktadir. Et ve etli
konservelerin iiretiminde ticari sterilizasyon uygulanmakta ve sterilizasyon siiresi F-degeri
(referans sicaklik 121.1 °C) esasina gore belirlenmektedir. Sosis ve salam gibi pastorize et
tirtinlerinde de 1s1l islemin F-degeri (referans sicaklik 70 °C) uygulamasina gore yapilmasi
gerekmektedir. Bu tip iiriinlerde 1s1l islem, genellikle 70 — 85 °C firin sicakliginda, iiriiniin
soguk noktasindaki sicaklik 65 — 75 °C olacak sekilde uygulanmaktadir. Isil islem
uygulanarak dayanikli hale getirilen et {iriinleri iiretiminde yalnizca i¢ sicakligin, yani soguk
nokta sicakliginin 6lgiilmesi 1s1l islemin etkinligini tam olarak gosterememektedir. Farkli
kalibrasyona sahip {irtinlerin ayn1 i¢ sicaklifa kadar 1s1l igleme tabii tutulmasi halinde, biiytlik
kalibrasyonlu, yani biiyiik cesametli tirlinlerde soguk noktadaki sicaklik yiikselmesi daha geg
oldugundan, bu iirtinlerde 1s1 ile muamele siiresi uzamakta, 1siin etkisi daha fazla olmaktadir.
Boylece farkli oOzelliklerde iiriinler elde edilmektedir. Bu nedenle 100 °C’nin altindaki
sicakliklarda 1s1] igleme tabii tutulan et {iriinleri (sosis, salam, kiir edilmis, pisirilmis parga et
tirtinleri) i¢in de F-degeri uygulamasina gidilmektedir.
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Giliniimiizde modern teknolojiyi uygulayan isletmelerde iiretimin tiim asamalari
titizlikle kontrol edilmekte ve tespit edilen kritik kontrol noktalarinda ¢esitli analizler
uygulanmaktadir. Teknolojik gelismelere paralel olarak yeni ve hizli analiz teknikleri
gelistirilmekte ve kontroller kisa siirede tamamlanmaktadir. Ulkemizde de hammadde, {iretim
ve son iirlin asamalarinda hizli ve kolay uygulanabilir testlerle gerekli kontroller yapilmalidir.

3.1.3. Rekabet Giiciinde Gelismeler
Tirkiye et ve et {riinleri sanayiinde, hayvancilik sektoriiniin de gerilemesi ile
rekabette onemli gerilemeler yasamaktadir. Diinya Et tiikketiminin % 31,7’lik payini alan sigir

eti, son yillarda beyaz et lehine azalmasina karsin halen en biiyiik paya sahiptir (Tablo 42).
Avrupa’da bu oran Rusya dahil edilmediginde %28 iken, Rusya’da %45 tir.

Tablo 42. Diinya Et Uretimi (1000 Ton)

1969-1971 1980-1986 1986-1995

Et Cinsi Miktar % Miktar % Miktar %

Toplam Imalat 104.178 100,0f 140.076| 100,0, 153.366| 100,0
Sigir Eti 39.947 38,3 46.639, 33,3 48.552] 31,7
Domuz Eti 38.688 37,1 55.275 39,5 59.899 39,1
Kuzu ve Kegi Eti 7.172 6,9 7.702 5,5 8.313 5,4
Kanath Eti 15.335 14,7 26.978 19,3 32.828 21,4
Digerleri 3.036 2,9 3.482 2,5 3.774 2,5

1970 yilindan bugiine kadar AB iilkelerindeki kirmizi et {iretim artis1 hayvan
populasyon artisinin yaninda, kesilen hayvanlarin kesim agirligmin artist ile saglanmistir.
Ornegin; dana etinin miktar artisiin %72’si sayisal artisa, %281 ise kesim agirligina bagh
olarak gelismistir.

AB’de arz ve talep degisiklikleri, rekabet kosullart ve bu kosullara bagli maliyet
diisiiriicti caligmalar, ancak ¢ikarilan yasalar ve bununla olusan karsilastirilabilme olanagi
sayesinde saglikli ve seffaf bir zemine oturtulabilmistir. Tablo 43’de AB’de sigir etinde
siniflandirma sistemi verilmistir. Bu siniflar birbirlerine eslestirilebilmekte olup iilkeler fiyat
olusumunda siniflandirma unsurunu diger unsurlarla birlikte g6z 6niine almaktadirlar.
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Tablo 43. AB Ulkelerinde Sigir Eti Siniflandirmasi

AB Referans Sinifi Yag Smufi
Ulkeleri U2,3 R2,3,4 02,34 U-02 U-03
Belgika 25,1 29,2 31,8 45,0 35,1
Almanya 19,9 52,0 20,4 229, 67,4
Danimarka |2,1 29,2 62,4 60,2 34,0
Fransa 31,6 422 13,4 18,4 60,6
Italya 25,3 39,8 28,1 64,7 23,8
Ispanya 28.0 45,0 17,2 30,2 59,3
Ingiltere 8,5 35,3 45,2 12,7 48,5

Kaynak: EUROSTAT

Tirkiye’de ise alimlarin agirlikli bir kismi pesin olarak yapilmakta olup, fiyatlar arz-
talep dengesine gore belirlenmektedir. Olusan fiyatlarin higbir sekilde ekonomik veriler ile
baglantis1 yoktur. Gerek kesim sartlarinda gerekse iirlin kalitesindeki farkliliklar tiiketicinin
iiriin standartlart1 konusunda bilinglenmemesi ile birlikte son derece sagliksiz bir yapi
olusturmaktadir. Bu durum rekabet giiclinde gerilemelere yol agmaktadir.

Bat iilkelerinde gordiigiimiiz siniflandirma, fiyat—kalite konusundaki dengeyi ve fiyat
kontrollerini miimkiin kilmaktadir. Yine hayvanin mensei ve {iretildigi ¢iftlige kadar giden
takip edilebilirligi et sektdriiniin markalasma konusundaki adimlarini giiglendirmekte olup
nihai tliketicinin bilinglenmesini beraberinde getirmektedir.

Sanayide fiyati meydana getiren maliyetler icerisinde et veya canli hayvan
masraflarinin  toplam maliyet igerisindeki payr yiiksektir. Salam, sucuk, sosis gibi et
tirlinlerinde hammaddeden sonra tuz, baharat, katki maddeleri, yardimc1 maddeler, ambalaj
gibi masraflar gelmektedir. Sanayide, diisiik maliyet ve diisiik fiyatl tirlinleri elde etmenin
yolu oOncelikle ucuz hammaddeden ge¢mektedir. Bu bakimdan hayvancilik sektoriinde
hayvancigin en 6nemli masrafi olan yem maliyetinin diigliriilmesi gerekmektedir. Sanayiinin
rekabeti ve bu giiciin artirilmasi, hayvanciligin gelistirilmesi ile dogrudan ilgilidir.

3.1.4. Cevreye Yonelik Politikalar

Ulkemizde ozellikle son yillarda hiz kazanan sanayilesme faaliyetleri sanayii
tesislerinin sayisini da giin gegtikce artirmaktadir. Cevre kirliligi, endiistriyel iiretimin hem
miktar hem de iiretim mallar1 acisindan artmasma paralel olarak cogalmis ve c¢esitlilik
kazanmigtir. 23 Haziran 1997 tarihli Resmi Gazetede yayinlanarak yiiriirliige giren Cevresel
Etki Degerlendirmesi Yonetmeligi ile diger faaliyet dallarinda oldugu gibi canli hayvanlarin
kesiminin yapildigi, elde edilen etin islenerek et ve et iirlinlerine doniistiiriildiigii mezbahalar,
kombinalar ve entegre et tesisleri faaliyetlerinin c¢evre iizerine yapacagi olumsuz etkilerin
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tamamen ortadan kaldirilmasi veya bunlarin en aza indirilerek c¢evreye zararsiz hale
getirilmesi amaglanmaistir.

Bu yonetmelikteki en o©nemli madde Cevresel Etki Degerlendirmesi (CED)
Raporudur. S6z konusu rapor, gergek ve tiizel kisilerin gerceklestirmeyi planladiklar:
yatirimlarinin, faaliyete gegmesinden sonra ¢evreye karsi yapacagi etkilerinin belirlenmesi ve
bu olumsuz etkileri ortadan kaldirmak i¢in yapilmasi gereken ¢aligmalar ve alinmasi gereken
Onlemlerin yatirim baglamadan 6nce planlanmasi ve yatirima ancak olumlu CED Raporu
alindiktan sonra izin verilmesi sartin1 getirmektedir.

Bu yonetmelikte “CED Raporu hazirlanarak Cevre Bakanligi’ndan olumlu goris
alinmadan, veya daha kiiciik isletmeler i¢cin mahalli Cevre Kurulu’ndan faaliyet i¢in “Cevresel
Etkileri Onemsizdir” karar1 alinmadikca, bu faaliyetler icin hicbir tesvik, onay, izin ve ruhsat
verilemez” ifadesi yer almaktadir. Ancak, Hazine Miistesarligi Tesvik ve Uygulama Genel
Miidiirligi’nce verilen Yatirim Tegvik Belgelerinde bu yonetmeligin géz ardi edildigi ve
yatirimi yapacak olan firmalardan CED Raporu almis olma zorunlulugu aranmadigi ifade
edilmektedir. Diger sektorlerde oldugu gibi et ve et iiriinleri sanayiinde de Yatirnm Tesvik
Belgesi ¢ok onemli ve yaptirnmi olan bir belgedir, onun i¢in bu belge verilmeden 6nce
yatirimi yapacak olan firmalara CED Raporu almis olma zorunlulugu getirilmeli ve firmalarin
taahhiitlerini gergeklestirip gerceklestirmedigi kontrol edilmeli ve faaliyetleri denetlenmelidir.

Kirmizi et ve et iirlinleri sektoriiniin neden oldugu g¢evre sorunlar1 basta atik sular
olmak {izere kat1 ve gaz atiklardan kaynaklanmaktadir.

Atik Sular: Sektoriin neden oldugu en Onemli c¢evre Kkirliligi atik sulardir.
Mezbahalardan kaynaklanan atik sular genellikle yiiksek KOI (Kimyasal Oksijen Istegi), BOI
(Biyokimyasal Oksijen Istegi), TAM mg/I (Toplam Askidaki Kati Madde) yag, gres ve yiizer
madde igermektedir.

Endiistriyel ¢evre kirliliginin onlenmesinde “Zararli madde ati§1 yoniinden fakir”
teknolojileri kullanmak gerekmektedir. Bu sekilde planlanan teknolojilerde enerji tasarrufu,
zararli atiklarin olusumunun Onlenmesi, atik enerjiyi en aza indirme ve geriye doniis
(Recycling) hedeflenmektedir. Bu amaca ulasmak igin; isletmenin yer se¢iminin dogru
yapilmasi, uygun teknoloji sec¢imi, isletmenin faaliyetinden kaynaklanan kirletici olusumunu
en az diizeyde tutacak sekilde ayarlanmasi, eski tesislerde verim arttirict ve kirlenmeyi
minimize edici diizenlemelerin yapilmasi c¢evreye zararli hammaddelerin yerine daha az
zararli veya zararsiz olanlarin tercih edilmesi, atik sulardaki maddelerin geri kazanilarak
degerlendirilmesi daima aritma tercihinden 6nce gelmelidir. Cevre kirlenmesinin kontroliinde
kirlenmeyi Onleyici bu teknolojilerin kullanimi son yillarda yayginlagmaktadir. Bu yeni
anlayisa gore, aritma teknolojileri tiim bu yapilanlara ragmen ortaya c¢ikabilecek kirlenmenin
giderilmesi amaciyla kullanilmalidir.
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Yeni endiistriyel kirlenme kontrolii yaklagimi, kirlenmeyi iiretim prosesi ¢ikisinda
onlemek yerine, hammaddeden ambalajlanmaya kadar olan biitiin islemleri diizenli ve
kontrollii yaparak atik olusumunu en diisiik diizeye indirmeyi hedeflemektedir. Hammaddenin
depolanmasi, kullanima hazirlanmasi, iiretim prosesinde kullanilmasi, {liriine doniisemeyen
kalintilari, enerji kagaklari, iiriinlerin piyasaya siiriilmesinden arta kalan kalintilar, bunlarin
yeniden kullanilip kullanilmayacagi gibi hususlar1 kapsayan siire¢ kirlenmeyi azaltma
teknolojileri kapsamina girmektedir. Ayni siireci enerji akimi i¢in de izleyerek isletmede
tiikketilen enerjinin en verimli sekilde harcanmasi saglanmalidir.

Endiistri i¢in gerekli suyun saglanmasindaki zorluklar ve su maliyetinin yiiksekligi,
cok sayida isletmeyi atik sularin en iist diizeyde aritilmast ve tekrar kullanilmasina
yoneltmektedir.

1988 yilinda yayimmlanan Su Kirliligi Kontrol Yonetmeligi’nde atik sularin alici
ortama verilebilmeleri i¢in gerekli parametreler verilmistir. Ancak mezbahalarimizin biiyiik
bir kisminda atik su aritma tesisi bulunmamakta bulunan bazi isletmelerde ise maliyeti
arttirdig1 gerekgesiyle ¢alistirillmamaktadir.

Kat1 Atiklar: Sektoriin kat1 atiklart insan tiiketimine uygun olmayan pargalar, kemik,
mide bagirsak icerigi gibi kisimlardan olusur. Insan tiiketimine uygun olmayan kisimlardan
renderingde degerlendirilebileceklerin buralarda degerlendirilmesi, imhasi gerekenlerin
yakma firinlarinda imhast mide bagirsak igerigi ve gilibrenin diizenli araliklarla
uzaklastirilmas: gerekmektedir. Ancak ne yazik ki kiiclik isletmelerde tiiketime uygun
olmayan kisimlar ¢evreye atilmakta, giibreler diizenli uzaklastirilmamaktadir.

Gaz Atiklar: Sektoriin yarattigi hava kirliligi 1s1 iiretiminde kullanilan yakitlarin
olusturdugu baca gazlarindan kaynaklanmaktadir. Baca gazi aritma sistemleri ekonomik
olmadigindan sektorde benimsenmesi olduk¢a zordur. Dogal gaz ve LPG gibi gazlarin
kullanilmas: tesvik edilmelidir.

3.1.5. Diger Sektorler ve Yan Sanayi fle iliskilerde Muhtemel Gelismeler

Kirmizi et ve et irilinleri sanayii et ve et irlinleri disinda diger sektorler ile de
yakindan iliskilidir. Ozellikle hayvancilik sektorii ile dnemli organik bir bagi bulunmaktadir.
Hammaddenin yetersiz olmasi, hayvancilik isletmelerinin istenilen diizeyde olmamasi, yan
tirlinlerin yeterince degerlendirilememesi, haksiz rekabet ve kayit dis1 ekonomi sanayinin
gelismesini olumsuz yonde etkilemektedir. Bu sorunlarin giderilmesine yonelik tedbirler
sanayinin gelisimini etkileyecek en 6nemli unsurdur.

Hayvan kesimleri ve etin islenmesinin modern isletmelerde yapilmasi deri, bagirsak,

kan, kemik gibi kisimlarin uygun sekilde degerlendirilmesine yol agarak bunlar igleyen deri
ve yem sanayii gibi sektorlerin de gelismesine 6nemli katkida bulunacaktir.
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Islenmis et diriinlerinde hammadde disindaki en &nemli girdiler; ambalaj
(koli,folyo,kilif v.b) ve yardimc1 malzemeler (baharatlar,lezzet vericiler,aroma artiricilar,v.b)
dir. Giiniimiizde ambalaj malzemelerinden koli,kartonet yerli imalat olup diger malzemelerin
tamamina yakini ithal edilmektedir. Son yillarda hipermarketlerin perakende pazar payinin
artmasi, tiiketicilerin hazir, pratik, hijyenik {iriinlere (tabakli, vakum ambalajli) yonelmesi
sektorde ambalajin 6nemini ortaya ¢ikarmistir. Bu sebeple yerli ambalaj sektorii rekabet
diizeyini artirmak icin; siirekli kendini yeniler, gelisen teknolojik yatirimlari takip eder ve
uygular hale gelmistir. Yerli ambalaj sektoriinde kaliteli iiretimin hizli bir sekilde artmasi,
sektoriin kisa vadede tamamen yerli malzeme kullanimina gececeginin ve ithal malzeme ile
rekabet edebileceginin en belirgin gostergesidir.

Yardimci malzemeler grubunda 6zellikle baharatlarda standartlarin olugsmamasi ve
kaliteli tiretim yapan firmalarin azligi nedeniyle kalite konusunda sik sik problemler
olusmaktadir.Bu olumsuzluklara ragmen 0zellikle baharat ve lezzet vericiler grubunda orta
vadede ithal malzeme yerine yerli liretimin ikamesi miimkiin goziikmektedir.

Gida sektoriinde son yillarda ISO 9001-9002 Kalite sistemi belgeli firma sayisi1 hizla
artmaktadir. Bu sistem standarti geregi yapilan tedarik¢i degerlendirmesi ve diizeltici
faaliyetler kapsaminda firmalar , kendilerine girdi temin eden saticilarin performansini
artirmaya yonelik birtakim iyilestirici ve tesvik edici uygulamalar yiiriitmektedirler. Bu
uygulamalar ile firma satin aldig1 malzemenin kalitesini kontrol edebilmekte, tedarikgide
kendini iyilestirme ve yenileme cabasi i¢ine girmektedir.Bu gelismeler kirmizi et sanayiinin
alt sektorlerinin gliclenmesi ve yapilanmasi bakimindan biiylik 6nem tagimaktadir.

3.2. UZUN DONEMDE (2001-2023) TALEP, ARZ, DIS TICARET, TEKNOLOJi VE
REKABET GUCUNDE MUHTEMEL GELiSMELER

Kantitatif caligmalardan elde edilen projeksiyon sonuglarina gore; Ontimiizdeki
yillarda kirmizi et ve tirlinleri liretim ve talep miktarinin artmasi beklenilmektedir. Bu artista,
hayvan sagligi konusunda elde edilecek olumlu gelismelerin ve birim hayvan basma elde
edilecek verim miktarindaki artiglarin, liretimin teknik ve hijyenik kosullar1 uygun yerlerde
yapilmas: ve kacak kesimlerin dnlenmesine yonelik olarak yapilan yasal diizenlemelerin
Tirkiye’nin Avrupa Birligine {iyelik konusunda kaydettigi gelismeler neticesinde daha etkin
uygulanmasi neticesinde hayvanciligimizda olusacak gelismelerin Avrupa Birliginden
iilkemize yapilacak ithalatin ve alinacak ekonomik istikrar tedbirlerinin etkisinin olacagi
distiniilmektedir.

Hayvanciligimiz ve et sanayii konusunda uygulanacak dogru politikalarla 2023’li
yillarda iiretim agisindan kendimize yeterli bir lilke haline gelerek tiiketim agisindan da daha
bilin¢li ve saglikl tiiketim aligkanlig1 olan bir topluma sahip olunabilir. Uygulanacak dogru
ve etkin politikalar ve 2004 yilinda Avrupa Birligine tam iiye olunmasi halinde kacgak
kesimlerin tamamen kontrol altina alinabilecegi, liretimin teknik ve hijyenik kosullar1 uygun
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isletmelerde gerceklesecegi, iiretimde kalitenin artmasi ve hastaliklarla miicadelede de
istenilen basarinin saglanmasi halinde dis ticarette kaybedilen pazarlarin yeniden kazanilarak
ozellikle kiiclikbags hayvan  eti ihracatinda kaybedilen pazarlarda tekrar séz sahibi
olunabilecegi diisiiniilmektedir.
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4. PLANLANAN YATIRIMLAR

4.1. TESVIK BELGESI ALMIS YATIRIMLAR

o TOPLAM .
BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m,vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1995 AFYON ET VE ET 6 62.530 432 TON/YIL Et AFYON TEVSI
MAMULLERI SAN.VE TON/YIL Salam AFYON TEVSI
TIC.LTD.STI. TON/YIL Sosis AFYON TEVSI
2160 TON/YIL Sucuk AFYON TEVSI
1995 ETTAT GONCUOGLU 20 22.127 403200 ADET/YIL (Mevcut)Koyun ERZURUM YENILEME
ET URUN.SAN.VE 45000 ADET/YIL (Mevcut)Sigir  ERZURUM YENILEME
TIC.AS. 597 TON/YIL (Mevcut)Sucuk  ERZURUM YENILEME
1995 CEKMECEET VEET 94  219.278 1158 TON/YIL Karkas et ISTANBUL TEVSI
URUNLERI TIC.VE 11 TON/YIL Kavurma ISTANBUL TEVSI
SAN.AS. 20 TON/YIL Pastirma ISTANBUL TEVSI
132 TON/YIL Salam ISTANBUL TEVSI
140 TON/YIL Sosis ISTANBUL TEVSI
202 TON/YIL Sucuk ISTANBUL TEVSI
1995 YOZGAT 250 1,822,592 100 BBAS/GUN  Kesim YOZGAT KOMPLE YENI
BELEDIYESI YATIRIM
ENTEGRE ET VE SUT 300 K.BAS/GUN  Kesim YOZGAT KOMPLE YENI
TESISLERI YATIRIM
6250 TON/YIL Sarkiiteri YOZGAT KOMPLE YENI
Uriinleri YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIiRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI

1995 TAMETET VEET 42 239933 12600 TON/YIL Et Isleme KAYSERI KOMPLE YENI
MAMULLERI GIDA YATIRIM
SAN.VE TIC.AS.

1995 ANADOLU ET VE 125  461.096 1500 TON/YIL Et Degerlend. YOZGAT KOMPLE YENI
SUT URUNLERI YATIRIM
SAN.VE TIC.AS. 350 ADET/GUN  Kesimhane YOZGAT KOMPLE YENI

YATIRIM
24000 TON/YIL Yem Uretimi  YOZGAT KOMPLE YENI
YATIRIM

1995 BESLER ET GIDA 185 65 6236 TON/YIL (Mevcut)Et ISTANBUL MODERNIZASYON

SAN.VE TIC.AS. Mamulleri
Uretimi

1995 MISIRDALI ET 119  355.067 1200 ADET/YIL Biiyiikbas ANKARA TEVSI
ENTEGRE SAN.VE Kesim
TIC.LTD.STI. 2400 ADET/YIL Kiiciikbas ANKARA TEVSI

Kesim
2500 TON/YIL Parca Et ANKARA TEVSI
262 TON/YIL Rendering ANKARA TEVSI
600 M3 Soguk Hava ANKARA TEVSI
Deposu
2400 TON/YIL Sarkiiteri ANKARA TEVSI
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1995 PINAR ENTEGRE ET 0 73.432 1080 TON/YIL (Mevcut)Dond. iZMIR MODERNIZASYON
VE YEM SAN.AS. Et Mamulleri
3771 TON/YIL (Mevcut)Sucuk  {ZMIR MODERNIZASYON
Uretimi
1995 DEMIRCIOGLU GIDA 65  320.105 300 ADET/GUN  Biiyiikbas SAKARYA TEVSI
VE ET SAN.AS. Hayvan Kesimi
14830 TON/YIL Muhtelif Et ve©” SAKARYA TEVSI
Et Uriinleri
1996 VAN ET ENTEGRE ET 22 80.879 1250 TON/YIL Jambon VAN KOMPLE YENI
SAN.VE TIC.AS. YATIRIM
1250 TON/YIL Pastirma VAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1000 TON/YIL Salam VAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1000 TON/YIL Sosis VAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1500 TON/YIL Sucuk VAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1996 KETSAN KUTAHYA 32 212962 7800 ADET/YIL Biiyiikbas KUTAHYA KOMPLE YENI
ET SAN.PAZ.AS. Kesim YATIRIM
2153000 KG/YIL Et Isleme KUTAHYA KOMPLE YENI
YATIRIM
31200 ADET/YIL Kiiciikbas KUTAHYA KOMPLE YENI
Kesim YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1996 BEKKA ENTEGRE ET 59 44.646 950 TON/YIL Et Mamiilleri ~ {ZMIR KOMPLE YENI
TESISLERI TiC.VE Uretimi YATIRIM
SAN.LTD.STI.
15000 B.BAS/GUN  Kesimhane [ZMIR KOMPLE YENI
YATIRIM
1996 KOMBASSAN KONYA 100  533.816 2,500 TON/YIL Et Mamiilleri KONYA KOMPLE YENI
MATBAA BASIM YATIRIM
AMBALAJ IMALAT
SAN.VE TIC.AS.
75 BBAS/GUN  Kesimhane KONYA KOMPLE YENI
YATIRIM
300 K.BAS/GUN  Kesimhane KONYA KOMPLE YENI
YATIRIM
3,600,000 PILIC/YIL Kesimhane KONYA KOMPLE YENI
YATIRIM
2,000 TON/YIL Rendering KONYA KOMPLE YENI
uriunleri YATIRIM
1996 TANSAS iZMIR 340 281.272 150 TON/YIL Jambon [ZMIR TEVSI
BUYUKSEHIR
BELEDIYESI IC VE
DIS TIC.AS.
1,050 TON/YIL Mevcut'a Ek;  1ZMIR TEVSI
126 TON/YIL Mevcut'a Ek;  1ZMIR TEVSI
50 TON/YIL Pastirma IZMIR TEVSI
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TOPLAM

BELGE _ iSTiHDAM YATIRIM MIKTAR o YATIRIMIN o
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1996 YAYLA AKARET 32 180.984 2153 TON/YIL Et ve et USAK KOMPLE YENI
GIDA SAN.VE mamiilleri YATIRIM
TIC.LTD.STI.
7800 B.BAS/YIL Kesimhane USAK KOMPLE YENI
YATIRIM
31200 K.BAS/YIL Kesimhane USAK KOMPLE YENI
YATIRIM
1996 SAFET ET VEET 40 226.8 750 TON/YIL Et Mamulleri ~ KAYSERI KOMPLE YENI
MAMULLERI GIDA YATIRIM
SAN.TIC.AS.
1500 TON/YIL Karkas Et KAYSERI KOMPLE YENI
YATIRIM
1996 AKSA GIDA SAN.VE 132 2,184,850 3,000 BAS/DONEM  Besi Koyunu ~ EDIRNE KOMPLE YENI
TIC.AS. YATIRIM
1,500 BAS/DONEM  Besi Sigir1 EDIRNE KOMPLE YENI
YATIRIM
2,480 TON/YIL Dana Eti EDIRNE KOMPLE YENI
YATIRIM
1,148 TON/YIL Koyun Eti EDIRNE KOMPLE YENI
YATIRIM
4,095 TON/YIL Pastorize Siit ~ EDIRNE KOMPLE YENI
YATIRIM
332 TON/YIL Salam EDIRNE KOMPLE YENI
YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1996 KASTAMONU ET 20 50.55 48000 TON/YIL Pastirma KASTAMONU MODERNIZASYON
GIDA VE TURIZM
SAN.VE TIC.AS.
48000 TON/YIL Salam KASTAMONU MODERNIZASYON
72000 TON/YIL Sosis KASTAMONU MODERNIZASYON
312000 TON/YIL Sucuk KASTAMONU MODERNIZASYON
1996 PEHLIVANOGLU 100 456 4,170 ADET/DONEM Besi Sigirciligi  IZMIR KOMPLE YENI
GIDA PAZARLAMA (Biiyiikbas) YATIRIM
SAN.VE TIC.AS.
50 BBAS/GUN  EtKesim, IZMIR KOMPLE YENI
Degerlendirme YATIRIM
200 TON/YIL Soguk Hava [ZMIR KOMPLE YENI
Deposu YATIRIM
300 TON/YIL Sarkiiteri IZMIR KOMPLE YENI
Uriinleri YATIRIM
(Muhtelif)
1996 KAYAROGLU ET VE 42 344.794 2907 TON/YIL Muhtelif Et ve© SAKARYA KOMPLE YENI
ET MAMULLERI Et Uriinleri YATIRIM
TIC.LTD.STI.
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1996 PINAR ENTEGRE ET 0 343.08 42738 TON/YIL (Mevcut)Biiyiik 1ZMIR YENILEME
VE YEM SAN.AS. bas Sigir Eti
1080 TON/YIL (Mevcut)Dond. iZMIR YENILEME
Et Mamulleri
7344 TON/YIL (Mevcut)Kiigiik IZMIR YENILEME
bas Koyun Eti
4224 TON/YIL (Mevcut)Sosis, 1ZMIR YENILEME
Salam
3771 TON/YIL (Mevcut)Sucuk IZMIR YENILEME
1996 ISMER ISTANBUL 250  206.406 105,000 ADET/YIL (Mevcut)Biiyiikk ISTANBUL KALITE
MEZBAHA VE bas Hayvan DUZELTME
RENDERING TES.AS. Kesimi
1,850 TON/YIL (Mevcut)Et ve  ISTANBUL KALITE
Et Mamiillii DUZELTME
Uretimi
1,683,000 ADET/YIL (Mevcut)Kiigiik ISTANBUL KALITE
bas Hayvan DUZELTME
Kesimi
1997  OZ ETSAN INS. NAK. 25 67.25 450 TON/YIL Ambalajl. Et ERZURUM KOMPLE YENI
VE ET SAN.LTD.STI. YATIRIM
480 TON/YIL Kavurma ERZURUM KOMPLE YENI
YATIRIM
900 TON/YIL Pastirma ERZURUM KOMPLE YENI
YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1997 BASYAZICIOGLU ET 45 2,626,540 5950 TON/YIL Et ve Et KAYSERI KOMPLE YENI
VE GIDA SAN.TIC.AS. Mamiilleri YATIRIM
Uretimi
1050 M3 Soguk Hava KAYSERI KOMPLE YENI
Deposu YATIRIM
1997 BASAK GIDA 40 139.5 240 TON/YIL Salam KAYSERI KOMPLE YENI
MAD.TIC.VE YATIRIM
SAN.LTD.STIL
120 TON/YIL Sosis KAYSERI KOMPLE YENI
YATIRIM
360 TON/YIL Sucuk KAYSERI KOMPLE YENI
YATIRIM
1997 BESINAL GIDA 60  529.759 360,000 KG/YIL Janbon AFYON KOMPLE YENI
HAYV.SAN.VE Jole,Iskembe, YATIRIM
TIC.AS. Kavurma
180,000 KG/YIL Pastirma AFYON KOMPLE YENI
YATIRIM
900,000 KG/YIL Salam AFYON KOMPLE YENI
YATIRIM
900,000 KG/YIL Sosis AFYON KOMPLE YENI
YATIRIM
1,800,000 KG/YIL Sucuk AFYON KOMPLE YENI
YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI

1998 SMS ET VE TARIM 10 326 2500 TON/YIL Kavurma YALOVA KOMPLE YENI
URUN.SAN.VE YATIRIM
TIC.LTD.STI.

250 TON/YIL Pastirma YALOVA KOMPLE YENI
YATIRIM

700 TON/YIL Salam YALOVA KOMPLE YENI
YATIRIM

5000 M3 Sogukhava YALOVA KOMPLE YENI
Deposu YATIRIM

1400 TON/YIL Sucuk YALOVA KOMPLE YENI
YATIRIM

1998 AZiZOGLU ET 25 400 325 TON/YIL Et Mamiilleri BURDUR KOMPLE YENI
ENTEGRE GIDA Uretimi YATIRIM
SAN.VE TIC.LTD.STI.

1998 MARET MARMARA 0 290 15000 TON/YIL (Mevcut)Sosis, ISTANBUL KALITE
BESICILIK VE ET Salam Uretimi DUZELTME
SAN.VE TIC.AS.

1998 BEGENDIK MAGAZA 49  772.246 20 TON/GUN Sucuk,Salam, KAYSERI KOMPLE YENI
ISLETMELERI TIC.VE Sosis ve Janbon YATIRIM
SAN.AS. Uretimi

1998 EGE ET MAM.YEM 14 210 400 TON/YIL (Ek)Kan ve AYDIN TEVSI
VE YAG SAN.TIC.AS. Kemik Unu

500 K.BAS/GUN  (Ek)Kesimhane AYDIN TEVSI
700 TON/YIL Et Mamiilleri ~AYDIN TEVSI
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiS)  (MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIiRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSi
1998 SEKER A GIDA 45 56 135 TON/YIL Et Mamiilleri KARABUK KOMPLE YENI
BESICILIK TEMEL Imalat: YATIRIM
IHTIYAC
MAD.PAZ.SAN.VE
TIC.LTD.STI.
25 B.BAS/GUN Kesimhane KARABUK KOMPLE YENI
YATIRIM
1998 MALET MALATYA 25 388.749 250 TON/YIL (Ek)Pastirma ve MALATYA TAMAMLAMA
ET VEET Jambon Uretimi
URUN.SAN.TIC.AS.
600 TON/YIL (Ek)Sosis ve MALATYA TAMAMLAMA
Salam Uretimi
2250 TON/YIL (Ek)Sucuk MALATYA TAMAMLAMA
Uretimi
48000 ADET/YIL (Mevcut)Biiyiik MALATYA TAMAMLAMA
bas Hayvan
Kesimi
540000 ADET/YIL (Mevcut)Kiigik MALATYA TAMAMLAMA
bas Hayvan
Kesimi
22620 TON/YIL (Mevcut) MALATYA TAMAMLAMA
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1999 KARSET 0  383.604 3000 B.BAS/YIL (Ek)Hayvan ARDAHAN TEVSI
HAYVANSAL Besiciligi
URUNLERI SAN.VE 9000 TON/YIL (Ek)Yem ARDAHAN TEVSI
TIC.AS. 1026 TON/YIL Et Mamiilleri ~ARDAHAN TEVSI
1650 TON/YIL Mevcut'a Ek; ARDAHAN TEVSI
1999 AKKOYUN GIDA 25 400 5,052 TON/YIL Et ve Et ESKISEHIR =~ KOMPLE YENI
SAN.VE TIC.LTD.STI. Mamiilleri YATIRIM
Uretimi
1999 OZDE BEREKET ET 56 106.5 3600 TON/YIL Muhtelif Et ISTANBUL KOMPLE YENI
GIDA SANAYI Mamiilleri YATIRIM
LTD.STI.
1999 BONFILET ET TAAH. 20 578 6000 TON/YIL Kemikli Taze Et ISTANBUL KOMPLE YENI
VE TIC. LTD.STI. YATIRIM
2100 TON/YIL Muhtelif Et ISTANBUL KOMPLE YENI
Uriinleri YATIRIM
3000 TON/YIL Porsiyonlanmis ISTANBUL KOMPLE YENI
Kofte Ve YATIRIM
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1999 ERSANET VEET 50 1,578,987 500 ADET/GUN  Biiyiikbas BILECIK KOMPLE YENI
URUNLERI SAN. VE Kesimhane YATIRIM
TIC. A.S.
34 TON/GUN Et ve Et BILECIK KOMPLE YENI
Mamilleri YATIRIM
Uretimi
150 ADET/GUN  Kiiciikbas BILECIK KOMPLE YENI
Kesimhane YATIRIM
3000 M3 Soguk Hava BILECIK KOMPLE YENI
Deposu YATIRIM
1999 VAHDET 10 340.242 12,000 TON/YIL (EK)Et AFYON ENTEGRASYON
HIPERMARKETCILIK Mamiilleri
SARRAFIYE Uretimi
OTOMOTIV
HAYVANCILIK ET VE
ET URUNLERI
ITHALAT IHRACAT
SANAYI TICARET
LIMITED SIRKETI
9,600 ADET/YIL (Mevcut)Kesim AFYON ENTEGRASYON
hane (BB)
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TOPLAM

BELGE ISTIHDAM YATIRIM MIKTAR YATIRIMIN
TARIHI FIRMA ADI (KiSI)  MilyonTL) (t/kg/m, vs) BIRIMI MALIN ADI YERI YATIRIMIN CINSI
1999 YILDIRIM ET 150  945.855 120 TON/YIL Kavurma ADIYAMAN  KOMPLE YENI
ENTEGRE GIDA SAN. YATIRIM
VE TiC. LTD. STi.
60 ADET/GUN  Kesimhane ADIYAMAN  KOMPLE YENI
(Biiyiikbas) YATIRIM
500 TON/YIL Salam ADIYAMAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1500 B.BAS/DONEM  Si51r Besiciligi  ADIYAMAN ~ KOMPLE YENI
YATIRIM
600 TON/YIL Sosis ADIYAMAN  KOMPLE YENI
YATIRIM
800 TON/YIL Sucuk ADIYAMAN KOMPLE YENI
YATIRIM
1999 PEPE INSAAT 30 217 3000 TON/YIL Et Isleme HAKKARI KOMPLE YENI
TURIZM VE ET YATIRIM
ENTEGRE TESISLERI
SAN.VE TIC. LTD. STi.
1999 BOGAZICIET VE 58  526.026 1840 TON/YIL Et ve Et ISTANBUL TEVSI
GIDA SAN.VE Mamilleri
TIC.A.S.
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5. ONGORULEN AMACLARA ULASILABILMESI iCiN YAPILMASI GEREKLI
YASALL VE KURUMSAL DUZENLEMELER VE UYGULANACAK
POLITIKALAR

5.1. KISA DONEMDE YAPILMASI GEREKEN YASAL VE KURUMSAL
DUZENLEMELER

5.1.1 Ulusal Et Konseyi kurulmahdir.

Sektoriin sorunlarmi yakindan takip edebilecek, bunlara kisa siirede c¢oziimler
bulabilecek ve sektore yon verecek bir Et Konseyi en kisa siirede kurulmalidir. Bu konsey,
et sanayinin fiilen i¢inde bulunan kisiler, treticiler ve devleti temsil edecek olan
biirokratlardan olugmalidir. Ayrica bu konsey KHK hazirlayarak hiikiimete sunabilme
yetkisine de sahip olmalidir. Sektoriin en biiyiikk problemi olan hammadde sikintisi ve
fiyatlandirmadaki istikrarsizlik bu konseyin ¢alismalari ile asgari diizeye indirilebilecektir.
Ayrica konseyin maddi giicii de ciddi boyutlara ulastirilmali ve olusturulacak fon konseyin
hedefleri cercevesinde konsey yonetimi tarafindan kullandirilmalidir. S6z konusu fon,
hammadde i¢in zaman zaman miidahaleli alim sistemi i¢in kullanilmali, haksiz rekabeti
onlemek acisindan da gida kontrol hizmetlerine bu fondan pay ayrilmalidir.

5.1.2 Sektorde istikrar ortamm  saglayacak politikalarin  olusturulmasi
gerekmektedir.

Tim kesimlerin, iiretici, sanayici ve devlet temsilcilerinin mutabakati ile olugsmus
tilkemizde uygulanabilir, kisa ve uzun vadeyi kapsayan, gercek¢i ve hayvanciligin
sorunlarina ¢oziim getirebilecek politikalar olusturulmali ve uygulamaya konulmalidir.
Boylece hayvancilik sektoriinde faaliyet gosteren firma ve kuruluglara gelecege yonelik
planlar yapma olanagi saglanmalidir.

5.1.3 Sektorde ozellestirme ¢calismalarinin yeniden degerlendirilmesi gerekmektedir.

Sektorde olusan fiyatlarin ve talebin belirlenmesinde ¢ok onemli bir yere sahip olan
EBUAS’ye ait kombina ve tesislerinin 6zellestirmesinin Ulusal Et Konseyi kuruluncaya
kadar durdurulmas: sektdrdeki istikrar icin ¢ok &nemli olacaktir. EBUAS ye ait mevcut
kombina ve tesisler, lilke genelinde mevcut kombinalarin ¢ogundan teknoloji, kapasite,
temizlik ve saglik agisindan daha iyt durumdadir. Bu isletmelerin 6zellestirilmesi
sonrasinda, sektor diginda baska amaglar i¢in kullanilmasi 6nlenmelidir.

5.1.4 Belediyelere ait mezbaha ve kombinalarin c¢alisma kosullar1 yeniden
degerlendirilmelidir.

Ulkemizde su anda faaliyetlerini siirdiiren ve biiyiik bir boliimii, sagliksiz ve ilkel
sartlarda calisan 803 adet belediyelere ait mezbaha ve kombina bulunmaktadir. Bu
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tesislerden diizelebilecek olanlarin sartlarinin diizeltilerek sektore kazandirilmasi, sagliksiz
ve iptidai sartlarda calisan ve diizeltilemeyecek kadar kotli durumda olanlarin da tiiketici
ve toplum sagliginin korunmasi agisindan kapatilmasi gerekmektedir.

5.1.5 Et ve et iriinleri ile canh hayvan tasima sistemlerine bir standart
getirilmelidir.

Kasaplik hayvanlar ile et ve et {iriinlerinin naklinde kullanilan araglara belli bir
standart getirilmeli ve bu araclar Tarim ve Kdyisleri Bakanlig1 tarafindan diizenli olarak
denetlenmelidir.

5.1.6 Et ve et tiriinleri iiretimi artirilmahdir.

Hayvan varligimiz giderek azalmaktadir. Gerekli 6nlemler alinmazsa gelecek
yillarda bu durum tehlikeli boyutlara ulasabilecektir. Bunun i¢in optimal biiyiikliikteki besi
ciftliklerinin sayisinin artirilmasi ve bu tiir isletmelerin tesvik edilmesi gerekmektedir.
Ayrica yurt digindan yiiksek verimli irklarin damizlik olarak ithalatina izin verilmelidir.
Ulkemizde su anda yetersiz olan ve maliyetlerde 6nemli bir yer tutan yemin daha uygun
sartlarda besiciye saglanmasi i¢in gerekli ¢alismalarin yapilmasi ve mera kanunundaki fona
ayrilan paranin kurulacak olan Ulusal Et Konseyine aktarilmasi yoniinde gerekli degisiklik
yapilmalidir.

5.1.7 Et ve et uiriinleri tiikketimi artirilmahdir.

Temel bir gida maddesi olan ve yiiksek oranda protein igeren et ve et iiriinlerinin
tiikketimi istenilen seviyelere ulagmamustir. Et ve et iirlinlerinin daha fazla tiiketilmesi i¢in
gazete, radyo ve TV’ler araciligl ile yaymlar yapilarak, etin yeterli ve dengeli beslenme
acisindan tasidigi 6nem anlatilmali ve halkin bilinglendirilmesi saglanmalidir.

5.1.8 Sektordeki kayitdis: faaliyetleri onleyecek tedbirler alinmahdir.

Sektorde yapilan kayitdis1 faaliyetler sektorii olumsuz yonde etkilemekte ve ciddi
bir haksiz rekabet ortami yaratmaktadir. Bu tiir kagak kesimler hem ekonomik agidan
kayba neden olmakta hem de yapilan denetimsiz kesimler sonucunda elde edilen etler
toplum sagligi icin bir tehlike olusturmaktadir. Ruhsatlandirma c¢aligmalarinin en kisa
siirede tamamlanmasi (mezbahalardaki derecelendirmenin teknik ve hijyenik 6zellikleri ve
kapasitelerine gore yeniden yapilarak, diisiik kapasiteli belediye mezbahalarinin atik sulari
icin iilke sartlarina uygun bir sistemin olusturulmasi) gerekmektedir. Kombina dis1
kesimlerin 560 sayili KHK kapsamindaki sartlara uygun calisan isletmelere
yonlendirilmesi igin yasal diizenlemelerin yapilmasi, bu amacla isletmelerin kapasite
artirirmi1 ve AB’ne uyum i¢in yapacagi modernizasyon yatirimlarinin tesvik edilmesi ve
desteklenmesi gerekmektedir.
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5.1.9 Ette KDV % 8’den % 1’e¢ indirilmelidir.

Temel gida maddeleri i¢in uygulanan % 1’lik KDV oran1 et ve et {riinleri i¢inde
uygulanmalidir. Ette % 8, et iiriinlerinde ise %17 olarak uygulanan KDV orani, baslica
temel gida maddesi olan ve yeterli ve dengeli beslenmek i¢in gerekli olan et ve et
irtinlerinin fiyatin1 artirmakta ve bu frlinlerin tliketimini azaltmaktadir. Su anda
uygulanmakta olan Katma Deger Vergisi toptan satislar icin % 1, perakende satislar i¢in %
8’dir. Ancak bu kayitdis1 ekonomiyi artirmakta ve dolayisiyla sektdrde diizenli olarak
calisan firmalar aleyhine haksiz rekabet olusturmaktadir. Toptan ve parekende satiglar
arasindaki bu % 7’lik farktan dolay1 kayitdist islem yapan firmalarin sayis1 artmakta ve
kanun dis1 ¢alisan bu tiir isletmeler bu sayede haksiz kazang elde etmektedirler. Haksiz
rekabetin Onlenmesi ve kayitdisi kesimlerin Oniine gegilmesi agisindan Katma Deger
Vergisinin hem toptan satislarda hem de parekende satiglarda % 1 olarak degistirilerek
uygulanmas1 zorunludur. KDV’deki bu indirim bir vergi kaybi gibi goziikkmekte ise de;
s0z konusu %7’lik farktan dolay1 biiyiik kazanclar saglayan kesim de kayit icine
alinacagindan, sonugta ciddi boyutlarda vergi gelirleri elde edilecektir. Ik etapta bu
sektore, sektorde olusan fiyatlara ve caligma sistemine 6nemli yon veren Milli Savunma
Bakanligi ve Jandarma Genel Komutanli§i’nin ciddi boyutlardaki et alimlarindaki
KDV’nin % 8’den % 1’e ¢ekilmesi, zaten toptan yapilan bu alimlardaki yanlis uygulamayi
ortadan kaldiracak ve bu sektordeki haksiz rekabetin boyutlarini belirli bir seviyeye
indirecektir.

5.1.10 Et tesvik primi yeniden diizenlenmeli ve diizenli olarak odenmelidir.

Et tesvik primi uygulamasinin yeniden baglatilmast bu primin yalmzca erkek
hayvanlar i¢in verilmesi hayvanciligin ve et sektdriiniin gelismesinde kisa vadede c¢ok
yararli olacak bir diizenlemedir. Bu primin teknik ve hijyenik sartlarda calisan ve calisma
ruhsati almis olan mezbaha ve kombinalarda yapilan kesimlere uygulanmasi kesimlerin
sartlar1 uygun mezbahalara yonlendirilmesini saglayarak kayitdisi ve sagliksiz ortamlarda
yapilan kesimlerin engellenmesini saglayacaktir.

5.1.11 Diizenli hammadde temini i¢in besicilere yeterli kredi saglanmahdar.

Sektoriin en dnemli sorunu olan kaliteli ve stirekli hammaddenin teminine yonelik
olarak optimal biiyiikliikte ihtisaslasmis hayvancilik isletmelerinin kurulmasi tesvik
edilmeli ve bu tiir isletmelere kurulus asamasinda uzun vadeli ve uygun faizli krediler
saglanmalidir.

5.1.12 Etin iiretim maliyeti diisiiriilmelidir.

Etin iiretim maliyetinin distiriilmesi i¢in gerekli diizenlemelerden en 6nemlisi yem
maliyetlerinin diisiiriilmesidir. Ulkemizde sikintis1 ¢ekilen hayvan yemi miktarmin yeterli
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seviyeye getirilmesi i¢in ¢alismalar yapilmali ve yem bitkileri {iretimi tesvik edilmelidir.
Tirkiye’deki hayvan irkinin 1slahi ve iyilestirilmesi i¢in yliksek verimli kiiltiir irk1 sigir
talebinin karsilanmasina yonelik et irki 6zel damizlik isletmelerinin kurulmasi tesvik
edilmeli ve desteklenmelidir.

5.1.13 Modern isletmeler desteklenmelidir.

Ulkemizde et ve et iiriinleri sanayiinde faaliyet gdsteren kuruluslarm biiyiik bir
cogunlugu kiiciik ve iptidai usullerle ¢alisan isletmelerdir ve sektorde onemli miktarda
kacak kesimler yapilmaktadir. Halk sagligin1 dogrudan ilgilendiren bu sektorde saglik
sartlarina uygun {retim yapan isletmeler uzun vadeli ve uygun faizli kredilerle
desteklenmelidir. Ileri teknolojileri kullanacak isletmeler kurmak isteyen yatirimcilara
kolayliklar saglanmali, yatirnmcilar yatirim indirimleri ile tesvik edilmelidir. Sagliksiz
kesim ve iiretim yapan isletmelerin ise yeniden yapilandirilmasi saglanmali,
diizelemeyecek durumda bulunan mezbaha ve kombinalar kapatilmalidir.

5.1.14 Mevzuat gelistirilmeli ve uygulanmahdair.

Mevcut mevzuatin uyumlu olmayan kisimlari AB mevzuati ile uyumlu hale
getirilerek gelismeler takip edilip diizenlemeler kisa siirede yapilmali ve sektor
bilgilendirilmelidir.

Mevzuatin pratik uygulanabilir hale getirilmesi, yetkinin uygun sekilde dagitilmasi
ve denetim sikliginin artirilmasi saglanmalidir. Bunun i¢in de Kamu’da yeterli say1 ve
nitelikte personelin istihdam edilmesi ve istihdam edilen personelinde konu ile ilgili bilgi
seviyesinin siirekli yenilenmesi ve giingellestirilmesi gerekmektedir. Uretici ve tiiketicinin
haklarinin korunmasi ve haksiz rekabetin Onlenmesi i¢in mevzuatin etkin bir sekilde
uygulanmasi saglanmalidir.

5.1.15 Denetim saglanmahdir.

Mezbahalarda kesilen hayvanlarin ve elde edilen etlerin muayenesinin veteriner
hekim tarafindan tam olarak yapilmasinin saglanmasi1 ve damgasiz et tiiketiminin Oniine
gecilmesi gerekmektedir.

Sektor kendi oto kontrol sistemini kurmali, toplum saghgi ve tiiketicinin
korunmasina yonelik yasal ve kurumsal diizenlemelerin uygulanmasinda 6zel sektor ve
sektor ile ilgili bakanliklarin koordinasyonu saglanmalidir. Tiiketici sagligimi tehdit
edebilecek konularla ilgili gerekli kontroller {iilke genelini kapsayacak bir program
yapilarak en kisa siirede uygulamaya konulmalidir. Bu konu ile ilgili olarak enstitii ve
laboratuvarlardaki eksiklikler giderilmeli, uluslararas1 kabul géren metodlar uygulamaya
yerlestirilmeli ve bu konuda calisacak elemanlarin egitimi saglanmalidir.
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Mevzuatin yeterince uygulanabilmesi i¢in kamuda gida kontroliinde ¢alisan yeterli
sayl ve nitelikte personelin temini ve yaptig isin Ozelligine gore diizenli egitimlerinin
saglanmasi, ayrica personel dagiliminin bolgedeki gida isletmelerinin yogunlugu dikkate
alinarak yapilmasi gerekmektedir.

Gida kontroliinde ¢alisan personelin, konusundaki yeterlilik seviyesinin
sertifikalandirilmalidir. Bunun i¢inde devlette istihdam edilen ve kontrolleri yapacak olan
personelin hizmet i¢i egitimlerine agirlik verilmelidir. Gida kontroliinde ¢alisan personelin
maaglarinin ve 6zliik haklarinin artirtlarak, bu hizmetin daha etkin bir sekilde yapilmasinin
tesvik edilmesi uygun olacaktir.

5.1.16 Tim c¢ahsmalar tek bir birimde toplanmahdir.

Gida maddeleri iiretimi yapan kuruluglarin ruhsatlandirilmasi, iiretim izni verilmesi
ve denetlenmesinin daha etkin ve ¢abuk yapilabilmesi i¢in, Bakanliklarda konu ile ilgili
hizmetlerin ayni birimde toplanmasi, hizmette biitiinliigiiniin ve etkinli§in saglanmasi
acisindan sarttir. Bunun i¢in Tarim ve Koyisleri Bakanligi blinyesinde konu ile ilgili tiim
hizmetlerin bir birimde toplanmasi, hem biirokratik islemlerin en aza indirilmesini
saglayacak hem de iiniversiteler ve sivil toplum orgiitleri ile daha ¢abuk ve kolay iletisim
ve isbirligi saglanmasina katki saglayacaktir.

5.1.17 Orgiitlenme saglanmahdr.

Et sanayinin en biiyiikk sorunu olan hammadde probleminin ¢oziimii agisindan
hayvancilik sektoriintin orgiitlenmesi tesvik edilmelidir. Ayrica et sanayiinde faaliyet
gosteren tiim firmalar bir birlik ¢atis1 altinda toplanmalidir. Yapilacak bu orgiitlenmenin
hukuki, mali ve idari yapist i¢in gerekli diizenlemeler yapilmalidir. Birlige bagli olan
sanayicilerin belirli kurallar cercevesinde calismalar1 saglanabilecek, boylelikle sektor
kendi i¢inde de bir denetleme mekanizmasi kurmus olacaktir. Sanayicilerin bu birlige
girmelerini tesvik etmek acisindan birligin bir yaptirim giiciiniin olmas1 gerekmektedir. Bu
nedenle birlik mutlak suretle kurulacak et konseyinde aktif rol almalidir.

5.1.18 Ulusal Et Konseyi icin kaynak olusturulmahdair.
Bu kaynak, sektordeki sanayicilerin yaptiklar: ithalatlardan alinacak pay, yine
sektordeki sanayicilerin mera fonuna 6dedikleri paradan alinacak belli oranda bir pay ile et

priminin 6denebilecegi ruhsath kesimhanelerden kesim basina alinacak bir paydan temin
edilebilir. Kaynagin kullanim yetkisi tamamen Et Konseyinde olmalidir.
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5.2. UZUN DONEMDE YAPILMASI GEREKEN YASAL VE KURUMSAL
DUZENLEMELER

5.2.1 Hammadde kalitesi ve miktar1 artirilmahdir

Sektoriin en énemli sorunu olan kaliteli ve siirekli hammaddenin teminine yonelik
olarak optimal biiyiikliikte ihtisaslasmis hayvancilik igletmelerinin kurulmasi tesvik
edilerek AB ile yapisal farkliliklar azaltilmalidir. Yiiksek verimli kiiltiir irk1 si8ir talebinin
kargilanmasina yonelik et ki 6zel damizlik isletmelerinin kurulmasi tesvik edilmeli ve
desteklenmelidir.

Hayvancigin diger bir sorunu olan yem yetersizligine de ¢oziim bulunmalidir.
Bunun i¢in yeni mera alanlar1 ayrilmali, fig, yonca vb. yem olarak tiiketilen iirlinlerin
ekimi desteklenmelidir.

Uretimin en yogun oldugu Dogu ve Giineydogu Anadolu Bélgesi i¢in 6zel projeler
gelistirilerek en kisa siirede yiiriirliige konulmalidir.

5.2.2 Sanayide karkas derecelendirmesi yapilmahdair.

Sanayide karkas derecelendirilmesinin yapilmasi; lretici ve tiiketiciyi ekonomik
olarak direk ilgilendiren bir konudur. Tarim ve Koyisleri Bakanligi ile 6zel sektor
temsilcileri birlikte, uygulanabilir bir dereceleme sistemi olusturmali ve pratikte
uygulamasini saglamalidirlar.

Bu uygulamanin basarili olabilmesi i¢in Oncelikle mezbaha sartlarinin
tyilestirilmesi, ilkel ve diizelemeyecek durumda olan mezbahalarin kapatilmasi, egitilmis
ara personel yetistirilmesi ve bu diizeyde elemanlar1 istihdam etme zorunlulugu getirilmesi
gerekmektedir.

5.2.3 Sozlesmeli besicilik 6zendirilmelidir.

Sozlesmeli besiciligin alt yapist olusturulmalidir. Bu yontem diizenli canli hayvan
{iretimini saglayabilecek unsurlardan 6nemli bir tanesidir. Ozellikle Dogu ve Giineydogu
Anadolu Bolgesinde olumlu sonuglar getirebilecek bir uygulama olacaktir. Modelin cazip
hale getirilebilmesi agisindan yeterli miktarda kredilendirilmesi gerekmektedir. S6zkonusu
kredilendirmedeki en 6nemli unsur kredi faizlerinin ve diger finansal enstrumanlarin bolge
farkliliklar1 dikkate alinarak belirlenmesidir.

5.2.4 Pazarlama ve finans imkanlar: gelistirilmelidir.

Kar marjinin diisiik olmasindan dolay1 et ve et iirlinlerine yapilan yatirimlarin geri
doniigiiniin uzun vadede saglanabilmesi nedeniyle bu sektor i¢in verilecek krediler uzun
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vadeli ve sektore uygun faiz oranlarinda olmalidir. Sektordeki yatirnmlarin geri doniisiiniin
uzun vadeli olmasi, beraberinde finansman zorlugu ve nakit sikintisin1 getirmektedir. Et ve
et {rlinlerinin pazarlanmasi asamasinda saglikli ve hijyenik bir dagitim yapilabilmesi
acisindan gergeklestirilmesi gereken yatirnm 6nemli miktarda bir maliyet gerektirmektedir.
Soguk hava depolar1 kurulmasi, frigofirik araglarin satin alinmasi tesvik edilmeli bu
girisimler, uygun faizli ve uzun vadeli krediler ile desteklenmelidir.

5.2.5 (ithalatta korumaci anlays siirdiiriillmelidir.

Son {i¢ yildir uygulanan et ve et {irtinleri ithalatina getirilen kisitlama {ilkemizde
hayvanciligin gelismesini olumlu yonde etkileyen bir karardir. Ulkemizdeki et fiyatlarmin
komsumuz olan iilkeler ve hayvancilikta iyi durumda olan iilkelerdeki et fiyatlarindan
yiiksek olmasi nedeniyle hayvanciligimizin gelismesi i¢in ithalatin kisitlanmasi ve yurt
icindeki treticilerin koruma altina alinmasi gerekmektedir. Yurt i¢indeki yiiksek verimli
damizlik irklarin kalitesi ve miktar1 yetersiz oldugundan, damizlik hayvan ithalatinin belli
olgiilerde serbest birakilmasi zorunlulugu ortaya c¢ikmaktadir. ithalattaki koruyucu
tedbirlerin kacakciligt cezbedici boyutlara ulagsmamasi icin hayvancilifi gelistirici
tedbirlerin de eszamanli olarak uygulamaya konulmasi1 gerekmektedir.

5.2.6 Egitim yaygimlastirilmahdir.

Et ve et mamiilleri iiretim tesislerinde her diizeyde calisan personelin diizenli olarak
egitimden gecirilmesi, ara eleman yetistirilmesine yonelik programlar uygulanmasi ve et
bilimi ve teknolojisi konusunda egitim almis eleman istthdaminin artirilmasi
gerekmektedir. Et Sanayii’nde, sektorii ve gida teknolojilerini bilen eleman sayist ¢ok az
oldugundan ciddi anlamda ara eleman eksikliginin sikintis1 ¢gekilmektedir. Bilingli {iretimin
yerlesmesi acisindan gida ve hayvancilik konularini kapsayacak iki ayr1 program halinde;
sektore ara eleman yetistirecek Meslek Yiiksek Okullarinin agilmasi gerekmektedir. Bunun
i¢in devletin gérevli birimleri, Milli Egitim Bakanligi, Universiteler, Tarmm ve Koyisleri
Bakanligi’nin  koordinasyonu ig¢inde ¢alismalidirlar. Bu c¢alismalara oOncelikle
hayvanciligin, yore halki ve ekonomisi i¢in ¢ok biiylik 6nem tasidigi Dogu ve Giineydogu
Anadolu Bolgelerindeki iiniversiteler araciligiyla baslanilmasi, hem sektoriin ara eleman
sikintisina ¢oziim getirecek hem de yorenin ana problemi olan egitim diizeyinin
yiikseltilmesi ve istthdamin artirilmasi1 konusundaki problemlerin ¢dziimiine katki
saglayacaktir.

5.2.7 Uzun vadeli politikalar belirlenmelidir.
Sektoriin problemlerini ¢6zmek, gelecege yonelik saglikli plan ve programlar
olusturabilmek i¢in sektoriin tlim temsilcilerinin; {iretici, sanayici ve ilgili Bakanliklarin da

goriisleri alinarak programlar hazirlanmali ve bu programlarin uygulanabilmesi i¢in gerekli
altyap1 olusturulmalidir.
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5.2.8 Cevre korunmaldir.

Et sanayiinde modern entegre tesis sayisinin ¢ok az olmasi ve bu sektoérdeki iiretimin
bliyiik bolimiiniin genellikle eski teknoloji ve imkanlarla c¢alisan mezbaha ve
kombinalarda gerceklestiriliyor olmasi, bu sektorden kaynaklanan ciddi bir ¢evre sorununu
da beraberinde getirmektedir. Ulkemizde mezbaha ve kombinalarin c¢ok biiyiik bir
boliimiinde siv1 atiklarin bertaraf edilmesi ve ¢evreye zararsiz hale getirilmesi i¢in yeterli
sistem bulunmamakta bulunanlarin bir kisminda ise maliyeti artirdigi gerekcesiyle
calistirilmamaktadir. Yine isletmelerin biiyiik bir kisminda kati atiklarin degerlendirilmesi
yapilmamaktadir. Bu atiklarin degerlendirilerek maliyeti disiiriicii bir deger yaratilmasi
hem ekonomik hem de hijyenik agidan 6nemlidir.

5.3. KISA VE UZUN DONEMDE iZLENMESiIi GEREKEN POLITIKALAR
5.3.1 (istikrar saglanmahdir.

Sektoriin en 6nemli sorunu olan diizenli ve yeterli hammadde akisinin saglanmasi
bir an 6nce ¢oziime kavusturulmalidir. Kasaplik hayvan arzinin dénemler itibariyle artip
azalmasi sektdrde ciddi problemlere neden olmaktadir. Arzdaki artis ve azalmalar et
fiyatlarin1 olumsuz yonde etkilemekte, fiyatlardaki istikrarsizlik hem {iretici hem sanayici
hem de tiiketici i¢in sorunlar yaratmaktadir. Kurulmasi sektoriin gelisimi agisindan biiyiik
onem tagtyan Ulusal Et Konseyinin bu donemlerde miidahaleli alimlar ile piyasay:
dengelemesi istikrar agisindan biiyiik 6nem arzetmektedir.

5.3.2 AB Ortak Tarim Politikasina uyum saglanmahdir.

AB’ne aday iilke konumundaki tilkemizde, et ve et iirlinleri ile ilgili yonetmelik ve
standartlar yeniden incelenerek AB deki yapisal yasal diizenlemeler ile uyumlu hale
getirilmelidir. Bu yonetmelik ve standartlara uygunlugun ciddi bigimde denetlenmesi ve
pratikte uygulanmasinin saglanmasi ileride ¢ikabilecek problemlerin ¢oziimiine yonelik
onemli bir ilerleme saglayacaktir.

5.3.3 Sektorel hedefler belirlenmelidir.

Sektor ile ilgili istatistiki bilgiler ve kayitlar yeterli ve giivenilir degildir. Sektoérdeki
mevcut durumun tespiti, iiretimin, talebin ve kapasitenin belirlenmesi, sektdrde gelecek
icin yapilacak plan ve projelere 151k tutacaktir. Elimizdeki veriler Olgiisiinde gelecege
yonelik yapacagimiz planlar ve ongdriilerin gergekei olabilmesi agisindan, kisa bir siire
igcerisinde sektor ile ilgili verilerin toplandig1 bir veri bankasinin kurulmasi gerekliligi
ortaya ¢ikmaktadir.
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5.3.4 lhracat gelistirilmelidir.

Thracat et sektdriiniin ve hayvanciligin gelismesi agisindan son derece dnemli bir
faktordiir. Thracatin tesvik edilmesi ve dis pazarda rekabet edebilecek seviyeye getirilmesi
icin gerekli onlemler almmalidir. Sucuk, pastirma gibi lilkemize 6zgii {riinlerin ihrag
edilerek yurtdisinda da bir damak tadi olusturulmasina yonelik ¢caligmalar desteklenmelidir

5.3.5 Ar-Ge faaliyetleri artirnlmahdir.

Et ve et mamiilleri sanayiinin heniiz tam anlamiyla yiiksek teknoloji kullanmayan
bir sektor olmasi sebebiyle Ar-Ge ¢alismalart desteklenmeli ve artirilmalidir. Boylelikle
tretimde ileri teknolojiler kullanilarak maliyetler diisiiriilebilecek ve et tiiketimi
artirilabilecektir. ileri teknolojiler kullanilarak maliyetlerin diisiiriilmesi neticesinde diger
rakip ihracatgr iilkelere karsi rekabet edebilecek konuma gelinmesi de miimkiin
olabilecektir.

5.3.6 Bolgesel politikalar belirlenmelidir.

Tiirkiye’deki et ihtiyacinin biiyiik bir boliimiiniin karsilandigit Dogu ve Giiney
Dogu Anadolu Bolgesi icin bu bolge sart ve imkanlarina uygun politikalar belirlenmesi
gerekmektedir. Hayvancilik bu bdlgelerdeki en biiyiikk gecim kaynagidir. Yine bu
bolgelerdeki issizligin azaltilmasi ve isttihdamin artirilmasi i¢in kisa vadede hayvancilik tek
caredir. Bunun i¢in hayvancilik projelerinde bolgeye ayr1 bir 6nem verilmeli bu bélgedeki
yatirimlar desteklenmeli ve tesvik edilmelidir. Bolgelerin cografi yapisi, bitki Ortiisii,
pazara uzakligi gibi farkliliklar goz Online alinarak bdlgelere uygun, uygulanabilir
politikalar belirlenmelidir.

5.3.7 Denetim stratejileri gelistirilmelidir.

Beslenmemizde dnemli bir yeri olan hayvansal proteinlerin biiyiik bir boliimii et ve
et iiriinleri tiiketilerek saglanmaktadir. Bu nedenle iirtinlerin kaliteli ve giivenli bir sekilde
tiikketiciye ulasmasi i¢in gerekli diizenlemeler yapilmalidir. Kesim yapan mezbaha ve
kombinalar, iiretim yapan tesisler diizenli olarak denetlenmelidir. Bu denetlemelerde
gorev yapacak personele hizmetic¢i egitim verilmesi ve analizlerin yapilacagi laboratuvar
ve enstitiilerin alet ekipman eksikliginin giderilmesi gerekmektedir. En kisa siirede
referans laboratuvarlarin olusturulmasi ve veteriner ilag kalintilarinin kontroliine yonelik
programin iilke capinda uygulamaya konulmasi gerekmektedir.
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